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Uczac sie nowej nadziei, idziemy poprzez
ten czas ku ziemi nowej. I wznosimy ciebie,
ziemio dawna, jak owoc mitosci pokolen. . .

Jan Pawel II, Pamieé i tozsamosé, Krakéw 2005, 80

Lubelszczyznie —
Ziemi Mojej Rodzinnej i Jej Ludziom
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Az slinka cieknie

Zytni chleb razowy przyjemnie drapat krtar
duze pajdy z cebula jadto sie ze hej

mleko smarowato czute podniebienie

z biatymi kluskami w obiady niedzielne

Gryczana prazucha z duzymi skwarkami
zbyt szybko znikata pod naszymi tyzkami
kartoflane tarciuchy gorace prosto z pieca
maczane w Smietanie to dopiero uciecha

Z chlebowego ciasta podptomyki pieczone
i Inianym olejem w makutrze kraszone
zaraz na stojaco kazdy w reke brat
oblizywat olej bo na brode kapat

Pucate golasy gryczano serowe

z dodatkiem kartofli gorace rézowe

do tego z gladyszki chiéd zsiadlego mleka
a jaglana kasze na stodko sie wypieka

Soczewica sypka w pierogach pieczonych

duze geste kluski z makiem stodzonym

w czerwonym barszczu ptaty grzybow czerniaty
na mleku zacierka drobiona przez Mame

Maslanke z kartoflami chetnie sie jadato
polny groch z kapusta, i jajka na twardo
to byty przysmaki pamietne sprzed wojny
az mi $linka cieknie jak je sobie wspomne

Alfreda Magdziak, W cieniu polnych grusz,
Zamos¢ 1996, 89

Szésty tom Stownika gwar Lubelszczyzny zatytulowany Pokarmy
zawiera 2560 hasel wzbogaconych 31 ilustracjami i 67 mapami jezy-
kowymi. Stanowi odrebna catos¢ tematyczna, po§wiecona tradycyjnym
potrawom ludowym z maki, mleka, wody, ziemniakow, kaszy, kapusty,
grochu, warzyw, owocéow, miesa, kosci. Przedmiotem opisu sa nazwy
pokarméw, naczyn kuchennych, czesci pieca kuchennego i pieca chlebo-
wego oraz sposobow przygotowania potraw i pieczenia chleba. Nie jest
to kulinarna mapa Lubelszczyzny, ksiega kucharska czy zbior przepi-
sow, ale odzwierciedlenie pamieci i §wiadomosci jezykowej mieszkan-
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c6w wsi zamknietych w nazwach pokarméw i sposobach ich przygoto-
wania. Kazde haslo stownikowe jest szczegélnym znakiem pamieci, od-
wolujacym sie do domu rodzinnego oraz tradycji lokalnej i regionalnej,
przekazywanej z pokolenia na pokolenie.

Przedstawione w tym tomie stownictwo nalezy do domeny tema-
tycznej zwiazanej z zyciem codziennym (czesto z bieda lub postem),
ale takze z kultywowaniem obrzedéw i1 obyczajow, w tym np. Swiat
dorocznych i rodzinnych, obrzedéw przejscia, pér roku. Towarzyszy
czlowiekowi na kazdym etapie zycia i pracy, jest nieodlacznym ele-
mentem wiejskiej codzienno$ci oraz struktury kulturowej i obyczajo-
wej, pelnym realiéw z zycia codziennego i wyobrazni ludzi, ktorzy je
tworzyli w przeszto$ci. Oddaje przy tym bogactwo mechanizméw na-
zwotworczych 1 kreatywnos§é mieszkancéw wsi w przeszlosci, przeja-
wiajaca sie w lokalnej i regionalnej wieloSci nazw na okreslenie jed-
nego desygnatu (np.: chfodne, chotodzina, dryga, drygi, drygieliny, dry-
gla, drygle, drygolina, dryzka, galareta, garaleta, kataryja, kwasze-
lina, kwaszeliny, nazimne, studzielina, studzieniec, studzienina, trza-
ska, trzesawa, trzesawica, trzesielina, trzesionka, wystudzienina, zie-
bianka, zimne nogi, zsiadte nogi, zylec ‘galareta z nézek wieprzowych’;
barabulaki, bliny, blirice, kartochlany, kartoflaki, kartoflarze, tapciu-
chy, tapki, tatki, osuchy, osuszki, patynyczki, placki, placki kartoflane,
placki z bulby, placki z kartofli, placki ziemniaczane, tarciuchy, targari-
czuchy, tarte placki, tartuchy, tartuny, tartuszki, tertuny ‘placki z tar-
tych ziemniakow’; broda, brzeg, brzezczek, brzezek, catuszka, cietuszka,
dupka, garbuszka, haraszek, krajuszka, napietek, okrojek, pietka, przy-
lepa, przylepek, przylepka, przysuch, przysuszek, rozek, skrawek, skro-
bek, skrojek, skrojka, uskrabek, zaharaszek, zajman, zajmanka, zajmo-
waniec, zalepa, zalepka, zapietek, zapietka ‘pierwszy lub ostatni kawa-
ek chleba odkrojony od nowego bochenka’).

Wypowiedzi o kulinariach sa tekstami werbalnymi budowanymi
wedlug ustalonego kulturowo wzorca: desygnaty maja swoje nazwy,
wiaza sie z nimi rytualy codzienne i §wiateczne, a przygotowanie
potraw wymaga nie tylko umiejetnosci, ale takze wiedzy dotyczacej
uprawy roli, hodowli zwierzat czy §wiata przyrody. Maja wartos$¢ doku-
mentacyjna i praktyczna, spajaja calo$¢ niematerialnego dziedzictwa
kulturowego i sa najwyrazistszym jego wykladnikiem, w pelni akcep-
towanym przez mieszkancow oraz odtwarzanym i wlaczanym w szer-
szy kontekst kulturowy i obyczajowy. W nazewnictwie kulinarnym od-
bija sie wrazliwos¢ jezykowa czlowieka, przejawiajaca sie w kreowaniu
otaczajacego §wiata oraz tlumaczeniu nazw nadawanych pokarmom
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i sposobom ich przygotowania, a obyczaje kulinarne i praktyki zwia-
zane z jedzeniem naleza do istotnych wyznacznikéw grupy spotecznej,
regionu i miejsca, wzmagaja poczucie zakorzenienia oraz okreslenia
wlasnej tozsamos$ci. Przyrzadzanie potraw, sposoby laczenia produk-
tow, podawania w odpowiednim czasie i kolejnosci czy zgodnie z pora
dnia, roku, §wieta, naleza do praktyk kulturowych obecnych w zywym
obiegu, stale odtwarzanych i przekazywanych w bezposrednim trans-
ferze pokoleniowym. Nazwy potraw jako widoczne znaki dawnej kul-
tury sa chetnie przywolywane, a tym samym nie konotuja negatyw-
nych emocji i nie sa laczone z zacofaniem cywilizacyjnym dawnej wsi.
Takie wlasciwosci towarzysza przede wszystkim potrawom, inaczej jest
z innymi hastami wlaczonymi do tego tomu, w tym elementami kon-
strukcji pieca kuchennego i pieca chlebowego, narzedziami stuzacymi
do przygotowania potraw czy dawnymi naczyniami. W tym wypadku,
w zwiazku z nieodwracalnym zanikiem desygnatéw, mamy odzwiercie-
dlony w slowach obraz dawnej wsi jako przejaw pamieci oraz odwolanie
do tradycji i dziedzictwa przodkoéw.

Ludowy obraz kulinariéw jest niezwykle bogaty, kreowany przez
geograficzna réznorodnos¢ nazw i ich wariantywno$¢ oraz wielos¢
nazw na okreslenie jednego desygnatu, ktére tworza czesto jedna se-
rie onomazjologiczna, ale moga tez naleze¢ do kilku pél znaczenio-
wych, uwzgledniajacych nie tylko rézne aspekty potrawy czy narze-
dzi kuchennych, ale tez inny rodzaj skojarzen i odbioru przez czlo-
wieka, np. nazwy ‘galarety z nézek wieprzowych’ odbierane sa zmy-
stami: smaku (kwaszelina, kwaszeliny), wzroku (dryga, drygi, drygie-
liny, drygla, drygle, drygolina, dryzka, trzaska, trzesawa, trzesawica,
trzesielina, trzesionka) i dotyku (chfodne, chotodzina, nazimne, studzie-
lina, studzieniec, studzienina, wystudzienina, ziebianka, zimne nogi,
zsiadte nogi), ‘zsiadlego mleka’ motywowane sa wygladem (zsiad?e, sia-
dte, zsiadniete, zsiedzone) i smakiem (kwasne, skwasniate, kiste, skiste),
a nazwy naczyn kuchennych funkcjonuja ze wzgledu na praktyczne za-
stosowanie, w tym ‘drewnianego naczynia stluzacego do wyrobu masta’
na zasadzie skojarzenia z czynno$cig robienia masta (bijanka, bija-
nica, bojka, ttuczka, mastobojka) i produktem, ktory powstaje w wy-
niku tej czynnosci, czyli masta (maselnica, maselniczka, maslanica,
maslnica, maslniczka, masnica, masniczka), ‘glinianej miski do ucie-
rania maku’ — od maku jako obiektu czynnosci (makutra, makownica,
makortyt), wykonywanej czynnosci (wierciocha, wiertacha) i typu na-
czynia (donica, miska, miska siwa). Liczne sa réwniez wypadki obej-
mowania jednym okres$leniem réznych potraw, podobnie przygotowy-



12 Stownik gwar Lubelszczyzny. Tom VI

wanych i o zblizonym zestawie sktadnikéw, np. prazucha to: ‘gesta po-
trawa z maki pszennej, zytniej lub gryczanej, rzucanej na wrzaca wode,
z dodatkiem ugotowanych ziemniakéw’ — ‘gesta potrawa z ugotowanych
ziemniakow, z dodatkiem maki’ — ‘placki, kotlety z gotowanych ziem-
niakéw i1 maki, smazone na patelni’ — ‘slone ciasto z prazonego jecz-
mienia lub otrab pszennych i kaszy manny oraz maki’; kisiel to: ‘po-
trawa z owsa lub z kaszy’ — ‘zupa z czeresni zaprawiana maka’ — ‘zupa
z wisni zaprawiana maka’ — ‘zupa z jablek zaprawiana maka’ — ‘zupa
z gruszek zaprawiana maka’; zalewajka to: ‘zupa z kapusty zaprawiana
maka’ — ‘zupa na zakwasie z zytniej maki lub z chleba’ — ‘zupa z prze-
waga ziemniakow’; maczka to: ‘ser ze Smietana do maczania chleba lub
pierogéw’ — ‘nadzienie do pierogéw skladajace sie z sera i innych sktad-
nik6éw’ — ‘sos z mleka, maku i owocow do maczania pierogéw’ — ‘sos z ja-
jek’ — ‘sos z tluszczu’; prasniak to: ‘placek suchy z maki, wody i maku,
pieczony na oleju’ — ‘placek z maki zytniej lub pszennej z dodatkiem
sody, pieczony na fajerkach’. Przy nazwach wielu potraw czesto trudno
rozdzieli¢ znaczenia i przypisaé tres¢ do konkretnego desygnatu, bo-
wiem — jak pisze Barbara Falinska — ,Kazda z tych nazw moze by¢ se-
mantycznym odpowiednikiem drugiej, ale kazda z nich moze by¢ row-
niez inaczej definiowana” (Falinska 1991, 81).

Wszystkie tomy Stownika gwar Lubelszczyzny, ze wzgledu na jed-
nolito$é calo$ci, oparte sa na jednakowych zasadach metodologicznych,
z wykorzystaniem technik atlasowych i ikonografii. W kazdym z nich
zostaje zachowany uklad alfabetyczny hasel. Takie zasady obowiazuja
w pieciu wydanych juz tomach: I. Rolnictwo — Narzedzia rolnicze. Prace
polowe. Zbior i obrébka zbséz (Lublin 2012), II. Rolnictwo — Transport
wiejski. Rosliny okopowe i paszowe. Gleby i rodzaje pél. Uprawa Inu
i konopi. Zbior siana (Lublin 2014), III. Swiat zwierzat (Lublin 2015),
IV. Sad i ogrod warzywny. Budownictwo i przestrzeri podworza (Lu-
blin 2016), V. Swiat roslin (Lublin 2017). We wskazane ramy metodo-
logiczne wpisuje sie takze uklad tomu VI, ktéry jest kolejna czescia
stownika regionalnego, taczacego wymogi leksykonu wewnatrzdialek-
talnego i miedzydialektalnego, ze wsp6lnym modelem hasta slowniko-
wego i1 sposobem wykorzystania wypowiedzi gwarowych mieszkancow
wsi regionu lubelskiego.

Ze wzgledu na fakt, ze kazdy z toméw, niezaleznie od kontynuacji
zadan ogélnych i wspélnego przedmiotu badan, stanowi samoistnie in-
tegralna catosé tematyczna i moze funkcjonowadé jako wydzielony obraz
jezykowej przestrzeni wiejskiej, w tomie VI zostana powtérzone nie-
ktore elementy zalozen metodologicznych i zasad redakcyjnych, a takze
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wykorzystane zrédla i opracowania oraz wykaz miejscowosci, z ktorych
pochodzi materiatl.

Przedmiotem badan sa gwary regionu lubelskiego zagrozone nie
tylko utrata ciaglo$ci pokoleniowej, ale narazone na catkowity zanik.
Zachowanie tkwiacego w nich bogactwa leksykalnego to powinnos¢ wo-
bec regionu i przyszlych pokolen, obowiazek zachowania tego, co jesz-
cze mozna ocali¢ nim bezpowrotnie, wraz z odchodzacymi ludZmi, odej-
dzie w niepamie¢. Ochrona przed zapomnieniem tego skarbu ,matych
ojczyzn” jest obowiazkiem humanistéw i humanistyki. I te powinnos¢
wobec dziedzictwa narodowego staramy sie wypelnic.

W obliczu globalizacji i jednoczesnie rodzacych sie tendencji do za-
chowania réznorodnosci jezykow i kultur w Unii Europejskiej, gwara
nabrala nowego znaczenia jako istotny element nie tylko tradycji i kul-
tury ludowej, przekazywanej z pokolenia na pokolenie, ale tez tozsa-
mosci regionalnej, funkcjonujac jako dokument epoki i tradycji, ktéra
odeszla, ale zyje jeszcze w pamieci oséb starszych, jest §wiadectwem
przeszlo$ci i méwienia o niej. A zatem istnieje potrzeba nie tylko ocale-
nia od zapomnienia tego, co bylo, i co jeszcze pozostalo, ale odkrywania
gwary na nowo. Nalezy przy tym pamietac, ze w dobie Internetu wyro-
sto pokolenie, do ktérego bardziej przemawia obraz niz tekst i ktéremu
trzeba poméc dotrzeé¢ do wiedzy dialektologicznej. I taka perspektywe
stwarzaja zamieszczone w tomie VI Stownika ilustracje potraw i przed-
miotéw potrzebnych do ich przygotowania.

Lubelszczyzna (w granicach wojewodztwa sprzed 1975 roku, nie-
znacznie zmienionego po roku 1999 — por. mape 1; obecnie w sktad wo-
jewodztwa lubelskiego wchodzi tez powiat rycki i materialy z tego ob-
szaru zostaly wlaczone do hasel stownikowych) to teren zréznicowany
kulturowo, w jezyku ktérego odbijaja sie dawne stosunki osadnicze, re-
ligijno-wyznaniowe, ludnoSciowe oraz podzialy historyczne i etnogra-
ficzne. Od dawna konkurowaly tu zjawiska jezykowe z jednej strony
malopolskie, z drugiej wschodnioslowianskie (gtéwnie ukrainskie), a od
poéinocy i péinocnego zachodu nawarstwialy sie, pézniejsze w stosunku
do matlopolskich i kresowych, wlasciwo$ci mazowieckie. Ten fakt prze-
klada sie na wielokrotnie podkreslang tréjdzielnos¢ gwarowa regionu
lubelskiego (m.in.: Nitsch 1929; Kuraszkiewicz 1932; Dejna 1981; 1998;
Bartminski 1973; Bartminski, Mazur 1978; Brajerski 1958; Czyzewski
1986; 1994; Czyzewski, Warchot 1998; Kaczmarek, Bartminski, Mazur
1978; Lesiéw 1963; Mazur 1976; 1978; Pelcowa 1985; 1994; 2001; War-
chol 1992), ktéra jest w istocie rzeczy bardziej skomplikowana i prze-
chodzi w wielodzielno$é oraz w wielowarstwowos§é geograficzna i se-
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Mapa 1. Lubelszczyzna — obszar badan

mantyczna, przejawiajaca sie w wystepowaniu i mieszaniu sie cech
réznodialektalnych, nie tylko matopolskich, mazowieckich i kresowych,
ale takze ogélnogwarowych i ogélnopolskich (rejestr wybranych cech
gwarowych przywotalam w tomie I na stronach 19-21, a szczegétowa
specyfikacja geograficzna i obszerna literatura na temat zréznicowania
gwarowego regionu lubelskiego zostaly zamieszczone m.in. w opraco-
waniach: Czyzewski 1994; Kaczmarek, Bartminski, Mazur 1978; Ma-
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zur 1978; Pelcowa 2001). Wskazywana wielodzielnosé to w zasadzie
ogromne bogactwo leksykalne z wieloscia i réznorodnoscia nazewni-
cza, wpisujaca sie w historie i tradycje kulturowo-obyczajowa Polski
$rodkowo-wschodniej. Jest to jeden z argumentéw przemawiajacych za
potrzeba powstania Stownika, ktéry w swoim zalozeniu ma stac sie
odzwierciedleniem zlozonosci i wielokulturowosci gwar Lubelszczyzny
1 obrazem gwarowego zréznicowania leksykalnego regionu, bedacego
nie tylko pomostem miedzy wschodem a zachodem, ale miedzy Unia
Europejska a Europa wschodnia.

Tom Pokarmy jest kontynuacja badan prowadzonych od wielu lat,
wlaczonym w dlugofalowe opracowanie dokumentujace naukowo stan
gwary i zgodnie z Konwencja UNESCO z 2003 r. wpisujacym sie
w ochrone niematerialnego dziedzictwa kulturowego regionu. Wobec
postepujacego zaniku gwar, a tym samym braku identyfikacji elemen-
tow otaczajacej przestrzeni, staje sie kulturowa koniecznoscia i wyzwa-
niem dla wspétczesnych i przyszltych pokolen.

Tom ten jako opracowanie naukowe, ale takze uzytkowe o wymiarze
praktycznym, jest nie tylko forma utrwalenia i zachowania dziedzic-
twa jezykowego i kulturowego regionu lubelskiego, konceptualizowa-
nego w postaci zbioru stéw tworzacych leksykon gwarowy, ale przede
wszystkim istotnym instrumentem w kreowaniu ,marki regionalnej”
1 promocji regionu lubelskiego, z zalozeniem jego dostepnosci dla sze-
rokiego kregu odbiorcéw, zaréwno jezykoznawcow, jak i badaczy in-
nych dziedzin, tworcow regionalnych, propagatoréw kultury regionu,
nauczycieli realizujacych edukacyjna $ciezke regionalna i upowszech-
niajacych zalozenia ,malej ojczyzny” oraz mlodziezy licealnej i gimna-
zjalnej, pragnacej zrozumie¢ istote kulturowo-jezykowego obrazu wla-
snego regionu.

Jest to kolejna czesc¢ kilkutomowego opracowania, na ktére doce-
lowo zloza sie — oprécz stownictwa realizowanego w tomie I (Rolnictwo —
Narzedzia rolnicze. Prace polowe. Zbidr i obrébka zbéz), w tomie II (Rol-
nictwo — Transport wiejski. Rosliny okopowe i paszowe. Gleby i rodzaje
pol. Uprawa Inu i konopi. Zbiér siana), w tomie III (Swiat zwierzat),
w tomie IV (Sad i ogréd warzywny. Budownictwo i przestrzer podwd-
rza), w tomie V (Swiat roslin), w tomie VI (Pokarmy) — nastepujace
dzialy kultury materialnej i duchowej: Sprzety domowe; Prace w domu
1 w gospodarstwie; Odziez; Czlowiek — jego wlasciwosci i zachowanie;
Zycie spoleczne, zawody; Uksztaltowanie powierzchni; Zjawiska atmos-
feryczne i meteorologia; Wierzenia, obrzedy, zwyczaje i obyczaje; Czas,
przestrzen, miary, kolory, czynnosci. W obrebie kazdego dzialu tema-
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tycznego zostanie zachowany uklad alfabetyczny, a calo$é Stownika za-
mknie indeks z wykazem wszystkich stéw w tomie ostatnim.

Tom VI, podobnie jak caly Stownik gwar Lubelszczyzny, ma charak-
ter niedyferencyjny, uwzglednia takze stownictwo ogélnopolskie, na-
lezace do zasobu leksykalnego mieszkancéow wsi, pominiecie ktérego
nie tylko czyni obraz ubozszym, ale zatraca istote desygnatu i wiary-
godnosc¢ oceny otaczajacego Swiata. Gwar ludowych nie mozna bowiem
rozpatrywa¢é tylko pod katem ich odmiennos$ci, a kierowanie sie dyfe-
rencjalnoscia w stosunku do jezyka ogdlnego i opisywanie wylacznie
tych stow, ktore nie sa znane polszczyznie literackiej, moze prowadzic
do blednych wnioskéw. Nalezy opisywac nie stownictwo gwarowe, ale
stownictwo wystepujace w gwarze, czyli oprécz sléw i1 znaczen typowo
gwarowych, takze wyrazy i znaczenia wspélne dla gwary i polszczy-
zny og6lnej. I takie zalozenie jest realizowane w tomie Pokarmy. Obok
stéw i znaczen typowo gwarowych, zostana zamieszczone takze wyrazy
i znaczenia ogélnopolskie, bez przywotania ktérych opis rzeczywistosci
wiejskiej jest niemozliwy.

Mimo uktadu tematycznego i wlaczenia do hasta ikonografii, Stow-
nik nie jest opracowaniem encyklopedycznym, nie ma tez charakteru
kompendium wiedzy na dany temat. Zgromadzone slownictwo wpisuje
sie w ludowy obraz Swiata, a poszczegélne jego elementy sa postrze-
gane zgodnie z potrzebami mieszkancéw wsi, z uwzglednieniem specy-
fiki regionu, i ten fakt bardzo wyraznie przeklada sie na konceptuali-
zacje jezykowa. Ujmowane sa cechy najbardziej charakterystyczne, do-
tyczace wygladu, miejsca wystepowania, praktycznego zastosowania,
w tym przydatnos$ci lub szkodliwosci dla cztowieka. W konstruowaniu
hasetl stownikowych zwracamy uwage na te elementy wiejskiej prze-
strzeni, ktore sa typowe i zrozumiale dla mieszkancéw wsi oraz chetnie
przez nich przywolywane i charakteryzowane.

Tom VI. Pokarmy to znaczacy wycinek leksyki ludowej, wyekscerpo-
wany z wypowiedzi najstarszych mieszkancéow 637 wsi regionu lubel-
skiego (por. wykaz miejscowosci) i od 2520 informatoréw. Ze wzgledu
na charakter tematyczny stownictwa, informatorami byly osoby naj-
starsze, ktére méwia gwara oraz znaja opisywane desygnaty i potrafia
przyporzadkowac im wlasciwe nazwy.



Zalozenia metodologiczne
i zasady redakcyjne

Zalozenia ogolne

Podobnie jak w kazdym opracowaniu stownikowym, w tomie VI
Stownika gwar Lubelszczyzny, stowo jest znakiem desygnatu, ktory
»wyodrebnia sie z rzeczywistosci nie jako izolowana rzecz, ale jako ele-
ment pozostajacy w okreslonych zwiazkach z innymi fragmentami tejze
rzeczywistos$ci” (Doroszewski 1962, 142). Wyrazne odniesienie do rze-
czywisto$ci pozajezykowej i Sciste usytuowanie desygnatu i jego nazwy
w okres§lonym kregu znaczeniowym i kulturowym jest istotna wiasci-
woscia stownika gwarowego, laczacego definicje leksykograficzng (na-
ukowa) z dodatkowymi informacjami przy artykule haslowym i defini-
cja uzytkownika gwary, podana w przywolywanych kontekstach. Ana-
liza wypowiedzi mieszkancow wsi dostarcza interesujacej wiedzy na te-
mat uzycia stowa w aspekcie spotecznym, kulturowym, obyczajowym.
Relacji tej towarzyszy okreslenie znaczen wyrazéw i zakresu ich uzy-
cia, a takze wpisanie stowa i opisywanego pojecia w strukture jezykowa
i kulturowa oraz w opozycje przeszlo$é — wspélczesnosc.

W tomie VI Stownika gwar Lubelszczyzny zasady redakcyjne pod-
porzadkowane sa idei opracowania stownika regionalnego, nie tylko re-
jestrujacego stownictwo gwarowe, ale wlaczajacego przywolane stowa
w geografie regionu, usytuowanego na styku Malopolski i Mazowsza
oraz Slowianszczyzny wschodniej i zachodniej. Wynikajaca stad rézno-
rodno$¢ jest wartoscia regionu jako catosci.

Baza materialowa

Korpus materiatowy tomu VI Stownika gwar Lubelszczyzny stano-
wia nagrania terenowe, zapisane na ta§mach magnetofonowych, teksty
ciagle zapisane (bez dokumentacji dzwiekowej) oraz zapisy slow zbie-
rane metoda kwestionariuszowa (bez egzemplifikacji kontekstowej). Sa
to przede wszystkim zbiory autorki Stownika, stale wzbogacane i suk-
cesywnie uzupelniane i poszerzane o nowe dane. Dodatkowe materialy
stownikowe zostaly pozyskane z kartotek atlasowych i archiwéw, z prac
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magisterskich i licencjackich przygotowanych pod kierunkiem nauko-
wym autorki Stownika, a takze — w niewielkim zakresie — ze zrédet
drukowanych.

W tomie VI Stownika gwar Lubelszczyzny znalazly sie materialy
gromadzone w ostatnich sze$édziesieciu latach. Niewielka czes¢ slow-
nictwa (wylacznie w postaci zbioru sléw, bez kontekstéow i tylko w for-
mie zapisanej) pochodzi z materialow Kartoteki Atlasu gwar Lubelsz-
czyzny. Material byl zbierany pod koniec lat piecdziesiatych XX wieku.
Zostal on wielokrotnie potwierdzony i znacznie uzupelniony w pézniej-
szych eksploracjach terenowych, dlatego nie ma potrzeby, ale takze
1 mozliwo$ci, oddzielnego zaznaczania tych form w Stowniku. Nastepny
etap to materialy zbierane od poczatku lat osiemdziesiatych XX wieku
do dnia dzisiejszego przez autorke Stownika. Sa to zaréwno teksty
zapisane, jak i nagrane na taémy magnetofonowe, sukcesywnie uzu-
pelniane i sprawdzane. Dodatkowymi materialami sa dane Kartoteki
Atlasu gwar polskich, zebrane w latach dziewieédziesiatych XX wieku,
a takze prace magisterskie i licencjackie z lat 1996-2015.

Leksyka ludowa regionu lubelskiego, bedaca podstawa tomu VI,
oparta jest na korpusie tekstowym, ktory stanowia w zdecydowanej
wiekszo$ci materialy zebrane przez autorke Stownika. Sa to:

— tasmoteka i kartoteka slownikowa Haliny Pelcowej (PM) — na-
grania i materialy kwestionariuszowe z lat 1980-2018 oraz materialty
z eksploracji terenowych w roku 2019,

— drukowane prace Haliny Pelcowej (PI, PS, PZ).

Dodatkowo zostaly wykorzystane materialy z kartotek gwarowych,
archiwoéw, prac dyplomowych i zrédel drukowanych.

1. Kartoteka Atlasu gwar Lubelszczyzny (KAGL) — sa to materialy
zaprojektowanego w latach pieédziesiatych XX wieku Atlasu gwar Lu-
belszczyzny, ktory — z ré6znych powodéw — nie zostal zrealizowany. Ana-
lizy doczekaly sie tylko wybrane zagadnienia czeSciowo oparte na ma-
teriatach atlasowych lub tez wykorzystujace te, historyczne juz dzisiaj,
materialy do celé6w poréwnawczych. W latach 1957-1959 odpytano 743
z 2521 pytan kwestionariusza autorstwa Pawla Smoczynskiego (1957),
a badania terenowe prowadzili przede wszystkim Michat Lesiow 1 Ste-
fan Warchot. Kartoteka atlasu znajduje sie obecnie w Zakladzie Histo-
rii Jezyka Polskiego i Dialektologii UMCS w Lublinie. We wszystkich
miejscowosciach, z ktérych pochodzi material atlasowy, byly prowa-
dzone w latach 1980-2019 przez autorke Stownika badania terenowe,
gromadzace — niezalezny od materialéow kartoteki — obszerny korpus
materialowy.
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2. Kwestionariusze do Atlasu gwar polskich Karola Dejny (KAGP) —
materialy z Lubelszczyzny zebrane z 53 miejscowosci, zgromadzone
w Katedrze (obecnie Zakladzie) Dialektologii Polskiej i Logopedii Uni-
wersytetu Loédzkiego, a wykorzystywane przez autorke Stownika za
wczesniejsza zgoda Profesora Karola Dejny i Profesora Stawomira Gali
oraz Profesor Ireny Jaros — obecnie kierujacej Zakladem Dialektologii
Polskiej i Logopedii. Czes¢ materialow zebrala dla celow atlasowych
autorka Stownika.

3. Prace magisterskie i licencjackie (ML), ktére powstaly pod kie-
runkiem naukowym Haliny Pelc — autorki Stownika (pelny wykaz zo-
stal zamieszczony w tomie I Stownika gwar Lubelszczyzny na stronach
34-38, uzupelnienie w tomie IV na stronach 28-30). Materialy te zo-
staly wykorzystane za zgoda os6b przygotowujacych prace magister-
skie i licencjackie. We wszystkich przywolanych w pracach miejscowo-
$ciach byly tez prowadzone przez autorke Stownika niezalezne bada-
nia terenowe, a cytowane wypowiedzi sa w wiekszos$ci wynikiem tych
badan.

4. Prace drukowane (SGP, MSGP, SGM, CA, CWP).

5. Materialy z Archiwum Zakladu Kultury Polskiej Instytutu
Kulturoznawstwa UMCS udostepnione przez Mariole Tymochowicz
(AZKP).

6. Materialy z Archiwum Polskiego Atlasu Etnograficznego w Cie-
szynie udostepnione przez Mariole Tymochowicz (APAE).

7. Materialy z Archiwum Polskiego Towarzystwa Ludoznawczego
udostepnione przez Mariole Tymochowicz (APTL).

8. Materialy z Archiwum Muzeum Wsi Lubelskiej udostepnione
przez Mariole Tymochowicz (AMWL).

9. Materialy udostepnione przez Jolante Bilska (B).

10. Materialy gwarowe do kilku haset zebrane w terenie przez Pio-
tra Lasote (TL).

11. Materialy z kilku miejscowosci zebrane w terenie przez Ilone
Gumowska-Grochot (TG).

12. Materialy ze wsi Ksiezomierz zebrane w terenie przez Roberta
Mileszczyka (TM).

13. Materialy ze wsi Tulniki zebrane w terenie przez Anne Kurkie-
wicz (TK).

Material terenowy pochodzi z 637 wsi regionu lubelskiego i od
2520 informatoréw. Nazwiska informatoréw nie zostaly zamieszczone
ze wzgledu na ochrone danych osobowych (nie wszyscy wyrazili zgode
na publikacje, nie od wszystkich byla tez mozliwo$é uzyskania zgody).
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Na mapach, w trosce o czytelnosc obrazu, przywotano informacje ze 144
miejscowosci, stanowiacych prébe reprezentatywna dla catego regionu.
Mapy powtarzajace sie w Stowniku i w drukowanych pracach Haliny
Pelcowej zostaly wykonane na nowo i uzupelnione, z uwzglednieniem
nowych danych terenowych i przyporzadkowaniem do nowej podstawy
metodologiczne;.

Haslo slownikowe

Autorzy i redaktorzy stownikéw gwarowych (m.in. SGP; Ka$ 2011;
2015-2019; Wyderka (red.) 2000-2016; Pelcowa 2012; 2014; 2015;
2016; 2017) zgodnie stwierdzaja, ze haslo stownikowe, obok zamiesz-
czonego znaczenia wyrazu, informacji o jego odmianach fonetycznych
i specyfikacji morfologicznej, o synonimach i heteronimach, a takze
(w postaci kwalifikatoréw) o spolecznym statusie danego leksemu, po-
winno podawacé takze geografie wyrazu oraz konteksty jego wyste-
powania, z przywolaniem fragmentéw wypowiedzi mieszkancéw wsi.
Wszystkie zasygnalizowane informacje znajduja sie w tomie VI Stow-
nika gwar Lubelszczyzny, a haslo jest uzupelnione dodatkowo o ilustra-
cje i mape jezykowa.

Zalozeniem jest, aby struktura haslta nie zaciemniala obrazu se-
mantycznego analizowanego slowa i jego miejsca w systemie jezyko-
wym i kulturowym badanego obszaru, ale byla jak najbardziej przejrzy-
sta, a jednocze$nie zrozumiala takze dla niespecjalistéw — oséb spoza
kregu dialektologii i jezykoznawstwa.

Artykul hastowy sklada sie z nastepujacych elementéw.

1. Wyraz haslowy i jego znaczenie realizowane w postaci definicji
realnoznaczeniowej.

2. Ilustracja — przywolana przez zastosowanie odsylaczy do fotogra-
fii desygnatu zamieszczonej na koncu czesci stownikowej. Cyfra po od-
sylaczu: zob. oznacza numer zdjecia.

3. Konteksty wystepowania wyrazu:

— z poswiadczeniem zakresu jego uzycia, i z odwolaniem do mate-
rialu egzemplifikacyjnego, oraz podaniem miejscowosci, z ktérej pocho-
dzi material;

— z zastosowaniem znormalizowanego zapisu ortograficznego,
uwzgledniajacego wlasciwosci gwarowe fonetyczne i morfologiczne,
charakterystyczne dla gwar Lubelszczyzny.

Przywotane konteksty, cytowane wypowiedzi mieszkancéow wsi
(w nawiasie sygnowane nazwa miejscowosci), spelniaja wymoég ade-
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kwatnosci i przystawalnosci do definicji wyrazu, czyli w sposéb wyrazi-
sty oddaja istote znaczenia, w tym wskazuja na fakty nietypowe, nie-
zwykle, a takze charakteryzujace okreslona sytuacje komunikacyjna.
Uwzgledniamy przede wszystkim, w jakim kontekscie wyraz wyste-
puje, a takze jakie sa jego uwarunkowania spoteczne, kulturowe, oby-
czajowe (por. m.in.: Pelcowa 2003). Konteksty (wyrazenia cytatowe) sa
ulozone zgodnie z zasada: Co to jest? Jak wyglada? Do czego stuzy?
Jakie ma zastosowanie? Gdzie wystepuje? Kiedy jest uzywane? Kto
uzywa? Jakie przywoluje skojarzenia? Jakie sa z tym zwiazane powie-
dzenia, przepowiednie, przystowia, legendy?

4. Zrédla: wlasne materialy terenowe autorki Stownika (PM), prace
drukowane autorki (PI, PS, PZ), materialy z kartotek gwarowych
(KAGP, KAGL) i archiwéw (AZKP, APAE, APTL, AMWL), prace ma-
gisterskie i licencjackie (ML) oraz w miare potrzeby i mozliwosci takze
inne zZrédla.

5. Geografia wyrazu wraz z mapa jezykowa, przywolana przez za-
stosowanie odsylaczy do mapy zamieszczonej na koncu czesci stowniko-
wej (cyfra po odsylaczu: zob. oznacza numer mapy), z podaniem obszaru
wystepowania nazwy lub nazwy miejscowos$ci. Lokalizacje szczegolowa
podaje umiejscowienie nazwy na mapie oraz informacje kierujace do
okreslonego obszaru, np. typu: Lubelszczyzna zachodnia, Lubelszczy-
zna poludniowo-wschodnia, okolice Bilgoraja i Janowa Lubelskiego,
Lubelszczyzna $rodkowo-zachodnia, lub przywotujace konkretnie wsie
(w tym i te, z ktorych nie ma podanego cytatu). Inny rodzaj informacji
geograficznych to wskazanie lokalizacji uogélnionej, np.: powszechne
(nazwa wystepuje zwarcie na calym obszarze Lubelszczyzny), zasieg
rozproszony (nazwa jest poswiadczona w calym regionie, ale nie wy-
stepuje zwarcie). Szczegélowa specyfikacja geograficzna miejscowosci,
z przywolaniem gminy i powiatu, jest zamieszczona w spisie miejsco-
wosci.

6. Wyjatkowe zjawiska fleksyjne, ale nie kazde odstepstwo od
normy, a takze najczestsze odmiany fonetyczne, zlokalizowane w seg-
mencie: wymowa. W tej czesci hasta przywolane sa wszystkie warianty
fonetyczne, realizowane na terenie Lubelszczyzny, nie tylko te, ktore sa
uwidocznione w cytatach. Ale jezeli stowo wystepuje tylko sporadycz-
nie (w jednej lub dwéch miejscowosciach), podane sa wylacznie zapisy
z tych miejscowosci.

7. Odwotania do synoniméw (nazw obocznych w jednej wsi) i hete-
roniméw (oboczniké6w nazewniczych na szerszym obszarze), z zastoso-
waniem odsylacza: por.
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Szczegotowy uklad hasta i poszczegélne jego skladniki sa kazdo-
razowo modyfikowane w zaleznosci od charakteru desygnatu i dzialu
kultury materialnej i duchowej, ktéry reprezentuja. Modyfikacja ta nie
pociaga jednak istotnych zmian merytorycznych w zakresie ogélnego
charakteru hasta i zawartych w nim tresci sktadowych.

W tomie VI Stownika haslo realizowane jest w kilku wariantach.

1. Zawiera wszystkie elementy, w tym ilustracje i mape, np.: ba-
niak ‘zeliwny garnek do gotowania’, donica ‘gliniana miska do ucie-
rania maku’, fajerczak ‘placek z maki zytniej lub pszennej z dodatkiem
sody, pieczony na fajerkach’, fajerka ‘zeliwne kotko stuzace do zakrywa-
nia otworéw w plycie kuchennej’, kociuba ‘narzedzie stuzace do wygar-
niania wegli z pieca chlebowego’, korowaj ‘tradycyjne, obrzedowe ciasto
weselne ozdobione dekoracjami z ciasta, cukierkéw, wstazek, kwiatow,
pieczone przez korowajnice’, masniczka ‘drewniane naczynie stuzace do
wyrobu masta’, niecki ‘naczynie o dnie pélokraglym, dtubane w drew-
nie, sluzace do wyrobu ciasta’, zarna ‘dawne urzadzenie do mielenia
ziarna na make’.

2. Zawiera tylko ilustracje, bez odwolania do mapy, np.: granaty
‘pyzy z miesem, z kapusta, z grzybami’, Zadyszka ‘gliniany garnek na
mleko z jednym uchem’, prasa ‘stotek z deska i kamieniem do wyciska-
nia sera’, stepa ‘narzedzie, w ktérym dawniej ttuklo sie ziarno na kasze’,
stolnica ‘sprzet kuchenny w postaci drewnianego blatu, stuzacy do za-
gniatania i walkowania ciasta’, szachotki ‘potrawa z matych, mtodych
kapustek’, szyber ‘przewéd w piecu, kuchni, odprowadzajacy dym’.

3. Nie zawiera ilustracji, tylko odwolanie do mapy, np.: dryga ‘gala-
reta z nézek wieprzowych’, jabczanka ‘zupa z jablek zaprawiana maka’,
kulasza ‘gesta potrawa z maki pszennej, zytniej lub gryczanej, rzuca-
nej na wrzaca wode, z dodatkiem ugotowanych ziemniakéw’, kutia ‘po-
trawa wigilijna z tluczonej pszenicy, maku i miodu’, skibka ‘kromka
chleba’, trzon ‘dno pieca chlebowego’.

4. Nie zawiera ilustracji i mapy, np.: hamsa ‘gesta potrawa z ugoto-
wanych ziemniakéw, z dodatkiem maki’, hurda ‘nadzienie z makucha
konopnego lub Inianego do pierogéw’, krupiak ‘ciasto pieczone z kaszy
gryczanej lub z maki gryczanej’, parzybroda ‘potrawa z kapusty podzie-
lonej na czesci i ugotowanej na miekko, potaczonej z ziemniakami’, wiok
‘gesta, podsmazana potrawa z lisci lebiody’.

W tomie VI, podobnie jak w calym Stowniku gwar Lubelszczy-
zny, wielka wage przywiazuje sie do ilosci i dlugosci poswiadczen cy-
tatowych oraz do tresSci etnograficznych, zawartych zaréwno w de-
finicji stowa, jak i w przywolywanych wypowiedziach mieszkancow
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wsi, z uwzglednieniem §wiadomosci jezykowej, kompetencji jezykowe;j
i kompetencji komunikacyjnej uzytkownikow gwary. Znaczenia haset
sa oparte na wypowiedziach mieszkancéw wsi i danych od nich uzy-
skanych (jezeli nawet niepelnych, to jednak przedstawiajacych obraz
funkcjonowania pojecia i jego interpretacji). Wypowiedzi uzytkownikow
gwary uzupelniaja definicje, sa zazwyczaj rozbudowane, niekiedy kil-
kuzdaniowe, ale tez krotkie 1 wnoszace informacje czastkowe. W Stow-
niku liczba cytowan jest zréznicowana z kilku powodow:

—ilos$ci dostepnego materialu gwarowego,

— wazno$ci kulturowej desygnatu i okreslanej przez niego nazwy
(informatorzy udzielaja odpowiedzi rozbudowanych, bogatych w dodat-
kowe informacje, lub podaja tylko nazwe, bez komentarza),

— czesto$ci wystepowania danej nazwy na terenie Lubelszczyzny,

— czynnej lub biernej znajomosci desygnatu.

Lokalizacja cytowan jest sygnowana przez podanie nazwy wsi, co
nie zawsze wskazuje na Scisty zasieg geograficzny, a tylko informuje,
ze w podanych miejscowos$ciach dane stowo czy znaczenie jest po§wiad-
czone iznane. Czesto lokalizacja nazwy lub jej znaczenia nie daja pelnej
wiarygodnosci i pewnosci, ze zamieszczono wszystkie mozliwe informa-
cje, gdyz zebranie i uwzglednienie calo$ci materialu gwarowego, szcze-
gélnie z tak rozlegtego obszaru, jakim jest Lubelszczyzna, w pelni kom-
pletnego, nie zawsze jest mozliwe do zrealizowania. Stownik daje sy-
gnal i impuls do dziatania dla tych, ktérzy interesuja sie wlasna ,mala
ojczyzna” i jej dziedzictwem kulturowym. Autorka Stownika na taka
wspolprace ciagle liczy. Zaréwno ten tom, jak i kazdy kolejny, bedzie
uzupelniany i wzbogacany o nowe dane, ktére znajda sie w Suplemen-
cie w tomie ostatnim.

Wyrazy o réznych znaczeniach zostaly umieszczone jako oddzielne
hasla ze wzgledu na brak ich bezposredniej pochodnosci semantycz-
nej, a takze na fakt nazywania réznych desygnatéw, nawet wewnatrz
danego pola semantycznego, por. hasta: kalatuszka I ‘thuczek do ziem-
niakéw’, kalatuszka II ‘drewniana lopatka do mieszania gotujacych
sie potraw’, kalatuszka III ‘drewienko rosochate do mieszania ply-
now’, kalatuszka IV ‘kij z kétkiem do mieszania i ubijania §mietany
w maslnicy’; kolacz I ‘tradycyjne, obrzedowe ciasto weselne ozdobione
dekoracjami z ciasta, cukierkow, wstazek, kwiatéw, pieczone przez ko-
rowajnice’, kolacz II ‘rodzaj drobnego pieczywa z pszennej maki, da-
wanego dzieciom na weselu i po koledzie’, kolacz III ‘stodkie ciasto
pieczone na §wieta lub bez okazji’, kolacz IV ‘obwarzanek pieczony na
sodzie, smazony na oleju’, kolacz V ‘placek, chleb z pszennej maki’;
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kwas I ‘woda z kiszonej kapusty, ogorkow’, kwas II ‘zupa z burakow
c¢wiklowych’, kwas III ‘zupa na zakwasie z zytniej maki lub z chleba’,
kwas IV ‘ciasto przyspieszajace fermentacje rozczynu chlebowego’;
zur I ‘zupa na zakwasie z zytniej maki lub z chleba’, zur II ‘barszcz
na zakwasie z jajkiem, serem i kietbasa’, zur III ‘zupa z jablek zapra-
wiana maka’, zur IV ‘zupa z gruszek zaprawiana maka’. Reprezen-
tuja one nieco odmienne aspekty rzeczywistosci wiejskiej. Przy ukla-
dzie tematycznym, jaki zostal zastosowany w Stowniku, jest wyrazna
trudnosc, a czesto wrecz niemozliwo$é, ustalenia wspoélnej dominanty
semantycznej. Pod haslem numerowanym kolejno cyframi rzymskimi
podaje zaréwno zalezno$¢ relacji polisemii, jak i homonimii. Numery
przy hastach maja charakter wylacznie porzadkowy, nie rozstrzygaja
ani o waznosci, ani o pochodnosci znaczenia. W trosce o zachowanie
spéjnosci miedzy kolejnymi tomami Stownika, w tomie VI przy wyra-
zach tozsamych brzmieniowo, a nazywajacych rézne desygnaty, zasto-
sowano odwolania do hasel z toméw I, II, III, IV, V oraz z tomu VI,
sygnujac je cyframi rzymskimi, np.: broda I — tom I: 60, broda II -
tom I: 60, broda III — tom I: 61, broda IV — tom I: 61, broda V — tom
V: 86, broda VI — tom V: 86, broda VII — tom VI: 91-92; dziad I —
tom I: 88, dziad II — tom I: 88, dziad III — tom I: 88, dziad IV — tom
I: 88, dziad V — tom IV: 75, dziad VI — tom IV: 75, dziad VII — tom
IV: 75-76, dziad VIII — tom VI: 149, dziad IX — tom VI: 149, dziad
X —tom VI: 149, dziad XI — tom VI: 149-150, dziad XII — tom VI: 150;
koza I — tom I: 148, koza II — tom I: 149, koza III — tom I: 149-150,
koza IV — tom I: 150, koza V — tom III: 191, koza VI — tom III: 192,
koza VII — tom III: 192, koza VIII — tom IV: 306, koza IX — tom VI:
269-270, koza X — tom VI: 270.

Zapis wyrazu haslowego i kontekstow

W Stowniku zastosowano zapis ortograficzny, a forme hasta sprowa-
dzono do ogélnopolskiej. Powody takiego postepowania sa motywowane
tym, ze czytelno$é stéw gwarowych jest inna niz ogélnopolskich, trud-
niejsza ze wzgledu na postaé samego stowa, nieznanego i nieuzywanego
na co dzien, a dodatkowe zageszczenie informacji i stawianie barier
w postaci zapisu fonetycznego trudnos$é te spotegowatoby i doprowa-
dzito do niedostepnosci stownika dla przecietnego uzytkownika jezyka.

Przy obszarze tak réznorodnym jezykowo, z wyspowym ukladem
cech jezykowych, jakim jest region lubelski, zastosowany zapis jest
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w pelni uzasadniony. Gwary tego regionu nie tworza zwartego systemu
fonologicznego. Z jednej strony jest duzy stopien niejednorodnosci zwia-
zanej ze zréoznicowaniem regionalnym, z drugiej — z rozchwianiem sys-
temu gwarowego i niekonsekwentna realizacja cech gwarowych przez
mieszkancéw regionu. Liacza sie tu i przenikaja cechy trzech ugrupo-
wan gwarowych: matopolskiego, mazowieckiego i kresowego, na ktére
nakladaja sie zjawiska ogélnogwarowe, osobliwo$ci regionalne, i obecne
w kazdym regionie gwarowym cechy ogélnopolskie. Ten sam wyraz
w roznych czesciach Lubelszczyzny, a czesto nawet w tej samej wsi,
bedzie brzmial inaczej, por. m.in. realizacje typu: czapka na Lubelsz-
czyznie wschodniej i czopka, capka, copka — na Lubelszczyznie zachod-
niej. Wydobycie w takiej sytuacji jednej, reprezentatywnej formy wy-
razu, jest niemozliwe, a umieszczenie wszystkich wariantow fonetycz-
nych zaciemniltoby czytelno§é Stownika i uczynilo go niemozliwym do
praktycznego wykorzystania.

W zapisie wyrazéow hastowych przyjeto forme literacka wyrazu lub
forme zblizona do niej. Uwzgledniono zleksykalizowane postaci zjawisk
fonetycznych i morfologicznych, ujete jako odrebne hasta leksykalne,
np. dryga, drygi, drygieliny, drygla, drygle, drygolina, dryzka ‘galareta
z nézek wieprzowych’; ducza, duczka, duczaj, duczaja, duczajka ‘otwoér
w gérnym kamieniu zaren, w ktory sypie sie zboze’; mielaczka, mielak,
mielnik, mielon, mieluch, mlon, mlonek, mloniuch, mylonycz ‘drazek
do obracania kamienia zaren’; stoducha, sotoducha, sotodusz, sotodu-
sza ‘zupa z zakwaszonej maki zytniej, pszennej lub gryczanej’. Formy
czasownikéw podano w bezokoliczniku, np. cedzié, gotowad.

Ze wzgledu na pragmatyczny charakter Stownika, hasto zostalo za-
opatrzone w konteksty, z zastosowaniem zestandaryzowanego i ujed-
noliconego zapisu ortograficznego, uwzgledniajacego jednak wlasciwo-
$ci fonetyczne, morfologiczne 1 skladniowe gwar regionu lubelskiego.
W zapisach cytatéow gwarowych przyjeto uproszczona postaé ortogra-
ficzna z zaznaczeniem wlasgciwosci wymowy, istotnych dla opisywanego
regionu, np.:

— mazurzenia;

— samoglosek zwezonych, zapisywanych odpowiednio:

a (0o nosowe) w postaci graficznej u,

e w postaci graficznej i,

a w postaci graficznej o,

o w postaci graficznej u,

e w postaci graficznej i po spélglosce miekkiej, lub y po spélglosce
twardej;
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— labializacji zapisywanej jako ¢ przed samogltoskami o, u;

— prejotacji zapisywanej jako j przed i;

— zaniku nosowos$ci w wyglosie i Srédglosie wyrazu,

— podwojonego s, sz, § miedzy dwiema samogloskami;

— przejscia naglosowego 1 Srodglosowego ch w k;

— dyspalatalizacji spélglosek %’°, g’;

— osobliwo$ci fleksyjnych, stowotwoérczych i sktadniowych.

W zapisach wypowiedzi mieszkancéw wsi nie zostaly zaznaczane
upodobnienia srédwyrazowe i miedzywyrazowe oraz rozszczepiona wy-
mowa samoglosek nosowych w §rodglosie. W wyglosie samogloski no-
sowe sa zapisywane zgodnie z wymowa, czyli w postaci odnosowionego
e jako rezultatu wymowy noséwki przedniej i o lub u jako wyniku wy-
mowy noséwki tylnej.

Wypowiedzi mieszkancéow wsi przywolywane sag w formie i wersji
jezykowej podanej przez méwiacych, bez ingerencji badacza w sfere fo-
netyczna i morfologiczna. Pozostawienie autentycznej wersji jezykowej
jest uzasadnione; sa to opisy dotyczace konkretnego elementu rzeczy-
wistosci wiejskiej, z podanym obja$nieniem nazwy, jej motywacji na-
zewniczej oraz sposobu funkcjonowania, w tym przydatnosci i mozliwo-
Sci zastosowania. Dokonano tylko nieznacznych korekt w zakresie in-
terpunkcji, czeSciowo ja ujednolicajac, aby uczynic tekst przejrzystym
znaczeniowo i zrozumialym. Uzytkownicy gwary czesto tworza kon-
strukcje tancuszkowe, trudne do segmentacji sktadniowej. Nie jest to
bowiem struktura zdaniowa, ale mys$lowa, z dolaczanymi kolejno infor-
macjami, nie zawsze spdjnymi strukturalnie, ale przywolujacymi dane
dotyczace charakterystyki opisywanej rzeczywistosci.

Pelny zapis fonetyczny pojawia sie jedynie w przywolywanych
w koncowej czes$ci hasta wariantach slowa, zamieszczonych w segmen-
cie: wymowa. Zostaly tam podane wszystkie warianty wymowy, nie
tylko te, ktére ujawniaja sie w cytatach. Jedynie w wypadku poswiad-
czen sporadycznych podawane sa wylacznie formy z cytowanych kon-
tekstow.

Mapa jezykowa

Mapa jezykowa, jako podstawowe narzedzie badawcze geografii je-
zykowej, w polskiej praktyce dialektologicznej jest wykorzystywana
przede wszystkim w atlasach i monografiach, rzadko natomiast jezy-
koznawcy siegaja do mapy przy opracowywaniu hasel stownikowych.
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Geografia wyrazu najczesciej jest sygnowana przez umieszczenie nazw
miejscowosci i regionéw oraz odwotania do kartotek i Zrédet drukowa-
nych. W tomie VI Stownika gwar Lubelszczyzny mapa jest integralna
czescia hasta stownikowego. Jest wkomponowana w haslo, zgodnie z za-
lozeniem, ze jej umieszczenie pozwala na pelniejsze wykorzystanie in-
formacji geograficznych, a jednocze$nie na uchwycenie miejsca danego
leksemu w strukturze gwarowej regionu.

Gléwnym celem mapy jako narzedzia badawczego geografii lingwi-
stycznej jest plastyczne przedstawienie na niej ukladéw zjawisk jezy-
kowych, ktorych wybdr i sposéb opracowania jest uzalezniony przede
wszystkim od charakteru samego materialu. Zagadnienie kartogra-
ficznego przedstawienia materiatu jest bowiem nie tylko sprawa tech-
niczna, ale laczy sie Scisle z zalozeniami metodologicznymi. Mapa po-
winna by¢ nie tylko ekspozycja materiatu, ale takze jego interpreta-
cja. Moze zatem pelni¢ przy okresleniu specyfikacji geograficznej po-
dobna role jak fragmenty wypowiedzi mieszkancow wsi zamieszczane
obok znaczenia wyrazu. Z kontekstow mozna dowiedziec sie, jaki desy-
gnat jest podstawa opisu, jak wyglada, do czego stuzy, jakie ma specy-
ficzne wlasciwosci 1 cechy charakterystyczne. Mapa z kolei jest wizual-
nym przeniesieniem i konkretyzacja opisywanej przestrzeni, pozwala
te przestrzen lepiej przyswoic i jednoczesnie uatrakcyjni¢ hasto. Wska-
zuje tez na dwa elementy, wazne z punktu widzenia leksyki gwarowe;j:
aspekt czasu i przestrzeni jako z jednej strony istotne wyktadniki geo-
grafii lingwistycznej jako metody badawczej, z drugiej — jako wyrazne
okreslenie charakteru nazwy i jej miejsca w przestrzeni geograficznej
regionu.

W Stowniku gwar Lubelszczyzny mapa, przy tak zréznicowanym je-
zykowo terenie, spelnia istotna role wizualnej specyfikacji geograficz-
nej. Daje czytelnikowi lepsza orientacje w usytuowaniu przestrzennym
danej nazwy, zasiegu jej wystepowania (zwarcie, WySpowo, W rozprosze-
niu, sporadycznie, nieré6wnomiernie, centralnie czy peryferyjnie), na-
Swietla zwiazki leksykalne danego obszaru z obszarami sasiadujacymi.
Kazda z tych informacji niesie pewne tresci rzutujace na charakter
nazwy i okres§lanego przez nia desygnatu. Dowiadujemy sie ponadto
o miejscu danej nazwy wsrod innych okreslen danego desygnatu — sy-
noniméw i heteroniméw — oraz o jej ekspansywnym lub recesywnym
charakterze, na ktéry wskazuje zasieg i miejsce lokalizacji.

Ze wzgledu na wieksza przejrzystosé artykulu hastowego mapy zo-
staly zlokalizowane na koncu Stownika, z kazdorazowym odwolaniem
w hasle do numeru konkretnej mapy.
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Kwalifikatory

Potrzeba nie tylko nazywania kazdego fragmentu otaczajacej czlo-
wieka rzeczywisto$ci, ale jego interpretacji, nasila sie szczegélnie
wtedy, gdy desygnat jest typowym wyznacznikiem realiéw wiejskich,
lub gdy uzycia nazwy gwarowej wymaga sytuacja i miejsce rozmowy
(np. w rozmowie o desygnatach typowo wiejskich lub w kontaktach ze
starszymi osobami, ktére znaja tylko gware). Funkcje interpretatora
dodatkowego, ale niezwykle waznego, spelniaja woéwczas kwalifikatory,
organizujace i modyfikujace tekst gwarowy i wykreowany na jego pod-
stawie obraz. Stanowia element wartosciujacy i porzadkujacy, sytu-
ujac analizowane tresci w okres§lonym kregu kulturowym oraz w czasie
1 przestrzeni.

W tekstach méwionych, jakimi sa wypowiedzi mieszkancow wsi,
tworzone spontanicznie i niepodlegajace ogélnopolskiej normie jezyko-
wej, kwalifikatory wpisuja sie w tresé, sa jej nieroztacznym elementem,
a zatem nie podaja wylacznie informacji dodatkowych, ale sa sposobem
postrzegania otaczajacej rzeczywisto$ci wspolczesnej i dawnej, a co za
tym idzie — jednym z jezykowych mechanizmoéw jej interpretacji. Jest
ona odzwierciedlona w opracowaniach typu stownikowego przez odpo-
wiednie sygnowanie poszczegélnych form, wplatanie ich w kontekst,
a takze sytuowanie chronologiczne w czasie i w przestrzeni przez mapo-
wanie. Kwalifikator staje sie wykladnikiem interpretacji wyrazu hasto-
wego i jego uwarunkowan chronologicznych, spotecznych, kulturowych,
cywilizacyjnych.

W Stowniku gwar Lubelszczyzny kwalifikatory nie stanowia odreb-
nego segmentu hasla, ale sa wpisane w przywolane konteksty gwa-
rowe, pochodzace od uzytkownikéw gwary. Sa odpowiednio dobrane
i uporzadkowane, zgodnie z zastosowana metodologia opisu hasta stow-
nikowego. Taka koncepcja wykorzystania kwalifikatora i wbudowania
go w kontekst odzwierciedla §wiadomo$¢ jezykowa mieszkancow wspol-
czesnej wsi, ktorzy poprzez nazwe i desygnat przywoluja obraz wsi
dawnej.
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Skroéty i odsylacze

B. — biernik Msc. — miejscownik
C. — celownik N. — narzednik

D. — dopelniacz por. — por6wnaj
gm. — gmina pow. — powiat

Im. — liczba mnoga t. — tom

Ip. — liczba pojedyncza zob. — zobacz

M. — mianownik
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Zrédia

AMWL — Archiwum Muzeum Wsi Lubelskiej w Lublinie — materialy udostepnione
przez Mariole Tymochowicz.

APAE — Archiwum Polskiego Atlasu Etnograficznego w Cieszynie (depozyt Instytutu
Archeologii i Etnologii PAN) — materialy udostepnione przez Mariole Tymocho-
wicz.

APTL — Archiwum Polskiego Towarzystwa Ludoznawczego — materialy udostepnione
przez Mariole Tymochowicz.

AZKP — Archiwum Zakladu Kultury Polskiej Instytutu Kulturoznawstwa UMCS —
materialy udostepnione przez Mariole Tymochowicz.

B — Bilska Jolanta (red.), Pamieé smakow. Tradycje kulinarne w powiecie radzyriskim
(potudniowe Podlasie), Radzyn Podlaski 2016.

CA — Czyzewski Feliks, Atlas gwar polskich i ukrairiskich okolic Wiodawy, Lublin
1986.

CWP - Czyzewski Feliks, Warchol Stefan, Polskie i ukrairiskie teksty gwarowe ze
wschodniej Lubelszczyzny, Lublin 1998.

KAGL - Kartoteka Atlasu gwar Lubelszczyzny, badania zaprojektowane przez Pawla
Smoczyniskiego w latach pieédziesiatych XX wieku (Kartoteka znajduje sie w Za-
kladzie Historii Jezyka Polskiego i Dialektologii UMCS).

KAGP — Kartoteka Atlasu gwar polskich (Kartoteka znajduje sie w Zakladzie Dialek-
tologii Polskiej i Logopedii Uniwersytetu L.6dzkiego).

ML - prace magisterskie i licencjackie przygotowane pod kierunkiem Haliny Pelc
w Zakladzie Historii Jezyka Polskiego i Dialektologii UMCS, z ktérych material
zostal czesciowo wykorzystany w Stowniku (wykaz: zob. tom I, s. 34-38 i tom IV,
s. 28-30).

MSGP — Maty stownik gwar polskich, pod red. Jadwigi Wronicz, Krakéw 2010.

PI — Pelcowa Halina, Interferencje leksykalne w gwarach Lubelszczyzny, Lublin 2001.

PM — wlasne materialy terenowe Haliny Pelcowej — kartoteka i taSmoteka.

PS — Pelcowa Halina, Studia nad stownictwem gwarowym Lubelszczyzny, Czesc
1. Stownictwo pochodzenia matopolskiego, Lublin 1985.

PZ — Pelcowa Halina, Mazowizmy leksykalne w gwarach Lubelszczyzny, Lublin 1994.

SGM - Stownik gwar matopolskich, pod red. Jadwigi Wronicz, t. I-II, Krakéw 2016—
2017.

SGP — Stownik gwar polskich, opracowany przez Zaklad Dialektologii Polskiej IJP
PAN w Krakowie pod kier. M. Karasia (Zrédla i t. I), J. Reichana i S. Urban-
czyka (t. II-IV), J. Reichana i J. Okoniowej (t. V-VI), J. Okoniowej (t. VII-VIII),
R. Kucharzyk (t. IX—X), Krakéw 1977-2019.

TG — Materialy gwarowe z Holowna, Milanowa, Helenowa i Rogoznicy-Kolonii zebrane
w terenie przez Ilone Gumowska-Grochot.

TK — Materialy gwarowe ze wsi Tulniki zebrane w terenie przez Anne Kurkiewicz.
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TL — Materialy gwarowe zebrane w terenie przez Piotra Lasote.
TM — Materialy gwarowe ze wsi Ksiezomierz zebrane w terenie przez Roberta Milesz-
czyka.
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Miejscowosci,
z ktorych pochodzi material

Alfabetyczny spis miejscowosci

Abraméw — gm. Abramoéw, pow. Lubartéw
Aleksandria Niedzialowska — gm. Rejowiec, pow. Chelm
Aleksandréw — gm. Aleksandréw, pow. Bilgoraj
Alojzéw — gm. Leéniowice, pow. Chelm

Andrzejow — gm. Godziszéw, pow. Janéw Lubelski
Andrzejow — gm. Kamien, pow. Chelm

Annopol — gm. Annopol, pow. Krasnik

Antoniéwka — gm. Krynice, pow. Tomaszéw Lubelski
Babin — gm. Belzyce, pow. Lublin

Baltéw — gm. Putawy, pow. Pulawy

Baranéw — gm. Baranéw, pow. Pulawy

Barbaréwka — gm. Dorohusk, pow. Chelm

Basonia — gm. J6zeféw, pow. Opole Lubelskie
Batorz — gm. Batorz, pow. Janéw Lubelski
Bazanéw Stary — gm. Ryki, pow. Ryki

Bezwola — gm. Wohyn, pow. Radzyn Podlaski
Beczyn — gm. Urzedéw, pow. Krasnik

Biala — gm. Janéw Lubelski, pow. Janéw Lubelski
Bialopole — gm. Bialopole, pow. Chelm

Bialowody — gm. Uchanie, pow. Hrubieszéw
Bialowola — gm. Zamosé, pow. Zamo$é

Biszcza — gm. Biszcza, pow. Bilgoraj

Bliskowice — gm. Annopol, pow. Krasnik

Blazek — gm. Batorz, pow. Janéw Lubelski

Blonie — gm. Szczebrzeszyn, pow. Zamosé

Blotk6w Duzy — gm. Terespol, pow. Biala Podlaska
Bochotnica — gm. Kazimierz Dolny, pow. Putawy
Bodaczéw — gm. Szczebrzeszyn, pow. Zamo§é
Bohukaly — gm. Terespol, pow. Biala Podlaska
Bojary — gm. Podedwoérze, pow. Parczew

Bokinka Panska — gm. Tuczna, pow. Biala Podlaska
Boncza — gm. Krasniczyn, pow. Krasnystaw
Bordzit6wka — gm. Rossosz, pow. Biala Podlaska
Borki — gm. Borki, pow. Radzyn Podlaski

Borowa — gm. Pulawy, pow. Putawy

Borowiec — gm. Lukowa, pow. Bilgoraj

Borownica — gm. Janéw Lubelski, pow. Janéw Lubelski
Bortatycze — gm. Zamo$¢, pow. Zamosé

Boryséw — gm. Zyrzyn, pow. Pulawy
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Borzechoéw — gm. Borzechéw, pow. Lublin

Braciejowice — gm. Laziska, pow. Opole Lubelskie
Branew — gm. Dzwola, pow. Janéw Lubelski

Branica Radzynska — gm. Radzyn Podlaski, pow. Radzyn Podlaski
Brody Duze — gm. Szczebrzeszyn, pow. Zamo$é

Brody Male — gm. Szczebrzeszyn, pow. Zamosé
Bronice — gm. Naleczéw, pow. Pulawy

Brzesce — gm. Janowiec, pow. Pulawy

Brzeziny — gm. Belzec, pow. Tomaszéw Lubelski
Brzeznica Bychawska — gm. Niedzwiada, pow. Lubartéw
Brzezno — gm. Dorohusk, pow. Chelm

Brzozowica Duza — gm. Kakolewnica, pow. Radzyn Podlaski
Brzozowica Mala — gm. Kakolewnica, pow. Radzyn Podlaski
Bukowa — gm. Bilgoraj, pow. Bilgoraj

Bukowa Matla — gm. Sawin, pow. Chelm

Bukowina — gm. Biszcza, pow. Bilgoraj

Busno — gm. Bialopole, pow. Chelm

Bychawka — gm. Bychawa, pow. Lublin

Bytyn — gm. Wola Uhruska, pow. Wlodawa

Charlejow — gm. Serokomla, pow. Lukéw

Chlopkéw — gm. Frampol, pow. Bilgoraj

Chmiel — gm. Jablonna, pow. Lublin

Chmielek — gm. Lukowa, pow. Bilgoraj

Chmielnik — gm. Belzyce, pow. Lublin

Chodel — gm. Chodel, pow. Opole Lubelskie
Chomeciska Duze — gm. Stary Zamosé, pow. Zamo$é
Choroszczynka — gm. Tuczna, pow. Biala Podlaska
Chrzanéw — gm. Chrzanéw, pow. Janéw Lubelski
Cichobérz — gm. Hrubieszéw, pow. Hrubieszéw
Ciechanki — gm. Puchaczéw, pow. Leczna

Ciechomin — gm. Wola Mystowska, pow. Lukéw
Ciecierzyn — gm. Niemce, pow. Lublin

Ciezkie — gm. Wojcieszkéw, pow. Lukéw

Ciosmy — gm. Bilgoraj, pow. Bilgoraj

Czajki — gm. Chelm, pow. Chelm

Czarnystok — gm. Radecznica, pow. Zamo§¢
Czartowiec — gm. Tyszowce, pow. Tomaszéw Lubelski
Czemierniki — gm. Czemierniki, pow. Radzyn Podlaski
Czermno — gm. Tyszowce, pow. Tomaszéw Lubelski
Czerniecin Gléwny — gm. Turobin, pow. Bilgoraj
Czestawice — gm. Naleczow, pow. Pulawy
Czestoborowice — gm. Rybczewice, pow. Swidnik
Czolki — gm. Sitno, pow. Zamo$¢

Czosnéwka — gm. Biala Podlaska, pow. Biala Podlaska
Czumoéw — gm. Hrubieszéw, pow. Hrubieszow

Dance — gm. Hanna, pow. Wlodawa

Dawidy — gm. Jablon, pow. Parczew

Dabrowa Olbiecka — gm. Trzydnik Duzy, pow. Krasnik
Dabrowica — gm. Bilgoraj, pow. Bilgoraj
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Derewiczna — gm. Komaréwka Podlaska, pow. Radzyn Podlaski
Dereznia — gm. Bilgoraj, pow. Bilgoraj

Deszkowice I — gm. Suléw, pow. Zamosé

Deba — gm. Kuréw, pow. Pulawy

Debica — gm. Ostréwek, pow. Lubartéow

Debowa Kloda — gm. Debowa Kloda, pow. Parczew
Dobromysl — gm. Koden, pow. Biala Podlaska
Dobrynka — gm. Piszczac, pow. Biala Podlaska
Dobryn — gm. Zalesie, pow. Biala Podlaska
Dothobyczéw — gm. Dothobyczéw, pow. Hrubieszéw
Dorohucza — gm. Trawniki, pow. Swidnik
Dorohusk — gm. Dorohusk, pow. Chelm

Drelé6w — gm. Dreléw, pow. Biala Podlaska
Drzewce — gm. Naleczéw, pow. Pulawy

Dubica — gm. Wisznice, pow. Wlodawa

Dubienka — gm. Dubienka, pow. Chelm

Dutréw — gm. Telatyn, pow. Tomaszow Lubelski
Dys — gm. Niemce, pow. Lublin

Dzielce — gm. Radecznica, pow. Zamosé

Dzieraznia — gm. Krynice, pow. Tomaszéw Lubelski
Dzierzkowice Male — gm. Dzierzkowice, pow. Krasnik
Dzierzkowice Wola — gm. Dzierzkowice, pow. Krasnik
Dzwola — gm. Dzwola, pow. Janéw Lubelski
Elzbiecin — gm. Koden, pow. Biala Podlaska
Fajslawice — gm. Fajstawice, pow. Krasnystaw
Flisy — gm. Dzwola, pow. Jan6w Lubelski
Franciszkéw — gm. Swidnik, pow. Swidnik
Gatlezow — gm. Bychawa, pow. Lublin

Garbéw — gm. Garbéw, pow. Lublin

Gardzienice — gm. Piaski, pow. Swidnik

Gasiory — gm. Ulan Majorat, pow. Radzyn Podlaski
Gdeszyn — gm. Miaczyn, pow. Hrubieszéw
Germanicha — gm. Wola Mystowska, pow. Liukéw
Gielczew — gm. Wysokie, pow. Lublin

Glinny Stok — gm. Siemien, pow. Parczew

Gtlebokie — gm. Cyc6w, pow. Leczna

Godziszéw — gm. Godziszéw, pow. Janéw Lubelski
Golab — gm. Pulawy, pow. Putawy

Golebie — gm. Dothobyczéw, pow. Hrubieszow
Goraj — gm. Goraj, pow. Bilgoraj

Gorajec — gm. Radecznica, pow. Zamosé
Goscieradéw — gm. Goscierad6w, pow. Krasnik
Gorka — gm. Kock, pow. Lubartow

Go6zd — gm. Stanin, pow. Lukéw

Grabowiec — gm. Grabowiec, pow. Zamo§¢
Grab6éwka — gm. Annopol, pow. Krasnik

Grady — gm. Chodel, pow. Opole Lubelskie
Grezéwka — gm. Lukoéw, pow. Lukow

Gromada — gm. Bilgoraj, pow. Bilgoraj
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Guciow — gm. Zwierzyniec, pow. Zamos§¢

Hanna — gm. Hanna, pow. Wlodawa

Hansk — gm. Hansk, pow. Wlodawa

Hedwizyn — gm. Bilgoraj, pow. Bilgoraj

Helenéw — gm. Wierzbica, pow. Chelm

Hotowno — gm. Podedwoérze, pow. Parczew
Horodlo — gm. Horodlo, pow. Hrubieszéw
Horodyszcze — gm. Wisznice, pow. Biala Podlaska
Horyszéw Polski — gm. Sitno, pow. Zamosé
Horyszéw Ruski — gm. Miaczyn, pow. Zamos¢
Hostynne — gm. Werbkowice, pow. Hrubieszéw
Hosznia Ordynacka — gm. Goraj, pow. Bilgoraj
Hrebenne — gm. Horodlo, pow. Hrubieszéw
Hucisko — gm. Harasiuki, pow. Nisko

Hulcze — gm. Dothobycz6éw, pow. Hrubieszéw
Husynne — gm. Dorohusk, pow. Chelm

Huszcza — gm. Lomazy, pow. Biala Podlaska
Huta — gm. Wojstawice, pow. Chelm

Hutkéw — gm. Krasnobréd, pow. Zamosé
Ignacéw — gm. Wojciechéw, pow. Lublin

Irena — gm. Zaklikéw, pow. Stalowa Wola

Izbica — gm. Izbica, pow. Krasnystaw

Jabteczna — gm. Stawatycze, pow. Biala Podlaska
Jacnia — gm. Adaméw, pow. Zamos§é
Janiszkowice — gm. Opole Lubelskie, pow. Opole Lubelskie
Janowice — gm. Janowiec, pow. Pulawy

Janowiec — gm. Janowiec, pow. Pulawy

Jan6éw — gm. Chelm, pow. Chelm

Jan6éw — gm. Garb6w, pow. Lublin

Janéwka — gm. Hanna, pow. Wlodawa
Jarczéwek — gm. Stanin, pow. Lukéw
Jaroslawiec — gm. Uchanie, pow. Hrubieszéw
Jastkow — gm. Jastkéw, pow. Lublin

Jaszczéw — gm. Milejéw, pow. Leczna

Jawidz — gm. Spiczyn, pow. Leczna

Jedlanka — gm. Stanin, pow. Lukéw

Jedlanka — gm. Usciméw, pow. Lubartéw
Jeziernia — gm. Tomaszéw Lubelski, pow. Tomaszow Lubelski
Jezioro — gm. Siemien, pow. Parczew

Jozwow — gm. Bychawa, pow. Lublin

Kalen — gm. Markuszéw, pow. Putawy

Kamien — gm. Kamien, pow. Chelm

Kamionka — gm. Kamionka, pow. Lubartéw
Kanie — gm. Rejowiec Fabryczny, pow. Chelm
Karczmiska — gm. Karczmiska, pow. Opole Lubelskie
Karmanowice — gm. Wawolnica, pow. Pulawy
Kasilan — gm. Le$niowice, pow. Chelm
Kaweczyn — gm. Szczebrzeszyn, pow. Zamo$é
Kaweczynek — gm. Szczebrzeszyn, pow. Zamosé
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Kakolewnica — gm. Kakolewnica Wschodnia, pow. Radzyn Podlaski
Katy — gm. Koden, pow. Biala Podlaska

Kielczewice — gm. Strzyzewice, pow. Lublin
Klementowice — gm. Kuréw, pow. Pulawy
Kleszczowka — gm. Ryki, pow. Ryki

Klocéwka — gm. Tarnawatka, pow. Tomaszéw Lubelski
Kluczkowice — gm. Opole Lubelskie, pow. Opole Lubelskie
Kobylany — gm. Terespol, pow. Biala Podlaska
Kocudza — gm. Dzwola, pow. Janéw Lubelski
Kodeniec — gm. Debowa Kloda, pow. Parczew

Koden — gm. Koden, pow. Biata Podlaska

Kolechowice — gm. Ostréw Lubelski, pow. Lubartéw
Kolembrody — gm. Komaréwka Podlaska, pow. Radzyn Podlaski
Kolonia Drzewce — gm. Naleczéw, pow. Pulawy
Kolonia Moniatycze — gm. Hrubieszéw, pow. Hrubieszéw
Kolonia Suléw — gm. Suléw, pow. Zamosé

Kolonia Zakrecie — gm. Krasnystaw, pow. Krasnystaw
Kotacze — gm. Stary Brus, pow. Wlodawa

Komarno — gm. Konstantynéw, pow. Biala Podlaska
Komodzianka — gm. Frampol, pow. Bilgoraj
Konopnica — gm. Konopnica, pow. Lublin

Konskowola — gm. Konskowola, pow. Pulawy

Kopina — gm. Cycéw, pow. Leczna

Kopyléw — gm. Horodlo, pow. Hrubieszéw

Korchéw — gm. Ksiezpol, pow. Bilgoraj

Korczéw — gm. Bilgoraj, pow. Bilgoraj

Korczéwka — gm. Lomazy, pow. Biala Podlaska
Koroléwka — gm. Wlodawa, pow. Wlodawa

Korytkéw Duzy — gm. Bilgoraj, pow. Bilgoraj

Kosmoéw — gm. Hrubieszéw, pow. Hrubieszéw
Kostomloty — gm. Koden, pow. Biala Podlaska

Koszoly — gm. Lomazy, pow. Biala Podlaska

Koémin — gm. Zyrzyn, pow. Pulawy

Kotlice — gm. Miaczyn, pow. Zamosé

Kozly — gm. Lomazy, pow. Biala Podlaska
Kozubszczyzna — gm. Konopnica, pow. Lublin

Krasew — gm. Borki, pow. Radzyn Podlaski

Krasienin — gm. Niemce, pow. Lublin

Krasne — gm. USciméw, pow. Lubartéw

Krasnobréd — gm. Krasnobréd, pow. Zamos¢

Krepa — gm. Jeziorzany, pow. Lubartow

Krepiec — gm. Melgiew, pow. Swidnik

Krytéw — gm. Mircze, pow. Hrubieszéw

Krynica — gm. Dubienka, pow. Chelm

Krynica — gm. Krasnystaw, pow. Krasnystaw
Krzczonéw — gm. Krzczonéw, pow. Lublin

Krzemien — gm. Dzwola, pow. Janéw Lubelski
Ksiezomierz — gm. Goscieradéw, pow. Krasnik
Kulczyn — gm. Hansk, pow. Wlodawa
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Kulik — gm. Siedliszcze, pow. Chelm

Kumdéw Majoracki — gm. Lesniowice, pow. Chelm

Kuréw — gm. Kuréw, pow. Putawy

Kuzawka — gm. Terespol, pow. Biala Podlaska

Latyczyn — gm. Radecznica, pow. Zamo§¢

Lechuty Mate — gm. Terespol, pow. Biala Podlaska
Leopoldéw — gm. Ryki, pow. Ryki

Leszczanka — gm. Dreléw, pow. Biata Podlaska

Leszczany — gm. Zmudz, pow. Chelm

Lipa — gm. Zaklikéw, pow. Stalowa Wola

Lipiny Gérne — gm. Potok Gérny, pow. Bilgoraj

Lipnica — gm. Rokitno, pow. Biala Podlaska

Lipowiec — gm. Tereszpol, pow. Bilgoraj

Lisikierz — gm. Wola Mystowska, pow. Lukéw

Lubenka — gm. Lomazy, pow. Biala Podlaska

Lubien — gm. Wyryki, pow. Wlodawa

Lubycza Krélewska — gm. Lubycza Krélewska, pow. Tomaszéw Lubelski
Luchéw Dolny — gm. Tarnogréd, pow. Bilgoraj

Lancuchéw — gm. Milejow, pow. Leczna

Laszczowka — gm. Tomaszéw Lubelski, pow. Tomaszéw Lubelski
Laziska — gm. Laziska, pow. Opole Lubelskie

Lazory — gm. Harasiuki, pow. Nisko

Lazy — gm. Liukéw, pow. Lukéw

Lazek Ordynacki — gm. Janéw Lubelski, pow. Janéw Lubelski
Lomazy — gm. Lomazy, pow. Biala Podlaska

Lopatki — gm. Wawolnica, pow. Pulawy

Lopiennik Dolny — gm. Lopiennik Gérny, pow. Krasnystaw
Lopiennik Gérny — gm. Lopiennik Gérny, pow. Krasnystaw
Lopiennik Nadrzeczny — gm. Lopiennik Gérny, pow. Krasnystaw
Lubki — gm. Wojciechéw, pow. Lublin

Lugéw — gm. Jastkéw, pow. Lublin

Lukowa — gm. Lukowa, pow. Bilgoraj

Lukowisko — gm. Miedzyrzec Podlaski, pow. Biala Podlaska
Lukéwek — gm. Sawin, pow. Chelm

Luuszczacz — gm. Susiec, pow. Tomaszéw Lubelski

Lyniew — gm. Wisznice, pow. Biala Podlaska

Lysakéw — gm. Zaklikéw, pow. Stalowa Wola

Macoszyn — gm. Wola Uhruska, pow. Wlodawa

Majdan Gromadzki — gm. Bilgoraj, pow. Bilgoraj

Majdan Le$niowski — gm. Lesniowice, pow. Chelm

Majdan Nepryski — gm. J6zeféw, pow. Bilgoraj

Majdan Obleszcze — gm. Szastarka, pow. Krasnik

Majdan Sopocki — gm. Susiec, pow. Tomaszéw Lubelski
Majdan Stary — gm. Ksiezpol, pow. Bilgoraj

Majdan Wielki — gm. Krasnobréd, pow. Zamo$é
Malewszczyzna — gm. Krasnobréd, pow. Zamosé

Malice — gm. Werbkowice, pow. Hrubieszéw

Malinéwka — gm. Cycéw, pow. Leczna

Matoniz — gm. Laszczéw, pow. Tomaszéw Lubelski
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Markowicze — gm. Ksiezpol, pow. Bilgoraj

Markuszéw — gm. Markuszéw, pow. Pulawy

Maszki — gm. Wojciech6w, pow. Lublin

Matcze — gm. Horodlo, pow. Hrubieszéw
Matiaszéwka — gm. Tuczna, pow. Biata Podlaska
Maziarka — gm. Go$cieradéw, pow. Krasnik

Mazily — gm. Susiec, pow. Tomaszéw Lubelski

Metéw — gm. Glusk, pow. Lublin

Michaléw — gm. Suléw, pow. Zamosé

Michatéwka — gm. Modliborzyce, pow. Janéw Lubelski
Michéw — gm. Michéw, pow. Lubartéw

Miedzyle$ — gm. Tuczna, pow. Biala Podlaska
Miedzyrzec Podlaski — gm. Miedzyrzec Podlaski, pow. Biala Podlaska
Migtkie — gm. Mircze, pow. Hrubieszéw

Milanéw — gm. Milanéw, pow. Parczew

Mircze — gm. Mircze, pow. Hrubieszéw

Modryniec — gm. Mircze, pow. Hrubieszéow

Mokrelipie — gm. Radecznica, pow. Zamosé
Motodiatycze — gm. Trzeszczany, pow. Hrubieszow
Motozéw — gm. Mircze, pow. Hrubieszéw

Momoty Dolne — gm. Janéw Lubelski, pow. Janéw Lubelski
Moniatycze — gm. Hrubieszéw, pow. Hrubieszow
Mosty — gm. Podedworze, pow. Parczew

Motwica — gm. Sosnéwka, pow. Biala Podlaska
Motycz — gm. Konopnica, pow. Lublin

Mszanka — gm. Wola Uhruska, pow. Wlodawa
Mszanna — gm. Wola Uhruska, pow. Wlodawa
Nadrybie — gm. Puchaczéw, pow. Leczna

Naklik — gm. Potok Gérny, pow. Bilgoraj

Nasiléw — gm. Janowiec, pow. Pulawy

Nasutéw — gm. Niemce, pow. Lublin

Nedezéw — gm. Jarczéw, pow. Tomaszéw Lubelski
Niedrzwica Duza — gm. Niedrzwica Duza, pow. Lublin
Niedzialowice — gm. Rejowiec, pow. Chelm
Niedzieliska — gm. Szczebrzeszyn, pow. Zamosé
NiedZzwiada — gm. NiedZwiada, pow. Lubartéw
Nieledew — gm. Trzeszczany, pow. Hrubieszéw
Nielisz — gm. Nielisz, pow. Zamos¢

Niemce — gm. Niemce, pow. Lublin

Niezdéw — gm. Opole Lubelskie, pow. Opole Lubelskie
Nowa Wie$ — gm. Turobin, pow. Bilgoraj

Nowiny — gm. Lopiennik Gérny, pow. Krasnystaw
Nowodwor — gm. Lubartéw, pow. Lubartéow
Nowosiotki — gm. Chelm, pow. Chelm

Nowy Orzechéw — gm. Sosnowica, pow. Parczew
Oblasy — gm. Janowiec, pow. Pulawy

Obrowiec — gm. Hrubieszéw, pow. Hrubieszow

Ochoza — gm. Wierzbica, pow. Chelm

Okrzeja — gm. Krzywda, pow. Lukéw
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Okszéw — gm. Chelm, pow. Chelm

Olbiecin — gm. Trzydnik Duzy, pow. Krasnik
Olchowiec-Kolonia — gm. Zétkiewka, pow. Krasnystaw
Olen6éwka — gm. Dorohusk, pow. Chelm

Olszanka — gm. Lopiennik Gérny, pow. Krasnystaw
Olszowiec-Kolonia — gm. Bychawa, pow. Lublin

Opoka — gm. Annopol, pow. Krasnik

Opole — gm. Podedwoérze, pow. Parczew

Orchéwek — gm. Wlodawa, pow. Wiodawa

Orléw Drewniany — gm. Izbica, pow. Krasnystaw

Orléw Murowany — gm. Izbica, pow. Krasnystaw

Ortel Ksiazecy — gm. Biala Podlaska, pow. Biala Podlaska
Ortel Krélewski — gm. Piszczac, pow. Biala Podlaska
Osiczyna — gm. Skierbieszéw, pow. Zamos§é

Osiny — gm. Zyrzyn, pow. Pulawy

Osmolice — gm. Strzyzewice, pow. Lublin

Ossowa — gm. Wohyn, pow. Radzyn Podlaski

Ostréw — gm. Dorohusk, pow. Chelm

Ostréw Lubelski — gm. Ostréw Lubelski, pow. Lubartéw
Ostréowki — gm. Wohyn, pow. Radzyn Podlaski

Ostrzyca — gm. Izbica, pow. Krasnystaw

Osuchy — gm. Lukowa, pow. Bilgoraj

Oszczepalin — gm. Wojcieszkow, pow. Lukéw

Oszczéw — gm. Dothobyczéw, pow. Hrubieszéw
Oszczywilk — gm. Ryki, pow. Ryki

Otrocz — gm. Chrzanéw, pow. Janéw Lubelski

Ozaréw — gm. Jastkéw, pow. Lublin

Palikije — gm. Wojciechéw, pow. Lublin

Palecznica — gm. NiedZwiada, pow. Lubartéw
Panaséwka — gm. Tereszpol, pow. Bilgoraj

Paszki Duze — gm. Radzyn Podlaski, pow. Radzyn Podlaski
Paszki Male — gm. Radzyn Podlaski, pow. Radzyn Podlaski
Pawléw — gm. Rejowiec Fabryczny, pow. Chelm
Pilaszkowice — gm. Rybczewice, pow. Swidnik
Piotrawin — gm. Laziska, pow. Opole Lubelskie
Piotrkéw — gm. Jabtonna, pow. Lublin

Piotrowice — gm. Naleczéw, pow. Pulawy

Plonki — gm. Kuréw, pow. Putawy

Podborcze — gm. Radecznica, pow. Zamo$c

Podedwoérze — gm. Podedworze, pow. Parczew

Podlesie Male — gm. Radecznica, pow. Zamosé

Pogonéw — gm. Baranéw, pow. Putawy

Pokréwka — gm. Chelm, pow. Chelm

Polanéwka — gm. Wilkéw, pow. Opole Lubelskie
Polichna — gm. Szastarka, pow. Krasnik

Policzyzna — gm. Krzczon6éw, pow. Lublin

Polskowola — gm. Kakolewnica Wschodnia, pow. Radzyn Podlaski
Polubicze Wiejskie — gm. Wisznice, pow. Biala Podlaska
Poniatowa — gm. Poniatowa, pow. Opole Lubelskie
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Popkowice — gm. Urzedéw, pow. Krasnik

Posadéw — gm. Telatyn, pow. Tomaszéw Lubelski

Potok Gérny — gm. Potok Gérny, pow. Bilgoraj

Potok Wielki — gm. Potok Wielki, pow. Janéw Lubelski
Przewloka — gm. Parczew, pow. Parczew

Przybystawice — gm. Garbéw, pow. Lublin

Przytoczno — gm. Jeziorzany, pow. Lubartéow

Puchacze — gm. Miedzyrzec Podlaski, pow. Biala Podlaska
Puchaczéw — gm. Puchaczéw, pow. Leczna

Pulankowice — gm. Wilkolaz, pow. Krasnik

Putnowice Mniejsze — gm. Wojstawice, pow. Chelm
Putnowice Wielkie — gm. Wojstawice, pow. Chelm
Rachanie — gm. Rachanie, pow. Tomaszéw Lubelski
Raciborowice-Kolonia — gm. Bialopole, pow. Chelm
Radawiec Duzy — gm. Konopnica, pow. Lublin

Radcze — gm. Milanéw, pow. Parczew

Radecznica — gm. Radecznica, pow. Zamosé

Radzanéw — gm. Sawin, pow. Chelm

Rakolupy — gm. Leéniowice, pow. Chelm

Rakéwka — gm. Ksiezpol, pow. Bilgoraj

Rataj — gm. Godziszéw, pow. Janéw Lubelski

Ratoszyn — gm. Chodel, pow. Opole Lubelskie

Rebizanty — gm. Susiec, pow. Tomaszéw Lubelski
Rejowiec Fabryczny — gm. Rejowiec Fabryczny, pow. Chetm
Rogatka — gm. Dubienka, pow. Chelm

Rogoznica-Kolonia — gm. Miedzyrzec Podlaski, pow. Biala Podlaska
Rogozniczka — gm. Miedzyrzec Podlaski, pow. Biala Podlaska
Rogéw — gm. Grabowiec, pow. Zamos§¢

Rogézno — gm. Ludwin, pow. Leczna

Rogézno — gm. Tomaszéw Lubelski, pow. Tomaszéw Lubelski
Roziecin — gm. Wojstawice, pow. Chelm

Rozkopaczew — gm. Ostréw Lubelski, pow. Lubartéw
Rozlopy — gm. Szczebrzeszyn, pow. Zamos¢

Rozwadéwka — gm. Sosnéwka, pow. Biala Podlaska

Rozki — gm. Zétkiewka, pow. Krasnystaw

Rézanka — gm. Wlodawa, pow. Wlodawa

Ruda Huta — gm. Ruda Huta, pow. Chelm

Ruda Solska — gm. Bilgoraj, pow. Bilgoraj

Rudka — gm. Zwierzyniec, pow. Zamo§¢

Rudka Kijanska — gm. Ostréw Lubelski, pow. Lubartéow
Rudnik — gm. Rudnik, pow. Krasnystaw

Rudno — gm. Michéw, pow. Lubartéw

Rudy — gm. Konskowola, pow. Pulawy

Rybczewice — gm. Rybczewice, pow. Swidnik

Rzeczyca Ziemianska — gm. Trzydnik Duzy, pow. Krasnik
Samowicze — gm. Terespol, pow. Biala Podlaska

Sawin — gm. Sawin, pow. Chelm

Sasiadka — gm. Suléw, pow. Zamos¢

Serniki — gm. Serniki, pow. Lubartéw
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Serokomla — gm. Serokomla, pow. Lukow

Siedliska — gm. Fajstawice, pow. Krasnystaw

Siedliska — gm. Lubycza Krélewska, pow. Tomaszéw Lubelski
Siedliska — gm. Wojcieszkow, pow. Lukéw

Siedliszcze — gm. Dubienka, pow. Chelm

Siedliszcze — gm. Siedliszcze, pow. Chelm

Sielec — gm. Lesniowice, pow. Chelm

Siemien — gm. Siemien, pow. Parczew

Siemierz — gm. Rachanie, pow. Tomaszéw Lubelski
Siennica Duza — gm. Siennica Rézana, pow. Krasnystaw
Siennica Nadolna — gm. Siennica Rézana, pow. Krasnystaw
Siennica Rézana — gm. Siennica Rézana, pow. Krasnystaw
Sitaniec — gm. Zamos§¢, pow. Zamosé

Sitno — gm. Miedzyrzec Podlaski, pow. Biala Podlaska
Sitno — gm. Sitno, pow. Zamos§é

Skoki — gm. Czemierniki, pow. Radzyn Podlaski

Skokéw — gm. Opole Lubelskie, pow. Opole Lubelskie
Skokéwka — gm. Zamo$é, pow. Zamosc

Skorczyce — gm. Urzedéw, pow. Krasnik

Skowieszyn — gm. Konskowola, pow. Pultawy
Skryhiczyn — gm. Dubienka, pow. Chelm

Slawatycze — gm. Slawatycze, pow. Biala Podlaska
Slawecin — gm. Skierbieszéw, pow. Zamosé

Slodkéw — gm. Krasénik, pow. Krasnik

Slotwiny — gm. Karczmiska, pow. Opole Lubelskie
Smolsko Duze — gm. Bilgoraj, pow. Bilgoraj

Smolsko Mate — gm. Bilgoraj, pow. Bilgoraj

Snopkéw — gm. Jastkéw, pow. Lublin

Sokotéwka — gm. Frampol, pow. Bilgoraj

Sosnowica — gm. Sosnowica, pow. Parczew

Sosnéwka — gm. Sosnéwka, pow. Biala Podlaska

Sé6l — gm. Bilgoraj, pow. Bilgoraj

Spiczyn — gm. Spiczyn, pow. Leczna

Stanin — gm. Stanin, pow. Lukéw

Stanistawéw — gm. Zmudz, pow. Chelm

Stara Wie$ — gm. Borki, pow. Radzyn Podlaski

Stary Brus — gm. Stary Brus, pow. Wlodawa

Stary Orzechéw — gm. Sosnowica, pow. Parczew

Staw — gm. Staw, pow. Chelm

Staw Noakowski — gm. Nielisz, pow. Zamo$¢

Stawce — gm. Batorz, pow. Janéw Lubelski

Stawek — gm. Cycéw, pow. Leczna

Stefankowice — gm. Hrubieszéw, pow. Hrubieszow
Stojeszyn — gm. Modliborzyce, pow. Janéw Lubelski
Stok — gm. Konskowola, pow. Pulawy

Strupin — gm. Chelm, pow. Chelm

Stryjéw — gm. Izbica, pow. Krasnystaw

Strzelce — gm. Bialopole, pow. Chelm

Strzeszkowice Duze — gm. Niedrzwica Duza, pow. Lublin
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Studzianki — gm. Zakrzéwek, pow. Krasnik
Stulno — gm. Wola Uhruska, pow. Wlodawa
Suchawa — gm. Wyryki, pow. Wlodawa
Suchowola — gm. Adaméw, pow. Zamosé

Sulmice — gm. Skierbieszéw, pow. Zamos¢

Suléw — gm. Zakrzéwek, pow. Krasnik

Sulowiec — gm. Suléw, pow. Zamosé

Suléw — gm. Suléw, pow. Zamosé

Susiec — gm. Susiec, pow. Tomaszéw Lubelski
Suszno — gm. Wlodawa, pow. Wlodawa
Szczebrzeszyn — gm. Szczebrzeszyn, pow. Zamosé
Szczuczki — gm. Wojciechéw, pow. Lublin

Széstka — gm. Dreléw, pow. Biala Podlaska
Szperéwka — gm. Szczebrzeszyn, pow. Zamosé
Szuminka — gm. Wlodawa, pow. Wlodawa
Swidnik Duzy — gm. Swidnik, pow. Swidnik
Swieciechéw — gm. Annopol, pow. Krasnik
Swierze — gm. Dorohusk, pow. Chelm

Tarnawa Duza — gm. Turobin, pow. Bilgoraj
Tarnawatka — gm. Tarnawatka, pow. Tomaszéw Lubelski
Tarnawka — gm. Zakrzew, pow. Lublin

Telatyn — gm. Telatyn, pow. Tomaszéw Lubelski
Teodoréwka — gm. Frampol, pow. Bilgoraj
Terebela — gm. Biala Podlaska, pow. Biala Podlaska
Teresin — gm. Lesniowice, pow. Chelm

Tereszpol — gm. Tereszpol, pow. Zamosé
Toczyska — gm. Stoczek Lukowski, pow. Lukéw
Topdélcza — gm. Zwierzyniec, pow. Zamo$é
Trawniki — gm. Trawniki, pow. Swidnik
Trzcianki — gm. Janowiec, pow. Pulawy
Trzebieszéw — gm. Trzebieszéw, pow. Lukéw
Trzydnik Duzy — gm. Trzydnik Duzy, pow. Krasnik
Tuchanie — gm. Dubienka, pow. Chelm

Tuczepy — gm. Grabowiec, pow. Zamo$¢

Tuczna — gm. Tuczna, pow. Biala Podlaska
Tulniki — gm. Siemien, pow. Parczew

Turka — gm. Dorohusk, pow. Chelm

Turkowice — gm. Werbkowice, pow. Hrubieszow
Turobin — gm. Turobin, pow. Bilgoraj

Turéw — gm. Kakolewnica, pow. Radzyn Podlaski
Turzyniec — gm. Zwierzyniec, pow. Zamos¢
Tworyczéw — gm. Suléw, pow. Zamosé

Tyszowce — gm. Tyszowce, pow. Tomaszéw Lubelski
Uchanie — gm. Uchanie, pow. Hrubieszéw
Uchanka — gm. Dubienka, pow. Chelm

Udrycze — gm. Stary Zamo$¢, pow. Zamosé
Uhnin — gm. Debowa Kloda, pow. Parczew
Uhrusk — gm. Wola Uhruska, pow. Wlodawa
Ujazdéw — gm. Hansk, pow. Wlodawa
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Ulan Duzy — gm. Ulan Majorat, pow. Radzyn Podlaski
Ulhéwek — gm. Ulhéwek, pow. Tomaszéw Lubelski
Utez — gm. Ulez, pow. Ryki

Urzedéw — gm. Urzedéw, pow. Krasnik

Wandalin — gm. Opole Lubelskie, pow. Opole Lubelskie
Wawolnica — gm. Wawolnica, pow. Pulawy
Weremowice — gm. Chelm, pow. Chelm

Wereszczyn — gm. Urszulin, pow. Wlodawa

Weglinek — gm. Trzydnik Duzy, pow. Krasnik
Wielacza — gm. Szczebrzeszyn, pow. Zamosé
Wielkolas — gm. Abramdéw, pow. Lubartéw

Wielkopole — gm. Urszulin, pow. Wlodawa

Wierzbica — gm. Lubycza Krélewska, pow. Tomaszéw Lubelski
Wierzbica — gm. Urzed6w, pow. Krasnik

Wierzbica — gm. Wierzbica, pow. Chelm
Wierzchowiska — gm. Modliborzyce, pow. Janéw Lubelski
Wilkéw — gm. Wilkéw, pow. Opole Lubelskie

Wiski — gm. Tuczna, pow. Biala Podlaska

Wisznice — gm. Wisznice, pow. Biala Podlaska
Wiszniéw — gm. Mircze, pow. Hrubieszéw

Wisniéw — gm. Gorzkéw, pow. Krasnystaw

Witaniéw — gm. Leczna, pow. Leczna

Witoroz — gm. Dreléw, pow. Biala Podlaska

Witulin — gm. Leéna Podlaska, pow. Biala Podlaska
Wohyn — gm. Wohyn, pow. Radzyn Podlaski
Wojciechéw — gm. Wojciechéw, pow. Lublin
Wojcieszkéw — gm. Wojcieszkéw, pow. Lukow
Wojstawice Kolonia — gm. Wojstawice, pow. Chelm
Wojszyn — gm. Janowiec, pow. Pulawy

Wola Burzecka — gm. Wojcieszkéw, pow. Lukéw

Wola Chomejowa — gm. Borki, pow. Radzyn Podlaski
Wola Dereznianska — gm. Bilgoraj, pow. Bilgoraj
Wola Galezowska — gm. Bychawa, pow. Lublin

Wola Gulowska — gm. Adaméw, pow. Lukow

Wola Idzikowska — gm. Fajslawice, pow. Krasnystaw
Wola Obszanska — gm. Obsza, pow. Bilgoraj

Wola Okrzejska — gm. Krzywda, pow. Lukéw

Wola Osowinska — gm. Borki, pow. Radzyn Podlaski
Wola Rézaniecka — gm. Tarnogréd, pow. Bilgoraj
Wola Uhruska — gm. Wola Uhruska, pow. Wlodawa
Wolica — gm. Modliborzyce, pow. Janéw Lubelski
Woloskowola — gm. Stary Brus, pow. Wlodawa
Worgule — gm. Lesna Podlaska, pow. Biala Podlaska
Wolka Abramowska — gm. Goraj, pow. Bilgoraj

Wolka Czulczycka — gm. Chelm, pow. Chelm

Wolka Domaszewska — gm. Wojcieszkéw, pow. Lukéw
Wolka Kanska — gm. Rejowiec Fabryczny, pow. Chelm
Wolka Katna — gm. Markuszéw, pow. Pulawy

Wolka Labunska — gm. Labunie, pow. Zamo$é
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Wolka Orlowska — gm. Izbica, pow. Krasnystaw

Wolka Plebanska — gm. Biala Podlaska, pow. Biala Podlaska
Wolka Polinowska — gm. Konstantynéw, pow. Biala Podlaska
Wolka Ratajska — gm. Godziszéw, pow. Janéw Lubelski
Wolka Tarnowska — gm. Wierzbica, pow. Chelm
Wronéw — gm. Belzyce, pow. Lublin

Wyecz6tki — gm. Piszczac, pow. Biala Podlaska
Wyhalew — gm. Debowa Kloda, pow. Parczew

Wyryki — gm. Wyryki, pow. Wlodawa

Wysokie — gm. Skierbieszéw, pow. Zamos¢

Wytyczno — gm. Urszulin, pow. Wlodawa

Wywloczka — gm. Zwierzyniec, pow. Zamosé

Zablocie — gm. Markuszéw, pow. Pulawy

Zaburze — gm. Radecznica, pow. Zamo§¢

Zagérze — gm. Belzyce, pow. Lublin

Zahajki — gm. Dreléw, pow. Biala Podlaska

Zahajki — gm. Wyryki, pow. Wlodawa

Zaklikéow — gm. Zaklikéw, pow. Stalowa Wola
Zaklodzie — gm. Radecznica, pow. Zamos¢

Zakrzew — gm. Zakrzew, pow. Zamos§¢

Zakrzow — gm. Leczna, pow. Leczna

Zalesie — gm. Zalesie, pow. Biala Podlaska

Zaltucze Stare — gm. Urszulin, pow. Wlodawa

Zamch — gm. Obsza, pow. Bilgoraj

Zanie — gm. Ksiezpol, pow. Bilgoraj

Zanowinie — gm. Dorohusk, pow. Chelm

Zaporze — gm. Radecznica, pow. Zamo§¢

Zarzecze — gm. Pulawy, pow. Pulawy

Zastawie — gm. Goraj, pow. Bilgoraj

Zatyle — gm. Lubycza Krélewska, pow. Tomaszéw Lubelski
Zawada — gm. Zamos¢, pow. Zamosé

Zbereze — gm. Wola Uhruska, pow. Wlodawa
Zdziechowice II — gm. Zaklikéw, pow. Stalowa Wola
Zdzistawice — gm. Dzwola, pow. Janéw Lubelski

Zgoda — gm. Laziska, pow. Opole Lubelskie

Zielone — gm. Krasnobréd, pow. Zamo§¢

Zosin — gm. Horodlo, pow. Hrubieszéw

Zubowice — gm. Komarowka-Osada, pow. Zamo$c
Zwiartow — gm. Krynice, pow. Tomaszéw Lubelski
Zwierzyniec — gm. Zwierzyniec, pow. Zamo$¢

Zynie — gm. Ksiezpol, pow. Bilgoraj

Zrebce — gm. Suléw, pow. Zamosé

Zabikéw — gm. Radzyn Podlaski, pow. Radzyn Podlaski
Zabno — gm. Turobin, pow. Bilgoraj

Zakowola — gm. Kakolewnica Wschodnia, pow. Radzyn Podlaski

Zdzarka — gm. Hansk, pow. Wlodawa

Zdzary — gm. Lukéw, pow. Lukéw

Zerdz — gm. Zyrzyn, pow. Pulawy

Zerniki — gm. Ulhéwek, pow. Tomaszéw Lubelski
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Zerocin — gm. Dreléw, pow. Biala Podlaska

Zmudz — gm. Zmudz, pow. Chelm

Zotkiewka — gm. Zétkiewka, pow. Krasnystaw

Zéttarice — gm. Chelm, pow. Chelm

Zukéw — gm. Wiodawa, pow. Wlodawa

Zulice — gm. Telatyn, pow. Tomaszéw Lubelski

Zulin — gm. Lopiennik Gérny, pow. Krasnystaw

Zurawce — gm. Lubycza Krélewska, pow. Tomaszéw Lubelski
Zurawnica — gm. Zwierzyniec, pow. Zamo$é

Zyrzyn — gm. Zyrzyn, pow. Pulawy

Wykaz cyfrowych oznaczen miejscowosci
na mapach

1. Komarno, 2. Bohukaly, 3. Lukowisko, 4. Worgule, 5. Lipnica, 6. Blotkéw Duzy, 7. To-
czyska, 8. Grezéwka, 9. Leszczanka, 10. Sitno, 11. Wélka Plebanska, 12. Dobrynka,
13. Jedlanka, 14. Lazy, 15. Zakowola, 16. Kozly, 17. Koszoly, 18. Katy, 19. Germa-
nicha, 20. Siedliska, 21. Zabikéw, 22. Ossowa, 23. Dubica, 24. Matiaszéwka, 25. Ja-
bteczna, 26. Okrzeja, 27. Stara Wies, 28. Branica Radzyriska, 29. Dawidy, 30. Mo-
twica, 31. Hanna, 32. Krepa, 33. Debica, 34. Glinny Stok, 35. Kodeniec, 36. Zu-
kow, 37. Pogondéw, 38. Rudno, 39. Niedzwiada, 40. Uhnin, 41. Lubien, 42. Orché-
wek, 43. Golab, 44. Osiny, 45. Abraméw, 46. Nowodwoér, 47. Kolechowice, 48. Zalu-
cze Stare, 49. Zdzarka, 50. Zbereze, 51. Zarzecze, 52. Stok, 53. Krasienin, 54. Ja-
widz, 55. Nadrybie, 56. Kulczyn, 57. Mszanna, 58. Stulno, 59. Wilkéw, 60. Stotwiny,
61. Lugéw, 62. Dys, 63. Zakrzéw, 64. Glebokie, 65. Radzanéw, 66. SWierZe, 67. Bra-
ciejowice, 68. Janiszkowice, 69. Poniatowa, 70. Konopnica, 71. Krepiec, 72. Dorohucza,
73. Ochoza, 74. Wélka Czulczycka, 75. Brzezno, 76. Piotrawin, 77. Kluczkowice, 78. Bo-
rzechéw, 79. Bychawka, 80. Gardzienice, 81. Zulin, 82. Weremowice, 83. Andrzejéw,
84. Rogatka, 85. Basonia, 86. Wierzbica, 87. Kielczewice, 88. Krzczonéw, 89. Lopiennik
Goérny, 90. Siennica Duza i Siennica Rézana, 91. Alojzéw, 92. Skryhiczyn, 93. Ksiezo-
mierz, 94. Suléw, 95. Tarnawka, 96. Rozki, 97. Ostrzyca, 98. Boricza, 99. Jarostawiec,
100. Kopytéw, 101. Opoka, 102. Goscieradéw, 103. Trzydnik Duzy, 104. Wierzchowi-
ska, 105. Tarnawa Duza, 106. Staw Noakowski, 107. Udrycze, 108. Rogéw, 109. Ob-
rowiec, 110. Irena, 111. Stojeszyn, 112. Wélka Ratajska, 113. Zrebce, 114. Zawada,
115. Horyszéw Polski, 116. Malice, 117. Cichobérz, 118. Lipa, 119. Momoty Dolne,
120. Kocudza, 121. Kaweczyn, 122. Bialowola, 123. Zubowice, 124. Mietkie, 125. Go-
lebie, 126. Ciosmy, 127. Hedwizyn, 128. Malewszczyzna, 129. Antoniéwka, 130. Malo-
niz, 131. Oszczéw, 132. Hucisko, 133. Majdan Stary, 134. Aleksandréw, 135. Zielone,
136. Nedezow, 137. Ulhéwek, 138. Potok Gorny, 139. Lukowa, 140. Zamch, 141. Brze-
ziny, 142. Wierzbica, 143. Wola Rézaniecka, 144. Siedliska.
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Abisynka ‘napdj z palonego zboza, mieszanka cykorii i kawy zbozowej
z aromatem waniliowym’

Abisynke pili. Abisynka to kawa w takich krazkach brazowych i ten krazek sie roz-
puszczato, mlika dodawato i wspaniate picie byto na caty dziri (Brzeznica Bychawska).
Abisynka to cykorie miata w sobie i stad ten smak i zapach, i od ty kawy po catym domu
sie rozchodzito, nie to co tera (Zaporze). Byta jeszcze kawa, nazywata sie abisynka, to
nawet i dzieci pity (Biala). Abisynka to kawa, dropsy takie pastylki miata, pastylke sie
brato i sie gotowato z wodo (Polichna). Abisynka to kawa w krazkach (Leszczanka). Do
picia to byta kawa zbozowa przewaznie i z mlekiem tez. Abisynka sie nazywata. Taki
kawy to nie byto. Abisynka w rulonikach jak batonik, okragte pastylki gotowato sie, albo
kawa zbozowa (Krasienin). Abisynka, czy jak to sie nazywata ta kawa. O tak jak dropsy
dawniej. Jak teraz dropsy so, to tak zawiniete w taki rulonik (Milanéw). Abisynka to
takie okragte jak dropsy, z cykorio sie nagotowato (Wojcieszkow). Kawa byta, abisynka
Jakas byta zbozowa (Galezéw).

Zrédta: PM, TG.

Geografia: powszechne.

D. Ip. abisynki; D. Im. abisynkéw // abisynek; wymowa: abisynka.

Por. cykoria, czarna kawa, dobrzynka, kawa, kawa zbozowa, turek.

Amoniaczki ‘kruche ciastka pieczone na amoniaku, wyciskane przez
maszynke’

Amoniaczki to bierze sie make, cukier i amoniaku pare deka, jaja, masto i mleko.
Wszystko trza posiekaé nozem, zagnisé ciasto kruche i watkowaé na stolnicy tak cienko,
a potem na ciasteczka i kazde jeszcze posypaé cukrem pudrem i biatkiem posmarowadé.
Wyjdo takie zétciutkie, zlote takie, i to dobre ciastka, amoniaczki po naszemu (Lopiennik
Goérny). Amoniaczki to kruche ciasteczka pieczone z dodaniem amoniaku i stad amo-
niaczki (Lukowa). Amoniaczki to biate takie, na Smietanie te ciastka gnietli (Sulmice).
Amoniaczki to ciasta pieczone tak, ze make, amoniak, Smitane, ruzbettato sie ten amo-
niak ze smitano, dodato smalcu, trocha margaryny, przekrecito bez maszyke i piekto sie
(Jarostawiec). Amuniaczki piekli, takie amuniakowe ciastka (Uchanie). Amoniaczki to
takie ciastka, to piekta cata wies. To krecito sie przez maszynke, uktadato na blachach
i czekato sie, zeby skosztowaé. A potem sie sypato do pudetek i na miesiac starczyto
(Utez). Byt taki zwyczaj, ze na przyktad babcia czestowali cukierkami, byly kanapki
i miala tam co$ upieczunego, ciasteczka, te amoniaczki. To juz byto w zwyczaju (Mo-
niatycze). Kazde swieto ma swoje wypieki, u nas to przywaznie te amoniaczki. Mama
chleba napiekta, amoniaczkéw (Brzezino). Amoniaczki to ciastka piczone z dodatkiem
sody (Rudka). Amoniaczki to ciastka swiateczne (Molozéw). Ciasteczka to byli amo-
niaczki, to w piecach sie piekto (Czestoborowice). Ciastka amoniaczki pieczone so na
rézne okazje, moja babcia i mama piekta, i ja pieke (Borki). Make z amoniakiem mie-
szamy i na stulnicy siekamy z margaryno, potem zéttka jajka, cukier i mleko tak, aby
zagnisé ciasto takie rzadkie. Schlodzié ciasto i watkowaé, a potem wykrawaé szklanko
kétka, w Srodku robié dziurki i uktadaé na blasze, smarowaé biatkiem, albo bez ma-
szynke sie puscito to ciasto (Zablocie). Amoniaczki to piekli na wysela (Czuméw). Roz-
watkuje sie ciasto i foremkami wycina ciasteczka, amoniaczki takie, no i smaruje biat-
kiem, i piecze na ztoty kolor (Lysakow). Ciastek to piekta dwa rodzaje. Jedne to biate
takie ze smietano, amoniaczki. [...]. Te ciastka, to zawsze jak mama przygotowata,
zagniotta ciasto to ja wycinatam, to sie szklanko wycinato, wktadatam do brytfanek,
a jak z pieca sie wyjeto, to one byly takie chrupiace, takie zsuszone. PézZniej mama ukta-
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data to w sito, takie duze sito, wynosita do komory i jak one w tej komorze postaty
dzien, czy dwa, to byly tak miekkie i smaczne, ze je rozchwytywalismy, prawie ze pod
wydziat mama dawata (Wysokie). Ciastka amoniaczki. No takie na amoniaku (Mila-
now). Na swieta to gospodynie piekty amoniaczki (Komodzianka). To byty amoniaczki,
to juz zawsze na kazde Swieta te amoniaczki byly pieczone, to juz takie niecutki byly,
to juz cate niecutki tych amoniaczkéw byto napieczone (Policzyzna). Ciasteczka sie pie-
kto amoniaczki abo pierniczki i potem zawiszato sie na choince w ksztaicie syrduszek
(Putnowice Wielkie). Na chuince wiszali ciastka amoniaczki, jabka (Susiec).

Zrédta: PM, ML, TG, TL, AZKP.

Geografia: powszechne.

D. Im. amoniaczkow; wymowa: amoriaéléi, amuriaéléi, amoﬁoéléi, amurioéléi, amoriacléi,
amoriocki.

Por. ciastka maszynkowe, ciastka przez maszynke, sodziaki.

Andrzejek I - tom V: 50.

Andrzejek II ‘buleczka obrzedowa pieczona na andrzejki’

Panny piekli ciastka nazywane andrzejkami. Taki andrzejek to byt na wrézby na wie-
czor andrzyjkowy (Zawada). Andrzejkéw napiekli i wutali psa, ktére buteczke ztapal, ta
panna wyjdzie za maz pirsza (Jacnia). Tych takich andrzejek napiekli i kazda dziwka
swojo ktadla (Tarnawatka).

Zrédia: PM.

Geografia: okolice Zamo$cia, Tomaszowa Lubelskiego i Bilgoraja.

D. Ip. andrzejka; D. Im. andrzejkéw // andrzejek; wymowa: andzZeiek, anzZeiek.

Por. gatuszek, gométka, koza, kukietka, podwiczérek.

Arbata ‘napdj zaparzany z suszonych czarnych listkow’

Arbate to nidawno zaczeni pié, pierw to kawa zbozowa i woda byta do picia (Komo-
dzianka). Arbaty nagotowata, piroga napiekta i tak sie goscili (Debowa Ktoda). Arbaty
popit, zjad piroga i taki byt poczestunek (Czuméw). Dawni to arbata méwily, tera her-
bata, i dawni tak nie pili tego jak tera (Janiszkowice).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. lp. arbaty; D. Im. arbatéw; wymowa: arbata.

Por. herbata.

Babal —tomI:53.

Baba IT - tom IV: 49.

Baba III - tom IV: 49.

Baba IV —tom IV: 49.

Baba V ‘slodkie ciasto drozdzowe pieczone na §wieta’

Moja mama to pyszne baby piekta. Z maki pszenny oczywiscie, zaprawiata je szafra-

nem. Pieklo sie jich w rondlach albo w takich glinianych foremkach. Baba zawsze
musiata byé wysoka i lukrowana po wierzchu. Byty parzone, migdatowe i z razowego
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chleba (Stanistawow). Mysmy piekli to sie nazywali baby te butki sSwiateczne, to byl ta-
kie parzone, to teraz takich ni pieko. Zaparzato sie ciasto, dodawato sie rodzynki, zéttka
tak trzydziesci do szesdziesiat, masto i dopiero wyrabiato sie ciasto, ono rosto i w takie
rozne foremki, w blachy te baby. Taka Zétciutka baba, bardzo smaczna. To tradycja na
Wielkanoc pic te baby (Moniatycze). Na Wielkanoc to sie piekto wiecy baby drozdzowe,
mazurki (Wiszniéw). Taka byta tradycja, ze na Swieta Wielkanocne to musiata byé
upieczona chociaz jedna baba albo mazurek (Putnowice Mniejsze). Na sSwiatecznym
stole nie mogto zabraknaé babéw z lukrem, baby wielkanocne sie piekto (Nedezéw).
Wielkanoc ma baby i mazurki. Ja to pamietam jak my z mamo piekty takie baby i te
mazurki. Rano wyrabialo sie ciasto drozdzowe w wielkij glinianyj dziezy. Wyrabianie
tego ciasta to z godzine trwalo, zeby babuszki byty pulchne. Ja najbardzij lubiata te
z suszonkami, to znaczy z tymi no rodzynkami. Jak sie wyrobito juz to ciasto, nakry-
walo sie Iniano $ciereczko i stawiato za piecem, Zeby ciepto miato. I ciasto na baby rosto
(Brzezno). I baby sie piekto na Wielkanoc, ale babéw to sie nie ubirato (Hotowno).
Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. lp. baby; D. Im. bab // babéw; wymowa: baba.

Por. babka, babka drozdzowa.

Baba VI ‘wierzchnia, stezala warstwa na ugotowanym mleku’

Na mliku to jak troszke postoji, zbira sie tako baba na wirzku, ale to tylko na gotowa-
nym (Kleszczéwka). Baba to stezata warstwa na ugotowanym mleku (Lisikierz). Baba
abo kozuch na mleku (Jedlanka pow. Lukéw). Baba to z wirzchu ta warstwa, taka
skorupka jakby na ugotowanym mleku (Wielkolas). Baba to taka warstewka na tym
mleku sie robi (Wronéw). Mliko jak sie uprazy, to na wierzchu tako baba sie robi na
tym mliku (Rudy). Baba i skérka na mliku méwili (Ostrzyca). Baby na mliku to jo ni
lubiatam (Golab).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna pélnocno-zachodnia, sporadycznie koto Janowa Lubelskiego
i Krasnegostawu (zob. mapa 31).

D. Ip. baby; D. Im. bab // babéw; wymowa: baba.

Por. babka, dziad, dzida, grzybek, kipa, kozuch, kozuszek, pianka, plewka, przygarka,
schabka, skorupka, skéra, skérka, starka, szum, warzuch.

Baba VII ‘zamkniecie przewodu kominowego z gliny, szmat i smoty
lub blacha, deska’

Babo to zatykali w miejsce szybra (Radzanéw). Baba byla do zatykania, zeby ciepto
w izbie byto (Basonia). Zamiast sibra to baby byli (Zalucze Stare). Baba to to, co dzis
szyber (Opoka). Dawno baba, zakryt kumin pod putapem z galgandw, zeby dach nie
uciekot, teraz w czelusciach drzwiczki, a wysoko szyber (Kozubszczyzna). Baba to za-
tkanie tego, co du kumina szto, zeby ciepto nie ucikato z chatupy (Dabrowica). Babu sie
zatykato w piecu (Stok). Dawnij baba, taki ttumok galganéw zwiyzany (Krzczonéw).
Baba z gatganéw na kiju, tera blacha (Bychawka). Baba to takie zatykadto przewodu
kominowego, tera to szyber jest (Dubienka). Babo zy szmatéw, z galganéw zatykali (Za-
kowola).

Zrédta: PM, KAGP, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna zachodnia i poludniowa oraz okolice Bialej Podlaskiej (zob.
mapa 38).
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D. 1p. baby; D. Im. bab // babéw; wymowa: baba.
Por. blacha, deska, okienica, praducha, przytuta, przytyczka, swinia, zastawa, za-
stawka, zasuwa, zattoka, zatuta, zatutka, zatyczka, zatyka, zatykaczka, zatykadto.

Baba VIII ‘drewniany kolek z odpowiednio wyzlobionymi raczkami do
ubijania ziarna w stepie’ (zob. ilustracja 27).

Baba taka gruba i tym sie ttukto w stepie zboze, to byta ciezka rubota (Krasne). Baba
to ttuczek ciezki w stepie (Kopina).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Kopina, Krasne, Nadrybie, Zalucze Stare, Rogézno pow. Leczna.

D. 1p. baby; D. Im. babd // baboéw; wymowa: baba.

Por. bijak, dziébak, maciek, stapor, steperz, stepor, ttuczek, ttuk, ttukacz, towkacz.

Baba ziemniaczana ‘wielki placek z tartych ziemniakéw, pieczony
w piecu w blasze’

Byta tez baba zimniaczana, pieczona z tartych kartofli. To sie przyprawiato i zapiekato
w brytfance (Serokomla). Tarte kartofle natozone w blache, przyprawione i zapieczone
to jest baba ziemniaczana (Wola Osowinska).

Zrédia: PM.

Geografia: Lubelszczyzna péinocno-zachodnia.

D. lp. baby ziemniaczanej /| baby ziemniaczany; D. lm. babéw ziemniaczanych; wy-
mowa: baba Zemrniacana, baba Zimnracana, baba Zemriacana, baba Zimracano, baba
Zimnocano.

Por. babka kartoflana, babka tarta, babka ziemniaczana, batabuch, batabuszek, becia,
blaszak, bubatl, kartoflak, kartoflan pieczony, kartoflanik, kartoflarz, tarciuch, tartuch,
tartun, terciuch, tertun.

Babka I - tom I: 53-54.
Babka II - tom II: 233.
Babka III - tom V: 56-57.
Babka IV —tom V: 57.
Babka V —tom V: 57.

Babka VI ‘slodkie ciasto drozdzowe pieczone na §wieta’

Babka to ciasto stodkie piczone na swieta (Ortel Kréolewski). Na sniadanie w Wilganoc
to nie mogto zabraknyé babek z lukrem (Putnowice Wielkie). Babka byta, ciasto droz-
dzowe pulchne (Krasienin). Babka to ciasto drozdzowe z pszenny maki, du tego jaja,
mleko, masto, drozdze, no i blacha do piczenia (Husynne).

Zrédta: PM, ML, SGP.

Geografia: powszechne.

D. 1p. babki; D. Im. babek // babkéw; wymowa: bapka.

Por. baba, babka drozdzowa.
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Babka VII ‘wierzchnia, stezala warstwa na ugotowanym mleku’

Babka to inaczy kozuch na mliku (Swierze). Babka sie zbiera na mleku, Jjak sie zago-
tuje (Bojary). Babka to przykrywa to mliko, ja tego nie lubiata jako dziecko (Lubenka).
Babka jest na gotowanym mliku (Bazanéw Stary). Babka to tworzy sie na gotowanym
mleku (Ruda Solska). Babka to z wirzchu na mliku sie robi, jak pirzynka takie przy-
krycie mlika (Dutréw).

Zrédta: PM, ML, PI, KAGP, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia i péinocna (zob. mapa 31).

D. 1p. babki; D. Im. babek /| babkéw; wymowa: bapka.

Por. baba, dziad, dzida, grzybek, kipa, kozuch, kozuszek, pianka, plewka, przygarka,
schabka, skorupka, skéra, skérka, starka, szum, warzuch.

Babka drozdzowa ‘stodkie ciasto drozdzowe pieczone na Swieta’
Babki drozdzowe na swieta zawsze piekli, taka z pszenny maki i na drozdzach obowiaz-
kowo, jajkéw dali i mleko, maka, cukier, masto, no i wyszta piekna babka drozdzowa
(Franciszk6w). Babka drozdzowa, bo babka to na drozdzach musi byé, i to jajka, maka,
masto, cukier i drozdzy troszka. Wyrobié to, zmieszaé¢ wszystko i do blachy. Jeszcze
babka musi byé z lukrem (Borki). Babka drozdzowa to drozdze, cukier, mleko, maka
i z tego robito sie rozczyne, a jak urosta to mleko i cukier waniliowy. Na stolnicy sie
urobito ciasto i wktadato do foremki, i piekto (Fajstawice).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. babki drozdzowej [/ babki drozdzowy; D. Im. babek // babkéw drozdzowych;
wymowa: bapka droziova, bapka druziova, bapka droZjovo, bapka drozzova.

Por. baba, babka.

Babka kartoflana ‘wielki placek z tartych ziemniakéw, pieczony
w piecu w blasze’

Kartofle tarte byty, tak jak teraz robimy placki. I wktadato si do do blachy i przygoto-
wywato sie tam jak to trzeba do smaku wszystko, tam pieprz, sol, i du pieca. I péznij
Jak sie to upiekto, z pieca si wyciagato, w kawateczki sie kruito i ttuszczu taka ryneczka
byta, nasmazyto sie tyj stoniny i wlewato sie do tego kociotka, i wktadato si do pieca, i to
odprazyto si, i byto bardzo smaczne ta babka kartuflana (Kryléw). Nazywajo to teraz
babka kartoflana pieczona w duchdéwce. To tez sie kartofli trze, smazy sie boczek, cebulki
troche, to sie ukrasi, dodaje sie make tez, pieprz, ta wode sie najsamprzéd jak ustoji,
troche sie zleji, i to sie wymiesza, pieprz sie troche daje, tak zeby ono wygladato jak, no
nie wiem jak powiedzieé, no gestowate takie. Nie to, ze tak jak placki bardzo rzadkie, bo
placki to tez make sie daje, ale to sie tyzko ktadzie, oni sie rozlewajo tak, nie. A to zeby
byto troszke tego, to ta woda zeby tak zsunaé i te wode odlaé i dopiero to tu wszystko
doprawié. I w takie o foremke, i okrasié se, i ciepte, dobre to jest (Helenéw).

Zrédta: PM, ML, TG.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia — zasieg rozproszony.

D. Ip. babki kartoflanej // babki kartoflany; D. lm. babek // babkéw kartoflanych; wy-
mowa: bapka kartoflana, bapka kartuflana.

Por. baba ziemniaczana, babka tarta, babka ziemniaczana, batabuch, batabuszek, be-
cia, blaszak, bubat, kartoflak, kartoflan pieczony, kartoflanik, kartoflarz, tarciuch, tar-
tuch, tartun, terciuch, tertun.
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Babka tarta ‘wielki placek z tartych ziemniakéw, pieczony w piecu
w blasze’

No to tarte placki to nazywali kartoflaniki, a inne nazywali babka tarta (Dobryn).
Zrédta: PM, ML.

Geografia: okolice Bialej Podlaskiej.

D. Ip. babki tartej // babki tarty; D. lm. babek /| babkéw tartych; wymowa: bapka tarta.
Por. baba ziemniaczana, babka kartoflana, babka ziemniaczana, batabuch, batabuszek,
becia, blaszak, bubal, kartoflak, kartoflan pieczony, kartoflanik, kartoflarz, tarciuch,
tartuch, tartun, terciuch, tertun.

Babka ziemniaczana ‘wielki placek z tartych ziemniakéw, pieczony
w piecu w blasze’

Babka ziemniaczana to kilo kartofli ugotowaé i przepuscié przez maszynke, cebule po-
kroié w kostke, boczek pokroié, dodaé jajko, sél, pieprz i wytozyé do blachy wysmaro-
wanej ttuszczem i wysypanej butko. Piec w piecu (Ulez). Na babke ziemniacano trza
ziemniaki zetrzeé na tartce z cebulo, wsypaé kase, daé cebule, stonine, troche oleju i s6l
do smaku. Wymiesaé i piec w blase. Jesé jak juz zimne (Zyrzyn). My piekli babke ziem-
niaczane w blasze (Wisznice). Babka ziemniaczana to z surowych ziemniakoéw, tartych
(Lipnica). Babka, babke ziemniaczano przyprawito sie pieprzem, solo, tam rézne takie
przyprawy (Rogoznica-Kolonia). Babka ziemniaczana byta z kartofli (Uhrusk). Babke
zimniaczano gotowano w rodzinach prawostawnych (Mosty).

Zrédta: PM, ML, TG.

Geografia: okolice Putaw, Parczewa, Chelma, Wlodawy, Miedzyrzeca Podlaskiego i Bia-
lej Podlaskiej.

D. Ip. babki ziemniaczanej // babki ziemniaczany; D. lm. babek /| babkéw ziemniacza-
nych; wymowa: bapka Zemriacana, bapka Zimnacana, bapka Zemriacana, bapka Zem-
Racano.

Por. baba ziemniaczana, babka kartoflana, babka tarta, batabuch, batabuszek, becia,
blaszak, bubat, kartoflak, kartoflan pieczony, kartoflanik, kartoflarz, tarciuch, tartuch,
tartun, terciuch, tertun.

Bablanka ‘potrawa z ugotowanych ziemniakéw zalana gotowanym
mlekiem’

Bablanka to potrawa z ugotowanych kartofli i pogniecionych, a potem zalanych go-
towanym mlekiem (Wola Uhruska). Na wiczerze to bablanka byta gotowana, kartofle
pottuczone i mliko (Radzanéw).

Zrédia: PM.

Geografia: Lubelszczyzna srodkowo-wschodnia.

D. Ip. bablanki; D. Im. bablankéw; wymowa: bablanka.

Por. kartofle z mlekiem.

Bajda ‘kromka chleba’

Bajda to kawatek odkrojunego chleba (Dubienka). Bajda to odkrajany kawatek chleba
(Kryléw). Bajda to z butki chleba odkrajona nozem (Molozéw). Bajda to grubsza
kromka chleba (Grabowiec). Wzion bajde chleba, mlikiem popit i byto (Zerniki).
Zrédta: PM, ML, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna poludniowo-wschodnia (zob. mapa 28).
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D. Ip. bajdy; D. Im. bajdéw; wymowa: baida.
Por. bajdeczka, gloneczek, glonek, krojeczka, krojka, kromka, pajda, pajdeczka, pajdka,
skibka, skrojka, skromka.

Bajdeczka ‘kromka chleba’

Bajdeczke chleba se ukrajat i zjad (Jarostawiec). Bajdeczke chleba, na to masta troszki,
syra, kubek mlika, i to bylo cate sniadanie przyd szkoto (Horodlo).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Jarostawiec, Horodlo, Kopyléw, Stefankowice, Boncza, Malice (zob.
mapa 28).

D. Ip. bajdeczki; D. Im. bajdeczkow; wymowa: baidecka.

Por. bajda, gloneczek, glonek, krojeczka, krojka, kromka, pajda, pajdeczka, pajdka,
skibka, skrojka, skromka.

Balijka ‘naczynie z klepek stluzace do zmywania naczyn kuchennych’
(zob. ilustracja 24).

Balijka to takie wieksze i szyrsze naczynie z klepek o dwu uchach do mycia naczyn
kuchennych (Rogéw). Balyjka na trzech nézkach albo saflik (Grezéwka). Myje sie miski
w balyjce cy midnicy (Lazy). Pirw byta balyjka taka mata, saflik, a tera to w midnicy
(Okrzeja).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: okolice Liukowa, Radzynia Podlaskiego, Wlodawy, Chelma, Krasnegostawu,
Zamoscia, Hrubieszowa i Janowa Lubelskiego (zob. mapa 63).

D. lp. balijki; D. Im. balijkéw; wymowa: bal’igka, balyika.

Por. ceber, ceberek, cebryczek, cebryk, cebrzyk, faska, lusznik, luszow, luszwa, tuchania,
razka, szafel, szafliczek, szaflik, szalka, zolniczek.

Balon ‘szklane pekate naczynie do fermentacji i przechowywania soku
lub wina’

Balon to na wino swoji ruboty stuzyt (Ortéw Drewniany). Wino w balunach stato (Za-
klodzie). Balon to byt na wino i na soki (J6zwéw).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. lp. balona // balonu; D. lm. balonéw; wymowa: balon, balun.

Por. bocian, butel, gasior, gasiorek, gesior, stdj.

Balabajki ‘kluski z tartych lub gniecionych ziemniakoéw, z dodatkiem
maki, krojone na ukos’

Batabajki to kluski z tartych kartofli (Piotrawin). Kluski z gotowanych ziemniakéw to
batabajki (Laziska).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: okolice Opola Lubelskiego.

D. Im. batabajkéw; wymowa: bauabaiki.

Por. batabuchy, batabuszki, bieda kluski, dziadowskie kluski, gatki, gaty, kopytka, ko-
pytka dziadowskie, leniuchy, leniwe kluski, papyzy, pepki, pyzy, sialabajki, siwaki, Ze-
lazne kluski.
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Balabuch I ‘ptaski placek z ciasta chlebowego pieczony przed wloze-
niem bochenkéw do pieca’

Batabuchi to z ciasta mate kawateczki pieczone w piecu przed ptomieniem (Skryhi-
czyn). A to réznie nazywali, batabuch i pudpatek, bo to przyd chlebem jeszcze si piekto
(Rogatka).

Zrédia: PM.

Geografia: Skryhiczyn, Rogatka (zob. mapa 23).

D. Ip. batabucha; D. Im. batabuchéw; wymowa: bauabux.

Por. klepak, lipoch, opatek, opotonok, palonka, podpatek, podptomiennik, podptomyk,
podptonik, podptonyczek, poptomyk, poplonik, poptonyk, prysacz, pryszcz, przedpto-
miennik, przesniak, solanek, tryszcz.

Balabuch II ‘mala buleczka noszona na groby i dawana ubogim
w Dzien Zaduszny’

Batabuchy noszono na groby kiedys, to byli takie butki spycjalnie piczone na groby
i dziadom dawali (Czartowiec). Batabucha piekli na Zaduszki (Tyszowce).

Zrédta: PM.

Geografia: Czartowiec, Tyszowce.

D. Ip. batabucha; D. Im. batabuchéw; wymowa: bauabux.

Por. powatka.

Balabuch III ‘niestodka buleczka z pszennej maki’

Batabuch to butka wypiekana w domu, ciasto drozdzowe takie (Tyszowce). Batabuchy
to buteczki pieczone w piecu (Malice). Napiekta batabuchdéw, tych buteczkow, chlebkéw
matych (Horyszoéw Polski). Batabuchi to okragte mate buleczki, takie chlebki pieczone
w piecu (Mietkie). Batabuchi to mate buteczki pieczone w piecu (Maloniz). Batabuch to
ciastko drozdzowe, ale ono nie jest stodkie, no taka butka wiecy (Susiec).

Zrédta: PM, SGP, MSGP.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowo-wschodnia.

D. Ip. batabucha; D. Im. batabuchéw; wymowa: bauabux.

Por. buteczka, butka, butka drozdzowa, kukietka.

Balabuch IV ‘wielki placek z tartych ziemniakéw, pieczony w piecu
w blasze’

Batabuchi to chlebki pieczone w piecu z tartych kartofli gotowanych, z serem (Borowiec).
Ciasto z kartoflami w patelniach smazone to batabuch (Obrowiec). Batabuchi to kartofle
tarte, pieczone wraz z gotowano kartoflo na listku w piecu (Siedliska pow. Tomaszéw
Lubelski). Batabuchy to piczone kartofle zgniecione z wodo, podlywane mako i mlekiem,
podawane do jedzenia, takie placki wielgie (Dubica).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia.

D. Ip. batabucha; D. Im. batabuchéw; wymowa: bauabux.

Por. baba ziemniaczana, babka kartoflana, babka tarta, babka ziemniaczana, batabu-
szek, becia, blaszak, bubat, kartoflak, kartoflan pieczony, kartoflanik, kartoflarz, tar-
ciuch, tartuch, tartun, terciuch, tertun.
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Balabuch V ‘placek suchy z maki, wody i maku, pieczony na oleju’
Batabuch to okragty, z makiem, na oleju pieczony (Rogéw). Batabuchi to na uleju pie-
rozki pieczone na kuchni, na blachach, posypane makiem, takie suche (Zubowice). Bata-
buch to placek okragty na oleju (Zielone). Batabuchi to mate pierozki pocierane jajkiem
i pieczone w piecu chlebowym na brytfannach, z makiem (Nedezéw). Batabuchy to pie-
rozki pieczone, posypane solo, makiem i polane olejem (Stawecin) Batabuchy to placki
z maku, wody i smazone na oleju (Wola Idzikowska). Batabuchy to okragte jak buteczki,
z makiem i pieczone na oleju (Bialowola).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowo-wschodnia (zob. mapa 19).

D. Ip. batabucha; D. Im. batabuchéw; wymowa: bauabux.

Por. macarz, olejarz, osuch, osuszek, palinka, perepyczka, placek, posny placek, pra-
$niak, przastek, przasniaczek.

Balabuchy I ‘kluski z tartych lub gniecionych ziemniakéw, z dodat-
kiem maki, krojone na ukos’

Kluski na wpdt tarte, cze$¢ maki, czesé tartych ziemniakdw, to gotowato sie na wodzie
i sie krasito lub jadto z mlekiem, to byli batabuchy (Zulin). Batabuchy to kluski z tartych
kartofli z mako pszenno (Lukowa).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna poltudniowo-wschodnia.

D. Im. batabuchow; wymowa: bauabuxy.

Por. batabajki, batabuszki, bieda kluski, dziadowskie kluski, gatki, gaty, kopytka, ko-
pytka dziadowskie, leniuchy, leniwe kluski, papyzy, pepki, pyzy, sialabajki, siwaki, Ze-
lazne kluski.

Balabuchy II ‘golabki z kaszy, gléwnie gryczanej, zawijanej w liScie
kiszonej kapusty’

Batabuchy to pudtuzne i grube takie z kaszy, a pézni to i ryzu, zawijane w liscie ka-
pusty (Borowiec). Batabuchy to z reczczany maki czy kaszy zawijane w liscie, gotabki
takie dzisiejsze (Udrycze). Pyzy z kaszo so nazywane batabuchami, tera to mieso pchajo
(Chmielek). Batabuchy to samo co pyzy, kasza reczczana w lisciach z kapusty (Kawe-
czyn). Liscie kapusty, kasza, i to bedo batabuchy (Osuchy).

Zrodta: PM, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowo-wschodnia.

D. Im. batabuchéw; wymowa: bauabuxy.

Por. gotabki, hotubcie, hotubki, hotuby, tubcie, puzy, pyzaki, pyzy.

Balabuny ‘duze i grube kluski ziemniaczane nadziewane farszem’
Batabuny to takie jak paczki z kartofli gotowane, nadziwane (Pogonéw). Batabuny to
wygladajo jak takie duze kluski, z kartofli sie to robi i cos tam wy srodek sie wlozy, zeby
smaczniejsze byto (NiedZzwiada).

Zrédta: PM.

Geografia: Niedzwiada, Kolechowice, Pogonéw, Lugéw, Ozaréw.

D. Im. batabunéw; wymowa: bauabuny.

Por. batabuszki, bandzwoty, bomby, kuropatwy.
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Balabuszek I ‘maty chlebek upieczony z resztek wyskrobanego ciasta’
Batabuszek to taki malutki jakby chlebek z wyskrobanych resztek ciasta z dzizy (Te-
latyn). Jak chleb wyjeni to jeszcze wsadzili batabuszek z chleba, z tych resztkéw (Po-
sad6w). Batabuszki to mate chlebki specjalnie pieczone na blachach pu chlebie (Cicho-
borz). Batabuszki to mate bochenki chleba z resztki ciasta (Golebie). Batabuszki to mate
chlebki pieczone w piecu (Antoniéwka). Batabuszki to mate chlebki specjalnie pieczone
z resztkoéw ciasta (Mietkie). Batabuszki to wyskrobane mate chlebki pieczone w piecu
(Antoniéwka). Batabuszki to buteczki pieczone w piecu z resztkéw ciasta (Malice). Ba-
tabuszki to malutkie buteczki zrobione na reku jak chlebki i wsadza sie do pieca po
chlebie (Oszczow).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: okolice Hrubieszowa i Tomaszowa Lubelskiego (zob. mapa 24).

D. Ip. batabuszka; D. Im. batabuszkow; wymowa: bauabusek, batabusek.

Por. baszczownik, cygan, kotak, kukietka, mazur, oskrobek, podskrobek, podskrobka,
pokryszka, poskrobacz, poskrobek, poskrobka, skrabucha, trzoniak, wydrapek, wyskro-
bek, wyskrobka, zasadzka.

Balabuszek II ‘wielki placek z tartych ziemniakéw, pieczony w piecu
w blasze’

Batabuszek to chlebek z ziemniakéw (Zurawce). Batabuszki to mate chleby, butki, pie-
czone z maki i gotowanych kartofli w piecu (Wierzbica pow. Tomaszéw Lubelski).
Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: okolice Tomaszowa Lubelskiego.

D. Ip. batabuszka; D. Im. batabuszkow; wymowa: bauabusek, batabusek.

Por. baba ziemniaczana, babka kartoflana, babka tarta, babka ziemniaczana, bala-
buch, becia, blaszak, bubat, kartoflak, kartoflan pieczony, kartoflanik, kartoflarz, tar-
ciuch, tartuch, tartun, terciuch, tertun.

Balabuszki I ‘kluski z tartych lub gniecionych ziemniakéw, z dodat-
kiem maki, krojone na ukos’

Batabuszki to z gotowanych kartoflow (Mazilty). Batabuszki to z tartych kartofli goto-
wane kluski (Brzeziny).

Zrodta: PM, KAGL.

Geografia: okolice Tomaszowa Lubelskiego.

D. Im. batabuszkéw; wymowa: bagabu§l€i, batabuski.

Por. batabajki, batabuchy, bieda kluski, dziadowskie kluski, gatki, gaty, kopytka, ko-
pytka dziadowskie, leniuchy, leniwe kluski, papyzy, pepki, pyzy, sialabajki, siwaki, ze-
lazne kluski.

Balabuszki IT ‘duze i grube kluski ziemniaczane nadziewane farszem’
Batabuszki to rodzaj dtugich i nadziwanych paczkéw pieczonych z tartych kartofli (Do-
rohucza). Batabuszki to wielgie kluchy z kartofli i w Srodku cos tam nadziane czyms
(Siedliszcze gm. Siedliszcze).

Zrédia: PM.

Geografia: okolice Krasnegostawu i Chelma.

D. Im. batabuszkéw; wymowa: bagabuéléi, batabuski.

Por. batabuny, bandzwoty, bomby, kuropatwy.
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Balabuszki III ‘pierozki z ciasta gotowanego w wodzie, nadziewanego
serem, kasza, grzybami, kapusta’ (zob. ilustracja 6).

Batabuszki to u nas pierogi z kapusto (Weglinek). Batabuszki to pierozki z sera i kaszy,
Jedzone z mastem lub smalcem (Wola Obszanska). Batabuszki to pirozki mate, okra-
gte, pieczone, posypywane solo i polane olejem (Kopytéw). Batabuszki to pierogi okragte
na oleju (Rogéw). Batabuszki to pirozki okragte, nadziewane, potem piczone na blasze
(Sitaniec). Batabuszki to gotuwane i piczone na blasi pirogi na oleju (Ulhéwek). Bata-
buszki to pierozki nadziwane, posypane solo i polane olejem (Stawecin).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowa — zasieg rozproszony.

D. Im. bafabuszkéw; wymowa: bauabuski.

Por. pierogi, pierogi lubelskie, pierogi ruskie, pierozki.

Bambuch ‘bulka gotowana z nadzieniem z kaszy gryczanej lub z kaszy
gryczanej i sera’

A na przyktad jeszcze butki z kaszo gryczano i z serem, tez robili takie bambuchy, takie
duze i to kasza gryczana. To tez to byta taka potrawa, ze to kazdy musiat tak wiasnie.
Takie to duze, bambuchy takie wielkie. Z serem bialym, z twarogiem. [...]. To nie byto
na stodko, to takie normalnie jak kasza, i twardég jeszcze. Dla mnie to takie to byto
niby skisniete to, ale niektérzy sie zachwycali. To sie gotowato (Milanéw). Bambuch to
gotowana na wodzie, nistodka, wyrosnieta okragta buteczka z kaszo i syrem (Mircze).
Zrédta: PM, TG.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia — zasieg rozproszony.

D. lp. bambucha; D. Im. bambuchéw; wymowa: bambuzx.

Por. pierég nowodworski.

Bandur ‘daszek nad plyta w piecu kuchennym do pochlaniania dymu
i odprowadzania oparéw powstajacych podczas smazenia lub gotowa-
nia’ (zob. ilustracja 28).

Jak byt piec, to byt tu taki bundur (Hulcze). Bandur chronit przed paro, i to nie szto na
chatupe, to takie nakrycie blachéw, taki daszek w gérze (Ulhéwek).

Zrédta: PM, CWP, KAGL, KAGP.

Geografia: Wélka Plebaniska, Ortel Ksiazecy, Kolembrody, Kozly, Katy, Miedzyle$, Roz-
wadoéwka, Dubica, Jableczna, Oszczéw, Hulcze, Ulhéwek (zob. mapa 37).

D. 1p. bandura; D. Im. banduréw; wymowa: bandur, bundur.

Por. bandura, bandurek, kapa, kapelusz, kaptur, okap.

Bandura ‘daszek nad plyta w piecu kuchennym do pochtaniania dymu
1 odprowadzania oparéw powstajacych podczas smazenia lub gotowa-
nia’ (zob. ilustracja 28).

Bandura to w starych piecach taki daszek, co odprowadza dym (Kozly). W starych cha-
tupach to byt piec i miat bandure nad blachami (Kolembrody).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Kolembrody, Kozty (zob. mapa 37).

D. lp. bandury; D. Im. banduréw; wymowa: bandura.

Por. bandur, bandurek, kapa, kapelusz, kaptur, okap.
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Bandurek ‘daszek nad plyta w piecu kuchennym do pochtaniania
dymu i odprowadzania oparéw powstajacych podczas smazenia lub go-
towania’ (zob. ilustracja 28).

Bandurek to inaczy kaptur nad kuchnio (Koszoly). Nad kuchnio to taki bandurek jest
i to chroni te kuchnie, para nie idzie na chatupe (Huszcza).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: Koszoly, Huszcza, Matiasz6wka (zob. mapa 37).

D. lp. bandurka; D. Im. bandurkéw; wymowa: bandurek.

Por. bandur, bandura, kapa, kapelusz, kaptur, okap.

Bandzwoly ‘duze i grube kluski ziemniaczane nadziewane farszem’
Takie bandzwoty robita moja mama, [...] to ziemniaki ugotowane i zemlone, surowe
starte na tartce i zmieszane razem z tymi. Cebula zeszklona i dodana do sera utartego,
doprowione solo i pieprzem. Z ziemniaczany masy trza uformowaé grubsze placki, na-
ktadaé farsz i zlepiaé brzegi, zeby wyszty takie owalne duze kluchy. Gotowaé w osolonej
wodzie, a po ugotowaniu mozna polaé skwarkami lub smazono cebulo (Ulez).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Ryk, Deblina i Pulaw.

D. Im. bandzwotéw; wymowa: banzvouy.

Por. batabuny, batabuszki, bomby, kuropatwy.

Bania I - tom IV: 51-52.

Bania II ‘duze blaszane naczynie do przenoszenia lub przewozenia
mleka’

Bania to takie wieksze, no tako barika na mleko (Karmanowice). Bania to duze i bla-
szane naczynie do wozenia mleka do mleczarni (Abraméw). Mleko zlata do takich bari
zy szkietkiem. Tam sie odciagata smitana (Molodiatycze). Po dwie banie tego mlika od-
dawatam (Wola Burzecka). Krowy sie trzymato, to mliko w banie sie zlato i odstawiato
do mlyczarni (Lopatki). W banie mliko zlywali (Miedzyles).

Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. lp. bani; D. Im. bari // baniéw; wymowa: baria.

Por. baridurka, barika, kana, konew, konwa, konwia.

Baniak ‘zeliwny garnek do gotowania’ (zob. ilustracja 8).

Baniak to wielgi zyliwny garnek z dwojgiem uszu (Roziecin). Baniak to garnek do go-
towania strawy (Potok Gorny). Przewaznie kiedys jak ja pamietam garki byli zeliwne,
takie twarde takie, ze to to, mozna bylo gotowaé na tych drzewach, na tych weglach one
sie nie pekly, takie naprawde mocne te baniaki byli (Pawléw). Baniok to garnek daw-
nego typu, zeliwny, wypukty (Komodzianka). Baniak to garnek do gotowania potraw
(Bokinka Panska). Baniak to taki duzy garnek do gotowania (Grabowiec). Kiedys to
mieli takie spycjalne te garki, jakies baniaki. Lun ni miat tucha, tu dotu wezszy i potem
takie pekate to takie (Skryhiczyn). Baniok to blaszane naczynie, w ktérym sie gotuje
zupe, kompot, kartofle (Ruda Solska). Kawatek miesa w baniak wrzucali, kapusniak
gotowali, a baniak byt wielgi. Matka miata polywane baniaki (Uchanka). Byty talerze
blaszane i drewniane tyzki albo gliniane talerze, a kartofle to z baniaka jedli (Stryjow).
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Nagutuwata zem caty baniok kapusty to bedzie juz na caty dzin co jesé (Sasiadka). Kie-
dys to w baniakach sie wszystko gutuwato (Sulmice). Byty banioki poliwane i w tych
baniokach gotowatly (Chlopkéw). A kobita niesta na pole w baniaku kasze, kapuste
(Olchowiec-Kolonia). Baniaki gteboko sie wpuszczalo, fajerki sie zdejmato z kuchni, bo
to drzewem sie palito, nie weglem, one sie szybcij gotowaty (Rejowiec Fabryczny). Jak sie
chciato glebi baniak wsadzié, to sie jedne fajerke wyjmowato (Czarnystok). Byt obowia-
zek ja wiem jak bytam taka mata, moze miatam szes$é, moze siedem, to tak byto na mnie,
kartofli nawyjmaé, naptukaé, nastawié w wiadra, w baniaki, drzewa naniesé, wody na-
niesé, rozpalié, krowom nasiekaé, sieczke trza bylo rznaé, zawsze miatam obowiazek to
wypetnié (Blonie). Nagotowato sie baniak kapusty, w pole wzieto, a jak smakowato. Ja-
dty my, $piwaty, wesoto byto. Kazden dla kazdego pomoco stuzyt, takie to juz ludzie
z nas byty, a teraz jeden na drugiego wilkiem patrzy, z geby by wydar jakby mdg. Taka
zazdrosé jakas przyszta. Ludzie sie nie szanujo juz teraz i co zrobi¢ (Luchéw Dolny).
Te kulasze to tak na kartoflach w baniaku piekli. Tez tak kasze piekli w baniakach
(Bukowa). Baniak to mnijszy, to zastaw tam kartofle w baniaku, niech sie juz gutujo
(Udrycze). Banioki stuzo do gotuwanio boszczu, kapusty. Kiedys to kartofle swinium
sie tyz gotuwato (Staw Noakowski). Nastawitam w baniaku kartofli, zajrzyj tam i wy-
staw jak sie tugutujo, bo ja juz péjde w pole (Zubowice). Teroz du gotuwania so banioki
(Krepiec). W baniaku to sie gotowato dla ludzi (Bialowola). Zagotuj tam wody w tym
niebieskim banioku (Tarnawa Duza). Baniak to zelazne naczynie, w ktérym sie gotuje
(Wola Idzikowska). Baniak to w nim sie gutuwato na kuminie strawe ludzium i Swi-
nium kartofle tyz sie w nim gutuwato (Rozki). Baniok to wiecy byt dla swiri (Lopiennik
Dolny). Kiedys to byli takie wielgie banioki i w tym gutuwali i dla ludzi, i dla Swiniéw
(Wielacza). Mieli takie wielgie banioki i w tych baniokach jesé gutuwali, bo wszedzie
dzieci byto duzo (Krzczonéw). Baniok to juz taki wieksy (Lipa). Nagotuj tam caty ba-
niak jadta, bo jak sie pdjdzie w pole to potem ni bedzie juz czasu gutowaé niczego wiecy
(Zielone). Matka nagutuwata caly baniak kartofli, dzieci grumada i caty dzin czasem
Jedli ino kartofle (Antoniéwka). Nagutuwata zem caty baniak kartofli, niech dzieci je-
dzo (Boncza). Swiniom sie w baniaku gutuje (Zulin). Tero to juz ni ma prawie tych
baniakoéw, a kiedys to nic jinszego ni byto i kazdo baba w takim wielgim to baniaku
Jjesé musiata gutowaé, a rudziny byli wielgie, nie to co dzisiaj, to i jydzynia trza byto
wielgi baniak (Malewszczyzna). Trza wstawié banioki ji la swin tugutowd, ji sobie (Ka-
weczyn). W baniakach sie jydzynie gutuwato, potem kitadto na wielgo miske i z ty miski
wsie ile jich byto tak w dumu to razem jedli (Siennica Rézana). W baniakach to dawno
gutuwali i sobie i sSwini, bo ni byto nic inszego jino baniaki (Alojzéw). W baniokach sie
downo wsio gotuwato (Ostrzyca). W baniokach takich wielgich gutuwali, bo tu kazdego
bylo duzo dzieci, to trza byto i tego jadla nagutowad, zeby sie wsie dobrze najedli (He-
dwizyn). W tym banioku to wszystkie potrawy gotuwali (Wola Rézaniecka). Wy Zniwa
to jak jidzie sie w pole, to sie bierze caty baniok strawy, w potudnie sie w polu podjy i juz
sie du dumu ni chodzi, bo szkoda czasu tak marnowaé na darmo (Tarnawka). Kuchar-
k6w nie byto, znosili baniaki (Wélka Kanska). Baniaki du gotowania takie zyliwne byli
(Golebie). Caty baniak kartofli i jadto sie (Kolonia Suléw). Woda sie zagotowata w ba-
niaku [...] i matka pézni tako zacirke robili jak zaprawa, co sie matem swiniom robi.
I ta stoducha tod rana stata na kuminie, na przypiecku. Takie garki byty siwe po trzy,
po cztery litry (Branew). Baniaki to matka zawsze myta na wielki post, zeby ttuszcz ni
zostat (Czartowiec). To jak sie wymylo baniaki na kusaki z ttuszczu, to jaz sie uzywato
ich w Swieta, a tak to sie jadlo posne (Suléw).

Zrédta: PM, ML, CWP, CA, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna poludniowa i §rodkowa, sporadycznie w cze$ci péinocnej
(zob. mapa 57).
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D. lp. baniaka; D. lm. baniakéw; wymowa: bariak, bariok.
Por. baniak czyhunny, blaszak, czyhanek, czyhun, garczek, garnek, grapa, kastrula,
murdel, sagan, saganek, zeleZniak.

Baniak czyhunny ‘zeliwny garnek do gotowania’ (zob. ilustracja 8).
Baniak czyhunny to przywaznie na kartofle, a jak wielgo rudzino, duzo dzieci, to
wszystko w tym gotowali (Wysokie). Baniak czyhunny to garnek zyliwny, wielgi (Te-
latyn). Byt zyliwny baniak czyhunny du gotowania potraw la ludzi i kartofli la swin
(Wiszniow).

Zrédta: PM, ML, KAGL.

Geografia: Wysokie, Udrycze, Maloniz, Dutréw, Telatyn, Wiszniéw, Hulcze, Oszczéw,
Ulhéwek (zob. mapa 57).

D. lp. baniaka czyhunnego; D. Im. baniakéw czyhunnych; wymowa: bariak éyxunny,
bariak ¢yyunny.

Por. baniak, blaszak, czyhanek, czyhun, garczek, garnek, grapa, kastrula, murdel, sa-
gan, saganek, zelezniak.

Bankuch ‘krecone na parze na obracajacym sie walku ciasto z jajek
1 maki pszennej’

Bankuch to kiedys piekli, a tera zagineno (Mosty). Bankuch to takie kulczaste ciasto,
wysokie i z seczkami (Wyhalew). Bankuch to sekacz po nowymu (Hotowno).

Zrédia: PM, TG.

Geografia: Lubelszczyzna péinocno-wschodnia — zasieg rozproszony.

D. 1p. bankucha; D. Im. bankuchéw; wymowa: bankux.

Por. sekacz.

Banduch ‘zupa ze szczawiu’

Bariduch to szczawiowa zupa (Janiszkowice). Kwasnicy na tace narwato sie i raz dwa
byt juz bariduch i byto co jesé (Osuchy).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: okolice Bilgoraja i Opola Lubelskiego.

D. 1p. bariducha; D. Im. bariduchéw; wymowa: baridux.

Por. baszcz szczawiowy, kwasnica, kwasnik, szary barszcz, szczawianka, szczawiowka,
zZupa szczawiana, Zupa Szczawiowa.

Bandurka ‘duze blaszane naczynie do przenoszenia lub przewozenia
mleka’

Mleko wozili w takich baridurkach (Debowa Kloda). Baridurke na plecy i wyniés mliko
du drogi, a tam jeZdziut taki, co zabirat do mlyczarni (Osmolice). Baridurka to jest
na mliko (Czolki). Baridurka to byta na zlywanie soku i na mliko (Wola Idzikowska).
Baridurke z mlikiem wzion i niés mliko du szosy (Kodeniec).

Zrédta: PM, ML, KAGL, KAGP.

Geografia: okolice Bychawy, Zamos$cia, Krasnegostawu i Parczewa.

D. Ip. baridurki; D. lm. baridurkéw; wymowa: baridurka.

Por. bania, barika, kana, konew, konwa, konwia.
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Banka I ‘blaszane naczynie na mleko lub na wod¢’

W barice taki mleko trzymatam (Uchanie). Barika taka niwielga i blaszana byta na
mleko (Grabéwka). Mleko bylo w barikach blaszanych (Dutréw). Barika blasano na
mleko (Lopatki). Byli bariki na mleko (Ulan Duzy).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne.

D. lp. bariki; D. Im. barikéw; wymowa: barika.

Por. kanka, karika.

Banka II ‘duze blaszane naczynie do przenoszenia lub przewozenia
mleka’

Barika to je blaszane naczynie do przewozenia mleka (Miedzyrzec Podlaski). No ji-
dziemy dali. To so bariki wszysko na wode. Na wode i na olij, i na mliko (Beczyn).
Tak, od wszystkich, a potem idzie sie po te barike i te barike przynosi do domu, wypala
sie jo, powietrza sie, wywietrzata no i z powrotem ta sama na drugi dzien, znowu to
samo sie robi (Nowodwor). Barika to bardzo duze naczynie do mleka, jak sie jego prze-
nosi czy przewozi (Lancuchéw). Barike, to byta dwudziestka, du szosy sie wyniesto to
mleko i woziut do Wojszyna (Trzcianki). Mliko w barikach wielgich takich wuzili, bo
kazdy miat krowy (Ruda Solska).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne.

D. lp. bariki; D. Im. barikéw; wymowa: barika.

Por. bania, baridurka, kana, konew, konwa, konwia.

Banka III ‘naczynie z kranikiem na dole do odciagania $mietany od
mleka’

Barika to miata taki kranik u dotu, i sie Smitane tam no tak wyciagato z tego mleka
(Dobryn). Bariki to rézne byty, taka byta blasana do oddzielania stodki smietany od
mleka (Grady). Miatam take barike, odciagatam $mietany (Rudno). Ciepto byto w tej
barice i zaraz sie odznaczato mleko, zeszlo, a Smietana, tyle Smietany zostato. Jak widzi
sie, ze Smietana zaczela lecied, kranik sie zakrecito i to byta smietana, i takiej sie Smie-
tany zbierato trzy, cztery, nawet pie¢ dni (Wélka Domaszewska). Wydojito sie mleko,
byly takie bariki i tam byt kranik, i Smietane sie odciagato (Galezow).

Zrédta: PM, ML, AZKP, AMWL.

Geografia: powszechne.

D. lp. bariki; D. Im. barikéw; wymowa: barika.

Por. centryfuga, odciagarka, odciagawka, stéjka, wiréwka.

Barabulaki ‘placki z tartych ziemniakow’

Z kartofli barabulaki sie smazyto (Glebokie). Kartofle zetrzyé na tartce i z tego sie robi
barabulaki, a po nowymu to placki kartoflane (Malinéwka).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Glebokie, Malinéwka (zob. mapa 21).

D. lm. barabulakéw; wymowa: barabulaki.

Por. bliny, blirice, kartochlany, kartoflaki, kartoflarze, tapciuchy, tapki, tatki, osuchy,
osuszki, patynyczki, placki, placki kartoflane, placki z bulby, placki z kartofli, placki
ziemniaczane, tarciuchy, targariczuchy, tarte placki, tartuchy, tartuny, tartuszki, ter-
tuny.
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Baranie mieso ‘mieso z owcy’

Baranie mieso to prosto jak z barana, zabije sie barana i jest baranie mieso (Osuchy).
Baraniego misa to ja nie lubiata, troche $smirdziato baranem (Latyczyn). Z baraniego
miesa to musi te sastyki sie robi (Grady).

Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. baraniego miesa; D. lm. baranich mies // baranich mieséw; wymowa: bararie
meso, bararie miso, bararie minso.

Por. baranina, skopina.

Baranina ‘mieso z owcy’

Baranina to mieso z towcy (Batorz). Baranina to mieso baranie (Lancuchéw). A z mies
Jedzono wieprzowine, bo baraninéw to rzadko (Stawce).

Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. baraniny; D. Im. baraninéw; wymowa: bararina.

Por. baranie mieso, skopina.

Barszcz I ‘zupa na zakwasie z zytniej maki lub z chleba’

Barszcz to przygotowuje sie z zakiszonej maki zytniej (Klementowice). Barszcz to juz byt
zawsze, kiszuny z maki zytni z wodo, skérkami chleba (Wielkopole). Barszcz to woda go-
towana, kwaszona chlebem i Smietano zaprawiana (Turka). Gotowali barszcz no to jak
zupa, ino z zakwaszonyj maki (Turzyniec). Barszcz z zyta, bo maka zytna w tym byta
albo chleb zytny (Lipa). Barsc to ptynna polewka zbozowa (Niezdow). Borszcz z chleba
byt robiony, kwasny taki troche (Kodeniec). Barszcz z chleba byt, taka zupa na zakwa-
sie z zytniej maki lub z chleba (Michaléw). Zaleli goracym barszczem i smacznie jedli.
Barszcz mieli swdj, zaparzali na tydzieri naprzoéd z zyta albo z chleba (Susiec). Barszcz
taki chlybowy to polewka kwaskowa z maki zytniej lub z chleba (Swierze). Na $niadanie
to przewaznie zwykty barszcz (Turéw). Rano jad barszcz i kartofle, i na wieczér barszcz
i kartofle (Janowice). A jak jadly, to nie tak, jak teraz, o jakis barszcz czy kapusniak
(Stawek). Zupy sie gotowato, ziemniaki, barszcze takie (Rejowiec Fabryczny). Barszcz,
kapusta z grochem sie gotowata, pierogi z grzybami, ryczczuszki, teraz kutia (Mircze).
A no no na swieta i co bylo, ji barszcz, uszka, kluski z makiem, gotabki, kapusta ji
kutia (Sulmice). Jedlismy na stotku, u nas jedliSmy wszyscy z jednej miski, w jednej
misce byta zupa, ten kapusniak czy barszcz, u nas byt tak zwany barszcz na grzybach.
W jednej misce byt barszcz, w drugiej kartofle (Motycz).

Zrédta: PM, ML, KAGL.

Geografia: powszechne.

D. lp. barszczu; D. Im. barszczéw; wymowa: barsé, borsé, barsc, borsc.

Por. barszcz biaty, baszcz, biaty barszcz, kwas, kwasek, kwasik, pituch, zalewajka, Zur,
Zurek.

Barszcz II ‘zupa z burakéw ¢wiklowych’

Borszcz z burakéw byt kiedys i jest tera (Bojary). Barszcz to je zupa z burakéw
(Swierze). Barszcz to byt zawsze z burakami (Karmanowice). Barszcz gotuje sie z bu-
rakéow (Dutréw). Posnik zaczynato sie od kuti, potem jadto sie barszcz z czerwonych
burakow (Putnowice Wielkie). Borszcz to jakby tako zupa z burokéw (Krzemien).
Zrédta: PM, ML, KAGL.
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Geografia: powszechne.

D. lp. barszczu; D. Im. barszczéw; wymowa: barsé, borsé, barse, borsc.

Por. barszcz buraczany, barszcz burakowy, barszcz czerwony, barszcz ukrairiski, baszcz,
baszcz burakowy, baszcz czerwony, botwinka, buraczana zupa, buraczanka, buraczni
baszez, kwas.

Barszcz III ‘zupa z owocow czarnego bzu’

Barszcz byt z czarnego bzu, jagody zagotowane na wodzie (Deba). Jagody tego czornego
besu gotowaty na wodzie i to borszcz taki byt (Poniatowa).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Pulaw i Opola Lubelskiego.

D. Ip. barszczu; D. Im. barszczéw; wymowa: bars¢, borsé, barsc.

Por. bzianka.

Barszcz bialy I ‘zupa na zakwasie z zytniej maki lub z chleba’

Barsc biaty musiat byé na zakwasie (Wélka Katna). Kapusty nie byto, tyko barszcz
biaty byt (Branew). Barszcz biaty na zakwasie (Horyszéw Ruski). Barszcz biaty to zupa
z zakwaszonej maki (Dubienka). Baszcz biaty to zupa z zakwaszonyj maki, pudpra-
wiona (Telatyn). Barszcz bialy i kapusta kiszona, ziemniaki (Wilk6w). Na Wielkanoc.
No. Barszcz bialy, czysty (Helenéw). U nas barszcz bialy to rubity tak, ze i troszke ka-
pusty i kartofle sie dawato, i to zakwasié¢ (Slotwiny).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne.

D. Ip. barszczu biatego; D. Im. barszczéw biatych; wymowa: barzs Bagy, baz; 6agy, borz;
b)OIALy, barzz Eagy, borzz 6oyy.

Por. barszcz, baszcz, biaty barszcz, kwas, kwasek, kwasik, pituch, zalewajka, zur, zurek.

Barszcz bialy II ‘barszcz na zakwasie z jajkiem, serem i kietbasa’

No i barszcz biaty koniecznie na wedzonce gotowany z krzanem i czostkiem, i z jajkiem
(Brzezno). Barszcz bialy, taki jak na Wielkanoc robisz, biaty barszcz z jajkiem, z kiet-
basko, i z jajkiem samym sie robito (Milanéw). Mama na Wielkanoc barszczu biatego
nagotowata z jajkami (Stryjow). Jajek to sie kope swiecito ugotowanych na twardo, no
Ji robito sie barszcz biaty (Olchowiec-Kolonia). Na $niadanie wielkanocne byt obowiaz-
kowo bialy barszcz, barszcz biaty na zakwasie chlebowym. Chleb zalewato sie wodo,
stato to tak ze trzy dni na zapiecku i na tym zakwasie chlebowym gotowato sie barsz-
czyk czy zur, jak kto woli. Dodawato sie czosku, kietbasy, troche wedzonki i jajka, i taki
barszcz byt (Putnowice Wielkie). Barszcz biaty z jajkami i kietbaso (Oblasy). Na Wiel-
kanoc bialy, barszcz bialy, no i jajka do tego (Zétkiewka). Na Wielkanoc barszcz bialy.
My to gotujem barszcz biaty (Worgule). Barszcz biaty z jajkiem, z kietbaso. Sie robito
taki zakwas z chleba i to sie zakwaszato barszcz. Swiecunka musi byé skrojona do
tego barszczu, a na Wielkanoc jednym jajkiem musowo sie podzielié (Leopoldéw). Na
$niadanie wielganocne no to byto, byt barszcz bialy i jajko [...]. A to byt taki zakwas
robiony, chleb sie namoczyto i zalewato wodo i troszke dodawato sie drozdzy (Policzy-
zna). Na Wielkanoc barszcz biaty na kietbasie i chrzanu sie dudaje do tego barszczu
biatego. Ten chrzan to mi przypomina, co Pan Jezus, co jemu usta maczaty, z6té taka
gorzka byla i na te pamiatke (Bychawka). Na Wilkanoc to so kitbasiane swieta, to ja
robie barszcz biaty. Potem tylko ugotuje jajka i kietbasy pokroje, i Smitane, i barszcz
gotowy. Zeby nie skisial, na noc nie daje do barszczu kietbasy (Wojcieszk6w).
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Zrédta: PM, ML, TG, AZKP.

Geografia: powszechne.

D. lp. barszczu biatego; D. lm. barszczéw biatych; wymowa: barz; Z;aqy, barzi Eoyy.
Por. barszcz wielkanocny, baszcz wielkanocny, zur, zZurek.

Barszcz buraczany ‘zupa z burakéw ¢wiklowych’

Jak z burakéw no to barszcz buraczany (Lipnica). Jak z burakéw to ino z éwiktowych,
i to byt barszcz buraczany (Niedrzwica Duza). Barszcz buraczany to sie czesto gotowato,
a i tera gotujo (Borzech6w). Barszcz buraczany jest jadany na Wielkanoc (Dzierzkowice
Mate).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. Ip. barszczu buraczanego; D. Im. barszczéw buraczanych; wymowa: barZ3 buradany,
barzz buracany.

Por. barszcz, barszcz burakowy, barszcz czerwony, barszcz ukrairiski, baszcz, baszcz
burakowy, baszcz czerwony, botwinka, buraczana zupa, buraczanka, buraczni baszcz,
kwas.

Barszcz burakowy ‘zupa z burakéw ¢wiklowych’

Barszcz burakowy to zupa z burakéw éwiktowych (Janowiec). Rano nagotowata barsz-
czu burakowego i byto na caty dziri (Sosnowica). Z burakéw éwiktowych gotowali take
zupe, taki barszcz burakowy nazywat sie (Ruda Solska). Barszcz burakowy to zupa z bu-
rakéw (Komarno). Barszcz to jest do popicia, burakowy na przyktad jak na Wigilie sie
robi. Buraczki mozna i potrzeé, i pokroié, no i na jakims, jak to sie mowi, kosci obgo-
towaé. Ja to jeszcze i jak jest mtody groch rzuce, taki ten ogrodowy, polny, czy fasolka
taka, to rzuce. To lubie, i u nas to jedzo. Zaprawiony troche smietano, troszeczke maki.
On jest z kapusto, taki barszcz sie gotuje, troche sie wkroi (Helenéw). Barszcz burakowy
to na Wigilie byt taki wiecy posny (Siemien). Na posnik byt barszcz burakowy. Take
zapatke robiono, ze on byt taki zawisisty, gesisty, a i kolor miat (Policzyzna).

Zrédta: PM, TG, AZKP, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. barszczu burakowego; D. lm. barszczéw burakowych; wymowa: barzs burakovy,
barzs burokovy, barzz burakovy.

Por. barszcz, barszcz buraczany, barszcz czerwony, barszcz ukrairiski, baszcz, baszcz
burakowy, baszcz czerwony, botwinka, buraczana zupa, buraczanka, buraczni baszcz,
kwas.

Barszcz chlebowy ‘barszcz z kiszonych skérek chleba’

Barszcz chlebowy to sie skorki chleba kwasi pare dni, a potem leje sie to na wrzatek
i zaprawia sie Smietano z mako (Zalucze Stare). Barszcz chlybowy to mozna tez zamiast
octu braé do sataty, do ugérkéw, do zup réznych, to tadnie zakwasi, a i zdrowe jest
(Stanistawéw). Barszcz chlybowy przegotowano w dzizy ze skérkéw chleba, to sie jich
moczy 1 kwasi do dwéch tygodni. Potem sie gutuje na wodzie to i zaprawia $mitano
z mako (Wereszczyn).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. 1p. barszczu chlebowego; D. Im. barszczéw chlebowych; wymowa: barsc¢ xlebovy, barsé
xlybovy, barsc xlebovy.
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Barszcz czeresniowy ‘zupa z czeresni zaprawiana maka’

Jak z czyresni to sie nazywa barszczem czyresniowym (Chmielnik). Barszc czeresniowy
to nie na stodko jest, so czyresnie, ale to bez cukru, do tego sie daje kartofelki ze stonino
(Poniatowa). U nas rosty czeresnie szklanki, byt gotowany barszcz czeresniowy (Leopol-
déw).

Zrodta: PM, AZKP.

Geografia: okolice Belzyc i Opola Lubelskiego (zob. mapa 10).

D. lp. barszczu czeresniowego; D. lm. barszczow czeresniowych; wymowa: barsé dere-
$riovy, barsé ¢yresriovy, barsé éyrysriovy, barsc éeresriovy.

Por. chamuta, czeresnianka, famuta, garus, jagodzianka, juszka, kisiel, kisielica, pa-
mula, parka, porczanka, porka, trzesniak, trzesnianka, zupa jagodowa, zupa jago-
dziana, zupa owocowa, zupa z jagod.

Barszcz czerwony ‘zupa z burakéw ¢wiklowych’

Na Wigilie to kucia, racuchy, ryba, barszcz czerwony, tuszka, pierozki, kisielek, no
i rybki, sledzie (Okszéw). Barszcz czerwony na Wigilie to buraki w plasterkach zalaé
wodo, dodaé zytniego chleba i odstawié, dodaé do tego warzywa, czosnyk i troszke ma-
sta. To gotowaé i jesé (Osiny). Buraki é¢wiktowe doprawié¢ zakwasem, zalaé wodo, daé
warzywa, czosnek i chleb, moze byé skorka, teraz to jeszcze mozna daé soku z cytryny, i to
na Wigilie borszcz czerwony (Pogonéw). Na Wigilie to sie gotowato nieraz taki barszcz
czerwony, albo taki z grzybkami, pirogi z kapusty byty (Bliskowice). A jadano kiedys to
przywaznie barszcz czerwony z kartoflami (Dorohusk). Plosnik nazywano, ostatnio wie-
czerze, no to sie gotowato kapuste z grzybami, groch jeden, drugi, ryby, kasze jaglianu,
recano, pirozki, barszcz czerwony, nu kluski z makiem, kartoflie z olejem z barszczykiem
takim czystem, aby to, tam czosnku troszke, grzybkéw (Krzemien). Barszcz czerwony
to taka zupa z burakéw (Rudka Kijaniska). No przewaznie rano gotowata gospodynia
taki byt zwyczaj, ze przewaznie tyn czerwony, barszcz czerwony z kartoflami (Rejowiec
Fabryczny). Barszcz czerwony wielkanocny to zakwas z burakéw czerwonych i cukro-
wych (Wilkéw). Barszcz czerwony to tako zupa z burakéw (Skowieszyn). Uszka z barsz-
czem czerwonym (Sul6éw). I czesto byt barszcz czerwony i kasza gryczana za skwarkami,
a barszcz czerwony to byt do popicia. [...]. Barszcz czerwony to byt pod réznymi posta-
ciami (Krasienin). Barszcz czerwony to buraki éwiktowe w plasterki i w wode (Lubki).
Najczescij na Wigilie je barszcz czyrwony z burakéw (Stefankowice). Posnik zaczynato
sie od kutii, potem jadlo sie barszcz czerwony, z czerwonych burakéw (Putnowice Wiel-
kie). Barszcz czerwony taki czysty do popicia tez. To i na Wigilie, ja lubie i tak popié
(Helenéw). Barszcz czerwony to czysty, tam grzybek, a jeszcze tam rzucali jabko suszone,
gruszke (Policzyzna). Na Wielkanoc barszcz czerwony, bo Pan Jezus ukrzyzowany (Woj-
cieszkow).

Zrédta: PM, TS, TG, AZKP, KAGL.

Geografia: powszechne.

D. lp. barszczu czerwonego; D. lm. barszczéw czerwonych; wymowa: barsé ¢ervony, ba-
r$é éyrvony, barsc cervony, borsc cervony, borsc cervuny.

Por. barszcz, barszcz buraczany, barszcz burakowy, barszcz ukrairiski, baszcz, baszcz
burakowy, baszcz czerwony, botwinka, buraczana zupa, buraczanka, buraczni baszcz,
kwas.

Barszcz kapustny ‘zupa z kapusty zaprawiana maka’
Z kapusty to robity taki barszcz kapustny, no bo z kapusty na rzadko (Janowiec). Ka-
pusty troche wrzuco i zaprawio mako, i to barszcz kapustny, rzodki (Szczuczki).
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Zrédta: PM.

Geografia: zasieg rozproszony.

D. lp. barszczu kapustnego; D. Im. barszczéw kapustnych; wymowa: barsé kapustny,
barsé kapusny, barsc kapustny.

Por. kapusta, kapuscianka, kapusniak, pituch, zalewajka, zarzucajka, zarzutka, zupa
kapusciana.

Barszcz owocowy I ‘zupa z jablek zaprawiana maka’

Barszcz owocowy z jabtek sie gotowato, zaprawiane mlekem, nie Smietano, ale mlekem
(Janowiec). U nas méwito sie barszcz owocowy, to jabka, i to ze $mietano zaprawione
albo z mlekiem, troszke maki (Bochotnica). Gotowato sie sSwieze albo suszone jabtka
i zabielato sie Smietano, i wychodzit barszcz owocowy z jabtek (Studzianki).

Zrédia: PM.

Geografia: okolice Pulaw, Belzyc, Bychawy i Kra$nika (zob. mapa 9).

D. Ip. barszczu owocowego; D. lm. barszczéw owocowych; wymowa: barsé ovocovy, barsc
ovocovy.

Por. chamuta, chamutka, famuta, garus, jabczak, jabczanka, jablecznik, juszka, kisiel,
kisielica, owocéwka, pamuta, porczanka, porka, zupa jabczana, zupa jabkowa, zupa
owocowa, Zur.

Barszcz owocowy II ‘zupa z truskawek zaprawiana maka’

Ja bardzo lubiatam barszcz owocowy, taki truskawkowy, najlepszy byt zy wszystkich
(Zarzecze). Truskawki na wode i zaprawione mako ze Smitano i juz gotowy barszcz
owocowy, truskawkowy (Wojszyn).

Zrédta: PM.

Geografia: Wojszyn, Zarzecze, Janowiec.

D. Ip. barszczu owocowego; D. lm. barszczéw owocowych; wymowa: barsé ovocovy, barsc
ovocovy.

Barszcz owocowy III ‘zupa ze §liwek zaprawiana maka’

Sliwki zgotowane i zabielone $mietano, i to byt barszez owocowy ze sliwek, to bylo je-
dzenie w jesieni i w poscie z suszonych Sliwek (Studzianki). Ze sliwek to byt barszcz
owocowy (Zarzecze). Barszcz owocowy sie gotowalto ze sliwek, zaprawiane mlekem (Ja-
nowiec). Barszcz owocowy to i $sliwki mogty byé, i ze sliwkéw byt, no i z mlekiem, troszke
tylko maki (Bochotnica). Zu nos na przyktad to babka, to gotowali taki boszcz towocowy
Jak sie dojrzywaty slywki (Annopol). Sliwki to tyz sie nadajo do gotowania, kiedys to
robity barsc owocowy ze sliwkéw (Maziarka).

Zrédia: PM.

Geografia: Lubelszczyzna zachodnia.

D. Ip. barszczu owocowego; D. lm. barszczéw owocowych; wymowa: bars¢ ovocovy, barsé
uovocovy, barsc ovocovy, bos¢ uovocovy.

Por. sliwczanka.

Barszcz serwatczany ‘zupa z serwatki’

MGdj to bardzo lubiat barszcz serwatczany (Rudka Kijanska). Z syrwatki gotowali jesz-
cze taki barszcz serwatczany, ser wycisneli, a te syrwatke gotowali i z tego tyn barszcz
serwatczany (Rozkopaczew). Syrwatka zawsze byta, to sie gotowato barszcz syrwat-
czany (Kolechowice).

Zrédta: PM, ML.
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Geografia: okolice Parczewa.

D. Ip. barszczu serwatczanego; D. lm. barszczéw serwatczanych; wymowa: barsé
servatcéany, bars¢ syrvatéany, barsc servaééany.

Por. barszcz serwatkowy, polewka, serwatka.

Barszcz serwatkowy ‘zupa z serwatki’

Jak z syrwatki no to nazywat sie barszcz serwatkowy (Ostréow Lubelski). Gotowali
réznie, zupy rézne, o na przednéwku to taki barszcz serwatkowy zaprawiony mlekiem
(Tworyczow).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. lp. barszczu serwatkowego; D. Im. barszczéw serwatkowych; wymowa: bars¢ servat-
kovy, barsé syrvatkouvy, bors¢ servotkouvy.

Por. barszcz serwatczany, polewka, serwatka.

Barszcz ukrainski ‘zupa z burakow ¢wiklowych’

Barszcz ukrairiski z fasolko i z kapusto stodko, podprawiony smitano i z grzybami,
mozno dodaé. Kapusta czy kiszona, czy stodka potaczona z fasolko. Fasolka oddzielnie
gotowata sie i tak sie jo masowato (Kryléw). Barszcz ukrainiski to zupa z burakéw (Pu-
chacze). Barszcz ukrairiski to zupa z burakéw i fasoli (Czosnéwka). Barszcz ukrairiski
to koloru czerwonego (Niedzialowice). Barszcz ukrairiski to zupa z burakéw (Kobylany).
Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne.

D. lp. barszczu ukrairiskiego; D. Im. barszczéw ukrairiskich; wymowa: bars¢ ukrairi-
ski, bars¢ ukraiiniski, bas¢ ukrairiski, basc ukrairiski, borsc¢ ukrairiski, bos¢ ukraiiriski,
borsc ukrairiski.

Por. barszcz, barszcz buraczany, barszcz burakowy, barszcz czerwony, baszcz, baszcz
burakowy, baszcz czerwony, botwinka, buraczana zupa, buraczanka, buraczni baszcz,
kwas.

Barszcz wielkanocny ‘barszcz na zakwasie z jajkiem, serem i kiel-
basa’

Kiedys na zakwasie, tera to dajo kwasek cytrynowy, ale to starodawne takie, tradycja
taka, ze na Wielkanoc na sniadanie musiat byé barszcz wielkanocny z jajkiem, kietbaso,
serem, no z to $wieconko (Zrebce). Ugotowalo sie troche na kosci, a potem nakrajaio sie
w niego kietbasy, wszystkiej wedliny po trochu i to sie gotowato, a potem, a na miske
to sie nakrajato jajéow gotowanych na twardo ji suchego sera. Ser sie jeszcze suszyto
i po tych, po kawatku. I potem dopiro ten goracy barsc wielganocny to sie wlewato i to
sie jadtom (Olchowiec-Kolonia). Na ten barszcz wielkanocny, jak juz byty mozliwosci,
to sie tam kladto wedzonego kawateczek, zeberka najlepsze byty [... ]. Pézniej zabielato
sie barszcz Smietano, a do tego przed Wielkanoco jeszcze wczesniej to mama suszyta ser.
[...]. Iz tym serem i z chrzanem [...]. Barszcz byt na zakwasie gotowany (Wysokie).
Zrédta: PM, TL.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. lp. barszczu wielkanocnego; D. lm. barszczéw wielkanocnych; wymowa: barZ3;
velkanocny, borzi velkanocny, borzz Gelkanocny, barzi velganocny, borz3 vilganocny,
borzz velganocny, barzz Gelganocny.

Por. barszcz biaty, baszcz wielkanocny, zur, Zurek.
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Barszcz z krwi ‘zupa z krwi kaczki’

Gotowali jeszcze barszcz z krwi drobiu, najczesci kaczki (Dawidy). Jak zarzneli kaczke,
to gotowali barszcz z krwi, no z krwi ty kaczki (Wohyn).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: okolice Parczewa.

D. Ip. barszczu z krwi; D. Im. barszczéw z krwidw; wymowa: barsé s krfi.

Por. czarnina, czarnucha, czarnuszka, czarny barszcz, czernina, czerniuszka.

Bartosz ‘ciasto z pszennej maki, na drozdzach, nadziewane marmo-
lada, kasza, serem, owocami’

Bartosze piekli w piecu, z jabkami, z marmolado sklypowo (Koden). Spiekta bartosza
dobrogo z marmolado, méwili (Matiaszéwka).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Matiaszéwka, Jableczna, Koden, Stawatycze (zob. mapa 17).

D. Ip. bartosza; D. Im. bartoszéw; wymowa: bartos.

Por. bartuch, obartuch, obertuch, pierég, placek, przektadaniec, przektadanka, przewi-
Jjak, przewijaniec, warenik, warenycia, zawijach, zawijak, zawijaniec, zawijas.

Bartuch ‘ciasto z pszennej maki, na drozdzach, nadziewane marmo-
lada, kasza, serem, owocami’

Bartuchy piekli i zwykle pirogi, bo bartuch to musi byé z czyms w srodku (Obrowiec).
Bartuch to jak przytozuny czym placek (Husynne). Ser sie przygotowato i bartucha
upiekto (Sitno pow. Zamos$c). Placek z maki pszenny i na wirzch syr naktadziony tak
réwniutko, i to bartuch nazywali taki placek z tym syrem (Stawecin). Ja sama jeszcze
piekta bartucha, tera juz nicht nie wi, co to jest (Kopyléw). Bartuch to placek czyms
tam przyktadany (Horodlo). Kiedys to bartuchy ino na swieta piekli (Hrebenne). Moje
mama to uni putrafili tak upic bartucha, ze byt lepszy jak tyn dzisiejszy tort (Sulmice).
Byt pirég bez niczego, i bartuch z nadziniem (Grabowiec).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: okolice Hrubieszowa i Zamo$cia (zob. mapa 17).

D. Ip. bartucha; D. Im. bartuchéw; wymowa: bartux.

Por. bartosz, obartuch, obertuch, pierog, placek, przektadaniec, przektadanka, przewi-
Jak, przewijaniec, warenik, warenycia, zawijach, zawijak, zawijaniec, zawijas.

Baszcz I - tom V: 63.

Baszcz Il ‘zupa na zakwasie z zytniej maki lub z chleba’

A rano to tak jedli baszcz z kartoflamy (Mich6éw). Zupa z zakwaszonej maki no to baszcz
(Potok Goérny). Boszc, no zupa zakwaszana kwasem chlebowym (Galezéw). Gutuwato
sie baszcz, porke, dryge sie rubito (Hosznia Ordynacka). My to najwiecy robim baszcz
z zakwasko, ton je kwasny wtedy (S6l). Gotowali tez baszcz na wesele, sypke kasze,
[...]to gosposie nagotowali baszczu, sypkij kaszy (Biszcza). Boszcz to zupa zakwaszona
kwasem chlebowym (Ratoszyn). Gotowali kiedys przywaznie boszcz i kapuste (Brody
Male).

Zrédta: PM, KAGP, KAGL.

Geografia: powszechne.

D. lp. baszczu; D. Im. baszczéw; wymowa: basé, bosé, base, bosc, bosc.
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Por. barszcz, barszcz biaty, biaty barszcz, kwas, kwasek, kwasik, pituch, zalewajka, Zur,
zurek.

Baszcz III ‘zupa z burakéw éwikltowych’

Baszcz to sie kruito buraki, ubirato i kisito sie éwikfowe na baszcz, tak zeby juz byly
skwaszone, ten kwas zeby byt naturalny (Modryniec). Bosc to jak z burakéw (Wegli-
nek). Boszcz to z burakéw (Wola Idzikowska). Caly baniak baszczu stoji czy tam czego
Jinnego, kapusty czy co, rézowiutki taki (Zubowice). Boszcz to zupa z burakéw czerwo-
nych (Ratoszyn). Baszcz to zupa z burakéw éwiktowych (Batorz).

Zrédta: PM, CA, KAGP, KAGL.

Geografia: powszechne.

D. lp. baszczu; D. Im. baszczéw; wymowa: basé, bosé, basce, bosc.

Por. barszcz, barszcz buraczany, barszcz burakowy, barszcz czerwony, barszcz ukrairi-
ski, baszcz burakowy, baszcz czerwony, botwinka, buraczana zupa, buraczanka, bu-
raczni baszez, kwas.

Baszcz IV ‘zupa z siekanych lisci lebiody zalana mlekiem lub okra-
szona stoning’

Boszcz gotowali z mtodych listkéw tobody (Ossowa). Bida byta, to ludzie i lebiode rwali,
i baszcz z tego rubili (Momoty Dolne).

Zrédta: PM.

Geografia: zasieg rozproszony.

D. lp. baszczu; D. Im. baszczéw; wymowa: basé, bosé, base, bosc.

Por. gorczyca, swiniuszka, swirepka, wiok, zupa lebiodowa, zupa tobodowa, zupa z le-

biody.

Baszcz bialy z kapusty ‘zupa z kapusty kiszonej zaprawiana mle-
kiem’

Dawni to byta kapusta podstawowe zywinie, co rano byt boszcz bioly z kapusty kwa-
szuny, jedne mowity, ze to kapusta na mleku, jedne moéwity, ze boszcz z kapusty, tyz
aby sie skworkami tokrosito i kartofle i byto wyzywinie codzinne na $niodanie. Cy byt
kto bidny, cy bogaty, jak maoja babka godali, to tu kazdego byt boszcz. Tylko, ze nie tu
kozdego byt tokroszuny skworkami. Lu bogatego to byt i kawotek zZoberka cy misa, cy
kietbasy kawotek, a tu bidnych to byt tylko zaprawiuny boszcz bioly, jak gospodyni byta
bidno i ni miata Smietany to zaprawiuny byt samym mlekim, to byt az taki siwy tyn
boszcz i bez skworkéw. A ze skworkami, cy jak jesce byt kawotecek misa, bocku, to byt
smaczny i tak pochniot i to wiasnie byto podstawowym wyzywinim na $niodanie tu kaz-
dego. Nie bylo zodnych kanapek. Taki boszcz to nie gotowato sie tak szybko, no tyle co
tobiod. Boszcz sie jadto z kartoflami albo z chlebym, tera to gotuje sie taki boszcz, ale
na tobiod (Annopol).

Zrédta: PM, TS.

Geografia: okolice Krasnika i obszar nadwislanski.

D. Ip. baszczu biatego z kapusty; D. Im. baszczéw bialych z kapusty; wymowa: baz3 Eagy
s kapusty, bozs 50gy s kapusty.

Baszcz burakowy ‘zupa z burakéw ¢wikltowych’
Baszcz burakowy to z buraczkéw (Michéw). Baszcz burakowy to najlepszy jak buraczki
so mtodziutkie (Abramoéw).
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Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne.

D. lp. baszczu burakowego; D. Im. baszczéw burakowych; wymowa: bazs burakovy, baz3
burokovy, bazz burakovy, bazz burokovy.

Por. barszcz, barszcz buraczany, barszcz burakowy, barszcz czerwony, barszcz ukrairi-
ski, baszcz, baszcz czerwony, botwinka, buraczana zupa, buraczanka, buraczni baszcz,
kwas.

Baszcz czerwony ‘zupa z burakéw ¢wiklowych’

Post, no to kartofle i o baszcz czerwony, tylko juz mleka nie wolno byto (Olszowiec-
-Kolonia). Baszcz czerwony to jest zupa z burakéw (Abramoéw).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne.

D. 1p. baszczu czerwonego; D. Im. baszczéw czerwonych; wymowa: bas¢ cervony, basé
éyrvony, basc cervony, bosc cervony, bosc cervuny.

Por. barszcz, barszcz buraczany, barszcz burakowy, barszcz czerwony, barszcz ukrairni-
ski, baszcz, baszez burakowy, botwinka, buraczana zupa, buraczanka, buraczni baszcz,
kwas.

Baszcz owocowy ‘zupa z wisni zaprawiana maka’

Baszcz owocowy z wisni i zaprawiany mlekem (Janowiec). U nas méwito sie baszcz
owocowy, to i wisnie, i jabka, i sliwki mogty byé, i to ze Smietano zaprawione i z mako
(Bochotnica). Lu nos na przyktad to babka, to gotowali taki boszcz towocowy jak sie
dojrzywaly wisnie, jesce takie nie bardzo dojrzate, takie kwasne. Inne to jadty to z klu-
skami, inne jako boszcz. Lu nos to byt boszcz, babka gotowali. Boszcz z wisni to taki
kwoskowy byt, a wisnie na wode, zaprawito sie mlekim i myku i byto. Trza byto pestki
wypluwaé, bo to cale wisnie sie wrzucato do tego boszcu. Taki kwoskowy byt, no ale to
Jak mnie babka naliwali, to méwiutym, ze tych wisni mi nie ktadzcie, bo jo to gotu wode
Jodym, to sie z chlebym jadto. Lu sysiadéw to jadty to z kluskami, jedne to stodzity, inne
nie. Bo to byto kwoskowse, to jak sie tostodzito to byto na stodko z kluskami (Annopol).
Zrodta: PM, TS.

Geografia: Lubelszczyzna zachodnia — obszar nadwislanski (zob. mapa 11).

D. lp. baszczu owocowego; D. Im. baszczéw owocowych; wymowa: basé ovocovy, basc
ovocovy, bas¢ uovocovy, basc uovocovy, bosé uovocovy, bosc ovocovy.

Por. chamuta, chamutka, famuta, garus, jagodzianka, juszka, kisiel, kisielica, pamuta,
parka, porczanka, porka, wisnianka, wisniéwka, zupa jagodowa, zupa jagodziana,
zupa owocowa, zupa z jagod.

Baszcz szczawiowy ‘zupa ze szczawiu’

U nas to cesto byt basc scawiowy (Golab). Baszcz szczawiowy to w lecie czesto sie do
dzis gotuje, tera to w ugrodzie jest szczaw, a kiedys to z taki narwali (Strupin).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. baszczu szczawiowego; D. Im. baszczéw szczawiowych; wymowa: bas¢ $¢atovy,
basc scatovy, bos¢ $éavovy, bosc scatovy.

Por. bariduch, kwasnica, kwasnik, szary barszcz, szczawianka, szczawidwka, zupa
szczawiana, Zupa SzcZawiowa.
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Baszcz wielkanocny ‘barszcz na zakwasie z jajkiem, serem i kiel-
basa’

Na Wielganoc to gotowato sie tak zwany boszcz wielkanocny, tu nos to byt taki boszcz
cerwuny. f.u nos babka robili taki kwosek, to byty takie pét becutecki kaminny, no moze
byto w ty becutecce z pietnascie litréw taki pojimnosci i nakrajali tak no moze jedno
cwarto burakéw cukrowych tadnie tobranych surowych, no juz nie pamitum ty recep-
tury doktadny, zaliwati przegotowanu wodu i to kisto w ciepltym mijscu, tokryte tam
Jesce jakim paltym starym i tak, ze roz na Wielganoc byt gotowy i byt bardzo smacny
napdj z tego, taki kwoskowaty o takim specyficznym smaku. I babka na tym gotowali tyn
boszcz na Wielganoc, tyn boszcz miot taki kwoskowy smak. No w tyn boszcz Swiyteczny
sie wkraiwato tak zwanu swicunke (Annopol).

Zrédta: PM, TS.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. Ip. baszczu wielkanocnego; D. lm. baszczéw wielkanocnych; wymowa: baz3 velkanoc-
ny, bozz velkanocny, baz3 velganocny, bozz velganocny.

Por. barszez biaty, barszcz wielkanocny, zZur, zZurek.

Baszczownik ‘maly chlebek upieczony z resztek wyskrobanego ciasta’
Zustato w dzizy to baszczownik jeszcze wyskrubali i upiekli, teraz to by sie zmarnuwato
(Zatucze Stare). W dzizy co zustato, to wyskrobali na taki maty baszczownik (Weresz-
czyn).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Zalucze Stare, Wereszczyn (zob. mapa 24).

D. Ip. baszczownika; D. Im. baszczownikéw; wymowa: baséovriik.

Por. batabuszek, cygan, kotak, kukietka, mazur, oskrobek, podskrobek, podskrobka, po-
kryszka, poskrobacz, poskrobek, poskrobka, skrabucha, trzoniak, wydrapek, wyskrobek,
wyskrobka, zasadzka.

Becia ‘wielki placek z tartych ziemniakéw, pieczony w piecu w blasze’
Dzis tarciuch, ale kiedys stare to moéwili becia, o taki placek z kartofli w blasze piczony
(Dubienka). Jak mama tych beciéw napiekli, to byto dobre, bo to kartofle i hryczana
maka w tym byta, a potem $mitane brali i maczali beci kawalek w $mitanie, ojej jakie
to dobre byto, dzis ni putrafio tak zrobié (Skryhiczyn). Becia to placek kartoflany, tarty
z surowych kartofli, pieczony w piecu i podawany z sosem grzybowym (Mszanka).
Zrédta: PM.

Geografia: okolice Chelma i Hrubieszowa.

D. 1Ip. beci; D. Im. beciow; wymowa: beéa.

Por. baba ziemniaczana, babka kartoflana, babka tarta, babka ziemniaczana, bata-
buch, batabuszek, blaszak, bubal, kartoflak, kartoflan pieczony, kartoflanik, kartoflarz,
tarciuch, tartuch, tartun, terciuch, tertun.

Beczka ‘pekate naczynie z klepek do kiszenia kapusty i przechowywa-
nia innych produktéw’ (zob. ilustracja 20).

Beczka to je z klepkéw zrubiuna (Boncza). Klepki i tubrecze i dno, i beczka byta, dabo-
wych najwiecy (Dys). Beczka to u spodu wazsza, a u gory znéw troche szyrsza (Tarnawa
Duza). A kapusta na zime to w becce kisona. A z klepek i obracki ma. I w tym ta ka-
pusta tak w tej beczce (Pogonow). Tyle narosto tej kapusty, takie byty piekne glowy, ale
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mielismy tam tako becke, a mysmy mieli debowo tako becke duzo, cato te becke naki-
sito sie tej kapusty (Skorczyce). Becka to pekate naczynie z klepek do kiszenia kapusty
(Stara Wies). Kapuste kisili w beczkach (Wierzbica pow. Tomaszéw Lubelski). A tam
sie trzymato beczke z kapusto. Sieri byta miejscem chtodnym, dlatego po ukiszeniu ka-
pusty czy ogorkéw, wynoszono beczki witasnie do sieni, gdyz w izbie bylo zbyt ciepto
(Roziecin). No jak sie tylko wchodzito to sieri byta, taki korytarz chiodny, to tam graty
Jakie sie wynosito albo beczki na kapuste, zeby ukisty w chlodzie, a i drabina na strych
w sieni tez byta, bo tam sie to wejscie na strych robito i drabine drewniano jako sta-
wiano (Brzezno). Sadzili kapuste i zawsze jak post, adwent to beczke kapusty, beczke
0gorkow i byto co jesé (Derewiczna). Ja juz zawsze jak post, adwent to sie nasuszy ja-
godow, gruszek, makow, wszystko, beczke kapusty, beczke ogérkéw (Bezwola). Na zboze
to jest zasiek, a na midd to jest beczka. To jest z klepek zrobiony. Kiedys robili takie
dtubane beczki (Nowodwoér). W Wielge Sobote ksiadz poswiecat ten ogieri i jeszcze wode
co stata w beczkach (Putnowice Mniejsze).

Zrédta: PM, ML, CWP, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. lp. beczki; D. Im. beczkéw [/ beczek; wymowa: becka, becka.

Por. bodnia, stachowka.

Beczulka ‘mala beczka do przechowywania zywnos$ci i kiszenia ogor-
kow’

Beczutka to jak mniejsza beczka (Majdan Lesniowski). Takie beczutki byly i robito
sie brendze. Tam sie kiadto masto, syr sie wyciskato w woreczkach (Komodzianka).
Moja mama to nawet pomidory kisita w beczce, w taki maty beczutce. Tak samo robita
Jak togorki, czosnek, krzan, zalata wodu zimnu, kaminim i Scierku taku przytozyta,
zawiyzatla dobrze, pokrywe potozyla, zeby nie dochodzito powietrze. Byly bardzo dobre
te pomidory (Bliskowice). W beczutke tosmy ktadli warstwe sera i dawato sie warstwe
masta. Na post to byto (Lukowa).

Zrédta: PM, ML, TS, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. beczutki; D. Im. beczutkéw // beczutek; wymowa: becuuka, becuuka.

Por. dziezeczka, faska, fasutka, gielatka.

Bednarka ‘zelazna obrecz na beczce i innych naczyniach robionych
z klepek’ (zob. ilustracja 20).

Bednarka to waski pas z blachy, zatozony na beczce (Rudnik). Taku bednarku sie nazy-
wata i ta becka byta opasana tym (Opoka). Te klepki to trzymata bydnarka, w dwéch
miejscach zatozona (Kobylany). Dziza to miata wkoto tako bednarke metalowo (Po-
krowka). Bednarka to na becce (Wiski). Na becce je bednarka drzewiano abo blasano
(Gielczew). Dziza z drzewianych klepek, bednarku tokuto metalowu (Karczmiska). Tero
trudno dostaé tyj bydnarki, z nij to sie robi tubrecze na beczki, i du budowy bierze sie
Jo (Sél).

Zrédta: PM, ML, CWP, KAGP, MSGP, SGP.

Geografia: powszechne.

D. lp. bednarki; D. Im. bednarkéw [/ bednarek; wymowa: bednarka, bednorka, byd-
narka.

Por. obeczaina, obraczka, obrecz, obyczajka.
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Belkot ‘jajko zepsute, Smierdzace’

Kura sie niesta w studole za snopkami i jak zdybatam te jajka, to juz ino same betkoty
byty (Ksiezomierz). Betkot to takie jajko, co juz chlapie, zepsute (Dzierzkowice Wola).
Zrédta: PM, ML, PI, KAGL.

Geografia: Ksiezomierz, Dzierzkowice Wola, Trzydnik Duzy (zob. mapa 35).

D. Ip. betkota; D. Im. betkotéw; wymowa: beukot.

Por. bettuch, bettun, botbotun, bottun, chlapot, chlobot, dzbuk, klekot, naparztek, pat-
dok, purcha, wykototek, zalegte, zamurzone, zapart, zapartek, zaparzt, zaparztek, za-
$mierd, zasmierdek, zasmierdzane, zbuk.

Beltak ‘kij z kétkiem do mieszania i ubijania S§mietany w maslnicy’
(zob. ilustracja 18).

W masniczce byt taki kij, bettak sie nazywat i nim sie z géry na dot, i ta Smitana tak sie
pinita i masto sie robito (Nadrybie). Leje sie Smitane w masniczke i tym bettakiem sie
betta na masto (Kopina).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Liukowisko, Nadrybie, Puchaczéw, Kopina (zob. mapa 50).

D. Ip. bettaka; D. lm. bettakéw; wymowa: beutak.

Por. bijak, brzechtacz, kalatuszka, kij, kijek, kéteczko, kétko, krazeczek, krazek, pa-
liczka, patka, ttuczek, ttuczka, ttukacz, trzepak, ubijak, wesotuszka.

Beltuch ‘ajko zepsute, Smierdzace’

Bettuch to jajko, co Smierdzi (Bezwola). Jak bytkocze jajko to bettuch (Uhnin). Zdyba-
tam gniazdo w pukrzywie, ale sam bettuch (Siennica Rézana).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP, MSGP, SGM.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia — zasieg rozproszony (zob. mapa 35).

D. Ip. bettucha; D. Im. bettuchéw; wymowa: beutux.

Por. betkot, bettun, botbotun, bottun, chlapot, chlobot, dzbuk, klekot, naparztek, patdok,
purcha, wykototek, zalegle, zamurzone, zapart, zapartek, zaparzt, zaparztek, zasmierd,
zasmierdek, zasmierdzane, zbuk.

Beltun ‘jajko zepsute, Smierdzace’

Bettun to jajko zepsute (Jaroslawiec). Bettun to jak jajko smierdzi bardzo (Ujazd6w).
Betton to zepsute, nieswieze jajko (Wélka Abramowska). Bettun to jajko smierdzace
(Lubenka). Bettun to zepsute jajko, trza wyrzucié¢ (Horyszéw Ruski).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia (zob. mapa 35).

D. Ip. bettuna; D. Im. bettunow; wymowa: beutun, beuton.

Por. betkot, bettuch, botbotun, bottun, chlapot, chlobot, dzbuk, klekot, naparztek, pat-
dok, purcha, wykototek, zalegle, zamurzone, zapart, zapartek, zaparzt, zaparztek, za-
$mierd, zasmierdek, zasmierdzane, zbuk.

Biala kawa ‘kawa z dodatkiem mleka’

Biata kawa to kawa zbozowa taka zwykta i wlane do ni zagotowane mleko (Zaklik6w).
Biata kawa to byta zwykta kawa zbozowa, ale z mlekiem (Witaniéw). Jak goscie przy-
chodzili przed slubem, to byta biata kawa i ciasto (Oblasy).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.



78 Stownik gwar Lubelszczyzny. Tom VI

D. Ip. biatej kawy // biaty kawy; D. Im. biatych kawdéw; wymowa: Eagta kava, b’OLALa kava,
b’OLﬁLO kava.
Por. kawa biata.

Bialek ‘biala czesé jajka’

To biate w jajku to biatek abo biatko (Molodiatycze). Biatek to pod samo skorupko jajka
(Sosnowica).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia i okolice Lubartowa, Putaw (zob. mapa 33).

D. lp. biatka; D. Im. biatkéw; wymowa: Eagek, EOQek.

Por. biatko, biattek.

Bialko ‘biala czesc jajka’

Biatko jest z wirzchu jajka (Glebokie). Pierw idzie biatko, a dopiero w srodku w tym
biatku jest z6ttko, a cate to jajko (Boryséw). Biotko tu u jajka (Wola Idzikowska). Biatko
to jest w jajku (Bojary). Biatko to wszystko biate w jajku, ta biata czesé jego (Strupin).
Biatko je w jajku (Swierze). Jajko sie wyliwa, toz tak samo zéttko nie wliwasz, a samo
biatko (Uchanie). Biatko jest z wirzchu (Nadrybie).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne (zob. mapa 33).

D. Ip. biatka; D. Im. biatkéw; wymowa: bauko, bouko.

Por. biatek, biattek.

Bialtek ‘biala czesc jajka’

Biattek i zéttek w jajku tak kiedys nazywali, tera to wiecy biatko i Z6ttko (Krzczon6w).
Biottek jest z wirzku, a 26ttko w srodku (Piotrkéw).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Krzczonéw, Piotrkéw, Pilaszkowice (zob. mapa 33).

D. 1p. biattka; D. Im. bia#tkéw; wymowa: 6aytek, b,OI;Ltek.

Por. biatek, biatko.

Bialy barszcz ‘zupa na zakwasie z zytniej maki lub z chleba’

Biaty barszcz to poliwka kwaskowa z maki zytni albo z chleba (Lazory). Biaty barszcz
to taki kwaskowy z maki zytniej albo z chleba, no inaczy zurek (Pilaszkowice). Bioty
boszcz to polewka kwaskowa z maki zytniej lub z chleba (Wola Idzikowska). Na rano
to tak zwany barszcz, biaty barszcz (Janiszkowice). Do tego biotego boszczu to dawaty
zimioki w mundurkach, to matka nagotowata kartofli w mundurkach, tobrata tadnie,
to kazdy se brot kartofelka w ryke, miot miske z boszcym i jod. Albo tyz byty pokrajane
w kostke i toblune ttuszcym i tyz sie jadto z boszcym (Annopol). Na Wielko Niedziele na
$niadanie to sie gotowato biaty barszcz (Sulmice).

Zrédta: PM, ML, KAGL.

Geografia: powszechne.

D. lp. biatego barszczu; D. Im. biatych barszczéw; wymowa: 6ayy barsé, Eoyy barsé,
b’ogy bosé, b'mﬁty bose, Eegy borsé, b'mﬁty borsc.

Por. barszcz, barszez bialy, baszcz, kwas, kwasek, kwasik, pituch, zalewajka, zur, zurek.
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Bi¢ maslo ‘ubija¢ Smietane w maslnicy w celu zrobienia maslta’

Bié masto to tak z goéry na dét az sie zgesnie i masto wyjdzie (Swierze). Méwi sie bi¢
masto, jak sie wleje Smitany i sie tym krazkiem katata (Bojary). Bi¢ masto trza tym
krazkiem az sie twarde zrobi (Grady).

Zrédta: PM, CA.

Geografia: Lubelszczyzna péinocna i §rodkowa.

Wymowa: bi¢ masuo.

Por. kiécié masto, kotataé masto, robi¢ masto, ttuc masto, ubija¢ masto.

Bieda Kkluski ‘kluski z tartych lub gniecionych ziemniakéw, z dodat-
kiem maki, krojone na ukos’

Bieda kluski to troszke zytni maki i wiecy tartych kartofli (Bazanéw Stary). Bieda klu-
ski to z Zytniej maki i wody, trza zagniesé ciasto, dodaé utarte kartofle, wyrobié i ktasé
tyzko na gotujaco sie wode. Cebule podsmazyé, tak samo poszatkowano kapuste, razem
Jesé (Ulez). Bieda kluski to u nas byli, rubito sie z kartofli (Uhrusk).

Zrédia: PM.

Geografia: Lubelszczyzna péinocna.

D. Im. bieda kluskéw; wymowa: beda kluski.

Por. batabajki, batabuchy, batabuszki, dziadowskie kluski, gatki, gaty, kopytka, ko-
pytka dziadowskie, leniuchy, leniwe kluski, papyzy, pepki, pyzy, sialabajki, siwaki, Ze-
lazne kluski.

Bieda zupa ‘zupa z kartofli, cebuli, marchwi, czosnku, kapusty, klu-
skéw, zaprawiana maka i ttuszczem’

Bieda zupa to byla na wodzie gotowana i tam dodawano cebulki, ziemniakéw, wa-
rzywa, i te zacierki rwato sie, i byto zapalone. I to bieda zupa (Uhrusk).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Chetma.

D. Ip. biedy zupy; D. Im. biedéw zupéw; wymowa: beda zupa.

Por. dziadowska zupa, zupa dziadoska.

Biedaki ‘pierozki z nadzieniem z ziemniakéw, pieczone na blasze i po-
lane olejem’

Bidoki to byly pirogi z kartoflami w srodku, bidoki jich nazywaty (Maszki). Bidoki to
takie pierogi, co majo ziemniaki jako farsz (Wojciechow).

Zrédia: PM.

Geografia: Lubelszczyzna zachodnia.

D. Im. biedakéw; wymowa: bedaki, bidaki, bedoki, bidoki.

Biedna zupa ‘zupa z dyni’

Dynie pokroié¢ w kostke, ugotowaé w wodzie, doda¢ zacierki, a jak sie podgotujo dodaé
mleko, i to wychodzi tako biedno zupa (Ulez). Z dyni to nazywali biedno zupa (Wélka
Katna).

Zrédta: PM.

Geografia: Lubelszczyzna péinocno-zachodnia.
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I?. Ip. biednej,zupy /| biedny zupy; D. Im. biednych zupéw // biednych zup; wymowa:
bedna zupa, bedno zupa.
Por. zupa z dyni, zupa z dynia.

Bigos ‘gesta potrawa z kiszonej lub stodkiej kapusty z miesem’

Bigos to putrawa z kapusty z miesem (Rudka). Bigos z kapusty duszonej z miesem i kiet-
baso, szynka, najlepij z cato koscio (Putnowice Wielkie). No od swieta juz to bardziej
bogato, zawsze tego sSwiniaka zabito, wedliny swoje robili i tez bigos gotowali, jeszcze
lepszy taki z miesem (Rejowiec Fabryczny). Bigos jest z kapusty duszonyj i z réznych
tam mieséw (Ruda Solska). Bigos [...]. Z miesem nie lubie, ale z grzybami jest dobry
(Helenéw). Bigos z kiszonej, tylko bigos z kiszonej. Kiedys to ze dwa, trzy dni gotowali,
tera to pét dnia i bigos. Kiedys sliwki dawali. Miéd, sliwki, to zalezy co kto lubi. Ja to
dodawatam nieraz jak kwasna byta. Wyczytatam, ze miéd dodaé, to on ma inny smak.
To Sliwki dawali czy powidta niektérzy dawali sliwkowe (Milanéw). Mama jak bigus
zrubili, to nicht takiego nie gotowat (Witoroz).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne.

D. lp. bigosu; D. Im. bigoséw; wymowa: Eigos, 6igus.

Por. gesta kapusta, kapusta.

Bijak I - tom I: 57-58.

Bijak II ‘kij z kétkiem do mieszania i ubijania §mietany w maslnicy’
(zob. ilustracja 18).

Bijak to kij z kétkiem do miszania i ubijania $mietany (Trawniki). Smietana ubijana
bijakiem tworzyta masto (Dobryn). Bijak to jest to, czym sie rusza i robi masto, taki kij
z takim kraglym u géry (Suchawa). Smietane wlaty do masnicki, bijokiem rozbijali tak
powoli, i byto swoje masto (Zagorze).

Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna pé6lnocno-wschodnia i okolice Opola Lubelskiego (zob.
mapa 50).

D. lp. bijaka // bijaku; D. lm. bijakéw; wymowa: b’i;'ak, b’i;'ok.

Por. bettak, brzechtacz, katatuszka, kij, kijek, kéteczko, kétko, krazeczek, krazek, pa-
liczka, patka, ttuczek, ttuczka, ttukacz, trzepak, ubijak, wesotuszka.

Bijak III ‘drewniany kolek z odpowiednio wyztobionymi raczkami do
ubijania ziarna w stepie’ (zob. ilustracja 27).

Stepa to miata taki bijak i nim sie tak to ziarno ttukto (Pokréwka). W stepie sie bijakiem
ttukto zboze czy kasze, takie raczki miat i za nich sie trzymato (Weremowice).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: okolice Chelma.

D. lp. bijaka // bijaku; D. lm. bijakéw; wymowa: bﬁ'ak.

Por. baba, dziébak, maciek, stapor, steperz, stepor, ttuczek, ttuk, ttukacz, towkacz.

Bijanica ‘drewniane naczynie stuzace do wyrobu masta’ (zob. ilustra-
cja 17).

Bijanica to byta w kazdym domie, bo masto sie samymu rubito (Hanna). Masto bili
w bijanicy (Dance).
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Zrédta: PM, ML, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Hanna, Janéwka, Dance (zob. mapa 49).

D. lp. bijanicy; D. Im. bijanicéw; wymowa: b’i;ariica.

Por. bijanka, bojka, kierzanka, maselnica, maselniczka, mastobojka, maslanica, masl-
nica, maslniczka, masnica, masniczka, ttuczka.

Bijanka I ‘drewniane naczynie sluzace do wyrobu masta’ (zob. ilustra-
cja 17).

Bijanka to z klepkéw naczynie do wyrobu masta (Miedzyles). Bijanka stuzy do wyrobu
masta (Bohukaly). W bijance jest kij i krazek z dziurkami (Blotkéw Duzy). Po utworze-
niu sie na powierzchni mleka $mietany, zlewano jo z bariki i wlewano do bijanki, aby
z tego robié masto (Dobryn).

Zrédta: PM, PI, CA, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna péinocno-wschodnia (zob. mapa 49).

D. lp. bijanki; D. Im. bijankéw; wymowa: b’i;'anka.

Por. bijanica, bojka, kierzanka, maselnica, maselniczka, mastobojka, maslanica, masl-
nica, maslniczka, masnica, masniczka, ttuczka.

Bijanka II ‘drewienko rosochate do mieszania pltynéw’ (zob. ilustracja 10).
Bijanka to takie rosochate, taki kawatek drewna, ale rosochate (Bokinka Panska). Mieli
take rosochate bijanke do ptynéw (Huszcza).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: Bokinka Panska, Huszcza.

D. Ip. bijanki; D. Im. bijankéw; wymowa: bﬁ'anka.

Por. czepka, ferlok, fryga, kalatuszka, kopystka, kopysé, kozietek, koziotek, krazek, kre-
cik, krezatek, kruzaczka, matew, matewka, opotonik, rogalik, rogatulka, rosochula, ro-
soszka, rozki, trzepaczka, wideteczki.

Biszkopt ‘rodzaj ciasta o duzej ilosci z6ttek i piany biatkowej, a male;j
zawartos$ci maki’

Biszkopt to sie pod torty piecze, ten biszkopt sie potem masami przektada (Lazory). Bie-
rze sie biszkopta na spdd, jakos mase, i na gére drugiego biszkopta, i tak mozno pare
warstwow zrobié tego ciasta (Korchéw). Kiedys tych biszkoptéw ni piekli, ino przewaz-
nie butki (Barbaréwka).

Zrédia: PM.
Geografia: powszechne.
D. Ip. biszkoptu [/ biszkopta; D. Im. biszkoptéw; wymowa: biskopt, biskopt.

Blachal - tom I: 58-59.

Blacha II - tom I: 215-2186.
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Blacha III ‘to, na czym sie gotuje, ptyta kuchenna’

Blacha to w kuchni, na tym sie gotuje (Abraméw). Blacha to plyta, co nakrywa trzon
kuchenny (Horyszéw Ruski). Garnki stawia sie na blasze (Hucisko). Blacha to piyta
w kuchni kaflowyj (Grabowiec). Sagany stoty na blasze ji sie gotowato (Lugéw).
Zrédta: PM, ML, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. lp. blachy; D. Im. blachéw; wymowa: blaxa.

Por. blachy, fajerki, ptyta, zamieta, zamietek.

Blacha IV ‘zamkniecie przewodu kominowego z gliny, szmat i smoty
lub blacha, deska’

Downo to blacho zatkali, polity, polity, polity az sie chlib zarumieniut (Tarnawka). Bla-
cha byta i zatkato sie piec (Opoka). Tutaj przy tym, o tu przy wejsciu, jak wktada sie
du pieca to sie cze$¢ wegla sypie pud plyte, a trochi wegla zustawie se, i zakrywa sie to
zatutko, blacho tako, i tak zeby sie chleb zarumienit (Worgule). Blacha to dawne zatyka-
dto pieca z gliny, smoty, blachy (Swierze). Kiedys blacho zastawiali (Glebokie). Dawnij
to zatykali tako zilazno blacho (Ortel Ksiazecy). Blacha to zasuwa do przymykania
kanatu kominowego, zeby regulowaé ciag powietrza (Komodzianka). Blacha to jest to,
co sie odsuwo, jak sie zaczyno pilié w piecu, zeby otworzyé luft (Sasiadka). Blacha to
zatykadto przewodu kominowego, cos jak dzis szyber (Kaweczynek).

Zrédta: PM, ML, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna zachodnia i srodkowa oraz okolice Bialtej Podlaskiej i Chelma
(zob. mapa 38).

D. lp. blachy; D. Im. blachéw; wymowa: blaxa.

Por. baba, deska, okienica, praducha, przytuta, przytyczka, Swinia, zastawa, zastawka,
zasuwa, zattoka, zatuta, zatutka, zatyczka, zatykaczka, zatyka, zatykadto.

Blacha V ‘podluzny pojemnik do pieczenia chleba, ciast, miesa’

Blacha to forma do pieczenia ciasta (Mazily). Blacha to ptaskie naczynie blaszane stu-
zace do pieczenia ciasta lub chleba (Snopkow). A jak sie chlib pieklo trza byto mié blache
do wsadzanio chleba (Lubien). A péznij nastaty blachy. Blache sie smarowato ttuscem,
dookota tak dobrze trza byto kuciki wszystkie, bo by nie odstata, ciasto by nie odstato od
blachy jak byta Zle wysmarowano, by sie chlib zepsut. I trza bylo catu blache wysmaro-
waé ttuscem, skoérku albo ze stuninu, wysmarowaé, ktasé na pét godziny przed piecem
nim sie wtykneno do pieca, to una, to una tadnie wyrosta i wtedy tadnie wygludata jak
sie wyjeno. A jak sie wyjeno, to jesce trza se bylo reke umocaé¢ w zimnyj wodzie i o tak
tobmy¢é ju, i dopiro potysk miat i bardzo tadnie wygladot. W ty blase no, bardzo tad-
nie wygladot chlib jak sie w wodzie reke umocato i sie wyjeno ciepty chlib z pieca, to
bardzo tadnie wygladot. To trza byto tak pamietaé, bo tak to koloru, tego potysku nie
miot, i miata skérka potysk, a tak to potozytas o tak na stole, to niesamowity potysk byt
(Charlejow). I na blachy sie wyrabiato ten chleb i piekto sie (Dorohusk). Juz w blasze
piekta. O, jeszcze moja matka na listkach piekta (Barbaréwka). Jak sie porobi chleb
w blachy, piersze blache sie zrobi to krzyzyk, a reszte to normalnie (Ruda Huta). Ktadto
sie w blachy, brytfanki jak to tera méwio, bo kedys to byty blachy, ktadto sie (Krepa). My
Juz chlib w blachach $my piekli (Dorohucza). To sie robito dwie takich kuli w blachy,
tylko musiaty byé taki jednakowe, bo nietadnie byto, zZeby jeden wiekszy, drugi mniejszy,
tylko zeby byli taki réwniutkie. Potem smarowato sie jich ciepto wodo i jak juz w piecu
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sie napalito dobrze drzewem, ze byt piec bardzo goracy, to wktadato sie do pieca (Mo-
niatycze). Ruszczyni sie chleb, przez noc rosnie, a rano zamiesisz i narosnie. W blachi
kladziesz, w piecu palisz i juz (Dobryn). Urosnie, péZnij to sie sypie make, miesi sie i te
w tyj dzizce jak narosnie caty ten, dzizke to sie wyrabiato w blachy, znéw musiato naro-
snaé zeby i dopiro sie wktadato do pieca (Huta). Chleb zamiesi¢ w dziezy, rece umoczyé
pecu, pecu i w blache (Ortel Krélewski). Dzisiaj to sie w blachach piecze, a kiedys to sie
piekto normalnie, na trzonie (Komodzianka). Blacha to jest to, w czym sie piecze chleb
i pierogi (Wélka Abramowska). Chleb kiedys to w dziezach robili, dodali make i potem
wytozyto sie w blachy i do pieca (Wola Osowinska). Jak juz chlib wyrds w dziezy, to
sie naktadato w blachy i w piec [...]. A jak sie dwa czy trzy oberemki drewna juz spa-
lity, to mozna byto wkitadaé blache z pierogami (Roziecin). Chlib byt tokrogly, bo tera
to w blachach pieko (Michaléwka). Kiedys chleb piekto sie w piecu w blachach, a tera
ni pieko (Rozlopy). PézZni to si piekto na blachach (Kryléw). No i wypalito sie, wygar-
netam, w blachy sie nafozyto i tadnie jajkiem sie wysmarowato (Godziszéw). Przédzi
w blachach nie piekty, tylko na trzonie. Nie tak jak tera te blachy, tera to byle kto moze
tupic, bo w blachy natozy, a kiedys to jak méwio wszystko to wymagato duzo roboty,
ale jakos tam ludzie zyli (Branew). W blachy naktadato sie ciasto i w piec (Ochoza).
W piecu sie napalilo i w blachy ktadli, kregte chleby piekli (Osiczyna). Blacha to do
pieczenia chleba stuzyta (Lancuchow). Chleb ponaktadato sie w takie blachy, wyrdst,
popostawiato sie na stotkach, na tawkach, wyrést chleb jak pirze, dzis by zjadt (Pogo-
néw). Ciasto wyrosto i ktadto sie w blachy (Puchacze). Chleb sie wypiekato na biezaco.
Upiecze sie sze$¢ blach, zje sie i znowu piecze (Terebela). Ale to jak szesé blach czy iles
Jak wstawili tego chleba, to pézniej jeszcze piekli butki wiasnie. Ale chleb to byt raz na
tydzieri i to musiat byé ten chlebek. Z mlekiem go, chleb ten (Milanéw).

Zrédta: PM, ML, TG, CWP,

Geografia: powszechne.

D. Ip. blachy; D. Im. blachéw; wymowa: blaxa.

Por. blaszka, brytfanka, brytfanna.

Blacha VI ‘bochenek chleba’

Blacha to byta tako miara chleba, moéwito sie blacha chleba, butka albo blacha (Zrebce).
Blacha chleba, bo chlib to na blachy mierzyli i liczyli na ile tych blach wystarczy, i kiedy
znow pic (Staw Noakowski).

Zréda: PM.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. lp. blachy; D. Im. blachéw; wymowa: blaxa.

Por. blachownik, bochen, bochenek, bocheniec, bochenka, butka, chleb.

Blachownik ‘bochenek chleba’

Blachownik piekli w blasze, to po nowemu bochenek chleba (Ortel Krélewski). W blasze
piekli to blachownik wychodziut, na tyn chlib méwili butka i blachownik, ale blachow-
nik to jak w blasze byt piczony (Koszoly). Chleba napiekli w dumu, u nas to tak z osim
blachownikéw chleba (Bokinka Panska).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: okolice Bialej Podlaskiej.

D. lp. blachownika; D. Im. blachownikéw; wymowa: blaxovriik.

Por. blacha, bochen, bochenek, bocheniec, bochenka, butka, chleb.
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Blachy ‘to, na czym sie gotuje, plyta kuchenna’

Blachy to wierzk kuchni (Skokéw). Jak sie mo dobre blachy na kuchni, to mozno guto-
wad i na wirzchu, wtedy sie i garki ni smolo (S6l). Na blachach sie gotuje (Krzemien).
Blachy so do gotowania (Wojszyn). Przyniesta w banioku z blachéw i natozyta na miske
(Chlopkéw). Gotowali na blachach, kuchenkéw zadnych nie byto (Kolembrody).
Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Im. blachéw; wymowa: blaxy.

Por. blacha, fajerki, plyta, zamieta, zamietek.

Blaszak I ‘zeliwny garnek do gotowania’ (zob. ilustracja 8).

Byt blaszok do gotowania (Weglinek). To sie gotowato muke, postawito sie wode, toso-
lito sie tam w blaszoku, i pézni ta woda sie gotowata (Komodzianka). Blasok to jak
mnijsy, a nazywaty ji baniok (Lipa). Blaszok to naczynie, w ktérym sie gotuje kartofle
na wiczerze (Nielisz).

Zrédta: PM, ML, PL

Geografia: Staw Noakowski, Nielisz, Komodzianka, Weglinek, Trzydnik Duzy, Lipa,
Lysakow (zob. mapa 57).

D. Ip. blaszaka; D. Im. blaszakéw; wymowa: blasak, blasok, blasak, blasok.

Por. baniak, baniak czyhunny, czyhanek, czyhun, garczek, garnek, grapa, kastrula,
murdel, sagan, saganek, zelezniak.

Blaszak II ‘wielki placek z tartych ziemniakéw, pieczony w piecu
w blasze’

Blaszak to z surowych kartofli, na blasze w piecu pieczony (Puchacze). No to nazywali
blaszak. No to kazdy moze gdzie indziej, no to tez piekli, to bylo, tak okrasi¢ dobrze,
a jeszcze jak tam troche dodaé kietbasy (Rogoznica-Kolonia).

Zrédia: PM, TG.

Geografia: okolice Miedzyrzeca Podlaskiego.

D. Ip. blaszaka; D. Im. blaszakéw; wymowa: blasak.

Por. baba ziemniaczana, babka kartoflana, babka tarta, babka ziemniaczana, bata-
buch, batabuszek, becia, bubat, kartoflak, kartoflan pieczony, kartoflanik, kartoflarz,
tarciuch, tartuch, tartun, terciuch, tertun.

Blaszka ‘podluzny pojemnik do pieczenia chleba, ciast, miesa’

Chlib sie w blaszkach piekto (Zukéw). Blaszka to naczynie z blachy do pieczenia chleba
lub miesa (Potok Goérny). Rano rozpalata ogieri w piecu chlibowym i dalej wyrabiata
ciasto. Nastepnie przektadata porcje ciasta do blaszek, w ktorych ciasto dorastato. Po
spaleniu drewna, gospodyni wygarniata pociaskiem ogarki i pomiettem omiatata piec.
Do tak nagrzanego pieca mozna juz byto wsadzaé chlib. Blaszki z ciastem wkitadata
na duzo drewniano topate i wsadzata do pieca (Krzemien). Blaszka to moze byé do
pieczenia chleba, piroga (Ruda Solska). Rano baba rozpalata ogieri w piecu chlibowym
i miesita ciasto, a potem jego ktadta do blaszek i w piec (Bukowa Mala). Chlib piekta
mama w blaszkach, jeden miat pewnie ze trzy kila (Zalesie).

Zrédta: PM, ML, CWP.

Geografia: powszechne.

D. lp. blaszki; D. Im. blaszkéw; wymowa: blaska, blaska.

Por. blacha, brytfanka, brytfanna.
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Bliny I ‘placki z tartych ziemniakéw’

Blyny so z kartofli smazone (Ratoszyn). Kartofle sie tarto na bliny (Golab). Bliny to
so placki z tartych ziemniakéw (Ostréw Lubelski). Bliny to niwielgie placki z kartofli
(Wélka Kanska). Blyny to placki kartoflane (Olbiecin). A to sie natrze kartofli na tarce,
wymiszo z mako, dodo jajko i piecze na patelni, jo to nazywom bliny takie placki (S6l).
A bliny sie robito z surowych startych ziemniakéw i tam dodana cebula, maka, sdl,
pieprz. Mozna byto z jajkiem, mozna bez jajka. [...]. No to bliny, u nas to bliny. Z tar-
tych ziemniakdéw, tak jak te do pieczenia, z cebulko, make dodawali. Niektorzy jedzo ze
$mietano, z dzemem, z cukrem (Milanéw). Bliny to placki z tartych ziemniakéw sma-
zone na oleju (Wandalin). Bliny to smazone placki z kartofli utartych, z tyzko maki i na
oleju (Okrzeja). Tera to te bliny nazywa sie plackami ziemniaczanymi. Kiedys to tylko
blyny byty, a smazyli jich z ugotowanych kartofli i tyzko maki, a jak chto miat jajko,
to i z jajka (Paszki Duze). Bliny to z tartych kartofli takie placki (Polubicze Wiejskie).
Bliny z kartofli surowych sie robi (Kleszczéwka). Smazone na uleju placki z kartofli to
bliny (Wyhalew). No to nazywali bliny. To z ziemniakdéw i troche maki sie dodaje, jajko
(Rogoznica-Kolonia). Po dawnemu to sie mowito blyny, a teraz placki ziemniaczane. Oj
usmaze blynéw, no to utarta tych kartofli, tyzke maki i na ttuszczu na patelni usmazyta
(Leopoldéw). To bliny takie byty z takich kartofli tartych na oleju albo na ttuscu, na
smalcu sie smazyto (Toczyska). Z kartofli byty blyny smazone (Stara Wie$).

Zrédia: PM, PI, CA, TG, AZKP, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna zachodnia, rzadziej w czeSci wschodniej (zob. mapa 21).

D. Im. blinow; wymowa: bl,iny, blyny.

Por. barabulaki, blirice, kartochlany, kartoflaki, kartoflarze, tapciuchy, tapki, tatki, osu-
chy, osuszki, patynyczki, placki, placki kartoflane, placki z bulby, placki z kartofli,
placki ziemniaczane, tarciuchy, targariczuchy, tarte placki, tartuchy, tartuny, tartuszki,
tertuny.

Bliny II ‘placki z maki na drozdzach, smazone na oleju lub smalcu’
Ciasto rzadkie na patelni sie smazyto i to byty bliny (Mircze). Bliny to kregte placki
z myki na patelni smazone na smalcu (Wélka Ratajska). A to takie byly grubsze takie
w podobie tych racuchoéw, tylko zZe to jeszcze byta maka dodawana, wiem, ze one byty
ciemne te bliny (Helenéw). A u nas bliny to z zsiadtego mleka. No to zsiadte mleko,
maka i szczypta sody tej oczyszczonej, troszke soli, i to takie bliny, to sie nazywato bliny
(Hotowno).

Zrédta: PM, TG.

Geografia: Katy, Elzbiecin, Motwica, Hotowno, Kodeniec, Wyhalew, Weremowice, He-
lenéw, Suléw, Wélka Ratajska, Kocudza, Aleksandréw, Wola Rézaniecka, Borowiec,
Zamch, Mietkie, Mircze (zob. mapa 20).

D. Im. blinéw; wymowa: bliny.

Por. greczuchy, hreczuchy, pampuchy, patelniaki, placki, racuchy, racuszki, reczuszki,
tatarczuchy.

Blince ‘placki z tartych ziemniakéw’

Blirice to smazone na oleju placki z kartofli (Skowieszyn). Blirice to z kartoflow suro-
wych placuski (Rudy).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Skowieszyn, Rudy, Stok, Lipa (zob. mapa 21).

D. Im. bliricéw; wymowa: blirice, blyrice.
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Por. barabulaki, bliny, kartochlany, kartoflaki, kartoflarze, tapciuchy, tapki, tatki, osu-
chy, osuszki, patynyczki, placki, placki kartoflane, placki z bulby, placki z kartofli,
placki ziemniaczane, tarciuchy, targariczuchy, tarte placki, tartuchy, tartuny, tartuszki,
tertuny.

Blona ‘ttuszcz, ktory obrasta nerki i kiszki §winskie’

Bluna ze swini, nie stunina, a btuna (Koroléwka). Biona to ttuszcz, co obrasta nerki
i kiszki swiriskie (Weglinek). Blona to ze swini, to takie obrosniete to na nerkach i kisz-
kach (Swierze). Blona to Jo topili na ttuszcz (Lancuch6éw). Btuna to takie jak stunina,
ale ni takie, i to na plecach swiriskich tak sie zbira (Chmiel). Btune sie stopi i wychodzi
smalec (Gielczew). Mie to btuna trochy $mirdziata, wolata Zem szmalec (Czolki).
Zrédta: PM, CA, KAGL, SGM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. btony; D. Im. bfonéw; wymowa: buona, buuna, btuna.

Por. blonka, sadto, sato.

Blonka ‘tluszcz, ktory obrasta nerki i kiszki swinskie’

Btunke to brali do smazenia, ale to smirdziato troche (Wola Idzikowska). Btunka to
takie ttuste z nerek, z kiszkéw obdarte, tym tez krosili (Lopiennik Nadrzeczny).

Zrédia: PM.

Geografia: zasieg rozproszony.

D. Ip. btonki; D. Im. btonkéw; wymowa: buonka, buunka.

Por. btona, sadto, sato.

Bochen ‘bochenek chleba’

Bochen to jest chleba (Kryléw). Bochen to jak uformowane ciasto do pieczenia w piecu
(Ortéw Drewniany). Jedna bochyn to po pie¢ kilo, duze takie (Olszowiec-Kolonia). Bo-
chen to tadne takie, kregte ciasto do piczenia w piecu (Bukowa Mala). Chlib w takich
bochnach piekli (Debowa Kloda).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: zasieg rozproszony.

D. Ip. bochna; D. Im. bochnéw; wymowa: boxen, boxyn.

Por. blacha, blachownik, bochenek, bocheniec, bochenka, butka, chleb.

Bochenek ‘bochenek chleba’

Bochynek to tak tadnie uformuwane ciasto do piczenia w piecu (Majdan Gromadzki).
Bochenek to jeden chleb (Lancuchow). Bochenek to jeden chlib, a jak wiecy to bochynki
(Grady). Tyn chleb w tym piecu siedziol. Pézni babka wyciugnyli jedyn bochynek, po-
pukali palcym, jak byt twardy to godali, ze dobry jest i mozno wyjmowaé (Annopol).
Chleba sie napiekto, szto sie do lasu po debowe liscie, przywiezilo sie, takie wiaqzki sie
robito na tako nitke tych lisci sie nazbieralo i potem na tym lisciu sie chleb piekio,
bochenki (Bezwola). Na pierwszym bochenku wsadzanym do pieca gospodyni kreslita
znak krzyza swietygo. Po dwdch godzinach to samo topato ostroznie wyjmowata go-
rocy chlieb z pieca. Kiedy chlib wystyg, tedy gospodyni brata go do reki, kreslita znak
krzyza, aby Bdg zawdy obdarzat jego domownikéw chliebem, i kroita (Krzemien). Pie-
klismy i tez tak jak chleb juz byt w dzizy, juz miato sie jego braé, naktadaé, na ten, robié¢
bochenki (Wytyczno). W piecu sie palito i bochenki sie robito to na topate (Niemce). No
chleb z poczatku to piekty gospodynie w bochenkach, zapalito sie w piecu chlebowym,
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a to byt specjalny piec chlebowy (Rejowiec Fabryczny). To byty bochenki robione, kregte
byty, kregte i byt chleb razowy (Komodzianka). Weedy juz jak juz chleb wyrés [...], to
na stot, obrabialy takie bochenki chleba, ktadly na stét, i te bochenki musiaty wyrdésé.
Pozniej sie posypywato makiem i uktadalo na topate (Janowice). Robito sie bochenki
i sie piekto tyn chleb (Wola R6zaniecka). Moja matka to zanim pokroita chleb dla nas to
robita z tytu na bochenku znak krzyza na pamiatke, ze to dar od Boga i przed positkiem
mowilismy modlitwe (Wolica).

Zrédta: PM, KAGL, ML, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. 1p. bochenka; D. Im. bochenkéw; wymowa: boxenek, boxynek, buxenek, buxynek.

Por. blacha, blachownik, bochen, bocheniec, bochenka, butka, chleb.

Bocheniec ‘bochenek chleba’

Bochyniec chleba jak sie brato, to trza jego byto przyzegnaé (Kodeniec). Bocheniec chleba
to nie jeden sie piekto, ale caty piec byt tych bochyricow (Wyryki).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Kodeniec, Wyhalew, Lubieri,, Wyryki, Sitno pow. Biala Podlaska, Puchacze,
Lipnica.

D. 1p. bocherica; D. Im. bochericéw; wymowa: boxeriec, boxyriec, buxeriec, buxyriec.

Por. blacha, blachownik, bochen, bochenek, bochenka, butka, chleb.

Bochenka ‘bochenek chleba’

Jedna bochenka chleba (Swierze). Piecy byli wilgie, zyby duzo buchynek wlazto jak
wielga czeladZ, to duzo zjedli. W piec wsadzali na tupacie, byta kuciuba do wygartania
z ognia, ciasto wykatulali, zyby byta tadna bochynka i przyzygnali, Zeby sie udat i ci-
szyli sie, ze chlib bedo mieli i tak moéwili, Chwata Panu Bogu juz ni bedzie gtodu. Tak
dawno ludzie bidowali, ale ni narzykali, pomagali sy, duradzali. Tera starsze ludzie
mdéwio, ze byto weseli, jedne drugich wutali do jaki roboty (Susiec). Uformowane w tako
kule ciasto wyjete z pieca to bochenka (Skowieszyn).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna zachodnia i poludniowa.

D. 1p. bochenki; D. lm. bochenek; wymowa: boxenka, boxynka, buxenka.

Por. blacha, blachownik, bochen, bochenek, bocheniec, butka, chleb.

Bocian I - tom III: 58-59.
Bocian IT - tom V: 77.

Bocian III ‘szklane pekate naczynie do fermentacji i przechowywania
soku lub wina’

Buciany byli takie po pieé litry na soki, na wédke, na tyn samogon, na takie tam
(Zmudz). Wédka byta w takich duzych flaszkach, nazywali sie buciony (Nowosiélki).
Wédka na wysele byta w bocianach, a ji soki w tych bucianach trzymali (Molodiatycze).
Zrédia: PM.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowo-wschodnia.

D. Ip. bociana; D. Im. bocianéw; wymowa: boéan, boéon, boéun.

Por. balon, butel, gasior, gasiorek, gesior, stdj.
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Bociana holopy ‘buleczki w ksztalcie bocianich nég pieczone na Zwia-
stowanie’

Bociana holopy to piekto sie na Zwiastuwanie. To sie piekto te holopy, no ty tydce dla
kazdy panny, zeby nogi ni buleli. I kazdyn dustanie kawalek tego ciasta, zeby te zniwa
byli pomysine (Dobrynka). Du Zwiastuwania w pole nie szli, no to zeby lepi musi jich
sie rubota trzymata, ji nogi ni buleli pu zimie, jak bedo w polu chodzié, to kiedys, kiedys
piekli te buciana holopy i kazdymu dali, zeby wy Zniwa dobrze pracuwali i zeby fruwali,
Jak ten bocian (Dobryn).

Zrédia: PM.

Geografia: okolice Bialej Podlaskiej.

D. Im. bociana holopéw; wymowa: boéana xolopy, boéana yolopy, buéana xulopy, bu-
éana yulopy.

Por. bocianie tapki, bocianie tapy, bociany.

Bocianie lapki ‘buteczki w ksztalcie bocianich nég pieczone na Zwia-
stowanie’

Bucianie tapki piocze sie na Zwiastuwanie, takie w ksztatcie nog bociana (Opole). Tera
to uczym jak robié te bocianie tapki, bo to juz zanikto, a to zawsze na Zwiastuwanie
musieli byé bucianie tapki, takie palczaste ciastka, takie zwykte (Holowno).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Parczewa.

D. Im. bocianich tapkéw; wymowa: bocarie yapléi, budéarie yapkfi, boéarie tapki, budarie
tapki.

Por. bociana holopy, bocianie tapy, bociany.

Bocianie lapy ‘buleczki w ksztalcie bocianich nég pieczone na Zwia-
stowanie’

Bucianie tapy to buteczki posne w ksztatcie palczastych bocianich tap, pieko na Zwia-
stuwanie, bo méwi sie, ze na Zwiastuwanie przybywaj bucianie (Wolka Polinowska).
Bocianie tapy kiedys piekli, bo to takie obrzedowe bylto, ze tylko na Zwiastuwanie, bo
wtedy ma juz bocian byé na gniaZdzie (Komarno). Tam bardzi do Siemiatycz to te bo-
cianie tapy pieko musi jeszcze i tera, u nas to dawno, dawno byto (Witulin).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Bialej Podlaskiej.

D. Im. bocianich tapow; wymowa: boéarie uapy, bocarie tapy, bucarie uapy, bucéarie tapy.
Por. bociana holopy, bocianie tapki, bociany.

Bociany I - tom IV: 216.

Bociany II ‘buleczki w ksztalcie bocianich nég pieczone na Zwiasto-
wanie’

Buciany to z dawien dawna piekli, to takie obrzedowe wiecy buteczki z wygladu jak
nogi u bociana (Konnskowola). Bociany to posne ciasto drozdzowe w podobie bocianich
tap (Rudy).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Pulaw.
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D. Im. bocianéw; wymowa: boéany, boéony, boéuny.
Por. bociana holopy, bocianie tapki, bocianie tapy.

Bociany III ‘ciasto nadziewane ziemniakami, gotowane i krojone na
ukos’

Bociany to ciasto jak na pierogi, nadziaé¢ kartoflami startymi jak na bliny, dodaé ce-
bule, sél, pieprz i tym smarowaé ciasto, potem zwinaé w rulon i krajaé na kawatki po
skosie. Po ugotowaniu podawaé ze skwarkami (KoSmin). Bociany to takie zwijane z cia-
sta i kartofli (Baltéw). A bociany to zagniatamy ciasto jak na pierogi. Kartofle trzemy
na tartce, doprawiamy solo i pieprzem, Ciasto watkujemy i przektadamy tartymi karto-
flami. zawijamy i krajemy na kawatki tak pod katem. Krasimy cebulko ze skwarkami
(Zerdz). U nas babcia te bociany piekta (Pogonéw).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Pulaw, Ryk i Deblina.

D. Im. bocianéw; wymowa: boéany, buéany, boéuny.

Por. szlachcice, zawijas nasutowski.

Boczek ‘slonina przero$nieta miesem’

Boczek to ze swini, i jak chudy to lepszy od kitbasy (Przewloka). Boczek to dobry jak
duzo z miesem jest, bo jak ttusty to ni za bardzo (Gorajec). Do wykopkéw bralismy
kawotek kietbasy cy bocku, to jak ktos zabiut swynie (Annopol).

Zrédta: PM, TS.

Geografia: powszechne.

D. 1p. boczku; D. Im. boczkow; wymowa: bocek, bocek.

Bodnia I ‘pekate naczynie z klepek do kiszenia kapusty i przechowy-
wania innych produktéw’ (zob. ilustracja 20).

Bodnia, ta beczka z kapusto to stata w izbie, okuta metalowymi obreczami i z klep-
kéw (Roziecin). Bodnia to drewniana beczka na mieso lub stonine (Wyryki). Bodnia
to z klepek, z tako nakrywko, i z tozy obrucze byli, drywniane, mocno trzymali (Koby-
lany). Bodnia to jest duza beczka (Worgule). Bodnia to naczynie z klepek do kiszenia
kapusty (Bokinka Panska). Bodnia to byto naczynie do miesa ztozyé i kapuste na zime
(Huszcza). W bodni kapuste kwasili (Kuzawka).

Zrédta: PM, ML, CWP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia.

D. Ip. bodni; D. Im. bodniéw; wymowa: bodria.

Por. beczka, stachowka.

Bodnia II ‘skrzynia na make lub ziarno montowana w komorze’
Bodnia to wielga taka jest, una na make i insze rzeczy (Wyhalew). W bodniach kiedys
make trzymali, i zboze trzymali, to takie skrzynie byli z deskéw (Skryhiczyn).

Zrédta: PM, PL

Geografia: Wyhalew, Kodeniec, Hotowno, Skryhiczyn (zob. mapa 65).

D. lp. bodni; D. Im. bodniéw; wymowa: bodria.

Por. faska, kadtubek, kazubek, kowerza, tar, paczka, paka, saduk, sasiek, skrzynia,
stachotka, stézka, szafarka, szafarnia, zasiek.
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Bojka ‘drewniane naczynie stuzace do wyrobu masta’ (zob. ilustracja 17).
Du bicia masta byta taka bojka (Szuminka). Na masto byta bujka (Zukéw).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Szuminka, Zukéw, Rézanka (zob. mapa 49).

D. Ip. bojki; D. Im. bojkéw; wymowa: botka, buika.

Por. bijanica, bijanka, kierzanka, maselnica, maselniczka, mastobojka, maslanica,
maslnica, maslniczka, masnica, masniczka, ttuczka.

Bolba ‘wodnista zupa’

Bolba to zupa byle jaka, rzadzierika (Hanna). Bolby nagotowali taki sama woda, tam
dzies kartufelek byt, a tak to woda (R6zanka).

Zréda: PM.

Geografia: Lubelszczyzna péinocno-wschodnia.

D. 1p. bolby; D. Im. bolbéw; wymowa: bolba, bulba.

Por. bolbotucha, chlopka, lapatocha, lura.

Bolbotucha ‘wodnista zupa’

Bolbotucha to nio si ni najad, bo to byle co takie, rzadkie bardzo (Wyryki). Bulbotucha
to zupa z samo wodo (Suszno).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Wlodawy.

D. 1p. bolbotuchy; D. Im. bolbotuchéw; wymowa: bolbotuxa, bulbotuxa.

Por. bolba, chlopka, lapatocha, lura.

Bolbotun ‘jajko zepsute, Smierdzace’

Botbotun to jajko takie $mierdzace, ni nadaje sie do jydzenia (Zerocin). Botbotun to
zasmirdzane jajko (Kolembrody).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Sitno pow. Biala Podlaska, Zerocin, Korczéwka, Witoroz, Kozty, Kolembrody
(zob. mapa 35).

D. Ip. botbotuna; D. Im. botbotunéw; wymowa: boubotun.

Por. betkot, bettuch, bettun, bottun, chlapot, chlobot, dzbuk, klekot, naparztek, patdok,
purcha, wykototek, zalegle, zamurzone, zapart, zapartek, zaparzt, zaparztek, zasmierd,
zasmierdek, zasmierdzane, zbuk.

Boltun 9ajko zepsute, Smierdzace’

Bottun to juz jajko nizdatne do niczego, bo smierdzi (Dobrynka). Bottun to jajko zepsute
(Rogatka).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia (zob. mapa 35).

D. Ip. bo#tuna; D. Im. bottundéw; wymowa: boutun.

Por. betkot, bettuch, bettun, botbotun, chlapot, chlobot, dzbuk, klekot, naparztek, pat-
dok, purcha, wykolotek, zalegle, zamurzone, zapart, zapartek, zaparzt, zaparztek, za-
$mierd, zasmierdek, zasmierdzane, zbuk.

Bomby ‘duze i grube kluski ziemniaczane nadziewane farszem’
Bomby to wielgie kluski kartoflane czyms tam nadziane (Zgoda). Pirozki, kluski po-
dtuzne jak klopsy to bomby (Baltéw). To wielkie byty, takie podtuzne, duze byty. No tak
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nazwaty, bo duze byty, to bumba jest. To byto bumby (Golab). Bomby to diugie, kregte
i wielgie takie kluski z cebulko i miesem (Braciejowice).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Pulaw i Opola Lubelskiego.

D. Im. bombséw; wymowa: bomby, bumby.

Por. batabuny, batabuszki, bandzwoty, kuropatwy.

Botwinka I - tom IV: 57.

Botwinka II ‘zupa z burakéw ¢wiklowych’

Botwinka to czerwonego koloru zupa z burakéw éwiktowych (Jawidz). Botwinka to zupa
z burakéw (Dys).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. 1p. botwinki; D. Im. botwinkéw; wymowa: botfinka, butﬁ'nka.

Por. barszcz, barszcz buraczany, barszcz burakowy, barszcz czerwony, barszcz ukrairi-
ski, baszcz, baszcz burakowy, baszcz czerwony, buraczana zupa, buraczanka, buraczni
baszcz, kwas.

Bratfura ‘pomieszczenie wewnatrz pieca kuchennego, w ktérym prze-
chowuje sie goraca potrawe’ (zob. ilustracja 29).

Du bratfury zem wstawita kapuste i trzyma ciepto (Wierzbica pow. Tomaszéw Lubel-
ski). Z boku taka bratfura byta w starych piecach i to trzymalo ciepto, tam wstawiali
strawe (Siedliska pow. Tomaszéw Lubelski).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: okolice Tomaszowa Lubelskiego.

D. lp. bratfury; D. Im. bratfuréw; wymowa: bratfura.

Por. dusznik, gruba, grubka, piecyk, zapachto.

Broda I - tom I: 60.
Broda IT - tom I: 60.
Broda IIT —tomI: 61.
Broda IV —tomI:61.
Broda V —tom V: 86.
Broda VI - tom V: 86.

Broda VII ‘pierwszy lub ostatni kawalek chleba odkrojony od nowego
bochenka’

OdFkrajat take brode z chleba, posmarowat mastem i to byt wielki smakotyk (Kolecho-
wice). Chlib sie kuriczy, tylko broda jeszcze z caly butki zustata (Rudka Kijanska).
Zrédta: PM, ML.

Geografia: Kolechowice, Rudka Kijaniska, Ostréw Lubelski, Rozkopaczew (zob. ma-
pa 27).
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D. 1p. brody; D. Im. brodéw; wymowa: broda.

Por. brzeg, brzezczek, brzezek, catuszka, cietuszka, dupka, garbuszka, haraszek, kra-
Juszka, napietek, okrojek, pietka, przylepa, przylepek, przylepka, przysuch, przysuszek,
rozek, skrawek, skrobek, skrojek, skrojka, uskrabek, zaharaszek, zajman, zajmanka,
zajmowaniec, zalepa, zalepka, zapietek, zapietka.

Bryndza ‘masto z serem ukladane warstwami i konserwowane na
zime’

Niektorzy robili takie bryndzy. Przekladano warstwe masta w jakims garnku, i prze-
miennie z warstwo sera, i znéw warstwe masta i warstwe sera. I to byto na zime, péz-
niej w zimie to jedli kluski i natozyli bryndzy do tych kluskéw, ta bryndza to byta jako
okrasa (Goraj). Ale z mastem robito sie kiedys brendze. Takie beczutki byty i robito sie
brendze. Tam sie ktadto masto, syr sie wyciskato w woreczkach, i taki suchy, i sktodato
sie w dzizke, solito sie i ubijato sie mocno tak, jak kapuste. I takie byly beczutki syra
tego, i pokrowki byly przykryte tadne szmatku, i kamieri byt. Jak tam nie bardzo wy-
cisniete to jeszcze i tako syrwotka wyptywata, a jak dobrze wycisniete to ni. Ji to byto
na zime do kartofli. Sie rozcirato do kluskéw ji to juz byto na cale zime, ji tam masto
bylo takie jak zywe. Nie zepsuto sie, a dzisiaj tego nicht nie wi, nicht tego dzisiaj nie
robi (Komodzianka). Tam masto sie tosetkami ktadto w te bryndze, i tono byto takie jak
zywe (Latyczyn).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: okolice ZamoS$cia i Szczebrzeszyna.

D. Ip. bryndzy; D. lm. bryndzéw; wymowa: brynza, brenza.

Brytfaniak ‘slodkie ciasto z pszennej maki, na drozdzach’

Placki sie piekto, takie brytfanioki w piecu, pszenne (Trzcianki). Brytfanioki sie nazy-
wato, bo w brytfankach sie te placki drozdzowe piekto (Bochotnica).

Zrédia: PM.

Geografia: okolice Pulaw.

D. lp. brytfaniaka; D. lm. brytfaniakéw; wymowa: brytfariak, brytfariok.

Por. brytfanka, ciasto drozdzowe, placek, placek drozdzowy.

Brytfanka I ‘podtuzny pojemnik do pieczenia chleba, ciast, miesa’
Login sie polit, a babka formowali takie bochny tego chleba, tam podsypywali myku,
bo pézni to piekty to w brytfankach, takich tych forymkach blaszanych (Annopol). Jak
chleb podrés to brato sie brytfanki i chlebus sie natuzylo, letniom wodo go obmytam.
Szesé brytfankéw du pieca wchodzito (Trzcianki). Ktadlo sie w blachy, brytfanki jak to
tera moéwio, bo kedys to byly blachy, ktadto sie (Charlejow). Brytfanka to blacha do pie-
czenia ciasta (Osmolice). Brytfanka to takie naczynie, na czym piecze sie mieso (Grady).
Bochenek sie robito i w brytfankach sie piekto (Wélka Ratajska). Chleb wymiesito sie
i na takie te brytfanki sie kladto, a jak nie to sie ktadlo bocheneczki takie mate i do
tego pieca (Wytyczno). Wkiadato sie ciasto na trzonie, spodzie pieca lub w brytfance
(Stotwiny). Piec byt wielgi to dziesieé brytfankéw wchodzito (Wojszyn). Ktadlo na bryt-
fanki, tadnie tuklepywato sie, tumuskato, tutworzyto sie to takie placki. Chlib podrés
w tych brytfankach, w piecu sie polito i do pieca (Swieciechéw). W piecach sie palito
i owoce na brytfanki sie ktadto i ono ususzylto sie na tych brytfankach (Wierzchowiska).
Zrédta: PM, ML, TS.

Geografia: powszechne.



Pokarmy 93

D. lp. brytfanki; D. lm. brytfankéw; wymowa: brytfanka.
Por. blacha, blaszka, brytfanna.

Brytfanka II ‘slodkie ciasto z pszennej maki, na drozdzach’

Placki takie, to brytfanki byly pszenne (Oblasy). Brytfanka to jak pirdg, ale stodkie
(Polanéwka).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Pulaw.

D. lp. brytfanki; D. lm. brytfankéw; wymowa: brytfanka.

Por. brytfaniak, ciasto drozdzowe, placek, placek drozdzowy.

Brytfanna ‘podluzny pojemnik do pieczenia chleba, ciast, miesa’
Brytfanna to do pieczenia miesa (Lancuchéw). Napalitam w piecu, ponaktadato sie
w brytfanny, wyrést, popostawiato sie na stotkach, na tawkach, wyrést chleb jak pirze,
dzis by zjadt (Pogonéw).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. 1p. brytfanny; D. Im. brytfannéw; wymowa: brytfanna, brytfanno.

Por. blacha, blaszka, brytfanka.

Brzechtacz ‘kij z kétkiem do mieszania i ubijania Smietany w masl-
nicy’ (zob. ilustracja 18).

Do misania Smietany w masnicce to byt brzechtoc (Wola Burzecka). Byta masnicka i do
ni taki brzechtoc, kij taki, nim sie rusato i wychodzito masto (Okrzeja).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Wola Burzecka, Okrzeja, Wola Okrzejska (zob. mapa 50).

D. Ip. brzechtacza; D. lm. brzechtaczéw; wymowa: bZextad, bZextod, bZextoc.

Por. bettak, bijak, katatuszka, kij, kijek, kéteczko, kétko, krazeczek, krazek, paliczka,
patka, ttuczek, ttuczka, ttukacz, trzepak, ubijak, wesotuszka.

Brzeg ‘pierwszy lub ostatni kawalek chleba odkrojony od nowego bo-
chenka’

Brzyg to pierwszy kawalek chleba odkrajany od nowego bochynka (Ratoszyn). Brzeg
to ten pierwszy krojony kawatek (Pilaszkowice). Brzeg to kawatek chleba odkrojonego
od bochenka (Palikije). Brzeg to tak, ze to pierwsza kromka z bochenka (Kleszczéwka).
Brzeg chleba sie méwi (Osmolice). Brzeg to jak pierwszy z wierzchu bochenka chle-
bowego (Skokéw). Brzeg to pierwszy kawatek chleba odkrojony od nowego bochenka
(Grady).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna srodkowo-zachodnia (zob. mapa 27).

D. Ip. brzegu //brzega; D. lm. brzegéw; wymowa: bZek, bZyk.

Por. broda, brzezczek, brzezek, catuszka, cietuszka, dupka, garbuszka, haraszek, kra-
Juszka, napietek, okrojek, pietka, przylepa, przylepek, przylepka, przysuch, przysuszek,
rozek, skrawek, skrobek, skrojek, skrojka, uskrabek, zaharaszek, zajman, zajmanka,
zajmowaniec, zalepa, zalepka, zapietek, zapietka.
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Brzezczek ‘pierwszy lub ostatni kawalek chleba odkrojony od nowego
bochenka’

Brzyzczek to piersza kromka z wierzchu bochenka chlebowego (Skokéw). Odkrajata sam
brzyscek, bo to nojlepse (Kluczkowice).

Zrédta: PM, PI, KAGL, ML.

Geografia: Skokéw, Kluczkowice, Borzechéw (zob. mapa 27).

D. lp. brzezczka; D. Im. brzezczkéw; wymowa: bZescek, bZyscek, bZescek, bZyscek.

Por. broda, brzeg, brzezek, catuszka, cietuszka, dupka, garbuszka, haraszek, krajuszka,
napietek, okrojek, pietka, przylepa, przylepek, przylepka, przysuch, przysuszek, rozek,
skrawek, skrobek, skrojek, skrojka, uskrabek, zaharaszek, zajman, zajmanka, zajmo-
waniec, zalepa, zalepka, zapietek, zapietka.

Brzezek ‘pierwszy lub ostatni kawalek chleba odkrojony od nowego
bochenka’

Brzyzek abo przylepka chleba (Skowieszyn). Pierwsze, co sie odkraje od wierzku bo-
chenka to jest brzyzek (Dzwola). Jak odkroji nozem pocatek z bochenka to brzyzek
(Lazy). Brzezek to pirszy z chleba (Abraméw). Brzezek to kromka chleba odkrojona
z brzegu chleba (Lisikierz).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna zachodnia, sporadycznie w czesci wschodniej (zob. mapa 27).
D. Ip. brzezka; D. lm. brzezkéw; wymowa: bZeZek, bZezek, bZyzek, bZyzek.

Por. broda, brzeg, brzezczek, catuszka, cietuszka, dupka, garbuszka, haraszek, kra-
Juszka, napietek, okrojek, pietka, przylepa, przylepek, przylepka, przysuch, przysuszek,
rozek, skrawek, skrobek, skrojek, skrojka, uskrabek, zaharaszek, zajman, zajmanka,
zajmowaniec, zalepa, zalepka, zapietek, zapietka.

Bubal ‘wielki placek z tartych ziemniakéw, pieczony w piecu w blasze’
Bubat to tarte zimnioki jak na placki, jaja, maka, sol, pieprz i to wymieszadé, na bryt-
fanke i piec. Kiedys to piekli wtedy co chleb (Lipa). W blachach sie piece bubaly z zim-
niokéw (Opoka).

Zrédia: PM, TS.

Geografia: Lipa, Bliskowice, Opoka.

D. Ip. bubata; D. Im. bubatow; wymowa: bubau, bubou.

Por. baba ziemniaczana, babka kartoflana, babka tarta, babka ziemniaczana, bata-
buch, batabuszek, becia, blaszak, kartoflak, kartoflan pieczony, kartoflanik, kartoflarz,
tarciuch, tartuch, tartun, terciuch, tertun.

Buca ‘podluzna, okragla forma, miara masta’

Buca to pu prostu jest usetka masta, ale tutaj buca méwili (Janéwka). Masto w buce
zybrali, wyjeni z bijanki i w buce (Dance).

Zrédia: PM.

Geografia: okolice Wlodawy.

D. lp. bucy; D. Im. bucéw; wymowa: buca.

Por. bucka, fastka, gomdétka, grudka, kostka, krupka, kulka, osetka.
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Buchty ‘buleczki z ciasta drozdzowego gotowane na parze, przetozone
owocami lub bez nadzienia’ (zob. ilustracja 2).

Kregte buchty z ciasta drozdzowego gotowane na parze (Dawidy). Buchty to buteczki
z ciasta drozdzowego gotowane na parze z sezonowymi owocami, najczesciej z jagodami
(Milanéw).

Zréda: PM, TG.

Geografia: okolice Parczewa.

D. 1p. buchty; D. Im. buchtéw; wymowa: buxty.

Por. pampuchy, parowarice, parowniki, paruny, paczki.

Bucka ‘podluzna, okragla forma, miara masta’

Masto w bucki sie urabiato (Koroléwka). A dzisiaj w sklepie kupi i nie trza tych buckéw
z masta robié (Hanna).

Zrédia: PM.

Geografia: okolice Wlodawy.

D. 1p. bucki; D. Im. buckéw; wymowa: bucka.

Por. buca, fastka, gomdétka, grudka, kostka, krupka, kulka, osetka.

Bukwiak ‘sito do przesiewania maki’

Bukwiok abo rajtok byt do przesiwanio maki (Wéolka Ratajska). Bukwiok to do przesie-
wania maki (Polichna).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: okolice Janowa Lubelskiego i Krasnika.

D. lp. bukwiaka; D. Im. bukwiakéw; wymowa: bukfak, bukfok.

Por. pétprzetaczek, przetaczek, przetak, reszeto, sitko, sito.

Buleczka ‘niestodka buleczka z pszennej maki’

Buteczka to koniecznie z pszennej maki (Stawce). Posta matka du miasta, kupita bu-
tecke (Basonia). Bufeczka to kiedys byla kupiona w miescie, a tera to w domach pieko
(Krzczonéw). A tam ciastkéw nie byto, tam takie o buteczki to, to, a tak to nie byto (Bez-
wola).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. buteczki; D. Im. buteczkéw // buleczek; wymowa: buuecka, buuecka.

Por. batabuch, butka, butka drozdzowa, kukietka.

Bulka I ‘bochenek chleba’

Butka to juz uformowane ciasto do pieczenia w piecu (Sulé6w). Na chleb to méwity butka
chleba, tak godaty na bochynek, butka, nie méwity, pozyc mi bochynek chleba tylko
butke chleba (Annopol). A ton juz wszystko i pomaczal, i krzyz na pierwszy bulce zazna-
czyti w piec. A potem jak wyjat to wodo, zeby byt btyszczacy (Blonie). A potem to mysmy
brali, dzielili na takie, o ile tam butek wzielo sie tak o tak jak Scierka, tak jak pieluchy
takie specjalne do chleba byly, zawinelo sie, i sznureckiem i pod pierzyne, i to pani wy-
rosto (Borzechéw). I to sie upiekto zy siedem, osiem butek chleba (Janiszkowice). Chleba
Jak matka upiekta rozumisz w piecu, to przyszedt taki do nas sasiad on ma ferme kur,
Jak zobaczyt ten chleb tak mu sie spodobat, niech pani mi sprzeda te butke chleba, a no
to mama data te butke chleba temu, to on nie wiedziat za ten chlib jak sie odwdzie-
¢yé, ze od razu cato butke, tam butka miata tako z pié kila byta, taki wyrosniety gruby
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chlib. Taki zapach miat, jak siedliSmy w piecioro tosmy caty chlib zjedli, bo tak nam
smakowal, taki dobry (Dzierzkowice Male). Butka chleba w piecu piczona byta (Potok
Gorny). A pirsze jak sie tego, to sie robito, to sie przezegnato go sie, i robito sie palcem
takie to krzyzyk na pirszy buice, taki to i dopiro sie przezegnalo sie, i sodzato sie w piec.
Jo i dzisiaj to jak sadzom w piec, to tak juz od dawna nauczonom to i z domu, to tez sie
krzyzyk robi na butce (Komodzianka). Butka chleba to sie méwi na jeden chlib (Ortel
Krélewski). Butka czy bochenek chleba (Wélka Abramowska). Butka to jak jeden chleb
(Wola Idzikowska). Jak byt duzy piec to byto i dwanascie sie miescito bulek, a chleb sie
udawat i szanowali chleb (Szczebrzeszyn). Piekli takie butki chleba, to byta butka tyn
chlyb (Ortel Ksiazecy). Tako butke sie wyrobilo, wzieno sie trochy ciasta i na stolnica,
maki sie troszki dato i tak sie tadnie wyruszato, zatokreglito. Na t6zku tam przesciera-
dto sie potozyto i na tem przescieradle sie sktadato ten chlib. Pézni jak sie rozgarneto ten
zar, to sie przyniesto kociuba i na ta topata, podsypato sie mako. [...]. Przy jednem pie-
czeniu byto tokoto dziesieé¢ butek. Jak nieduzo toséb to tam starcato na trochy, lepi jak
na tydzieri. Ale to byt tadny tupiecony chlebus (Branew). Butka to tadnie uformowane
ciasto do pieczenia w piecu (Ruda Solska). Butka to jakby dzis jeden bochenek chleba
(Horyszéw Polski). Butka to uformowane ciasto do pieca (Orléw Drewniany). Kedys je-
sce, kedys to jesce nie byto blachy, tyko sie piekto w butkach. Obrabiato sie butky taky,
posypywato sie otrebamy zytniemi, a nie to sie w lecie krzun z lisci rwato i ktadto sie na
taku topate, i te okrygtu butke ktadto sie na te liscie (Charlejéow).

Zrédta: PM, ML, TS, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. butki; D. Im. butkéw // butek; wymowa: buuka, butka.

Por. blacha, blachownik, bochen, bochenek, bocheniec, bochenka, chleb.

Bulka II ‘niestodka buleczka z pszennej maki’

Butka to juz musi byé z pszennyj maki (Samowicze). Butka to niestodkie ciasto z pszen-
nej maki (Grady). Butka to juz byta zawsze z pszennej maki (Lancuchow). Dawato sie
mlyka, margaryne, masto, wyrobito sie razem, drozdze sie dato, pézni ono sie ruszy tu
i w piec, ji to butka byta (Ruda Solska). Co rusz sie piekto chleb i butki (Branew). Butki
to takie butki biate kiedys potem, potem juz tak to i to byto zyto z pszenico mieszane, ze
to juz butka miata byé, a dzisiaj to o nie patrzyliby na to, nie chcieliby (Bezwola). Butki
piekta gospodynia, z mlekiem najedli sie i takie bylo jedzenie (Rejowiec Fabryczny). Na-
piekli butek, pirogow, i kiedys byla kasza jaglana (Dubienka). Zawszesmy mowili, zeby
mama to piekta butki (Blonie). Butke to z miasta ojce przywozily, to byt wielgi rerytas
(Babin). Kiedys nie byto takich przepiséw, nie byto. Tylko moja mama to przewaznie
piekta butki. Tam z jakim, to wisnie byly, to jagody byly, z suszonymi jagodami, na-
moczy, przekreci, tak jak i nie byto maszynki, to w tej misce, i tym watkiem rozwierci
(Rogoznica-Kolonia).

Zrédta: PM, ML, TG, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. butki; D. Im. butkow // butek; wymowa: buuka, butka.

Por. batabuch, buteczka, butka drozdzowa, kukietka.

Bulka drozdzowa ‘niestodka buleczka z pszennej maki’

Kiedys na wsi butki piekito sie tylko drozdzowe i w piecu chlebowym, a potem to w pro-
dizach piekli (Czestawice). Butki drozdzowe piekto sie na nidziele. Byli z syrem, mar-
molado, makiem, kapusto, ale byli i bez niczego (Strzelce). Chleb upiekta, pézniej butki
Jeszcze drozdzowe byle czym sie napchato (Milanéw).
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Zrédta: PM, TG.

Geografia: powszechne.

D. lp. butki drozdzowej [/ butki drozdzowy; D. lm. butkéw // butek drozdzowych;
wymowa: buuka droZsova, buuka droziovo, buuka drozsova, buuka drozsovo, buuka
druzsova, butka druzjova.

Por. batabuch, buteczka, butka, kukietka.

Bulka pleciona ‘slodka bulka z pszennej maki, zaplatana w warkocz’
Kiedys butke plecione to z miasta przywozili, dzieci za tym szaleli, a tera nie chco
Jesé (Nielisz). Butki to rézne, a takie butki plecione so, to tez z maki, drozdzowe butki
(Stawce).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. lp. butki plecionej /| butki pleciony; D. Im. butkéw // butek plecionych; wymowa:
buuka plecona, buuka plecono, buuka plycona, buuka pl,iéona, buuka pl’ic’una, butka
plyéuno.

Por. chatka, plecionka.

Bulka slodka ‘slodkie ciasto z pszennej maki’

Z maki pszennej piekto sie tylko butki stodkie (Zastawie). Butka stodka to na sSwieta
kiedys tylko byta (Boricza). Na Swieta, na nidziele to juz piekli butki stodkie, z cukrem,
no i maka pszenna byta koniecznie (Brody Male).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. butki stodkiej // butki stodki; D. Im. butkéw /| butek stodkich; wymowa: buuka
suotka, butka stotka.

Buraczak ‘placek z pszennej maki z dodatkiem burakéw cukrowych’
Buraki sie gotowato i takie buraczaki. Wygniatato sie z mako i piekto sie te buraczaki
(Brzesce). Piekli buraczaki z burakami cukrowymi (Konskowola). Buraczak to placek
pszenny z pieca chlebowego z dodatkiem burakéw cukrowych (Wilkéw). Buracok to pla-
cek pieczony z burakéw cukrowych (Karczmiska). U nas to rézne placki, a cesto to bu-
racoki piekli w piecu (Wélka Ratajska). A jak zem pas z kolegu krowy to pyto sie, co
tam dzis$ mosz, a jo méwie, ze kawotek burocoka. Takie downi babka piekli, taki placek
z burokéw cukrowych, posiekanych, na tartce utartych, ale to réznie robity, tu nos to
takie tusiekane byty drobniriko, z myku i tupiecuny tyn placek byt. To stodki tyn placek,
bo buroki byty cukrowe. Normalne ciasto sie robito jak na placek i pézni dodawato sie
te buroki, drozdze, mleko i razym sie z tym gnietio i te buroki musiaty byé gotowane.
To jo zem méwiut, ze mum placek burocok i pytum sie go co tun mo, a tun godo, ze mo
pyzy. [...] to péZni mnie mycut, zeby mu tego placka burocanego daé, to pézni musiot
mi krowy nawracaé jak szly gdzie w szkode, to mu dotym (Annopol). Pieko rézne tam
takie w piecu, so buraczaki u nas (Opoka). Buraczak to ciasto z burakéw cukrowych
(Czosnéwka).

Zrodta: PM, TS.

Geografia: powszechne.

D. lp. buraczaka; D. Im. buraczakéw; wymowa: buracak, buracok, buracak, buracok,
burocok.

Por. buraczarz, dziad, placek z cukrowym burakiem.
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Buraczana zupa ‘zupa z burakéw ¢wiklowych’

Buraczane zupa to gotowali i daly gotujo, bo buraki éwiklowe sadzo (Osuchy). Bura-
czana zupa to z burakéw éwiktowych (Aleksandréow).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. lp. buraczanej zupy // buraczany zupy; D. lm. buraczanych zup // buraczanych zu-
poéw; wymowa: buracana zupa, buracéano zupa, buracano zupa.

Por. barszcz, barszcz buraczany, barszcz burakowy, barszcz czerwony, barszcz ukraifi-
ski, baszcz, baszcz burakowy, baszcz czerwony, botwinka, buraczanka, buraczni baszcz,
kwas.

Buraczanka ‘barszcz z burakéw ¢wiklowych’

Buraczanka, z takich matych buraczkéw, jak teraz jest na ogrodzie, z mtodych. To jego
sie bierze tez, tadnie sie jego poszatkuje jak na barszczyk, no z natko, ze wszystkim,
i z tymi korzonkami, tylko ze trzeba oporzadzié to na czysto. I to sie zakwaszato, ze ono
musiato troche podkisnaé, zeby ono miato swdj kwas. I ono ma taki inny zapach potem.
To jest dobre, ja na przykiad to lubie. U nas czesto, gesto gotowaty, i ja gotowatam,
ale wiecej nikt nie chce jesé, tylko ja. Buraczki i to nie ma byé takie rzadziutkie jak
barszczyk, jakby botwina, nie, to tylko takie gesciejsze i zaprawia sie $mietano, smazy
sie do tego cebulke na masle, mozna i na boczku usmazyé, tez to nie szkodzi. Ja to jeszcze
dodawatam groch troche. Ja to moge byle najlepsze jedzenie, a to lubie (Helenéw).
Zrodta: PM, TG.

Geografia: okolice Chelma.

D. lp. buraczanki; D. Im. buraczankéw; wymowa: buracanka.

Por. barszcz, barszcz buraczany, barszcz burakowy, barszcz czerwony, barszcz ukrairi-
ski, baszcz, baszcz burakowy, baszcz czerwony, botwinka, buraczana zupa, buraczni
baszcez, kwas.

Buraczarz ‘placek z pszennej maki z dodatkiem burakéw cukrowych’
Buraczarz to taki placek pszenny z pieca chlebowego z dodatkiem burakéw cukrowych.
[...]. Buracarz to buraki z mako, no i ciepte mleko, troszka drozdzy, cukru, soli i tych bu-
rakow cukrowych startych i dodanych do tego ciasta (Wojciechéw). Buracarze to u nas
byty Maszki). W piecu tez piekto sie buracarze, ciasto drozdzowe, ale to krécej niz chleb
(Szczuczki). Buracarze to z buraka cukrowego, najpierw trzeba byto uparowaé buraki,
zetrze¢ na tartce drobnej, dodaje sie cukier, drozdze i piecze (Krasienin). Zogun byto
burokéw cukrowych, na placek byto, na burocorz (Opoka). Buracorz pieczono jesienio.
Buraki cukrowe ugotowaé, czesé zetrzeé na drobnych oczkach dzis, a dawnij drobno
pokroié, dodaé do ciasta drozdzowego, wymiesza¢ i piec na patelni (Ulez). Te bura-
carze placki, to byty przepyszne. Z buraka cukrowego, dodawato sie drozdze. Tak jak
drozdzowe, tylko do tego sie docierato buraka, tak jak placek drozdzowy, ten sok sie
z tego odessato i mieszato z tym ciastem, i to sie piekio (Ksiezomierz). Buracarz to pla-
cek, to ugotowaé buraka, pokrajaé czy posiekaé, dodaé do ciasta, a potem posmarowaé
$mitano i posypaé makiem (Motycz). Buraczarze to sie gotowato, buraka cukrowego
sie tarto, dudawalto sie troszki maku moczonego w mleku, i tyz na fajerkach, i w piecu
(Raciborowice-Kolonia). Buraczarze, pirogi buraczane to nadziwano startym burakiem,
bo burak byt stodki, to placki takie smakuwaly (Studzianki).

Zrodta: PM, AZKP.

Geografia: powszechne.
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D. lp. buraczarza; D. Im. buraczarzéw; wymowa: buracas, buracos, buracos, buracas.
Por. buraczak, dziad, placek z cukrowym burakiem.

Buraczni baszcz ‘zupa z burakéw éwiklowych’

W Wigilie to sie jadto kapuste, buraczni baszcz, fasole (Brzezno). Buraczni barszcz to
kiedys sie gotuwalo i dzisiaj sie gotuje (Skryhiczyn).

Zréda: PM.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. lp. buraczniego baszczu; D. Im. buracznich baszczéw; wymowa: buracrii basé, bura-
Crii bosé, buradni base, buracrii basc, burocrii bosc.

Por. barszcz, barszcz buraczany, barszcz burakowy, barszcz czerwony, barszcz ukrairi-
ski, baszcz, baszez burakowy, baszcz czerwony, botwinka, buraczana zupa, buraczanka,
kwas.

Burda ‘nadzienie z makucha konopnego lub Inianego do pierogéw’
Kunopie wierciut, owarzut na togniu i z tego burda (Bychawka). Burda to nadzienie
z makucha na pirogi (Gardzienice). Burda to przyprawa na zimno z makuchu konop-
nego (Lukowa). Burde z makucha tre w donicy, sptywa to i tym sie omaszcza kasze
(Borowiec). Z burdo robili pirogi (Krepiec).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowa i Srodkowa.

D. 1p. burdy; D. Im. burdéw; wymowa: burda.

Por. furda, hataburda, hurda, siemieniec, zwar.

Butel ‘szklane pekate naczynie do fermentacji i przechowywania soku
lub wina’

Butel to wielga butelka do fermentacji wina (Orléw Drewniany). Butel to jest takie
szklane naczynie, w ktérym przechowugje sie soki czy wino (Wola Dereznianska). Butyl
to szklane pekate naczynie do robienia sokéw lub wina (Smoélsko Male). Butel to duzy
pojemnik do fermentacji wina (Ochoza). Butel to duzy szklany stéj z szyjko do robienia
soku i wina (Grabowiec). Butel byt na soki (Modryniec). Butyl to szklane naczynie uzy-
wane do robienia sokéw (Siemierz). Butel byt do wina i soku (Mokrelipie). Wisnie to ni
robito si tak jak teraz weki, tylko sypato si do butla, nasypato si cukrem, no i to stato
w butlach, soki te (Kryléw).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. lp. butla; D. Im. butlow; wymowa: butel, butyl.

Por. balon, bocian, gasior, gasiorek, gesior, stdj.

Butelka ‘naczynie szklane z waska szyjka i malym otworem, uzywane
do przechowywania ptynow’

Butelka to waskie szklane naczynie na ptyny (Molozéw). Butelka to na wode, na soki
i na inne takie, szyjke ma wasko i jest zy szkta (Ruda Solska). W butelce przechowuje
sie wino (Wysokie).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. lp. butelki; D. lm. butelkéw; wymowa: butelka.

Por. flaszka.
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Bybki ‘mate kawaleczki zeskwarzonej sloniny’

Bybki to inaczy skwarki ze stopiony stoniny (Osmolice). Bybkami krasili kartofle (Kiel-
czewice).

Zrédia: PM.

Geografia: okolice Bychawy.

D. lm. bybkéw; wymowa: bypki.

Por. ciuéki, dzidzki, skroczki, skroki, skwarki, skwarzenie, skwarzonka.

Bzianka I —tom V: 96.

Bzianka II ‘zupa z owoc6w czarnego bzu’

Bzianka rosnie to i zupe z tego gutuwali kiedys, te bzianke, a i nalewki do ty pory robio
(Stulno). Bzianka to taka zupa z tego besu (Siedliska pow. Lukéw). Narwali tego bzu
i nagotowali bzianki, jak ni byto co jesé (Witoroz).

Zrédia: PM.

Geografia: Lubelszczyzna péinocna.

D. Ip. bzianki; D. Im. bziankéw; wymowa: bZanka.

Por. barszcz.

Cadzié ‘to, co trzeba robié¢ z mlekiem po wydojeniu’

Jak sie wydoi mleko, no to trza jego cadzi¢ (Tuczepy). Cadzié to trza mliko tod krowy
(Flisy). Cadzito sie mleko, bo juz zawsze rano i w wieczor trza byto przecadzié¢ mleko
(Trzcianki). Jak sie wydoi krowe, mleko trzeba cadzi¢ (Rakéwka). Cadzié mleko trzeba
i udsadzaé dziégi (Wola Idzikowska).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

Wymowa: cazié, csaszic.

Por. cedzié.

Cadzilko ‘naczynie, przez ktére przecedza sie mleko po wydojeniu’
Cadzitko takie byto druciane du cadzenia mleka (Krasne). Cadzitko je takie na mliko,
takie druciane (Wélka Czulczycka).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna srodkowa-wschodnia (zob. mapa 53).

D. Ip. cadzitka; D. Im. cadzitkéw; wymowa: caziuko.

Por. cedzitek, cedzitko, sitko.

Caluski ‘ciastka z miodem’

Catuski to niewielkie okragte ciasteczka z miodem (Bychawka). Piekli takie mate cia-
steczka z miodem, catuski nazywali, to dtugo lezato i bylo bardzo smaczne (Kuréw).
Catuski niewielgie, okregle ciasteczka, stodkie i pachno miodem, mogo dtugo polezyé,
bo so na miodzie robione, a blachy to w Pszczeli Woli smaruwali woskiem pszczelim, bo
tam duzo pszczoét majo, to i wosk jest (Osmolice).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Bychawy i Lublina.

D. Im. catuskéw; wymowa: cagusléi.



Pokarmy 101

Caluszka ‘pierwszy lub ostatni kawatek chleba odkrojony od nowego
bochenka’

Jest piersza to catuszka, bo chleb zanim zacznie sie jesé, to sie jego przezegna i pocatuje,
bo to swietosé (Mietkie). Piersza to catuszka, bo jak sie zaczyna chleb krajaé, to trzeba
zrobié znak krzyza i ucatowaé. Tak to kiedys nazywali i my za nimi, taka byta tradycja,
a teraz miode to i troche juz tego nie wiedzo, jedzo i tyle (Siedliska pow. Tomaszéw
Lubelski). Catuszka to pirsza udkrujona z chleba (Dutréw). Z chleba pierwsza, co sie
kraje, to catuszka, bo sie chleb zanim zacznie sie jesé catuwato i rubito znak krzyza na
nim (Ulhéwek).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: okolice Hrubieszowa i Tomaszowa Lubelskiego (zob. mapa 27).

D. Ip. catuszki; D. Im. catuszkow; wymowa: cauuska.

Por. broda, brzeg, brzezczek, brzezek, cietuszka, dupka, garbuszka, haraszek, krajuszka,
napietek, okrojek, pietka, przylepa, przylepek, przylepka, przysuch, przysuszek, rozek,
skrawek, skrobek, skrojek, skrojka, uskrabek, zaharaszek, zajman, zajmanka, zajmo-
waniec, zalepa, zalepka, zapietek, zapietka.

Ceber ‘naczynie z klepek stluzace do zmywania naczyn kuchennych’
(zob. ilustracja 24).

Ceber to wielgie naczynie z klepek z dwoma uchami (Bokinka Panska). Ceber to duze
drewniane naczynie do wody, szersze u dotu, na nézkach (Lancuchéw). Ceber to duze
nacynie z klepek o dwu uchach do mycia nacyri w kuchni (Skowieszyn). Ceber to duzy
drewniany szafliczek z uchami, stuzyt do mycia naczyn i do noszenia jedzenia bydtu
(Swierze). Ceber byt do mycia naczyn, stawiali go pod tawo (Rebizanty). Ceber to je
wielgi, myje sie w nim garki (Suléw). Ceber to jest naczynie du zmywania i na po-
myje (Wola Idzikowska). Ceber to drywniane szerokie naczynie z dwoma uchami (Ortéw
Drewniany).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony (zob. mapa 63).

D. lp. cebra; D. Im. cebréw; wymowa: ceber.

Por. balijka, ceberek, cebryczek, cebryk, cebrzyk, faska, lusznik, luszow, luszwa, tucha-
nia, razka, szafel, szafliczek, szaflik, szalka, zolniczek.

Ceberek ‘naczynie z klepek stluzace do zmywania naczyn kuchennych’
(zob. ilustracja 24).

Ceberek to duze naczynie z klepek o dwu uchach (Wiski). Cyberek byt taki z klepkéw
(Ochoza). W kuchni stat cyberek, to byto takie wielgie naczynie z klepek o dwu uchach
do mycia naczyr kuchennych (Buéno).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Zakowola, Wiski, Matiaszéwka, Lubieri, Suchawa, Kolacze, Zalucze Stare,
Ochoza, Busno, Alojzéw, Horysz6éw Polski (zob. mapa 63).

D. 1p. ceberka; D. Im. ceberkéw; wymowa: ceberek, cyberek.

Por. balijka, ceber, cebryczek, cebryk, cebrzyk, faska, lusznik, luszow, luszwa, tuchania,
razka, szafel, szafliczek, szaflik, szalka, zolniczek.
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Cebryczek ‘naczynie z klepek stuzace do zmywania naczyn kuchen-
nych’ (zob. ilustracja 24).

Cebryczek to duze drewniane naczynie z klepek o dwu uchach, w nim myty garki (Gra-
bowka). W cybryczku naczynia my myli kiedys, a tera je kran z wodo (Katy).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Katy, Wélka Czulczycka, Malice, Oszczéw, Brzeziny, Wola Rézaniecka, Gra-
béwka, Ksiezomierz. (zob. mapa 63).

D. Ip. cebryczka; D. Im. cebryczkéw; wymowa: cebrycek.

Por. balijka, ceber, ceberek, cebryk, cebrzyk, faska, lusznik, luszow, luszwa, tuchania,
razka, szafel, szafliczek, szaflik, szalka, zolniczek.

Cebryk ‘naczynie z klepek stuzace do zmywania naczyn kuchennych’
(zob. ilustracja 24).

Myje sie statki w cybryku (Bojary). Cebryk to duze naczynie z klepek o dwu uchach do
mycia naczyri kuchennych (Wyhalew). Cebryk to drywniane szyrokie naczynie z dwoma
uchami (Zahajki pow. Wlodawa).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia (zob. mapa 63).

D. Ip. cebryka; D. Im. cebrykéw; wymowa: cebryk.

Por. balijka, ceber, ceberek, cebryczek, cebrzyk, faska, lusznik, luszow, luszwa, tuchania,
razka, szafel, szafliczek, szaflik, szalka, zolniczek.

Cebrzyk ‘naczynie z klepek stuzace do zmywania naczyn kuchennych’

(zob. ilustracja 24).

Cebrzyk to naczynie z klepek do mycia naczyn (Lipa). Cebrzyk to wielgachne drewniane
naczynie z klepek z dwoma uchami (Skok6éw). Cebrzyk to bardzo duze naczynie z klepek
o dwu uchach (Orléw Murowany). Cebrzyk to naczynie drewniane z klepek na wode
o trzech nézkach i dwéch uchach (Dubienka). Cebrzyk to naczynie drewniane do no-
szenia wody i mycia naczyri (Grabowiec). Du wody i na pomyje byt cebrzyk (Telatyn).
Kiedys to jeno byty cebrzyki, w nich sie pumyje zliwato, pujito bydto, myto sie nad niem,
du wszystkiego sie nadawot (S6l). Cebrzyk to duze naczynie z klepek o dwu uchach (Bo-
kinka Panska). Cebrzyk to naczynie drewniane do zmywania statkéw kuchennych (We-
glinek). Cebrzyk z klepek i ma dwa tucha, i je z jednym tucham (Wierzchowiska). Byt
cebrzyk drewniany z dwoma uchami (Polichna). Cebrzyk to naczynie z klepek, w kio-
rym myto sie garnki (Osmolice). Myli garki, a i Swiniom jesé w tym cybrzyku dawali
(Wandalin).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowa i okolice Bialej Podlaskiej (zob. mapa 63).

D. lp. cebrzyka; D. lm. cebrzykéw; wymowa: cebZyk.

Por. balijka, ceber, ceberek, cebryczek, cebryk, faska, lusznik, luszow, luszwa, tuchania,
razka, szafel, szafliczek, szaflik, szalka, zolniczek.

Cebulak I - tom IV: 61.

Cebulak II ‘placek drozdzowy z cebula’

Cebulak to tam posolito sie, takie dziurki sie porobito w nich i po kawateczku cebuli sie
w kazdo dziurke wlozyto i to sie upiekto (Palecznica). Cebulaki to ja w piecu piektam po
chlebie, ciasta troche i posypato sie makiem, cebulo drobno, dobre placki byty (Serniki).
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Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. lp. cebulaka; D. Im. cebulakéw; wymowa: cebulak, cybulak, cebulok, cybulok.
Por. cebularz, cebularz lubelski, placek z cebula,.

Cebulanka I - tom IV: 61.

Cebulanka II ‘zupa z cebuli’

Cebulanke to do dzisiaj sie gotuje, z cebuli tako zupa (Kleszczéwka). Gotowano takze ce-
bulanke, to byta podsmazona cebula i pokrusony chleb, i to zalane wodo goraco (Oszczy-
wilk). Cebulanke to tak sie robi, trzeba zeszkli¢ pokrojono cebule na masle lub oleju,
wlaé wode do garka, posolié, zagotowaé z cebulo, wrzucié kawatki chleba (Ulez).
Zrédta: PM.

Geografia: okolice Pulaw i Ryk.

D. lp. cebulanki; D. lm. cebulankéw; wymowa: cebulanka, cybulanka.

Por. zupa cebulowa.

Cebularz ‘placek drozdzowy z cebula’

Cybulorz to placek drozdzowy z cebulo (Osmolice). Cebularze to okragte placki pokryte
cebulo i posypane makiem (Konopnica). Cybulorz to placek z cybulo (Wandalin). Cebu-
larz to tak sie robi, ze trza cebule drobniusieriko pokroié i troche maku, no i soli. To musi
byé przygotowane wczesni, zeby ta cybula sok puscita. Potem sie robi ciasto z pszenny
maki, masta, mleka i drozdzy. Z tego robi sie takie kolo na pitnascie centymetry, a robio
i wieksze, ale nie za grube to ciasto, no i sie piecze (Ciecierzyn). Placki to z wszystkim
robili, i daly sie robi, mdj to najwiecy chciat tego placka z cebulo. To byt cybularz po
naszemu, ciasto drozdzowe, i na wirzchu ty cybuli drobno tak pokrajany naktado, no
i makiem posypane, i to jak sie upiekto w piecu to byto bardzo smaczne (Metow). Cebu-
larz to u nas byt i kiedys, bo ten cybularz lubelski, co tak jego nazywajo, to styszatam, ze
to na centymetry mierzo, ile grubosci, ile szyrokosci, a te nasze placki to bez miary takie,
zrobito sie kregly placek i na wirzch pokroito cebulki, makiem posypadto, i jedli (Zabno).
Cebularz to wielgi placek podziurkowany, i to na niego trzeba maki, wody, oleju, droz-
dzy, troszki cukru i soli, mak, no i cebula posiekana drobno (Fajstawice). Cebularz to
z maki pszennej z dodatkiem masta oraz mleka, do tego poszatkowana cebula wymie-
szana z makiem. So to placki z cebulo na jakies dwadziescia cyntymetry i grube tak
z p6t centymetra (Motycz).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. lp. cebularza; D. Im. cebularzéw; wymowa: cebulaZa, cybulaZa, cebuloZa, cybuloza.
Por. cebulak, cebularz lubelski, placek z cebulaq,.

Cebularz lubelski ‘placek drozdzowy z cebula’

Cebularz lubelski to okragly pszenny placek z utozono na wierzchu pokrojono w ko-
steczke cebulo wymieszano z makiem (Gardzienice). Cebularz lubelski to srednica pieé¢
i dwadziescia pieé centymetra, grubosé péttora centymetra, z maki pszenny, no i trzeba
maku, oleju roslinnego i duzo cebulki (Metéw). Cebularz lubelski to maka, woda, sél,
i do tego posiekana cebulka, no i mak (Konopnica).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.
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D. Ip. cebularzq lubelskiego; D. /lm. cebularzow lybelskich; wymowa: cebulas lubelski,
cybulas lubelski, cebulos lubelski, cybulos lubelski.
Por. cebulak, cebularz, placek z cebula,.

Cedzak ‘naczynie kuchenne o dziurkowanym dnie, stuzace do odce-
dzania’ (zob. ilustracja 7).

Cedzak to naczynie do cedzenia kluskéw (Osmolice). Cedzak to taka miseczka z dziur-
kami, takie naczynie do cedzenia kluskéw (Lukowa). Cedzak to naczynie, co ma duzo
takich matych otworéw (Czosnéwka).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. 1p. cedzaka; D. Im. cedzakow; wymowa: cezak, cezok.

Por. druszlak, drystak, durszlak, dziurawa miska.

Cedzalek ‘Iniana szmatka do przecedzania mleka’

Do mlika byt taki spycjalny cedzatek, byt Iniany (Swierze). Dujili i potem na cydzatek
i to mliko przeliciato i byto czyste (Olenéwka).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Swierze, Olenéwka (zob. mapa 54).

D. Ip. cedzatka; D. Im. cedzatkéw; wymowa: cesauek, cysauek.

Por. cedzatka, cedzitek, cedzitka, cedzitko, galganek, ptétno, powazka, przepuszczka,
szmatka, trapka.

Cedzalka ‘Iniana szmatka do przecedzania mleka’

Cedzatka to szmatka, ktéryj dawni uzywano do cedzenia mleka (Ruda Solska). Ce-
dzatka to kawatek plotna Inianego ma mliko cadzié (Ciosmy).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Ruda Solska, Ciosmy, Zakowola, Polskowola (zob. mapa 54).

D. Ip. cedzatki; D. Im. cedzatkow; wymowa: cesauka.

Por. cedzatek, cedzitek, cedzitka, cedzitko, galganek, ptétno, powazka, przepuszczka,
szmatka, trapka.

Cedzié ‘to, co trzeba robié¢ z mlekiem po wydojeniu’

Cedzié to przelewaé mliko przez sitko (Grabowiec). Jak sie wydoji mliko, to jego trza
cedzié (Ruda Huta). Wydoi sie, cedzi przyz cedzitko i mozna juz pié (Rogézno pow. To-
maszow Lubelski). Cedzié musze mliko do kaminiaka (Dutréw). Cedzity mliko bez take
szmatke z ptétna, powazka sie nazywata (Karmanowice).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne.

Wymowa: ce3ié.

Por. cadzié.

Cedzilek I ‘naczynie, przez ktore przecedza sie mleko po wydojeniu’
Cydzitek to naczynie do cedzenia mleka (Swierze). Cedzitek to naczynie, przez ktore
przecedza sie mleko po dojeniu (Krylow).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: Swierze, Kopylow, Kryléw, Golebie (zob. mapa 53).
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D. Ip. cedzitka; D. Im. cedzitkéw; wymowa: cesiuek, cysiuek.
Por. cadzitko, cedzitko, sitko.

Cedzilek II ‘Iniana szmatka do przecedzania mleka’

Cedytek to szmatka do cedzenia mleka (Bojary). Cedzitek byt, no kawatek ptétna do
cedzenia mleka (Malice). Cedzitek to ptétno do przecedzania mleka (Dutréow).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: okolice Hrubieszowa, Chelma i Parczewa (zob. mapa 54).

D. Ip. cedzitka; D. Im. cedzitkéw; wymowa: cesiuek, cesiuok, cedyuek.

Por. cedzatek, cedzatka, cedzitka, cedzitko, gaiganek, ptéino, powazka, przepuszczka,
szmatka, trapka.

Cedzilka ‘Iniana szmatka do przecedzania mleka’

Cedzitka to kawatek szmatki do cedzenia mleka (Janéwka). Cydzitka ta byta, no taka
szmatka do przecydzania mleka (Koroléwka). Cedzitka to ptétno do cedzenia mleka
(Stary Brus).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna péinocno-wschodnia (zob. mapa 54).

D. Ip. cedzitki; D. Im. cedzitkow; wymowa: cesiuka, cysiuka.

Por. cedzatek, cedzatka, cedzitek, cedzitko, galganek, ptétno, powazka, przepuszczka,
szmatka, trapka.

Cedzilko I ‘naczynie, przez ktére przecedza sie mleko po wydojeniu’
Cedzitko to takie sitko do cedzenia mleka, cedzitko abo sitko do mlika (Katy). Cydzitko
z siatko byto do mlika po dojeniu (Molozow). Cedzitko stuzy do przecedzania mleka
(Majdan Wielki).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia (zob. mapa 53).

D. Ip. cedzitka; D. Im. cedzitkow; wymowa: cesiuko, cysiuko.

Por. cadzitko, cedzitek, sitko.

Cedzilko II ‘Iniana szmatka do przecedzania mleka’

Cedzitko to szmata z lnu do cedzenia mleka (Wélka Labunska). Cedzitko to szmatka
do cedzenia swiezego mleka (Wélka Kariska). Cedzitko to szmatka, ktéry uzywa sie do
cedzenia mleka po dojeniu (Nieledew). Cedzitko to Iniana szmatka do przecedzania
mleka (Horyszéw Ruski). Cydzitko to ptétno do przecedzania mleka (Uchanka). Cy-
dzitko to ptétno zgrzebne do cydzenia mlika (Olenéwka).

Zrédta: PM, PI, CA, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia (zob. mapa 54).

D. Ip. cedzitka; D. Im. cedzitkow; wymowa: cesiuko, cysiuko.

Por. cedzatek, cedzatka, cedzitek, cedzitka, galganek, ptotno, powazka, przepuszczka,
szmatka, trapka.

Centryfuga ‘naczynie z kranikiem na dole do odciagania §mietany od
mleka’

Cyntryfuga to taki przyrzad do odttuszczania mlika (Dzielce). Cyntryfuga to maszyna
do odciagania $mietany od mleka (Molozéw). Masyna tod smietany, wieréwka, a daw-
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niej to nazywali centryfuga (Zdzary). Masto robily kobiety same, niektére miaty do prze-
puszczenia mleka, tak jak to kiedys nazywato, centryfuga, odciagnaé smietane, zrobié
masto, a w niektérych jak nie miata takiej, zbierato sie z wierzchu, bo Smietana idzie
na wierzch (Ciezkie).

Zrédta: PM, SGP, MSGP, AZKP.

Geografia: powszechne.

D. 1p. centryfugi; D. lm. centryfugow; wymowa: centryfuga, cyntryfuga.

Por. barika, odciagarka, odciagawka, stéjka, wiréwka.

Cepuch ‘przednia $ciana pieca chlebowego z pélokraglym otworem’
Cepuch to otwdr z przodu w piecu chlebowym (Wélka Abramowska). Cepuch to jest tako
Jak Sciana z przodu pieca, takie kragte (Andrzejéow pow. Janéw Lubelski).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Wéolka Abramowska, Zastawie, Andrzejéw pow. Janéw Lubelski, Rataj,
Wolka Ratajska.

D. Ip. cepucha; D. Im. cepuchéw; wymowa: cepux.

Por. czeluscie, czelusé, dusza, jama, pieczura.

Chabetula I - tom V: 99.

Chabetula II ‘gesta, podsmazana potrawa z liSci lebiody’

Nagotowali chabetuty i bylo co jesé (Komodzianka). Narwali tych miodych listkow le-
biody, nagotowali chabetuty i jedli (Teodoré6wka).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: Teodoréwka, Komodzianka, Radecznica, Chlopkéw, Gorajec.

D. Ip. chabetuty; D. Im. chabetutow; wymowa: xabetuua, xabytuua.

Por. chatajda, komosa, lebioda, toboda, tobodzianka, wiok, zielenina.

Chalajda I - tom V: 100.

Chalajda II ‘gesta, podsmazana potrawa z lisci lebiody’

Chatajda to strawa z lebiody (Horyszéw Polski). Chatajda to potrawa z tobody (Sien-
nica Nadolna). Chatajda to potrawa z mtodych lisci lebiody (Wysokie). Chatajde z mio-
dych listkéw gotowali z mlikiem albo ze stunino (Orléw Murowany). Chatajda to go-
towana potrawa z miodej rosliny rosnacej na uprawach jako chwast, ktéro nazywano
gorczyco. Miata ciemny wyglad, stodkawa w smaku, podobna do gotowanej kapusty
(Wélka Orlowska).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: okolice Krasnegostawu i Zamo$cia.

D. Ip. chatajdy; D. Im. chatajdow; wymowa: xauaida.

Por. chabetuta, komosa, lebioda, toboda, tobodzianka, wiok, zielenina.

Chalka ‘stodka bulka z pszennej maki, zaplatana w warkocz’

Chatki piekli takie dtugie z maki pszenny (Dubienka). Chatka to dtuga butka, takie to
Erecone (Zoétkiewka). Chatka to pszenna buleczka, ale dtuga, ni kregta (Goraj).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.
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D. Ip. chatki; D. Im. chatkéw // chatek; wymowa: xauka.
Por. butka pleciona, plecionka.

Chamula I ‘zupa z czeresni zaprawiana maka’

Chamuta to gesta zupa z trzesni (Basonia). Gesta zupa z rozgotowanych owocéw trzesni
zaprawiona mako to jest chamuta (Staw).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna poludniowo-zachodnia i okolice Chelma, Hrubieszowa, Pu-
taw (zob. mapa 10).

D. Ip. chamuty; D. Im. chamutow; wymowa: xamuua.

Por. barszcz czeresniowy, czeresnianka, famuta, garus, jagodzianka, juszka, kisiel, ki-
sielica, pamuta, parka, porczanka, porka, trzesniak, trzesnianka, zupa jagodowa, zupa
Jagodziana, zupa owocowa, zupa z jagod.

Chamutla II ‘zupa z wisni zaprawiana maka’

Chamuta to gesta zupa z owocéw wisni (Goscieradéw). Gesta zupa z wisni i zaprawiona
mako to jest chamuta (Staw).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna poludniowo-zachodnia i okolice Chelma, Hrubieszowa, Pu-
law (zob. mapa 11).

D. Ip. chamuty; D. Im. chamutow; wymowa: xamuua.

Por. baszcz owocowy, famuta, garus, jagodzianka, juszka, kisiel, kisielica, pamuta,
parka, porczanka, porka, wisnianka, wisnidwka, zupa jagodowa, zupa jagodziana,
zupa owocowa, Zupa z jagod.

Chamula IIT ‘zupa z jablek zaprawiana maka’

Chamuta to zupa z jabtek (Ochoza). Z jablek to chamuta (Mircze). Chamuta to gesta
zupa z jablek (GosScieradow). Chamuta to gesta zupa z rozgotowanych jabtek zapra-
wiona mako (Staw). Nagotowaly chamuty z jabtek i to byt obiad (Opoka).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna poludniowo-zachodnia i okolice Chelma, Hrubieszowa, Pu-
law (zob. mapa 9).

D. Ip. chamuty; D. Im. chamutow; wymowa: xamuua.

Por. barszcz owocowy, chamutka, famuta, garus, jabczak, jabczanka, jablecznik, juszka,
kisiel, kisielica, owocéwka, pamuta, porczanka, porka, zupa jabczana, zupa jabkowa,
zupa owocowa, Zur.

Chamula IV ‘zupa z gruszek zaprawiana maka’

Chamuta to gesta zupa z gruszek ulezatkéw (Goscieradow). Gesta zupa z rozgotowanych
ulegatkéw zaprawiona mako to jest chamuta (Staw).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna poludniowo-zachodnia i okolice Chelma.

D. Ip. chamuty; D. Im. chamutow; wymowa: xamuua.

Por. famuta, garus, gruszczak, gruszczanka, juszka, kisiel, kisielica, owocéwka, pa-
muta, parka, porczanka, porka, zupa gruszkowa, zupa owocowa, zZur.
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Chamulka ‘zupa z jabtek zaprawiana maka’

Z jabtek byta chamutka, jabczanka (Mircze). Chamutke z jabtek kiedys gotowali (Ci-
chobérz).

Zrédta: PM.

Geografia: Mircze, Mietkie, Modryniec, Cichobérz (zob. mapa 9).

D. Ip. chamutki; D. lm. chamutkow; wymowa: xamuuka.

Por. barszcz owocowy, chamuta, famuta, garus, jabczak, jabczanka, jablecznik, juszka,
kisiel, kisielica, owocéwka, pamuta, porczanka, porka, zupa jabczana, zupa jabkowa,
zupa owocowa, Zur.

Chlapot 9ajko zepsute, Smierdzace’

Chlapot to juz ono to jajko nie nadaje sie do niczego (Kluczkowice). Chlapota to do
sklepu nie przyjeni, bo to zepsute jajko, nie sprzedot tego (Klementowice).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Skowieszyn, Stok, Klementowice, Janiszkowice, Kluczkowice (zob.
mapa 35).

D. Ip. chlapotu // chlapota; D. Im. chlapotéw; wymowa: xlapot.

Por. betkot, bettuch, bettun, botbotun, bottun, chlobot, dzbuk, klekot, naparztek, patdok,
purcha, wykolotek, zalegle, zamurzone, zapart, zapartek, zaparzt, zaparztek, zasmierd,
zas$mierdek, zasmierdzane, zbuk.

Chleb I ‘pieczywo codzienne z jasnej lub ciemnej maki’

Wieczorem rozczynialo sie, zakwasié sie musiato, rosto. Zamiesito sie i przykryto biatym
obruskim, do pieca dziesieé, dwanascie polan i to sie tak uktadato i sie podpalato od
tytu, bo z przodu sie nie uda, i ptomie szto w czelusé, i dym szed, i tak sie palito na ten
chleb, i jak mniato sie dopalaé, z dziezy na topatke i na lisciach debowych bardzo dobry
chleb. Ktadto sie na Iniano, czysto, biato, mokro $cierke, brato sie z dziezy chleb, moczyto
rece i juz wyrobi¢ bochenek i polozy¢ na te Sciereczke i musiat wyrosnaé do petna, juz
Jak podrés, rozgartato sie wegle kociubo po catym piecu, bo musiat sie trzon napalié, jak
polezy przesuwato sie szyberek i to kociubo wygartato sie wegle do czysciutka i jeszcze
robito sie pomiotto, ktére byto z szmaty mokrej, ze Scierek starych, dobrze sie na kiju
owiazato i tym pomiottem wymietli piec. Stawiato sie topate, zar do chleba, rozgartato
sie na te i na te strone, na topatke debowe listki i wywracato sie chleb, bardzo tadnie sie
wywracat i te Sciereczke zdejmowalo, ona odstawata, robito sie znak krzyza na pierw-
szej bulce, zegnato sie, troche wodo pomoczyto i na caly piec tego chleba nasadzito (Ortel
Krélewski). Chlib to kiedys dobry byt, bo kazda gospodynia umiata upic, nie to co tera
(Bortatycze). Chleb piekto sie przewazni w sobote na niedziele, no i pézniej caly tydzien
byt, i znéw w nastepno sobote (Blonie). Kiedys nie byto Zadnych kredenséw, na takiej
tawce sie ustawiato i przykrywato sie czyms, kto tam co miat to przykrywat ten chleb.
Ale kiedys jak kroili chleb, a chleb upad to podjon i pocatowal, ni tak, ze o podjon, ze
brudny wyrzucany byt (Huta). Przewaznie chleb sie rubito z zZyta, zawsze. I z tego chleb
super. Wtedy ten chleb starczat na dwa tygodnie na duze rudzine, z dwudziestu pieciu
kila, a jaki to byt dobry chleb (Lopiennik Gorny). Chlib to sie piekto w dumu na koleje.
Najpierw u jedny, potem u drugi (Palikije). Chlyb to sie piekto u siebie w chatupie (Le-
chuty Male). Ale taki chleb to byt swiezy, ale jak upiekto sie duzo piecywa, to pézniej
to nie byt swiezy (Dzierzkowice Wola). Chleb posypywato sie makiem albo kminkiem
(Krasienin). Dzisiaj wszystko takie, dusza boli jak idzie patrzy do kosza rzuca chleb,
kanapke z butko, a dawniej chleba cztowiek zadny byt (Bezwola). Chleb sie piekto na
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lisciach chrzanowych, liscie sie ktadto i ten chleb na te liscie chrzanowe i on miat taki
zapach piekny, no i bardzo dobry byt (Puchacze). Chlib tyz sie piekto w kazdy chatupie
(Swieciechéw). Po dwéch godzinach to samo topato ostroznie wyjmowata gorocy chlib
z pieca. Kiedy chlib wystyg, tedy gospodyni brata go do reki, kreslita znak krzyza, aby
Bég zawdy obdarzat jego domownikéw chliebem i kroita (Krzemien). Byly takie, to jak
chleba upiekly, to kot by wlaz za skéro jesce by ni dostat ugunym du skory. Lo taki
byt chlyb, ze mozna byto Sciany lepié. Bo ni powim, ta stara sottyska, kiedys, ta Woj-
tusiacka, to oni chlyb umiely upic. Nawet moja zunka ji matka. Kiedys, to jak chlyb,
to kto to znat kupié, to by $miat sie (Jezioro). To sie robito dwie takich kuli w blachy,
tylko musiaty by¢ taki jednakowe, bo nietadnie byto, zeby jeden wiekszy, drugi mniejszy,
tylko zeby byli taki réwniutkie. Potem smarowato sie jich ciepto wodo i jak juz w piecu
sie napalito dobrze drzewem, ze byt piec bardzo goracy, to wktadato sie do pieca. Te-
raz sie czekato, az sie on zapiecze, teraz sie ogienn wygartato z pieca, zabieralo znaczy,
no i on sie dalej piekt. Péttora godziny. Teraz go sie wyjmowato i brato sie jego znowu
Jeszcze wodo tako smarowato, i zostawiato sie tak, az wystygt. Dopiero byt chleb. |[...].
Jak wyjezdzata z domu, do rodzicéw meza, to [. .. ] musiata mieé chleb, bochenek chleba
(Moniatycze). A chleb i s6l po to sie daje mtodym, zeby dorabiali sie oboje razem, wspdl-
nie i nigdy jim nie zabrakto tego chleba, a sél odepchneta zeby to, co zte od tego domu,
od ty rodziny. To sie tego zyczy mlodym, matka zyczy, ojciec i wsie goscie zyczo tego,
bo one tylko dobrze jim zyczo. To wszystko na szczesliwe dalsze zycie jest (Tworyczow).
A jak przyjechati ze $lubu to wychodzono do nich z chlebem ji z solo, tak, ji tak md-
wiono, daje wam ten chleb we dwoje, zebyscie sie dorobili toboje (Turobin). To juz po
kosciele w domu, rodzice mtodej byli przed domem i trzymali chleb i s6l (Brzezno). Na
Szczepana szto sie do obory i dawato krowom chleb (Wierzchowiska). Oj udawat sie,
tam dawni zjedli, jaki byt, szanowali chleb (Zwierzyniec). Chleb to dar Bozy, trzeba go
uszanowaé (Bychawka).

Zrédta: PM, ML, AZKP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. chleba; D. Im. chlebéw; wymowa: xlep, xlep, xlip, xlyp.

Chleb II ‘bochenek chleba’

Chleb to ni jeden sie piekto, ale nawet i po dwanascie chlebéw (Rzeczyca Ziemianska).
Jak jeden to chlib, a jak juz kilka to chleby (Wola Idzikowska). Chleb to tadnie ufor-
mowane ciasto du pieca, potem sie tyn chlib kraje (Orléw Drewniany). Chleb to tadnie
uformuwane ciasto do piczenia w piecu, to taka miara (Wielkopole). Jak sie do pieca
wkitadato, to tez na pierwszym chlebie tez krzyzyk sie robito, chleb to byta swietosé. To
byt tak szanowany, ze Zadna skoéreczka nic sie nie zmarnowato. Tylko, co sie nie zjadto,
co juz naprawde byto niezdatne, to sie rozmoczyto i dla kur czy dla swiri (Galezéw).
Zrédta: PM, ML, KAGL.

Geografia: powszechne.

D. Ip. chleba; D. Im. chlebéw; wymowa: xlep, xlep, xlip, xlyp.

Por. blacha, blachownik, bochen, bochenek, bocheniec, bochenka, butka.

Chleb bialy ‘asny chleb’

Chleb bialy to jasniejszy chleb z maki (Kryléw). Chleb biaty to jak jest jasny chleb (Or-
l6w Drewniany). Nawet sie dodawato taki tadniejszy maki to byt i chleb biaty, i taki do-
bry byt, posledni maki, taki zytni (Blonie). Posto sie kupito tego chleba biatego (Maszki).
Zrédta: PM, ML, KAGP.
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Geografia: powszechne.

D. Ip. chleba biatego; D. Im. chlebéw biatych; wymowa: xleb 6ayy, xleb baty, xlib 6agty,
xlyb 6agy, xleb b,OlALy, xleb baly, xlib 6ogy, xlyb 6ogty.

Por. chleb jasny, chleb pétpytlowy, chleb pszeniany, chleb pszenny, chleb pytlowy, chleb
rafkowy, chleb sitkowy, chleb sitny.

Chleb brudny ‘chleb z maki zytniej’

Chleb brudny to jak taki jest ciemny tyn chleb (Wilkéw). Na chleb z zytni maki to mowili
chleb brudny (Piotrawin).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: okolice Opola Lubelskiego (zob. mapa 25).

D. lp. chleba brudnego; D. Im. chlebéw brudnych; wymowa: xleb brudny, xlib brudny,
xlyb brudny.

Por. chleb ciemny, chleb czarny, chleb razowy, chleb sniady, chleb zytni, chleb zytni
razowy, chleb zytny, chleb zytny pytlowy, chleb zytny razowy, razowiak, razowiec.

Chleb ciemny ‘chleb z maki zytniej’

Chleb ciemny to upieczony z maki razowy (Izbica). Chleb cimny to chleb z Zytnij, razo-
wyj maki (Czosnéwka). Chleb ciemny to zytni chleb, z razowej maki (Bazanéw Stary).
Kiedys to sie tylko ciemny chleb piekto, chleb cimny méwili (Mircze).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony (zob. mapa 25).

D. lp. chleba ciemnego; D. Im. chlebéw ciemnych; wymowa: xlep éemny, xlep éimny, xlip
éemny, xl/ip éimny, xlyp éimny.

Por. chleb brudny, chleb czarny, chleb razowy, chleb sniady, chleb zytni, chleb zytni
razowy, chleb zytny, chleb zytny pytlowy, chleb zytny razowy, razowiak, razowiec.

Chleb czarny ‘chleb z maki zytniej’

Piekli chleb, o chlebus czarny taki byt [. .. ], piekli taki czarny. [...]. No a teraz méwio,
ze taki zdrowy jest ten chleb czarny (Biszcza). Dawno piekli chleb czarny, to byt razowy
(Huszcza). Chleb czarny to jak taki ciemny, z zyta (Goscieradéw). Chlib czarny to z ra-
zowki (Lubien). Chleb czarny to chleb z maki razowy (Ortéw Drewniany). Chlib czarny
byt, inszego ni piekli (Swierze). I z tego zyta jak sie upiekto tego chleba, to byt czarny
chleb (Mircze). A dziecku to dali mlika i kawateczek chleba czarnego, i to jadto (Pode-
dworze). Chleb czarny to chleb z razowy maki, mielito sie cale ziarna, razem z otrebami.
ten chleb byt taki czarny jak ziemia (Mszanka). Chleb czarny to chleb z zytnij, razowyj
maki (Czosnéwka). Dawno to nie tak jak teraz, to sie piekto chleb czarny, taki razowy
z najciemniejszy maki zytni (bugow).

Zrédta: PM, ML, SGP, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia, rzadziej w czesci zachodniej (zob. mapa 25).

D. Ip. chleba czarnego; D. Im. chlebow czarnych; wymowa: xlep éarny, xlip éarny, xlyp
éarny, xlep arny, xlip corny, xlep corny, xlip dorny.

Por. chleb brudny, chleb ciemny, chleb razowy, chleb s$niady, chleb zytni, chleb zytni
razowy, chleb zytny, chleb zytny pytlowy, chleb zytny razowy, razowiak, razowiec.

Chleb jasny ‘jasny chleb’
Chleb jasny to jak z jasny maki, przesiewany (Karczmiska). Chleb jasny to byt juz chleb
kupczy (Korczow).
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Zrédta: PM, SGP, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. chleba jasnego; D. lm. chlebow jasnych; wymowa: xlep iasny, xlip lasny, xlyp
lasny.

Por. chleb biaty, chleb pétpytlowy, chleb pszeniany, chleb pszenny, chleb pytlowy, chleb
rafkowy, chleb sitkowy, chleb sitny.

Chleb poélpytlowy ‘jasny chleb’

Jasniejszy chleb z maki zytniej to chleb pétpytlowy (Motozéw). Pierw tylko zyto mleli na
chleb, a potem to juz byt chleb pélpytlowy, taki jasniejszy (Ignacéw). Chleb pétpytlowy
to juz taki pytlowany byt, z maki taki (Dutréw).

Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. chleba pétpytlowego; D. Im. chlebow pétpytlowych; wymowa: xlep puupytlovy, x[ep
puupytlovy, xlfip puupytlovy.

Por. chleb bialy, chleb jasny, chleb pszeniany, chleb pszenny, chleb pytlowy, chleb raf-
kowy, chleb sitkowy, chleb sitny.

Chleb pszeniany ‘jasny chleb’

Chlib pszyniany to jak juz z jasniejszy maki (Swidnik Duzy). Z pszynicy to chleb pszy-
niany (Krepiec).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: okolice Lublina.

D. Ip. chleba pszenianego; D. Im. chlebow pszenianych; wymowa: xlep pseriany, xl/ip
pSeriany, xlyp pseriany, xlip pSyriany, xlep pSyriany.

Por. chleb biaty, chleb jasny, chleb pétpytlowy, chleb pszenny, chleb pytlowy, chleb raf-
kowy, chleb sitkowy, chleb sitny.

Chleb pszenny ‘jasny chleb’

Chlib pszynny to taki jasny chlib (Dobrynka). Chleb pszenny to juz pézniejszy wypiek,
a pirw to ino razowy byt (Dorohucza).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. lp. chleba pszennego; D. Im. chlebéw pszennych,; wymowa: xlep pSenny, xlep pSenny,
xlip psenny, xlyp pSenny, xlip pSynny, xlep pSynny, xlep p3ynny, xlep psenny, xlip
psenny, xlyp psenny, xllp psynny, xlep psynny.

Por. chleb bialy, chleb jasny, chleb pétpytlowy, chleb pszeniany, chleb pytlowy, chleb
rafkowy, chleb sitkowy, chleb sitny.

Chleb pytlowy ‘asny chleb’

Biaty to chleb pytlowy (Leszczanka). Chleb pytlowy to taki najjasniejszy chleb z maki
zytniej (Wélka Abramowska). A teraz to chlyb pytlowy (Janiszkowice). Jak pujichaty
do miasta, to moze przywiezo pytlowego chleba. Tam za Wisto to dobry chleb pytlowy,
bo tam zyto pytlowali i mieli chleb bardzo dobry (Golab). Tera to sie robi chleb pytlowy
(Olszowiec-Kolonia). Chleb pytlowy to jasnijszy chleb z maki zytnij (Molozéw). Przyd
samu wojnu tu pytlowy tak zwany chleb, no, to juz byt bialutki jak butka chlebyk, tyn
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chleb pytlowy (Krytéw). Chleb pytlowy to najjasniejszy chleb z maki zytni (Grady). Py-
tlowa maka i byt chleb pytlowy (Janowice). Chleb taki juz najjasniejsy nosi nazwe chleb
pytlowy (Grezéwka).

Zrodta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. lp. chleba pytlowego; D. Im. chiebéw pytlowych; wymowa: xlep pytlovy, xlip pytlovy,
xlyp pytlovy, xlep pytlovy.

Por. chleb biaty, chleb jasny, chleb pétpytlowy, chleb pszeniany, chleb pszenny, chleb
rafkowy, chleb sitkowy, chleb sitny.

Chleb rafkowy ‘jasny chleb’

Chleb rafkowy to juz byt taki jasniutki (Hrebenne). Chleb rafkowy to juz byt jasny chleb
(Dubienka).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne.

D/. 1p. chleba rafkowego; D. Im. chlebow rafkowych; wymowa: xlep rafkovy, xlip rafkovy,
xlep rafkovy.

Por. chleb biaty, chleb jasny, chleb pétpytlowy, chleb pszeniany, chleb pszenny, chleb
pytlowy, chleb sitkowy, chleb sitny.

Chleb razowy ‘chleb z maki zytniej’

A chleb byt razowy, na pszenice mato kogo byto staé, a i chleba nie bylo tyle, ile by sie
chciato zjesé, a pracowato sie od switu do nocy (Basonia). Zalezy toz jaki chleb, chleb
razowy, no to razowy chleb taki gruby, to trzymali tak wiecej, prawie do dwdéch godzin,
a juz jak o z miyna to trzymali tak gudzine. Tupiero jak spojrzysz, ze zarumienione,
i zeb za duzo duchu nie wpuscié, to jak sie chleb piecze, wstawia sie w piec to sie zamyka
drzwi na zaszczypke, zeby nikt ni wchodzit zanim sie wtozy chleb, bo sie ni zapiecze. To
Jjuz tak byta tradycja (Dobryn). Chleb razowy byt, a nawet w mtynkach mieli, w takich
zarnach to méwie po dawnemu i w swoim piecu kazdy piekt swdj chleb, chleb razowy
taki (Stodkow). Chleb razowy to najcimniejszy chleb z maki zytnij (Kobylany). Chleb
razowy to chlib z zytni myki (Zarzecze). To juz kozdy wi, ze chlib zytny to chlib razowy
(Lazy). Razéwke to na raz sie przemielito. To sie méwito chlyb razowy (Janiszkowice).
U nas byt chlib razowy, innego ni byto (Golab). Chleb z razowej maki to inaczy chleb
razowy, no taki razowy chleb (Pilaszkowice). Razowa maka i byt chleb razowy (Jano-
wice). Chleb razowy to chleb z zytniej maki (Weglinek). Kiedys to chleba sie napiekto
razowego, bo to w takich wiatrakach byto mielone, bo takie zarna byty, kamienie i to sie
mieto (Bezwola). Taki cysty razowy byt chlib, ale zdrowy byt chlib, a teraz w sklepie to
u nas przywozo taki chlib razowy, co to za chlib jest, siedemdziesiat pié deka dwa sto ten
chlib, ale to z samej pszynnej maki czy z jakiej tam, zyta ludzie mato sioty (Dzierzko-
wice Male). Z zyta peklowato sie peklowy sitkowy, razowego to jo chleba nie piektam. Ale
kluski pszenne, razowe jadtam i placek razowy, nie byto gdzie speklowaé, okrecito sie
i dobre byto (Dzierzkowice Wola). Chleb razowy to najciemniejszy chleb z maki zytniej
(Wola Idzikowska). Chlib razowy to jeszcze cimniejszy, z Zytni maki taki najcimniejszy
(Swierze). Chleb razowy to najciemniejszy chleb z maki zytniej (Molozéw). Chleb kiedys
byt jeszcze razowy (Krytéw). Chlib razowy byt z razowy maki (Karczmiska).

Zrédta: PM, ML, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne (zob. mapa 25).
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D. lp. chleba razowego; D. Im. chlebéw razowych; wymowa: xlep razovy, xl/ip razovy,
xlyp razovy, xlep razovy.

Por. chleb brudny, chleb ciemny, chleb czarny, chleb sniady, chleb zytni, chleb Zytni
razowy, chleb zytny, chleb zytny pytlowy, chleb zytny razowy, razowiak, razowiec.

Chleb sitkowy ‘asny chleb’

Chlib sitkowy to jest jasniejszy chleb z maki zytnij (Motozéw). Chleb sitkowy to chleb
z zytniej maki (Lechuty Male). Dziadek wozit do ktody do miyna to chleb byt sitkowy,
a pézniej sie pytlowalo, na pytel sie wozito (Ortel Krélewski). Chleb sitkowy to jasniejszy
chleb z maki zytniej (Wélka Abramowska). Sitkowy to juz byty lepsze chleby (Kryléw).
Chleb sitkowy to chleb z maki zytniej odsianej przez sito (Kolacze). Chleb sitkowy to jak
z jasniejszej maki (Lancuchéw).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia.

D. Ip. chleba sitkowego; D. Im. chlebow sitkowych; wymowa: xlep Sitkovy, xlip Sitkovy,
xfep Sitkovy.

Por. chleb biaty, chleb jasny, chleb pétpytlowy, chleb pszeniany, chleb pszenny, chleb
pytlowy, chleb rafkowy, chleb sitny.

Chleb sitny ‘jasny chleb’

Chleb sitny to jasniejszy chleb z maki zytniej (Kryltéw). Chlib sitny to z maki zytny, ale
dwa razy puszczany wy miynie, i to wychodzi z tego jasny taki chleb, méwi sie chleb
sitny (Wohyn).

Zrodta: PM, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia — zasieg rozproszony.

D. Ip. chleba sitnego; D. Im. chlebow sitnych; wymowa: xlep Sitny, xlip Sitny, xlep Sitny.
Por. chleb biaty, chleb jasny, chleb pélpytlowy, chleb pszeniany, chleb pszenny, chleb
pytlowy, chleb rafkowy, chleb sitkowy.

Chleb $niady ‘chleb z maki zytniej’

Chleb sniady to cimny chleb (Lisikierz). Z zytni maki to wychodzi taki chlib sniady
(Jarczéwek).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Lisikierz, Jarczéwek, Germanicha, Siedliska pow. Lukéw (zob. mapa 25).
D. 1p. chleba s$niadego; D. Im. chlebéw sniadych; wymowa: xlep sriady, xl/ip $riady, xlyp
sriady.

Por. chleb brudny, chleb ciemny, chleb czarny, chleb razowy, chleb zytni, chleb zytni
razowy, chleb zytny, chleb zytny pytlowy, chleb zytny razowy, razowiak, razowiec.

Chleb z cukrem i $mietana ‘kromka chleba posypana cukrem i po-
lana $mietang’

O, ja to ojadtam sie tego chleba z cukrem i Smietano, bo u nas krowy dobrze sie dojity,
to i Smietana byta (Kasilan). Byt moczany chleb w wodzie i posypany cukrem, a jak kto
bogatszy, to bylo polane Smietano i cukrem, taki chleb z cukrem i Smitano to byt nawet
dobry (Lipa). Jak byto troszki smitany, to na tyn chleb i z cukrem, to dzieci uwielbiali
to jedzynie, ja zem lubiata bardzo chleb z cukrem i $mitano (Tereszpol).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.
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D. Ip. chleba z cukrem i Smietana; wymowa: xlep s cukrem i $metano, xlip s cukrem
i Sthetano, xlep s cukrem i $mitano, xlip s cukrem i $ritano, xlip s cukrym i $mitano,
xlep s cukrym i smhitano, xlep s cukrem i smitano.

Chleb z mastem ‘kromka chleba posmarowana mastem’

Chleb z mastem i cate jedzynie rano (Bronice). Masta zrubili i na chlib pomazali, i jedli
taki chlib z mastem i to juz wiczerza byta, jeszcze tam jaki kubek mlika i tyle (Dzielce).
Kiedys tam sie nie jadlo jak tera kanapki z mastym, syrym, wedlinu, tylko samego
chleba nasmarowato sie mastym i byto jedzynie (Swieciechéw).

Zrédta: PM, TS.

Geografia: powszechne.

D. lIp. chleba z mastem; wymowa: xleb z masuem, xlib z masuem, xleb z masuym, xlib
z masuem, xlib 2 masuym, xleb z masuem, xlyb z masuem.

Por. pomazanka.

Chleb z mlekiem ‘kromka chleba popijana mlekiem’

Rano kubek chleba z mlekiem i to takie danie byto (Deszkowice I). Mleka i kawat chleba
i sie zjadto (Oblasy). Mlika w kubek i skibke, pajdeczke chleba w reke, i taki chlib
z mlikiem byt na wiczerze (Rudka). Chleb z mlekiem i cukrem sie jadto (Krasienin).
Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. lp. chleba z mlekiem; wymowa: xleb z mlekem, xlib z mlekem, xleb z mlikem, xlib
z mlikem, xleb z mlekem, xlyb z mlykem, xlyb z mlekem, xlyb z mlykem.

Chleb z woda i cukrem ‘kromka chleba posypana cukrem i polana
wodg’

Dzieci lataty z tymi kromkami chleba maczanymi w wodzie i posypanymi cukrem, to
byta jedyna stodycz ten cukier na chlebie (Kamionka). Chleb z cukrem i wodo to byto
dobre jedzynie dla dzieci, polot wodo zy studni i troszke cukrem posypot, tyn cukier sie
na tym chlebie trzymot i to tak zlizywalo sie tyn cukier, bo cukierkéw to ni bylo jak
tera (Zrebce). A na przyktad chleb z wodo pokropiony i cukrem posypany. Ze $mietano
Jjuz pézniej, a wpierw to wodo tylko byt. Ale takie byto, ze kazde dziecko latato z pajdo
tako chleba, wodo skropiony. A to jeszcze jak pozwolili cukru wziaé, zamiast cukierka
byto, jak dostawatas chleb z cukrem (Milanéw). Chlib z wodo, cukrem posypali i of jakie
to dobre (Dzieraznia). Jako dzieci to jadto sie chleb z wodo i cukrem, wodo sie polato,
cukier sie posypato (Rudnik). A jeszcze jadto sie chleb z cukrem i wodo, w wode lekko
umoczyé, albo $mietane jak ktos bogatszy byt (Rogoznica-Kolonia).

Zrédta: PM, TG.

Geografia: powszechne.

D. Ip. chleba z wodo i cukrem; wymowa: xleb z vodo i cukrem, xlib z vodo i cukrem, xleb
z vodo i cukrym, xlib z vodo i cukram, xlib z vodu i cukrem, xleb z vodo i cukrym, xlyb
z vodo i cukrem.

Chleb ze smalcem ‘kromka chleba posmarowana smalcem’

Mozna byto poprébowaé chleba ze smalcem i ogérkiem (Liukowa). Chleba zy smalcem to
Jja bardzo ni lubiata, ale jak ni bylo czego jesé, to i to jadtam (Zurawnica). I ten smalec
to i z chlebem wiecej jedli taki chlyb ze smalcem (Helenéw). A jak sie w pole szto to chleb
ze smalcem i kiszony ogérek, i tak sie zniwowato (Milanow).
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Zrédta: PM, TG.

Geografia: powszechne.

D. Ip. chleba ze smalcem; wymowa: xleb ze smalcem, xlib ze smalcem, xleb zy smalcem,
xlib zy Smalcem, xlib zy smolcem, xleb zy smalcym, xlyb ze smalcem, xlyb ze smolcem.

Chleb zytni ‘chleb z maki zytniej’

Chleb zytni piekty, podtugowaty (Wola Okrzejska). Chleb zytni to chleb z zytnij maki
(Ortel Krélewski). Chleb zytni, bo to name#o sie w zarnach (Zabikéw). Chlib zytni
to taki najcimniejszy chlib z maki zytnij (Dothobyczéw). U na byt tylko chleb zytni
(Komarno).

Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: powszechne (zob. mapa 25).

D. lp. chleba zytniego; D. Im. chlebow zytnich; wymowa: xleb Zytrii, xlib Zytri, xlyb Zytri,
xleb zytnii, xlib zZytni, xleb Zytni.

Por. chleb brudny, chleb ciemny, chleb czarny, chleb razowy, chleb sniady, chleb zytni
razowy, chleb zytny, chleb zytny pytlowy, chleb zytny razowy, razowiak, razowiec.

Chleb zytni razowy ‘chleb z maki zytniej’

Chleb zytni razowy to taki, co z razowy maki (Stawce). Cimny taki to chlib zytni razowy,
u nas to sie ino taki piekto (Zakrzew).

Zrodta: PM, KAGP.

Geografia: Tarnawa Duza, Stawce, Zakrzew, Wierzchowiska, Wélka Ratajska (zob.
mapa 25).

D. Ip. chleba zytniego razowego; D. Im. chlebéw zytnich razowych; wymowa: xleb Zytrii
razovy, xlib Zytii razovy.

Por. chleb brudny, chleb ciemny, chleb czarny, chleb razowy, chleb $niady, chleb zytni,
chleb zytny, chleb zytny pytlowy, chleb zytny razowy, razowiak, razowiec.

Chleb zytny ‘chleb z maki zytniej’

Chleb zytny to chleb z razowy maki (Kolonia Zakrecie). Chleb zytny to taki najcimniej-
szy (Motozow).

Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony (zob. mapa 25).

D. Ip. chleba zytnego; D. Im. chlebow zytnych; wymowa: xleb Zytny, xlib Zytny, xlyb
Zytny, xleb zytny, xlib zytny, xleb Zyiny.

Por. chleb brudny, chleb ciemny, chleb czarny, chleb razowy, chleb $niady, chleb zytni,
chleb zytni razowy, chleb zytny pytlowy, chleb zytny razowy, razowiak, razowiec.

Chleb zytny pytlowy ‘chleb z maki zytniej’

Z maki zytni to chlib zytny pytlowy sie piekto (Jedlanka pow. Lukéw). Piokli chlib zytny
pytlowy (Zakowola).

Zrédta: PM.

Geografia: Jedlanka pow. Lukéw, Zakowola, Polskowola (zob. mapa 25).

D. Ip. chleba zytnego pytlowego; D. lm. chlebéw zytnych pytlowych; wymowa: xleb Zytny
pytlovy, xlib Zytny pytlovy, xlib zytny pytlovy.

Por. chleb brudny, chleb ciemny, chleb czarny, chleb razowy, chleb $niady, chleb zytni,
chleb zytni razowy, chleb zytny, chleb zytny razowy, razowiak, razowiec.
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Chleb zytny razowy ‘chleb z maki zytniej’

Jak z zyta to byt chlib zytny razowy (Tarnawa Duza). Kiedys to innego chleba ni byto,
ino by? chlib zytny razowy z maki grubo zmieluny (Zabno).

Zrédia: PM.

Geografia: Tarnawa Duza, Zabno, Jedlanka pow. Lukéw (zob. mapa 25).

D. Ip. chleba zytnego razowego; D. Im. chlebéw zytnych razowych; wymowa: xleb Zytny
razovy, xlib Zytny razovy, xleb zytny razovy, xlib zytny razovy.

Por. chleb brudny, chleb ciemny, chleb czarny, chleb razowy, chleb $niady, chleb zytni,
chleb zytni razowy, chleb zytny, chleb zytny pytlowy, razowiak, razowiec.

Chlebowe drzewo ‘drewno, ktorym pali sie w piecu chlebowym’
Drzewo chlebowe to duze kawaty drewna, ktérymi pali sie w piecu chlebowym (Ruda
Solska). Chlybowe drzewo to duze polana, ktérymi pali sie w piecu przed wypiekiem
chleba (Potok Goérny). Drzewo chlybowe. A piec to palili drzewem. Musiato byé na chleb
przewaznie ulszynowe drzewo, i susnowe byto, a susnowe gorzyj, bardzij ulszynowe (Do-
bryn).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: zasieg rozproszony.

D. Ip. chlebowego drzewa; D. Im. chlebowych drzew; wymowa: xlebove dZevo, xlebove
32evo, xlybove dzevo, xlybove 52evo, xlebove 3evo.

Por. polano, szczapa.

Chlebowka ‘glebokie, okragle, pekate naczynie drewniane, w ktérym
rozczynia sie i miesi ciasto na chleb’

Do rozczyniania na chlib to stuzyta chlebéwka, a i dziza sie méwito (Luszczacz). Po
starymu to wiecy chlybéwka, a nowsze to dziza (Zielone).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Zielone, Luszczacz, Rogézno pow. Tomaszéw Lubelski.

D. lp. chlebéwki; D. Im. chlebéwkéw // chlebéwek; wymowa: xlebufka, xlybufka.

Por. dzieza, dziezka.

Chlobot jajko zepsute, Smierdzace’

Chlobot to jak jajko zepsute (Andrzejéw pow. Janéw Lubelski). Gniazdo zdybatam,
a tam same chloboty (Kocudza).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Stojeszyn, Andrzejéw pow. Janéw Lubelski, Wélka Ratajska, Dzwola, Ko-
cudza (zob. mapa 35).

D. lp. chlobota // chlobotu; D. Im. chlobotéw; wymowa: xlobot.

Por. betkot, bettuch, bettun, botbotun, bottun, chlapot, dzbuk, klekot, naparztek, patdok,
purcha, wykototek, zalegte, zamurzone, zapart, zapartek, zaparzt, zaparztek, zasmierd,
zas$mierdek, zasmierdzane, zbuk.

Chlopka ‘wodnista zupa’

Bardzo rzadka zupa, taka wodnista to chlopka nazywali (Wyryki). Bida byta to chlopka
Jaka na wiczerze i tyle, tam zy dwa kartufelki w to dali, a tak to sama woda (Hanna).
Zrédia: PM.

Geografia: Lubelszczyzna péinocno-wschodnia.
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D. lp. chlopki; D. Im. chlopkéw; wymowa: xlopka.
Por. bolba, bolbotucha, lapotucha, lura.

Chlodna (potrawa)

Jak dtugo stoi strawa, no to jest chtodna, trza podgrzaé (Kaweczyn). Chiodno to jak
Jeszcze catkiem nie wystyglo, ale juz nie jest gorace, i nie jest bardzo zimne (Plonki).
Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. chtodnej // chtodny; D. Im. chtodnych; wymowa: xuodna, xuodno.

Chlodne ‘galareta z nézek wieprzowych’

Galareta to wiecy tera, a przédzi to dryga, chtodne (Lipa).

Zréda: PM.

Geografia: Lipa, Lazek Ordynacki (zob. mapa 3).

D. Ip. chtodnego; D. Im. chtodnych; wymowa: xuodne.

Por. chotodzina, dryga, drygi, drygieliny, drygla, drygle, drygolina, dryzka, galareta,
garaleta, kataryja, kwaszelina, kwaszeliny, nazimne, studzielina, studzieniec, studzie-
nina, trzaska, trzesawa, trzesawica, trzesielina, trzesionka, wystudzienina, ziebianka,
zimne nogi, zsiadte nogi, zylec.

Chlodnik ‘barszcz na zimno z kwasem chlebowym, cebula, przypra-
wami i warzywami’

Chiodnik to woda zagotowana i przyprawiona pieprzem i cebulo (Debowa Kloda).
Chiodnik to ze szczypioru z solo i zaprawiony octem zmieszanym z zimno wodo (Trze-
bieszéw). Chlodnik jest lekko kwasny. Swieze ogorki kroimy na plasterki, solimy do
smaku, wlewamy kwas chlebowy i dodajemy wody przegotowanej. A jedzo z kartoflami
(Kakolewnica). Chiodnik to szczypior osolony, zaprawiony octem, zmieszany z wodo
i Smietano (Zdzary). Chiodnik to woda, ogérek, cebula, to na zimno (Puchacze). Chiod-
nik to szczypioru sie narwato, potarto sie go troche, posolito, woda przegotowana zimna
i $mitana, mozna daé jajko i do smaku s6l (Wojcieszkow). Dawniej rubili chtodnik z cy-
bulo (Dobryn). Na lato to chtodnik z kwasem chlebowym, z cebulo (Kulczyn). Dawniej
octu nik nie kupywat, tylko na tym chlebowym kwasie, to chiodnik robili, do barszczu
dolewali, do wszyskiego, nawet do chrzanu octu nie byto, no dolewali, juz kwasniejszy
ten kwas chlebowy (Jableczna). Chtodnik robili na wodzie, i z ziemniakami, z cebulo
i z pieprzem (Opole). Chiodnik do kartofli byt (Miedzyrzec Podlaski). Do chfodnika do-
daje sie kwasu chlebowego (Zétkiewka). Chiodnik i z wedlino, i z jajkami (Niemce).
Mizerie, chtodnik, z burakoéw tez botwinke sie gotowato. U nas to chtodnik przewaznie,
dodaje sie szczypior albo ogorek. Niektorzy to jakos tam z burakow, ale przewaznie to
z ogérkiem. Tam wode, Smietane, sél, troche octu, pieprz. Z botwinko mato. Ze szczypio-
rem. To taki do popicia (Milan6éw).

Zrédta: PM, TG, AZKP, APAE.

Geografia: powszechne.

D. Ip. chiodnika // chtodniku; D. Im. chtodnikéw; wymowa: xuodriik.

Por. hotojec, kwasek, zimna zupa, zimny barszcz, zelazny barszcz.

Chochelka ‘%yzka wazowa do nalewania zupy’ (zob. ilustracja 12).
Chochelka to tyzka do nabierania zupy (Korytkéw Duzy). Chochelka to duza tyzka do
nalewania zupy (Grabéwka). Nabraé zupe to najlepi chochelko (Wélka Abramowska).



118 Stownik gwar Lubelszczyzny. Tom VI

Zrédia: PM.

Geografia: zasieg rozproszony.

D. Ip. chochelki; D. Im. chochelkéw; wymowa: xoxelka, xuxelka.

Por. chochla, czerpak, tyzka wazowa, nabierka, nalewka, warzachew, warzocha.

Chochla I ‘duza drewniana tyzka kuchenna’

Chochla to duza tyzka drewniana, kiedys nio jedli (Bojary). Chochla to duza tyzka
drewniana (Bokinka Panska). Chochlo nabiro sie jidzenie na miske (S6l). Chochla
to tyzka duza drewniana do mieszania w garnku (Wierzchowiska). Chochla to drew-
niana tyzka (Mircze). Chochla to drewniana tyzka do mieszania w garnku (Osmolice).
Chochla to drywniana tyzka do mieszania w garku (Batorz). Chochla byta drewniana
(Wierzbica pow. Tomaszéw Lubelski). Chochla to wielga drywniana tyzka do miszania
w garku (Wola Obszanska). £yzka wazowa do polewki, tak zwana chochla (Siedliska
pow. Krasnystaw).

Zrédta: PM, PI, KAGL, CWP.

Geografia: zasieg rozproszony (zob. mapa 59).

D. lp. chochli; D. Im. chochléw; wymowa: xoxla.

Por. duza tyzka, kopystka, kopysé, tyzka drewniana, tyzocha, napyza, opotonik, piroz-
nica, warzachew, warzachwa, warzachwia, warzocha, warzochew, warzochiew.

Chochla II ‘tyzka wazowa do nalewania zupy’ (zob. ilustracja 12).

Chochla to do nabirania zupy (Tarnawa Duza). Chochla to duza tyzka do nalewania
zupy (Skokéw). Chochla to duza tyzka, ktéro sie rozlewa zupe na talerze (Dobryn). Cho-
chla to tyzka do nalewania zupy (Lubenka).

Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. chochli; D. Im. chochléw; wymowa: xoxla.

Por. chochelka, czerpak, tyzka wazowa, nabierka, nalewka, warzachew, warzocha.

Cholodzina ‘galareta z nézek wieprzowych’

Chotodzina to potrawa studzona z wygotowanych kosci i miesa (Dutréw). Chotodzina
to tak jak dzisiejsza galareta (Ulhéwek).

Zrodta: PM.

Geografia: Maloniz, Telatyn, Dutréw, Ulhéwek (zob. mapa 3).

D. Ip. chotodziny; D. Im. chotodzinow; wymowa: xouosina, xuuusina.

Por. chiodne, dryga, drygi, drygieliny, drygla, drygle, drygolina, dryzka, galareta, gara-
leta, kataryja, kwaszelina, kwaszeliny, nazimne, studzielina, studzieniec, studzienina,
trzaska, trzesawa, trzesawica, trzesielina, trzesionka, wystudzienina, ziebianka, zimne
nogi, zsiadte nogi, zylec.

Chrust I - tom IV: 64-65.

Chrust ‘rodzaj cienkiego kruchego ciastka w ksztalcie wstazki, sma-
zonego na thuszczu’

Chrust, bo to ciasto tak chrupie w gebie (Ostréw). Chrust to rodzaj ciastek z maki
pszenny, kitore gospodynie smazyty w ttusty czwartek (Czestoborowice). Taki chrust,
no z ciasta kruchego i kiedys to na kaczych jajkach najlepszy wychodzil, na $mietanie
i na smalcu. Dzis na to méwio faworki, ale kiedys to byt chrust (Brzezno). Chrust kiedys
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no, kiedys to chrust mowili. To wybijata mama tym watkiem. No, i to dtugo kiedys to
trzepali, nie tak jak teraz, ze chwile tam weZmiesz, tam potrzepiesz to ciasto, pare razy
przetozysz juz. A kiedys to mama trzepata, jeszcze nam dawata, zeby trzepaé (Milanéw).
Chrust, bo te ciastka tamali sie (Cichoboérz).

Zrédia: PM, TG.

Geografia: powszechne.

D. lp. chrustu; D. lm. chrustéw; wymowa: xrust.

Por. faworki.

Chrzan I - tom IV: 65-66.

Chrzan II ‘przyprawa do potraw’

Chrzan kiedys tarli z tego korzynia, a tera to kupujo w stoikach (Dabrowa Olbiecka).
Chrzan to ma wtasciwosci takie jak swiete i stad sie jego Swiect, ale i dobre jest do kazdy
potrawy, taki lepszy smak daje (Dereznia). Chrzan to gorzki i jego swiecili na znak, ze
Panu Jezusowi na krzyzu dawali gorzkie picie (Niedzieliska).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. lp. chrzanu; D. Im. chrzanéw; wymowa: x$an, xSon, x§un, k$an, kSon, k$un.

Ciapciajka ‘potrawa z kapusty podzielonej na czesci i ugotowanej na
miekko, polaczonej z ziemniakami’

Kapuste stodko poszatkowaé, ugotowac osobno ziemniaki, groch i kapuste, odlaé troche
wody z ziemniakdéw, potozyé to wszystko razem i uttuc patko, ugniataé. Okrosié stonino
z cebulo, wymieszad, dodaé troche octu, podawac z chlebem (Ostréw Lubelski).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: okolice Lubartowa i Parczewa.

D. Ip. ciapciajki; D. Im. ciapciajkéw; wymowa: capéaika.

Por. kozabroda, kozibroda, parzybroda, pazibroda.

Ciarupa ‘skorupka jajka’

Jak ciarupa twarda na jajku, to kury dobrze zZywiune (Goscieradéw). Ciarupy z jajkéw
to kurom sie dawato i jadty, bo to wapno w tym jest (Irena).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: GoScieradéw, Irena, Maziarka, Lipa.

D. Ip. ciarupy; D. Im. ciarupéw; wymowa: éarupa.

Por. czerupka, tupina, skarupa, skarupka, skaruszyna, skaruslina, skorupa, skorupka,
szczarupa, szkaratupa, szkarupka.

Ciastka maszynkowe ‘kruche ciastka pieczone na amoniaku, wyci-
skane przez maszynke’

Ciastka przekrecane przez maszynke to ciastka maszynkowe (Rudka). Napieczone byto
ciastek maszynkowych, duzo wyrobow takich to smakotykéw i to byto tego wszystkiego
duzo, i to byt dzieri bogaty nazwany (Blonie). Ja pamietam kosz ciastkéw byto napie-
czone, taki kosz jak na bielizne. No dawno tak piekli, a to piernik jaki, a to ciastka ma-
szynkowe (Kaweczynek). Zwykte ciastka maszynkowe, jak kruche ciasto. Tam marga-
ryna, maka, cukier, jajko i amoniak, do wyrosniecia, Smietany troche i przez maszynke,
albo szklanko wycinane takie kétko czy tam pot ksiezyca (Milanow).



120 Stownik gwar Lubelszczyzny. Tom VI

Zrédta: PM, TG.

Geografia: powszechne.

D. Im. ciastek maszynkowych; wymowa: ¢astka masynkove, éastka masynkove.
Por. amoniaczki, ciastka przez maszynke, sodziaki.

Ciastka przez maszynke ‘kruche ciastka pieczone na amoniaku, wy-
ciskane przez maszynke’

Ciastka przez maszynke no to ciasto pierw trzeba zagnies$é, wsadzié do lodéwki, a po-
tem przepuscié przez maszynke z tako foremko do ciasta. Piec na ztoty kolor w blachach
(Baranéw). Make, masto roslinne, smalec, cukier, proszek i cukier wanilinowy posiekaé
nozem na takie drobne jak ziarenka grochu, dodaé smietane, jajka, no same zéttka, sol
I zagnisé ciasto. Potem to schiodzi¢ i przepuszczaé przez maszynke, i do pieca (Turo-
bin). Do ciastek przyz maszynke dudawano amoniak, proszek i one byty takie kruche
i smaczne bardzo (Majdan Les$niowski). Ciastka przez maszynke to kruche, suche na
smalcu. To brato sie make, cukier, smalec i zéttka i to sie gnietlo i pézniej przez ma-
szynke z foremkami sie krecito. Na cukrze pudrze so kruchsze (Krasienin).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. Im. ciastek przez maszynke; wymowa: éastka psez masynke, ¢astka pSez masynke.
Por. amoniaczki, ciastka maszynkowe, sodziaki.

Ciastko ‘kruche, stodkie ciastko z pszennej maki’

I ciastka byly kruche i stodkie (Janowice). Z pszennyj maki i stodkie to juz ciastko,
i kiedys ciastko, i dzisiaj ciastko (Stary Brus).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. lp. ciastka; D. Im. ciastek // ciastkéw; wymowa: éastko.

Por. ciastko maslane.

Ciastko maslane ‘kruche, stodkie ciastko z pszennej maki’

Piekto sie kiedys takie ciasto maslane i z tego byli ciastka maslane, dodawato sie du
niego bardzo duzo masta, bo kiedys nie byto margaryn, tylko masto, zawijato sie w Scie-
reczke i moczyto sie w wodzie dtugo, potem watkowato i wykrajato sie szklanko kétka,
potem piekto, byto przypyszne (Jarostawiec). Piekto sie ciastka maslane, to na masle
byto, duzo masta i cukrem posypane, to byto bardzo smaczne (Stawatycze). Ciastka ma-
Slane po upieczeniu sie posypato cukrem pudrem (Rybczewice).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. lp. ciastka maslanego; D. Im. ciastek // ciastkéw maslanych; wymowa: éastko ma-
Slane.

Por. ciastko.

Ciasto I ‘ciasto przygotowane na chleb lub na pierogi, bulki’

I to ciasto odstawiali w takie cieplejsze miejsca albo cieptym okrywali, jak w zimie
chtodno. I ono az wyrosto drugie tyle, to brato sie na stolnice, przemiesito i formowato
(Moniatycze). Jak sie wyrobito juz to ciasto, nakrywato sie Iniano Sciereczko i stawiato
za piecem, zeby ciepto miato (Brzezino).

Zrédia: PM.
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Geografia: powszechne.
D. lp. ciasta; D. Im. ciast // ciastéw; wymowa: éasto.

Ciasto II ‘ciasto przyspieszajace fermentacje rozczynu chlebowego’
Ciasto zustawiali z pieczenia na nastepny raz, to zakisto i potem na tym ciascie chleb
ruzczyniali (Brzeziny). Ciasto zustawione byto na rozczyn na drugi chlib (Siedliska
pow. Tomaszéw Lubelski).

Zrédia: PM.

Geografia: Brzeziny, Laszczéwka, Siedliska pow. Tomaszéw Lubelski, Skryhiczyn, Zbe-
reze (zob. mapa 22).

D. lp. ciasta; D. Im. ciast // ciastéw; wymowa: éasto.

Por. ciasto kwasne, gaszcz, gomotka, hruszcza, kwas, kwasek, kwasniak, kwasnik, pa-
luch, podkwaska, podmtodzie, podroszczynek, podroszczynka, poskrabek, poskrabka,
przykwasek, rozczyn, rozczyna, rozczynek, wyskrabka, zaczyn, zakisek, zakiska, za-
kwas, zakwasek, zakwaska, zamiasek, zamtoda, zamiéd, zapomoga.

Ciasto drozdzowe ‘stodkie ciasto z pszennej maki, na drozdzach’

Ciasto drozdzowe to sie go wyrabiato bardzo dtugo, zeby sie tak tadnie od reki ciagneto,
bo ciasto drozdzowe to musiato odejsé od reki i tak tadnie sie ciagnaé (Olszanka). Cia-
sto, no przewaznie drozdzowe, no i kruche, tam nie bylo takich jakich tortéw czy takich
réznych ciast jak teraz z kremami tam takie wymysine (Kanie). Wesele kiedys to ni byuo
tak jak dzisiaj. Napiekly ciasta sami, takie przywaznie ciasto drozdzove byto, no ji ly-
moniada, zakuska, to swinie tak samo bily, miso, galareta, gutowaly galarete. A tyle
daniéw ni bylo co dzisiaj (Jezioro). Pierw to przewaznie ciasto drozdzowe piekto sie.
Przewaznie drozdzowe bylo ciasto (Janowice). Ciasta drozdzowe jakies tam byty (Tu-
chanie). W piecu chlybowym sie palito, narubito sie ciasta drozdzowego (Babin). Na
Swieta to takie ciasto drozdzowe piekty (Michow).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. ciasta drozdzowego; D. Im. ciast // ciastéw drozdzowych; wymowa: é¢asto drozjove,
éasto drozzove, ¢asto druzsove, éasto druzsove.

Por. brytfaniak, brytfanka, placek, placek drozdzowy.

Ciasto kwasne ‘ciasto przyspieszajace fermentacje rozczynu chlebo-
wego’

Ciasto kwasne z piczenia chleba zostawiali na drugi raz i to brali do piczenia potem
(Wierzbica pow. Tomaszéw Lubelski). To byto takie ciasto kwasne, zustawione z ustat-
niego piczenia, a i kwasek niektore nazywali (Zurawce). Ciasto kwasne, bo uno lyzato
az skwasnialo i wtedy dopiro sie nadawato du chleba (Zatyle).

Zrédia: PM.

Geografia: Wierzbica pow. Tomaszéw Lubelski, Zurawce, Zatyle (zob. mapa 22).

D. lp. ciasta kwasnego; D. Im. ciast // ciastéw kwasnych; wymowa: éasto kfasne.

Por. ciasto, gaszcz, gométka, hruszcza, kwas, kwasek, kwasniak, kwasnik, paluch, pod-
kwaska, podmtodzie, podroszczynek, podroszczynka, poskrabek, poskrabka, przykwa-
sek, rozczyn, rozczyna, rozczynek, wyskrabka, zaczyn, zakisek, zakiska, zakwas, zakwa-
sek, zakwaska, zamiasek, zamtoda, zamiéd, zapomoga.
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Cielecina ‘mieso cielece’

Cielecina to mieso z cielecia (Batorz). Cielecina to takie delikatne mieso (Lubycza Kré-
lewska). Z miesa no to gtéwnie wieprzowina, wotowina, cielecina to rzadzi (Wierzcho-
wiska).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. cieleciny; D. Im. cielecinéw; wymowa: éeleriéina, éelinéina, éelyriéina, éileriéina,
éiliniéina.

Cieluszka ‘pierwszy lub ostatni kawalek chleba odkrojony od nowego
bochenka’

Cietuszka to zawsze z brzegu chleba (Krylow). Pierwsza z brzegu chleba to byta cie-
tuszka albo przylepka (Cichobérz).

Zréda: PM.

Geografia: Cichobérz, Kryléw, Golebie, Oszczéw, Hulcze, Mircze (zob. mapa 27).

D. Ip. cietuszki; D. Im. cietuszkow; wymowa: ceuuska, cetuska.

Por. broda, brzeg, brzezczek, brzezek, catuszka, dupka, garbuszka, haraszek, krajuszka,
napietek, okrojek, pietka, przylepa, przylepek, przylepka, przysuch, przysuszek, rozek,
skrawek, skrobek, skrojek, skrojka, uskrabek, zaharaszek, zajman, zajmanka, zajmo-
waniec, zalepa, zalepka, zapietek, zapietka.

Ciepla (potrawa)

Stoji w grubce to ciepto trzyma, i zawsze ta putrawa jest ciepta (Rebizanty). Zupa to
musi byé ciepta, bo zimny to nie zjy (Gorajec).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. cieptej // ciepty; D. Im. cieptych; wymowa: cepua, éepuo.

Cieple mleko ‘mleko prosto od krowy’

Pili takie prosto od krowy ciepte mleko (Majdan Obleszcze). Rano napita sie cieptego
mleka i chleba wzina, i to cate $niadanie byto, i krowy pasé szta (Nowa Wie$).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. cieptego mleka; wymowa: éepue mleko, éepue mliko, Cepue mlyko.

Por. stodkie mleko, surowe mleko, swieze mleko.

Cierpki (o smaku)

Jak cirpkie, to uno takie jak byz smaku, a niby takie ostrawe troche, ale ni ostre catkiem
i nijakie takie (Gdeszyn). Tarki to so cirpkie takie, te tarki na ty tarninie (Telatyn). Tych
batabandw to ja ni lubie za bardzo, bo to taki cirpki tyn smak (Rozlopy).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. cierpkiego; D. Im. cierpkich; wymowa: éerpki, éirpki.

Ciubryki ‘kotlety ziemniaczane’
Ciubryki to z surowych kartofli na obiad robili takie kotlety. Kartoflaki, te placki kar-
toflane to co innego, a te ciubryki to bardzi takie kotlety, nie placki (Zakrzéw). Ciubryki
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to tak, zetrze¢ na tartce kartofle surowe, dodaé cebule, trochy maki, sél, pieprz i takie
kotleciki smazyé na ttuszczu (Ciechanki).

Zréda: PM.

Geografia: okolice Lecznej i Lublina.

D. Im. ciubrykéw; wymowa: éubryléi.

Ciucki ‘male kawaleczki zeskwarzonej stoniny’

Ciucki to skwarzone kawateczki stoniny (Tarnawka). Kartofli sie ugotowato i z ciuékami
sie jadto, i z kwasnym mlikiem (Zakrzew).

Zrédta: PM.

Geografia: Lubelszczyzna srodkowa.

D. Im. ciuékow; wymowa: ¢ucki.

Por. bybki, dzidzki, skroczki, skroki, skwarki, skwarzenie, skwarzonka.

Cukier ‘bialy proszek do stodzenia herbaty’

Ciastek mato piekli, bo cukier byt do nich potrzebny (Chodel). Cukier kiedys byt drogi,
tam troszke sie kupito i postodzito kawe (Laszczéwka). Zeby pozyskaé cukier, to buraki
cukrowe gotowato sie tak dtugo, az na dnie zbierat sie osad (Ulez). Cukier jest stodki,
cukierki, ciastka (Kolonia Drzewce). Stodki to cukier, a kiedys cukru ni bylo, to burak
brali taki cukrowy, tarli na stodkie (Latyczyn). Du chrztu to podawali chleb i cukier,
zeby dziecko miato stodko i dustatek chleba, jak sie szto na ksciny du dziecka to sie
zabirato cukier (Stodkow).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. lp. cukru; D. Im. cukréw; wymowa: cuker, cuker.

Por. sacharyna.

Cukier mialki ‘cukier bardzo drobny’

Cukier miatki to on byt bardzo drobny (Wélka Abramowska). Do pieczenia to cukier
miatki byt lepszy, ale stodzi¢ to ni za bardzo sie nadawat (Motycz).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. cukru miatkiego; D. Im. cukréw miatkich; wymowa: cuker n’wyléi, cuker mauky.
Por. cukier puder.

Cukier puder ‘cukier bardzo drobny’

Cukier puder to do posypania ciasta jest dobry (Biala). Do piecenia to cukier puder
lepsy niz taki tyn normalny (Lazek Ordynacki). Cukrem pudrem to ciastka maslane sie
sypato (Rybczewice).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. cukru pudru; D. Im. cukréw pudréw; wymowa: cuker puder, cuker puder.

Por. cukier miatki.

Cukierek ‘stodycz zrobiona z cukru, kupowana w sklepie’
Cukierek to nalezy do stodyczéw z cukru, ktére kupuje sie dla dzieci (Jaszczéw). To za
pieé grosy, to ja miat kilka cukierkéw |[... ] tam, przy tamtym kuricu wioski, dwa takie
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zydoskie sklepy, ji ja se puleciot kupit cukierkéw. O, tom sie ciesyt tymi cukierkami (Je-
zioro). Cukierka to dziecko kiedys$ nie widziato, a tera cukierkami rzucajo (Zanowinie).
Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. lp. cukierka; D. Im. cukierkéw; wymowa: cukerek, cukerek.

Cukiernica ‘pojemnik na cukier’

Cukier to zawsze w cukiernicy trzymaty i mama stawiali wysoko, zeby dzieci nie wyjadty
(Btazek). Na cukier to juz byta spycjalna cukiernica (Czarnystok).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. cukiernicy; D. Im. cukiernicéw; wymowa: cukerrica, cukerriica.

Cygan ‘maty chlebek upieczony z resztek wyskrobanego ciasta’

Cygan to z resztek wyskrobanego ciasta, jest z solo (Swierze). Wyskrobali na kuniec
troszki tego ciasta i takiego cygana upiekli w piecu (Siedliszcze gm. Siedliszcze).
Zrédia: PM.

Geografia: Swierze, Siedliszcze gm. Siedliszcze (zob. mapa 24).

D. 1p. cygana; D. Im. cyganow; wymowa: cygan.

Por. batabuszek, baszczownik, kotak, kukietka, mazur, oskrobek, podskrobek, pod-
skrobka, pokryszka, poskrobacz, poskrobek, poskrobka, skrabucha, trzoniak, wydrapek,
wyskrobek, wyskrobka, zasadzka.

Cyganka I - tom V: 111.

Cyganka II ‘drazek do obracania kamienia zaren’ (zob. ilustracja 25).
Sypato sie zboze czy kasze i obracato sie to cyganko, i mielito sie w Zarnach (Krasne).
Cyganka w zarnach byta, tym si obracato kamirn (Zalucze Stare).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Zalucze Stare, Krasne, Nadrybie, Kopina (zob. mapa 45).

D. lp. cyganki; D. Im. cygankéw; wymowa: cyganka.

Por. drazek, kij, klopot, kolba, laska, mielaczka, mielak, mielnik, mielon, mieluch,
mlon, mlonek, mloniuch, miyniec, mylonycz, obarkiel, raczka, zZarnik, Zarnéwka.

Cykoria ‘napdj z palonego zboza, mieszanka cykorii i kawy zbozowej
z aromatem waniliowym’

Cykorie to sie gotowalo na $niadanie, to taka kawa (Zmudz). Cykoria to kawa w takich
balaskach dtugich, brazowa (Kopyléw). Cykoria to jak dropsy, jeden krazek sie brato
i z tego sie gotowato kawe (Beczyn). Cykoria to byta kawa w takich niwielgich krazkach
(Witoroz). Do picia to byta kawa, nazywata sie cykoria (Braciejowice). Byta kawa, ale
nie ta prawdziwa, ale z cykorii, te krazki gotowaty i byta cykoria (Michaléw). Kawa,
takie dropsy byty, cykoria byta, pastylki kupowato sie w sklepie (Leopoldéw).

Zrodta: PM, AZKP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. cykorii; D. Im. cykoriow; wymowa: cykora, cykoria.

Por. abisynka, czarna kawa, dobrzynka, kawa, kawa zbozowa, turek.
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Czad ‘dym wydobywajacy sie z pieca na mieszkanie’

Czad to mozna sie tym zatrué (Lubenka). Czad to zapach spalenizny, mozno zaczadzié
od tego (Zulice). Czad to taki dym z pieca, co wychodzi na mieszkanie (Grabéwka).
Zrédia: PM.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia.

D. lp. czadu; D. Im. czadéw; wymowa: éat.

Por. duch, dym, smad, smed, smréd, swad, swed.

Czajniczek ‘naczynie, w ktorym zaparza sie herbate’

Taki maluski czajniczek i w tym te listki herbaty, takie widrki te, i woda wrzatek (Mo-
krelipie). Czajniczek to du zaparzania hyrbaty, bo kawe to sie w garku gotowato (Sko-
kowka).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. czajniczka; D. Im. czajniczkéw; wymowa: Cairiicek, cairiicek.

Por. imbryczek, kubryk.

Czajnik ‘naczynie, w ktérym gotuje sie wode na herbate’

Na kawe zbozowo to gotowato sie wode w czajniku (Golab). Czajnik to na gotowanie
wody na herbate (Rudno). Czajnik to na hyrbate (Abraméw).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. czajnika; D. Im. czajnikéw; wymowa: cairiik, cainik.

Czarna kawa ‘napgj z palonego zboza, mieszanka cykorii i kawy zbo-
zowej z aromatem waniliowym’

Gospodynia nagutuwata sagan czarny kawy i to byto takie picie (Kostomloty). Kiedys
to pito sie czarne kawe, troszke ostodzono (kugéw). Corny kawy sie napity taki w dumu
robiuny i byto (Oszczywilk).

Zrodta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. czarnej kawy /| czarny kawy; D. lm. czarnych kawdéw; wymowa: éarna kava,
carna kava, éorno kava, corna kava, corno kava.

Por. abisynka, cykoria, dobrzynka, kawa, kawa zbozowa, turek.

Czarnina I ‘zupa z czarnych jagéd’

Czarnina to takie jak baszcz gotowany z czarnych jagéd. Mozno to byto pié¢ zamiast
kompotu (Lukowa). Czarnina to zupa z czarnych jagéd (Michaléwka).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Bilgoraja i Janowa Lubelskiego.

D. lp. czarniny; D. lm. czarninéw; wymowa: éarnina.

Por. czernina.

Czarnina II ‘zupa z krwi kaczki’
Czarnina to z krwi kaczki, ale to rzadko byto gotowane, jeszcze przez nasze babcie, po-

tem juz nie (Okszéw). Czarnina to z kaczy krwi, jak sie juz zarzynato kaczke (Uhrusk).
Zrédia: PM.
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Geografia: okolice Chelma.
D. 1p. czarniny; D. lm. czarninéw; wymowa: ¢arriina.
Por. barszez z krwi, czarnucha, czarnuszka, czarny barszcz, czernina, czerniuszka.

Czarnucha I ‘zupa z krwi kaczki’

Czarnuche gotowali z krwi kaczy (Radcze). Czarnucha to zupa z krwi, przywaznie
z kaczki (Dawidy). Czarnucha. Normalnie tak jak barszcz bys gotowata czerwony, tylko
ze zamiast buraka to krwi, z kaczki najlepsze byto. Z kaczki mowio, ze jest najlepsza,
pachnaca krew. [...]. Mama gotowata nasza czesto to. Przyprawy, marchewka tam,
wszystko tam dodawata, i tej krwi dodata pézniej i gotuje sie tak jak barszcz. I to do
ziemniakoéw, normalnie. No to musi byé swieza krew, niezastygnieta. [...]. To zalezy
Jak ktos tam lubiat to czarnuche. To jak ja miata, jeszcze mysmy mieli kaczki, to ta
sasiadka przyjezdzata. Bo to kaczce trzeba byto szyje podciaé i krew spuscié, dopiero sie
Jjo skubato (Milanéw).

Zrédta: PM, TG.

Geografia: okolice Parczewa.

D. lp. czarnuchy; D. lm. czarnuchdéw; wymowa: éarnuxa.

Por. barszcz z krwi, czarnina, czarnuszka, czarny barszcz, czernina, czerniuszka.

Czarnucha II ‘zupa z podrobéw i krwi §wini’

Czarnucha to zupa ze swiezy krwi swiriski i miesa, ale to takich tych, jak to méwio,
podrobow (Brzozowica Matla).

Zrédia: PM.

Geografia: okolice Radzynia Podlaskiego i Lukowa.

D. 1p. czarnuchy; D. Im. czarnuchéw; wymowa: éarnuxa.

Por. czernina, jucha, szary barszcz.

Czarnuszka I - tom V: 113.

Czarnuszka II ‘zupa z krwi kaczki’

Z krwi kaczki to byta czarnuszka, ja tego ni jadta, ale podobno dobre (Miedzyrzec Pod-
laski). Czarnuszke to kiedys gotowali, kaczke zacieni i byta z ty krwi czarnuszka (Sitno
pow. Biata Podlaska).

Zrodta: PM.

Geografia: okolice Miedzyrzeca Podlaskiego.

D. lp. czarnuszki; D. lm. czarnuszkéow; wymowa: ¢arnuska.

Por. barszcz z krwi, czarnina, czarnucha, czarny barszcz, czernina, czerniuszka.

Czarny barszcz ‘zupa z krwi kaczki’

Co byto to z tego gotowali, nic sie nie marnowato, o, krew kaczki to szta na zupe, taki
czarny barszcz z tego byt (Puchacze).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Miedzyrzeca Podlaskiego.

D. Ip. czarnego barszczu; D. Im. czarnych barszczéw; wymowa: éarny barsé.

Por. barszcz z krwi, czarnina, czarnucha, czarnuszka, czernina, czerniuszka.
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Czarny chlib ‘ciasto biszkoptowe z karmelem’

Byty pieczone biszkopty ciemne, to sie nazywato czarny chlib, ale to nie byto kakatem
zaciemnione, tylko karmelem (Wysokie). Czarny chlib to i na korowaje brali, a korowaj
to byt tak zwany tort, ubirany cukierkami i zwierzatkami, patyczkami (Tuczepy).
Zrédta: PM, TL.

Geografia: okolice Zamos$cia i Krasnegostawu.

D. 1p. czarnego chleba; D. lm. czarnych chlebow; wymowa: ¢arny xl/ip.

Czeluscie ‘przednia Sciana pieca chlebowego z pétokraglym otworem’
Czeluscie to przednia $ciana pieca chlebowego z pétokragtym otworem (Lubenka). Cze-
luscie to otwdr w piecu chlebowym (Chmielek). Piece byty tutaj takie poukrairiskie, tutaj
Juz teraz to nie ma takich piecéw. Takie z czelusciami, piec normalny chlebowy jak jest
i tutaj takie okragte byto to, tam wejsé mozna nawet byto. I to zastawiaty, robili takie
z blachy drzwiczki czy cos. Ale to tylko byto przytulane, zastawione, i to byto tak jakby
tu przez kuchnie, az tam o, nie tak w dole (Helenéw). W czylusciach sie wstawito baniok
i jedzenie byto ciepte (Gardzienice). Czeluscie to tak gteboko w tym piecu, w czylusciach
sie méwi (Radecznica). Czeluscie to otwdr w piecu do pieczenia chleba (Potok Gérny).
Czeluscie to otwér w piecu chlebowym (Krylow).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Im. czelusci // czelusciow; wymowa: ¢elusée, éeluséi, éylusée, éyluséi, celusée, cylusce.
Por. cepuch, czelusé, dusza, jama, pieczura.

Czelus¢ ‘przednia Sciana pieca chlebowego z pétokraglym otworem’
Zamiesito sie i przykryto biatym obruskim, do pieca dziesieé, dwanascie polan i to sie
tak uktadato i sie podpalato od tytu, bo z przodu sie nie uda, i ptomie szto w czelusé,
i dym szed, i tak sie palito na ten chleb (Ortel Krélewski). Czelusé to przednia czesé
pieca chlebowego z potokragltym otworem (Lopatki). Czelusé to w piecu chlybowym jest
(Orléw Drewniany).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. lp. czelusci; wymowa: ¢elusé, ¢ylusé, celusé.

Por. cepuch, czeluscie, dusza, jama, pieczura.

Czepka ‘drewienko rosochate do macenia plynéw’ (zob. ilustracja 10).

Do rozmacenia zupy to byta taka czepka, rosochato czepka (Janiszkowice).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Opola Lubelskiego.

D. 1p. czepki; D. Im. czepkéw; wymowa: cepka.

Por. bijanka, ferlok, fryga, katatuszka, kopystka, kopysé, kozietek, koziotek, krazek, kre-
cik, krezatek, kruzaczka, matew, matewka, opotonik, rogalik, rogatulka, rosochula, ro-
soszka, rozki, trzepaczka, wideteczki.

Czeren / czeren / czerien ‘dno pieca chlebowego’

W piecu to u dotu byt czeren, po dzisiejszymu trzon, a u géry byto sklipienie (Czumoéw).
Czerini to tadnie wymietli i dupiro na to chlib (Mszanka). Czeryn to tyn dot pieca chle-
bowego (Bokinka Panska). Czerien to jest na spodzie pieca chlebowego (Brzeziny). Baba
wymyta czarien i na liscie kapusciane chlib i na tyn czarien wsadzita jego (Worgule).
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Zrédta: PM, KAGL, KAGP, CWP.
Geografia: Lubelszczyzna wschodnia (zob. mapa 39).
D. 1Ip. czerena; D. Im. czerendéw; wymowa: ¢eren, éyren, éeryn, Cereri, éefen, Cereni, éaryn,

/////

Por. dno, klepisko, trzan, trzon.

Czeresnianka ‘zupa z czeresni zaprawiana maka’

Z czere$ni gotowato sie czeresnionke, zaprawiono mako i smietano (Osmolice). Czery-
$nianka to z czyresni, taka zupa owocowa (Obrowiec). Czeresnionka to zupa owocowa
(Ortéw Murowany).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: okolice Hrubieszowa, Krasnegostawu i Bychawy (zob. mapa 10).

D. Ip. czeresnianki; D. Im. czeresniankéw; wymowa: Ceresrianka, Cerysrianka, Cere-
$rionka, éyresrianka, éyrysrianka.

Por. barszcz czeresniowy, chamuta, famuta, garus, jagodzianka, juszka, kisiel, kisie-
lica, pamuta, parka, porczanka, porka, trzesniak, trzesnianka, zupa jagodowa, zupa
Jagodziana, zupa owocowa, zupa z jagod.

Czernina I ‘zupa z czarnych jagéd’

W lecie to czernine gotowali z czarnych jagéd (Zabikéw). Z jagdd takich przy domu to
byta jagodzianka, a z czarnych jagod to czernina (Jaszczow).

Zrédta: PM.

Geografia: Lubelszczyzna péinocna.

D. 1p. czerniny; D. Im. czerninéw; wymowa: éerriina, ¢yriina, cyriina.

Por. czarnina.

Czernina II ‘zupa z krwi kaczki’

Czernina to z krwi kaczki, czasem to gotowana z suszonymi owocami i korzeniami (Po-
tok Wielki). Cernina to z krwi kacki albo gesi (Polichna). Czernina to polewka z krwi
kaczki (Stawecin). Czernina to zupa z krwi kaczki (Rogozniczka). Czarnina to z krwi
kaczy abo gesi zupa troche stodka, troche kwasna, gotowana na rosole i zaprawiana
(Lancuchéw). Czernine, ale ja tego nigdy nie robitam, bo mnie cos to nie pasowato, bo
to takie wygladato jak brudne, jakby takie metne, z pomyjami. Ale to méwio, ze to jest
dobre. To przewaznie jak kaczki so, to te kaczke, te krew tapali, przycinali i spuszczali
w miseczke czy w cos. I potem jo sie przysmaza i jo sie przyciera, i normalny rosét sie
zaprawia tym, i tez kluseczki do tego (Helenéw). Czernina to jest na rosole, u nas sie ro-
bito. Tylko na stodko byla czernina. Z kaczki musi byé krew. Gotujesz rosét normalnie,
wywar, potem to krew podgotowujesz, ona wtedy sie robi gesta. Jeszcze do tego owoce
muszo byé. Rodzynki dajo tez, zeby lekko stodka, cukier waniliowy, na stodko, ona idzie
z kluskami, takimi gniecionymi kluchami ta czernina (Ksiezomierz). Czernine sie ro-
bito z krwi kaczki, ale to skomplikuwana zupa, ni kazdyn zrobi (Serokomla). Czernina
z krwi drobiu, kaczki, gesi (Puchacze).

Zrédta: PM, APAE, KAGL.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. lp. czerniny; D. Im. czerninéw; wymowa: éerriina, ¢yrriina, cyriiina, ceriina.

Por. barszcz z krwi, czarnina, czarnucha, czarnuszka, czarny barszcz, czerniuszka.
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Czernina III ‘zupa z podrob6w i krwi §wini’

Czernina to zupa z krwi swiriski, rzadko gotowana (Brzozowica Duza). Czernina to
musi byta z pudrobéw i z krwi swini, a ja tego nie gotowatam (Polskowola).

Zrodta: PM.

Geografia: Lubelszczyzna péinocna.

D. Ip. czerniny; D. Im. czerninéw; wymowa: éerriina, éyrriina, cyriina.

Por. czarnucha, jucha, szary barszcz.

Czerniuszka I - tom V: 116.

Czerniuszka II ‘zupa z krwi kaczki’

Czyrniuszke gotuwali z kaczki, z krwi kaczy (Telatyn). Czerniuszke gotowali z krwi
ptactwa domowego, z gesi, kaczek (Dutréw).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: Lubelszczyzna poludniowo-wschodnia.

D. lp. czerniuszki; D. Im. czerniuszkéw; wymowa: éerriuska, ¢yrriuska.

Por. barszcz z krwi, czarnina, czarnucha, czarnuszka, czarny barszcz, czernina.

Czerpak ‘lyzka wazowa do nalewania zupy’ (zob. ilustracja 12).

Cyrpok to duza tyzka do nalewania zupy (Skokéw). Czerpak to wielga tyzka, ktéro
sie rozlewa zupe na talerze (Dobryn). Czerpak, no taka tyzka do nalewania zupy (Do-
brynka). Cyrpok to jest na zupe, na takie rzadkie cos (Sulow). Czyrpak to tyzka wazowa
(Grabowiec). Czerpak to jest do nabierania wody z cebra (Wola Idzikowska). Czerpak
Jest do nabierania wody do picia (Swierze).

Zrédta: PM, KAGP, SGM.

Geografia: powszechne.

D. lp. czerpaka; D. Im. czerpakéw; wymowa: éerpak, éyrpak, éerpok, cyrpok, cyrpak.
Por. chochelka, chochla, tyzka wazowa, nabierka, nalewka, warzachew, warzocha.

Czerstwiak ‘suchy, twardy, nie§wiezy chleb’

Tera przyniesie ze sklepu i juz czerstwiak na drugi dzien, a kiedys to jak w piecu piekli
to tydzieri chleb byt swiezy (Bojary). Jak chleb twardy i juz troche polezy to robi sie
czyrstwiak z niego (Motwica).

Zrodta: PM, KAGL.

Geografia: okolice Parczewa (zob. mapa 26).

D. Ip. czerstwiaka; D. Im. czerstwiakéw; wymowa: erstfak, yrstfak.

Por. czerstwy chleb, wydabniany chleb, zaczyrzany chleb.

Czerstwy chleb ‘suchy, twardy, nieSwiezy chleb’

Kto o czerstwym chlebie styszat. Dzie byt tam czerstwy. Cme by my zjedli, ni mieli my
dustatku (Telatyn). Chlib piekli, a tera kupujo w sklepie, zeby nie byt cyrstwy tyn chleb
(Janiszkowice). Cerstwy chleb, bo zacyrzot (Krzemien). Cyrstwy chlib to nieswiezy, wy-
schity chleb (Ratoszyn). Czyrstwy chlib to twardy, stary (Ortéw Murowany). Teraz by
nikt nie jadt, codziennie musi byé swiezy, bo dzisiaj jak zostanie, on jutro juz nie bedzie
Jadt, bo juz czerstwy mowi. A kiedys caly tydzien sie jadto. Taka tradycja byta. Teraz
piece stojo puste, nikt nie piecze, w piekarniku sie piecze, bo i nie ma dla kogo piec, kto
by to jadl, psy poézniej i koty ten chleb. Nie bylo sklepéw, nie byto chleba po sklepach,
a teraz jest dobrobyt. A teraz by nikt nie chcial, nie meczytby sie z tym pieczeniem, to
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byta praca (Blonie). Kiedys tydzieri chleb sie jadto, a tera na drugi dzirn on juz czer-
stwy (Brody Mate). I chleb czerstwy jak byt, muczyli (Jableczna). Ten chleb to byt inny
smak, a dzis wszystko na drozdzach, a kiedys na zakwasku, ten zakwasek on rés, bo on
fermentowal, skisto i ten chleb na zakwasku ditugo nie czerstwiat, pach a pach, a tak
to zara czerstwy (Mircze). A to zalezy na tydzien, na pdl, ile zjedli, jedna drugiej po-
zyczatla chleb, zeby byl swiezszy, jedna sasiadka teraz upiekta, ta za dwa dni, i jedna
drugiej pozyczata, zeby caly czas swiezy chleb byt, a tak to czerstwy sie jadto (Rejowiec
Fabryczny). W swoim piecu kazdy piekt swéj chleb. Chleba starczato péttora tygodnia,
choé rodzinka byla duza, ale jednak i nikt nie narzekal, ze czerstwy, ze niedobry, moze
nie rozumieli, ale to bylo dobre co byto (Stodkéw). To byt taki jak swizy, nie byt taki
cyrstwy chlib, byt przykryty w ty dzizce tym przykrywadlym. Casym dwa tygodnie miot
i sie jadto (Annopol). Czyrstwy to nieswiezy, wyschly chlib (Weglinek). To juz czyrstwy
Jak chlieb nam éwite (Sitno pow. Biala Podlaska). Chleb w blachach sobie lezat, gdzie
tam zcertwieé to zcerstwial, ale sie jadto i cerstwy. A nieraz sie upiekto osiem blachdéw,
to sie pozyczyto komus, pézniej ktos oddat swiezy. A swojski to tak nie cerstwiat jak
teraz kupcy (Oszczepalin).

Zrodta: PM, AZKP, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne (zob. mapa 26).

D. Ip. czerstwego chleba; D. Im. czerstwych chlebéw; wymowa: cerstfy xlep, cerstfy xllp,
Gerstfy xlyp, éyrstfy xlep, Systfy xlip, cerkfy xlep, Syrtfy xlip, cerstfy xlep, cerstfy xlip,
cyrstfy xlep, cyrstfy xllp, cerstfy xlyp, cyrtfy xlzp

Por. czerstwiak, wydabniany chleb, zaczyrzany chleb.

Czerupka ‘skorupka jajka’

Czyrupka to twarda skérka na jajku (Molozéw). Po czyrupce mozno poznaé, czym kura
karmiona (Turkowice).

Zrodta: PM, KAGP.

Geografia: okolice Hrubieszowa.

D. Ip. czerupki; D. Im. czerupkéw; wymowa: éerupka, éyrupka.

Por. ciarupa, tupina, skarupa, skarupka, skaruszyna, skaruslina, skorupa, skorupka,
szczarupa, szkaratupa, szkarupka.

Czop I - tom IV: 233.
Czop IT - tom IV: 233-234.
Czop III - tom IV: 234.

Czop IV ‘deseczka z otworkiem, w ktorej porusza sie dolny koniec
drazka zaren’

Czop to kawatek drzewa z niduzym utworkiem, w ktérym siedzi dolny kuniec mielucha
w zarnach (Krylow). Czop to dyseczka z dziurko, a w nij jest dolny kuniec milucha
(Motozéw).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Krytéw, Molozéw, Cichobérz.

D. 1p. czopa; D. Im. czopéw; wymowa: éop.

Por. gniazdko, kulka, pietka, ryfka, suczka, ucho, uszko, zaba, Zabka.
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Czyhanek ‘zeliwny garnek do gotowania’ (zob. ilustracja 8).

Czyhanek to taki jest do gotowania strawy (Swierze). W czyhankach takich zyliwnych
kiedys gotowali (Ruda Huta).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Swierze, Ruda Huta (zob. mapa 57).

D. Ip. czyhanka; D. Im. czyhankow; wymowa: éyxanek, ¢yyanek.

Por. baniak, baniak czychunny, blaszak, czyhun, garczek, garnek, grapa, kastrula, mur-
del, sagan, saganek, zelezniak.

Czyhun ‘zeliwny garnek do gotowania’ (zob. ilustracja 8).

Gotowali kiedys w czyhunach (Bokinka Panska). Czyhun to naczynie zeliwne do goto-
wania potraw (Hansk). Czyhun to naczynie zeliwne do gotowania (Dobryn). Czyhun to
zeliwny garnek do gotowania (Lubenka). Czyhun to garnek zeliwny (Kuzawka). Czyhun
to taki garczek czyhunny, zyliwny taki, gotuwali w tym (Jableczna).

Zrédta: PM, CA, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna péinocno-wschodnia i okolice Hrubieszowa (zob. mapa 57).
D. Ip. czyhuna; D. Im. czyhundéw; wymowa: éyxun, éyyun.

Por. baniak, baniak czyhunny, blaszak, czyhanek, garczek, garnek, grapa, kastrula,
murdel, sagan, saganek, zeleZniak.

Czyr ‘material zapalny, ktérego uzywano dawniej do krzesiwa’

Jak ni mieli zapatek, to czyrem, hubko zapalali w piecu (Maloniz). Czyrem ogini podpa-
lali, nazywali to czyr (Posadéw).

Zrédia: PM.

Geografia: Maloniz, Posadéw, Bonicza, Opoka (zob. mapa 67).

D. Ip. czyra; D. lm. czyréw; wymowa: éyr.

Por. gabka, huba, hubawka, hubka, knot, koza, kozula, krzemieri, préchno, pulwar,
zapat, zZagiew, zagwa.

Czyrkac ogien ‘wzniecac ogien przy pomocy krzesiwa’

Krzesiwo byto i nim czyrkali ogini (Zwiartow). Oj to sie trzeba byto kiedys nameczyé,
zeby ogin dato, czyrkaé i czyrkaé togin trza byto (Wélka Laburniska).

Zrédta: PM.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia.

Wymowa: ¢yrkaé ogeri, éyrkaé ogin, éyrkac uogin.

Por. krzesaé ogieri.

Cwikla I - tom IV: 72.

Cwikla II ‘buraki ¢cwiklowe kiszone lub gotowane, zmieszane z tartym
chrzanem i octem, podawane jako przyprawa’

Cwikia to przywaznie du miesa, kitbasy (Grédki). Na swieta to éwikla byé musiata,
chrzan i éwikta (Bronice).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. lp. éwikty; D. Im. éwiktéw; wymowa: éfikqa.
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Dekiel ‘blaszane nakrycie garnka’

Dekiel to stuzy do przykrycie garka czy baniaka (Potok Gérny). W gotowaniu to dekiel
potrzebny, zeby nie wykipiato (Zawada).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: okolice Zamo$cia i Bilgoraja.

D. Ip. dekiela // dekla; D. Im. dekléw; wymowa: dekel.

Por. denko, krazek, nakrywka, pokrowek, pokrywka, przykrywka.

Denko I ‘blaszane nakrycie garnka’

Dynkiem sie przykrywa garnek (Skokow). Dynkiem trza nakryé to sie lepi bedzie goto-
waé (Zgoda).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Bezwola, Zgoda, Skokéw, Trawniki, Dorohucza, Tarnawa Duza, Stawce,
Malice.

D. Ip. denka; D. Im. denkéw; wymowa: denko, dynko.

Por. dekiel, krazek, nakrywka, pokrowek, pokrywka, przykrywka.

Denko II ‘kétko przy kiju maslnicy ostaniajace otwor w jej wierzchu’
To, co jest na wierzchu maslnicy to nazywany denko (Trawniki). Dynko to malutka
wierzchnia czesé masniczki (Janiszkowice).

Zrodta: PM, KAGP.

Geografia: Okrzeja, Wola Burzecka, Wielkolas, Abramdéw, Janiszkowice, Goscieradow,
Trawniki, Dorohucza, Tarnawa Duza, Staw Noakowski, Rudnik, Czerniecin Gléwny
(zob. mapa 51).

D. lp. denka; D. Im. denkéw; wymowa: denko, dynko.

Por. jabko, jasetko, kaczatka, kapelusik, kotko, krazek, tepek, maslaczek, nakraz-
nik, nakrywacz, nakrywaczka, nakrywka, nawierzchnik, pepek, pieniuszek, pokrywka,
prawda, przykrywadto, przykrywka, wieczko, wieko, wierzch, wierzchniczek, wierzch-
nik, wierzczek, zatula, zatutka, zatyczka, zwierzchnik.

Dereza I - tom V: 123.

Dereza II ‘otwoér w gérnym kamieniu zaren, w ktory sypie sie zboze’
A to sie nazywalo dereza w zarnach i w nio sypato sie kasze do mielenia (Wélka Abra-
mowska). Dereza to w zarnach, to du derezy to sie sypafo ziarno i potem maka z tego
byta (Wélka Ratajska).

Zrédta: PM.

Geografia: Wolka Abramowska, Wélka Ratajska, Kocudza (zob. mapa 47).

D. lp. derezy; D. Im. derezéw; wymowa: dereza, dyreza.

Por. ducza, duczaj, duczaja, duczajka, duczka, dulapa, dulapka, dziura, dziurka, kosz,
oko, otwor.

Deska I - tom I: 82.
Deska IT - tom I: 82-83.
Deska III - tom II: 55.

Deska IV - tom II: 55.
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Deska V ‘deska z otworem, w ktérym porusza sie gérny koniec drazka
zaren’

Milon wchodzit w take deske, deska sie nazywata (Gasiory). Deska i tyle, mieluch i deska
(Zosin).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Gasiory, Zakowola, Brzeznica Bychawska, Niedzwiada, Zosin, Hrebenne,
Kopyléw, Obrowiec (zob. mapa 46).

D. 1p. deski; D. Im. deskéw; wymowa: deska.

Por. grzadka, grzeda, jarzemko, katatajka, klekot, ktopot, krzepica, kuna, tapka, suka,
trzachacz.

Deska VI ‘zamkniecie przewodu kominowego z gliny, szmat i smoly
lub blacha, deska’

Zeby duch nie wychodzit z pieca to desko zatykali (G6zd). Piec chlebowy desko zatykato
sie, jak chleb byt w piecu (Jedlanka pow. Lukéw).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Gézd, Jedlanka pow. Lukow, Jawidz, Niemce, Serniki, Kocudza (zob.
mapa 38).

D. lp. deski; D. Im. deskéw; wymowa: deska.

Por. baba, blacha, okienica, praducha, przytula, przytyczka, swinia, zastawa, za-
stawka, zasuwa, zattoka, zatuta, zatutka, zatyczka, zatykaczka, zatyka, zatykadto.

Dega ‘klepka w beczce’

W becce do kiszenia kapusty to so degi (Lipa). Becka je z degéw zrobiuno (Stojeszyn).
Becki sie z dugéw robi (Lazek Ordynacki). Beczki su z degéw zrubione (Polichna). Daga
to wyrobiona odpowiednio deszczutka do wyrobéw bednarskich (Andrzejéw pow. Janéw
Lubelski). Dega to jest w becce (Ksiezomierz). Dega w beczce jest na kapuste (Zawada).
Dega to beczki z tego zbite so (Kocudza). Lobrecze su w beczce i te degi (Wierzchowi-
ska). W beczce kazdy so tubrecze i degi, takie drobne dyseczki tak kladziune wzdiuz,
a tubrecze jich w poprzek Sciskali du kupy (Antoniéwka). W beczce so degi i tobrecze
(Zdzistawice). Z tych degéw robi sie beczke, w beczce so takie mate dyseczki, i to so degi
(Zielone). Luktado sie degi, pézni topasuje bydnarko i tak sie robi beczke (Sol).

Zrédta: PM, PS, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowo-zachodnia (zob. mapa 61).

D. Ip. degi; D. Im. degéw; wymowa: denga, denga, dynga, dynga, dayga, dega, duga.
Por. klepka.

Dlubanka ‘naczynie o dnie pélokraglym, dlubane w drewnie, stuzace

do wyrobu ciasta’ (zob. ilustracja 21).

Du wyrabiania ciasta to dtubanka byla z drzewa cata, z jednego kawatka drzewa (Su-
chawa). W dtubance ciasto wyrabiali i pézni w piecu piokli (Lubien). A to réznie mo-
wili, no dtubanka, bo to dtubane w drzewie bylo, ale méwili i niecka, niecki, krupka
(Zdzarka).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: okolice Wlodawy (zob. mapa 48).

D. Ip. dtubanki; D. Im. dtubankéw; wymowa: duubanka, dtubanka.

Por. kazubek, kopaneczka, koparika, krupka, miecka, miecki, niecka, niecki, niecutka,
niecutki, noczéwka.
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Dno I ‘dolna czes$¢ naczynia kuchennego’

Kazdyn baniak miat dno, bo inaczy to by wszystko wyciekto (Bialopole). Na dnie to sie te
wszystkie osady zbiraty, i potem sie to wyloto (Podlesie Male). Banioki to sie odwracato
dnem do gory i na ptot sie wijszato (Rudka).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. dna; D. Im. dnéw; wymowa: dno.

Dno II ‘dno pieca chlebowego’

Chlib brali na listek chrzanowy i prosto na dnie ktadli w piecu (Dubienka). Dno sie
méwi, bo ono na spodzie jest (Orléw Drewniany). Dno jest w piecu chlebowym (Wola
Idzikowska). Na samym spodzie w piecu chlybowym to dno jest (Wierzbica pow. Toma-
szow Lubelski).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Ostrzyca, Bonicza, Orléw Drewniany, Stryjéw, Wola Idzikowska, Dubienka,
Rogatka, Skryhiczyn, Wierzbica pow. Tomaszéw Lubelski (zob. mapa 39).

D. lp. dna; D. Im. dnéw; wymowa: dno.

Por. czeren, klepisko, trzan, trzon.

Dobry ‘o smaku’

Chlib to kiedys dobry byt, bo kazda gospodynia umiata upic, nie to co tera (Bortatycze).
Jak co smakuje, to uno dobre jest to jedzynie (Przytoczno).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. lp. dobrego; D. Im. dobrych; wymowa: dobry.

Por. smaczny.

Dobrzynka ‘napdj z palonego zboza, mieszanka cykorii i kawy zbozo-
wej z aromatem waniliowym’

Byta jeszcze taka kawa zboZzowa dobrzynka, of to bylo smaczne, z mlekiem tez sie pito
(Lubycza Krélewska). Ja dobrzynke znam z dzieciristwa, a teraz dzies to zgineto ta
kawa zbozowa (Czajki). Kubek kawy zbozowy dobrzynka i do tego skibke chleba, i to
byto cate sniadanie do szkoty (Majdan Gromadzki). Do picia to kawéw prawdziwych ni
byto, byta ta dobrzynka, tako kawa w tubkach jak dropsy (Garbéw).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. lp. dobrzynki; D. Im. dobrzynkéw; wymowa: dobZynka.

Por. abisynka, cykoria, czarna kawa, kawa, kawa zbozowa, turek.

Doié¢ / wydoié¢ krowe - tom III: 104-105.

Dojnica ‘naczynie drewniane uzywane do dojenia krow’

Na mliko do dujenia to byta dujnica czy szkopek, to byto to samo (Lipnica).
Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Lipnica, Zalesie (zob. mapa 52).

D. Ip. dojnicy; D. Im. dojnicow; wymowa: doirica, duiriica.

Por. dojnik, skopek, skopiec, szkopczyk, szkopek.
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Dojnik ‘naczynie drewniane uzywane do dojenia kréow’

Miliko w dojnik lyciato i potem w barike (Jableczna). Dawno temu to dujniki byli
z drzewa, z klepkéw zrubione, a tera to kréw ni ma (Tuczna).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Matiaszéwka, Tuczna, Jableczna, Stawatycze (zob. mapa 52).

D. Ip. dojnika; D. Im. dojnikéw; wymowa: doiriik.

Por. dojnica, skopek, skopiec, szkopczyk, szkopek.

Dola ‘chleb weselny’

Dola to chleb upieczony na wesele, ktory po slubie panna mioda kroi, a druhny i druz-
bowie czestujo nim gosci (Potok Gérny). Dawno, jeszcze tak dawno, to na dole to piekto
sie miodownik taki juz. To bylo ciasto takie z miodem, duzo miodu, zeby ta dola byta
stodka. To nazywali tyz dolo tyn miodownik. To na dole to piekto sie miodownik taki
Juz. Szklanke miodu i tam sze$é jajek i szklanke cukru, i wyszed taki miodownik duzy
i dawali, zaraz po Slubie te dole rozdawali. Szta druhna z talerzem i kazdemu kawa-
teczek tej doli data. I tam czy ta dola dobra byla, czy stodka, czy jaka, takie juz byty
i przyspiewki, albo zZe jeszcze raz ty doli, bo jeszcze nie skosztowali, i tak sie zaczynato
to wesele. Potem juz orkiestra grata sama taka na tych trabach, ni tak jak dzisiaj (Bisz-
cza). Ciasto tyz dolo sie nazywalo, jak sie zy slubu przyjedzie to ta mtuducha to czestuje
to dolo gosci swoich na tym wyselu (Zielone). Jak przyjechali tod slubu to, to co posta-
wili do jedzenia czy picia to jedli, i goscie krzyczeli gorzka dola, i to dolo czestowali
(Malewszczyzna). To jak juz przyjichali tod Slubu, to te dole rozdawali i czestowali tym
gosci (Hedwizyn). Na weselu to chodzili z wédko i z dolo (Zanie). Dola to taki chleb,
co po Slubie panna mioda kraje, a druhny czestujo nim gosci (Ciosmy). Dole dawali
gosciom (Hucisko). Dola to ciasto weselne, takie na czestowanie przez pani miodo (Maj-
dan Stary). Z ciasta to byt korowal, a swojo drogo byta tez dola dla gosci, takie ciasto
weselne (Aleksandréw). Dola to ciasto na miodzie na wysele pieczone (Zielone). Dola to
wyselne ciasto (Borowiec).

Zrédia: PM.

Geografia: okolice Bilgoraja i Tomaszowa Lubelskiego.

D. lp. doli; wymowa: dola.

Dolny kamien ‘dolny kamien zaren’

U zarnow jest jeszcze dolny kamin, jego to ni widaé (Swierze). W zarnach taki dolny
kamien byt, lezacy (Siedliska pow. Tomaszéw Lubelski). Dolny kamin jest niruchomy
(Sosnowica).

Zrédta: PM, KAGP, KAGL.

Geografia: powszechne.

D. 1p. dolnego kamienia; D. Im. dolnych kamieniéw; wymowa: dolny kamern, dolny
karnin.

Por. kadtub, kazub, spodak, spodek, spodni kamien, spodnik, stolec, zarnisko.

Donica ‘gliniana miska do ucierania maku’ (zob. ilustracja 16).

Dunica byta do ucirania maku (Fajstawice). Dunica to na mak, do statkéw, do naczy-
niéw kuchennych nalezata, no taka miska, ale gliniana byta, kolor szary i taka kre-
glutko, i w tym w poscie mak sie ucirato, bo mikserow to nicht ni miat (Godziszéw).
Kutia to tak zetrze w dunicy czy tam w czym innym, ale to kiedys w dunicy ino sie tarto
(Modryniec). Dunica do wiercenia maku, kiedys makutra (Sulmice). Dunica to duza
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miska stuzaca do ucierania maku (Potok Gorny). Dunica to naczynie gliniane, w ktd-
rym uciera sie mak (Galezéw). Te kulasze to pézni na takie dunice ktadli, jak to kiedys
takie dunice gliniane, miski byli, dunice, w te miski ktadli i takie robili dotki w ty
misce na srodku (Bukowa). Donica to kamionkowe naczynie do ucierania maku i mas
(Brzozowica Mala). Mak stawiali na stole w donicy (Ulan Duzy). Dunica to miska do
ucirania maku (Samowicze). Donice to byty gliniane takie, wypalane (Bochotnica). Du-
nica to naczynie gliniane niepolywane do tarcia maku (Momoty Dolne). Dunica to duza
gliniana miska do tarcia maku w poscie (Batorz). Donica to gliniana miska, w ktéry
uciera sie mak (Ratoszyn). Wszystkie jedli z jedny dunicy (Uchanie).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne (zob. mapa 60).

D. 1p. donicy; D. Im. donicéw; wymowa: doriica, duriica.

Por. krzynowek, makortyt, makownica, makutra, miska, miska siwa, studzielina, wier-
ciocha, wiertacha.

Drabinka I - tom IV: 241.
Drabinka IT - tom IV: 241.
Drabinka III - tom IV: 241.

Drabinka IV ‘kratka w kuchni lub piecu, na ktérej kladzie sie drzewo
i wegiel’

W piecu taka drabinka byta, tam sie ktadlo drzewo ji palito, ji sie gotowalo strawe
(Ruda Solska). Przez te drabinke popiét wylatywat do popielnika (Wola Dereznianska).
Zrédta: PM.

Geografia: okolice Bilgoraja.

D. lp. drabinki; D. lm. drabinkéw; wymowa: drabinka.

Por. gruba, grubka, palenisko, ruszt, ruszta, ryszutka.

Drapak I - tomI: 85.
Drapak II - tom IV: 243.

Drapak III ‘rodzaj miotly na kiju do wymiatania popiotu z pieca chle-
bowego’

Rubito sie takiego drapaka na kiju i tym sie wymiatato piec (Tuczepy). Chlib sie wsa-
dzato, to piec musiat byé czysciutki, to brali takiego drapaka na kiju i wymitali z pieca
catly popidt, i potem na listku chrzanowym chlib dupiero (Rogéw).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: okolice Hrubieszowa.

D. lp. drapaka; D. Im. drapakéw; wymowa: drapak.

Por. matpa, miotta, pomielciuch, pomielucha, pomietto, pomiot, pomiotto, pomyto.

Drazek ‘drazek do obracania kamienia zaren’ (zob. ilustracja 25).

W zarnach byt taki drazek, przy pomocy ktérego poruszato sie gérny kamien zaren (Wil-
kow). Ruszato sie w zarnach za taki drazek i spodem maka lyciata (Bazanéw Stary).
Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.
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Geografia: Lubelszczyzna péinocno-zachodnia (zob. mapa 45).

D. lp. drazka; D. Im. drazkéw; wymowa: droZek, dryzek, drunzek.

Por. cyganka, kij, klopot, kolba, laska, mielaczka, mielak, mielnik, mielon, mieluch,
mlon, mlonek, mloniuch, méyniec, mylonycz, obarkiel, raczka, zZarnik, Zzarnéwka.

Dretwy (o smaku)

Dretwy smak, bo jezyk cirpnie po tym, jak sie kiedys tak tarkéw najadtam, to takie
dretwe to byto (Zrebee). Dretwe to uno nie jest smaczne, nie smakuje tak jak trza, no
takie dretwe i juz (Majdan Stary).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. 1p. dretwego; D. Im. dretwych; wymowa: drentfy, dryntfy.

Drobna maka ‘maka drobno zmielona’

Dawno to byto we miynie milenie na grubo make i na drobno make. Ta drobna maka to
taka delikatna na swiateczne wypieki (Swierze).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. 1p. drobnej maki // drobny maki; D. Im. drobnych makoéw; wymowa: drobna monka,
drobna munka, drobno monka, drobno munka.

Por. miatka maka.

Drozdze ‘spulchniacz do chleba i ciasta, stuzacy do rozczyniania’
Drozdze to jest to, co sie kupuje w sklepie i co sie daje do ciasta, zeby wyrosto (Za-
nowinie). Sie wyrabiato ciasto, a wczesni trza byto drozdzy troszke dodaé¢ (Wola Ro-
zaniecka). Chlyb to sie pieklo, ale kiedys drozdzy sie nie dodawato. Tera to ludzie dajo
drozdze, a kiedys to zakwasek. [. .. ]. Troszki drozdzy dotozytam i rozczyniatam sobie na
noc (Branew). Rozmieszato sie to rano troszki kartofli do tego, a pézniej troszke droz-
dzy (Dzierzkowice Wola). To tak troche bylo zakwasku i sie na noc trochy wody, dzieze
byli, i drozdzy troche, i taki sie robito rozczyn. I ten rozczyn przekis przez noc w dziezy
(Blonie). Wody cieptej, to tak z deko drozdzy i skibkie chleba (Jableczna). Drozdze byty
w sklepach (Kamien). Pézni trza byto wziyé drozdzy i zrobilo sie te drozdze z wodu. Te
drozdze rozrobitas, to mleko sie loto do chleba, pézni rozczyn musiot byé i pézni to rosto
(Bliskowice). Drozdze sie daje do ciasta, aby rosto (Przybyslawice).

Zrédta: PM, ML, TS, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Im. drozdzy; wymowa: droZse, drozse.

Drozdzowka ‘rodzaj bulki pszennej nadziewanej owocami lub serem,
kupowanej w sklepie’

Drozdzowki z jabkami czy z innym czym, ale to w miescie kupowane (Rozlopy). Droz-
dzéwka to miastowe, bo u nas to byt placek i tyle (Polanéwka). Drozdzéwka to stodkie
ciasto drozdzowe z czyms jeszcze, taka butka z miasta przywiziona (Zahajki pow. Wio-
dawa). Z miasta druzdzéwke mama przywiezta, to juz takie lepsze byto, bo kiedys to ino
butka sama byta, tyle ze jasna (Strzelce).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.
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D. lp. drozdzéwki; D. Im. drozdzéwkéw; wymowa: droZiufka, drozzufka, druziufka,
druzzufka.

Drdéjkie ‘cos bardzo stodkie albo nieokreslonego smaku’

Za stodkie, takie drgjkie to ciastko (Skowieszyn). Drdjki to jak bardzo stodki (Andrzejow
pow. Janéw Lubelski). Drdjkie to mdte, ni kwasne, ni stodkie (Bazanéw Stary). Drdjkie
to za bardzo stodkie (GoScieradéw). Drdjkie jedzenie to takie jaz mgte, za bardzo stodkie
(Lisikierz).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna zachodnia.

D. lp. drdjkiego; wymowa: dru;'kfe, druike.

Drugie sniadanie ‘positek spozywany miedzy $§niadaniem a obiadem’
Drugie $niadanie to takie jedzenie przedpotudniowe (Chmiel). Kto tam kiedy jad drugie
$niadanie, tera w biurach jedzo, dzieciom do szkoly dajo (Zakowola).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. drugiego sniadania; D. lm. drugich $niadaniéw; wymowa: druge sriadarie, druge
$riodarie, druge sriudarie, druge sriadarie, druge sriodarie.

Por. podobiadek, podobiedzie, podpotudnik, podsniadanek, przedobiadek.

Druszlak ‘naczynie kuchenne o dziurkowanym dnie, stuzace do odce-
dzania’ (zob. ilustracja 7).

Druszlak to naczynie z matymi otworkami (Samowicze). Druszlak to takie podziura-
wione naczynie, taka miska jakby (Chmielek). Ser, odgrzeje jego, na druslak, ta ser-
watka zejdzie (Helenéw). Teraz to sie wylewato na druszlak albo na miednice i ma-
Slanke sie odbierato z masta (Moniatycze). Na taki druszlak ktadta z duzymi dziurkami
(Ksiezomierz).

Zrédta: PM, ML, TG, KAGL.

Geografia: powszechne.

D. Ip. druszlaka; D. Im. druszlakéw; wymowa: druslak, druslok, druslak, druslok, dru-
Slak, druslok.

Por. cedzak, drystak, durszlak, dziurawa miska.

Dryga ‘galareta z nézek wieprzowych’

Dryga to geste takie z nézek wieprzowych, a moze byé i cielecych (Galezéw). Dryga to
stad sie tak nazywa, ze ona jak sie patrzy to tak dryga, no tak trzesie sie, bo to zgesnie
sie, ale nie tak catkiem ino tak troche i takie drygajace ono jest (Zrebee). Dryga, ze to
Jak sie zsiadto to wszystko i to tak drygato, no tak trzesto sie. Ja to nazywam dryga
i teraz, dryga i galareta to je to samo, ale dryga to nasze z dawien downa (Deszko-
wice I). Na galarete dryga méwili, bo to drgato. Réznie to ludzie robiu, bo niektére to
tak, swinie jak sie zabito, to ten teb Swini, nogi, i to sie wsadzito, du tego jeszcze samygo
miesa, nagotowato sie, pézni sie to wyjyno tyn teb. Jeszcze marchewke, pietruszke sie
dodawato (Ksiezomierz). Dryga se tak chodzi, takie ruzydrgane jest to, znaczy sie tak
drygo (Szperéwka). Na swieta zawsze dryge sie rubito, dryga to je to samo co galareta
(Sulowiec). Stare to jeszcze méwio jak to niegdysiejsze byto, dryga, a teraz to galareta
(Rozki). Dryga to ze swiriskich nogéw, na Swieta byé musiata dryga, no bo jak inaczy
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(Gielczew). Ta dryga to jest dzis galareta (Hosznia Ordynacka). Tera to te dryge nazy-
wajo galareto (Dzielce). Dryga czy galareta to jest to samo, ale stare dawno to dryga
mowili, a miode to juz galareta méwio, po naszemu to dryga wiecy, ale wypada mowié
Juz tak po dzisiejszemu i nowoczesnie, no to jest galareta, ale to jest to samo, ta sama
potrawa, tak samo sie robi, tylko ze nazywa sie inaczy (J6zwoéw). Dryga to jest to samo
co ji galareta (Staw Noakowski). Dryga to galareta. Tera galareta, a z dawna jeszcze to
dryga, bo to z dawien dawna u starych jeszcze ta dryga zostata, po staremu tak jeszcze
(Komodzianka). Jak swinie zabili to dryge baby rubili. A i dryge niby to i teraz robie
nawet czesto, bo mdj to lubi to zjesé, tak toctu naleje, to takie kwasne i dobre (Trzyd-
nik Duzy).

Zrédta: PM, PI, KAGP, KAGL, SGM.

Geografia: Lubelszczyzna poludniowo-zachodnia (zob. mapa 3).

D. lp. drygi; D. Im. drygéw; wymowa: dryga.

Por. chtodne, chotodzina, drygi, drygieliny, drygla, drygle, drygolina, dryzka, galareta,
garaleta, kataryja, kwaszelina, kwaszeliny, nazimne, studzielina, studzieniec, studzie-
nina, trzaska, trzesawa, trzesawica, trzesielina, trzesionka, wystudzienina, ziebianka,
zimne nogi, zsiadte nogi, zylec.

Drygi ‘galareta z nézek wieprzowych’

Drygi so z nézek wieprzowych (Wélka Abramowska). Drygi to potrawa ostudzona z wy-
gotowanych kosci i miesa (Krzczonéw).

Zrédta: PM, PI, KAGP, KAGL.

Geografia: okolice Zamos$cia, Bilgoraja, Janowa Lubelskiego i Bychawy (zob. mapa 3).
D. Im. drygéw; wymowa: drygi.

Por. chtodne, chotodzina, dryga, drygieliny, drygla, drygle, drygolina, dryzka, galareta,
garaleta, kataryja, kwaszelina, kwaszeliny, nazimne, studzielina, studzieniec, studzie-
nina, trzaska, trzesawa, trzesawica, trzesielina, trzesionka, wystudzienina, ziebianka,
zimne nogi, zsiadte nogi, zylec.

Drygieliny ‘galareta z nézek wieprzowych’

Drygieliny to gesta potrawa na zimno z wygotowanych kosci i miesa (Kozly). Dryguliny
zawsze na wesele gotowali (Glinny Stok).

Zrédta: PM, PI, KAGP, KAGL.

Geografia: okolice Parczewa i Bialej Podlaskiej (zob. mapa 3).

D. Im. drygielinéw; wymowa: drygeliny, dryguliny.

Por. chtodne, chotodzina, dryga, drygi, drygla, drygle, drygolina, dryzka, galareta, ga-
raleta, kataryja, kwaszelina, kwaszeliny, nazimne, studzielina, studzieniec, studzie-
nina, trzaska, trzesawa, trzesawica, trzesielina, trzesionka, wystudzienina, ziebianka,
zimne nogi, zsiadte nogi, zylec.

Drygla ‘galareta z nézek wieprzowych’

Drygla to z nézek wotowych lub wieprzowych (Potok Gérny). Drygla byta. Teraz ga-
lareta, a kiedys to drygla, studzilina, zastygto tak i jedli (S6l). Niech tylko krupelka
wody kapnie na drygle, to juz sie ni zastygnie, trza na nowo gutowaé (Wola Derez-
nianska). Byta galareta nazywana drygla. Brali nézki, jakies kosci dodawali, nézki ze
Swinie, nieraz i co cielecego sie wrzucito, gotuwalo sie, prawie ze trzy godziny musiato
sie gutowad, trzeba byto usolié¢ i gutowad sie musiato ze trzy godziny, aby to ztapato, ni
dudawali nijakich tych, tylko to sie musiato samo z siebie zgesnué [... ]. Jak juz tak sie
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wzielo na palce, ciagta sie woda i juz miata byé dobra (Lukowa). Drygla, to gutuwato
sie mieso, przywaznie tby swiriskie, nogi, gutuwalo sie dtuzszy czas [. .. ] i ruzlywato sie
pu miseczkach (Zynie). Drygla to stud, ze to tak dryga, trzesie sie (Ciosmy).

Zrédta: PM, PI, KAGP, KAGL.

Geografia: okolice Bilgoraja, sporadycznie poza tym obszarem (zob. mapa 3).

D. lp. drygli; D. Im. drygléw; wymowa: drygla.

Por. chtodne, chotodzina, dryga, drygi, drygieliny, drygle, drygolina, dryzka, galareta,
garaleta, kataryja, kwaszelina, kwaszeliny, nazimne, studzielina, studzieniec, studzie-
nina, trzaska, trzesawa, trzesawica, trzesielina, trzesionka, wystudzienina, ziebianka,
zimne nogi, zsiadte nogi, zylec.

Drygle ‘galareta z nézek wieprzowych’

Drygli to potrawa studzona z wygotowanych kosci i miesa (Molodiatycze). Zabijem wie-
przaka, to zrobie drygle (Siennica Rézana). A galareta to nie tak jak dzisiaj, tylko z ko-
$ciami byta i nazywali to drygle (Wélka Kanska). Na wysele no to ta galareta, te drygle
po naszymu (Moniatycze). Drygle to potrawa studzona z wygotowanych kosci i miesa
(Telatyn). Drygle to galareta z nézek (Rudka Kijanska). Galareta to te drygli, jak na-
sze babki méwili (Swierze). Na wyselu byli drahli, czyli teraz galareta (Hanna). Drygle
z kusciami gotowali, byta z kosciami, i pod stotem taka kupa byta tych kosci, bo to ob-
gryz i pod stét ruci. Drygle nazywali, nie nazywali galareta, tylko drygle (Zanowinie).
Byli drygle, byli. Tak jak galarete gutuwato sie, i nézki, wiecej takie nézki na galarete,
gluwizna, gutuje sie razem [...] jak juz mieciutkie to sie na tego, oddzieli sie i pukroji
sie drubniutko, i tym wywarem sie nalewa w miseczki [...]. Byli drygle inne mowili,
albo galareta (Uhrusk). Drygle to mieso z nogi swini gotowane, potem to zastygnie tak
(Bytyn). Drahléw nawaryta i bedzie co jesé, tak kiedys mowili (Uhnin).

Zrédta: PM, ML, PI, CWP, SGP, KAGP, KAGL, SGM.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia (zob. mapa 3).

D. Im. drygléw; wymowa: drygle, drygli, drayle, drayl’i.

Por. chtodne, chotodzina, dryga, drygi, drygieliny, drygla, drygolina, dryzka, galareta,
garaleta, kataryja, kwaszelina, kwaszeliny, nazimne, studzielina, studzieniec, studzie-
nina, trzaska, trzesawa, trzesawica, trzesielina, trzesionka, wystudzienina, ziebianka,
zimne nogi, zsiadte nogi, zylec.

Drygolina ‘galareta z nézek wieprzowych’

Drygolina to potrawa z wygotowanych kosci i miesa z wodo (Ossowa). Dawno to méwili
zimne nogi abo galareta. Tera tylko galareta abo drygulina (Lazy). Na wysela to zawsze
drygoline gotowaty (Gasiory).

Zrédta: PM, PI, KAGP, KAGL.

Geografia: okolice Radzynia Podlaskiego i Liukowa (zob. mapa 3).

D. lp. drygoliny; D. lm. drygolinéw; wymowa: drygolina, drygolyna, drygulina.

Por. chiodne, chotodzina, dryga, drygi, drygieliny, drygla, drygle, dryzka, galareta, ga-
raleta, kataryja, kwaszelina, kwaszeliny, nazimne, studzielina, studzieniec, studzie-
nina, trzaska, trzesawa, trzesawica, trzesielina, trzesionka, wystudzienina, ziebianka,
zimne nogi, zsiadte nogi, zylec.

Drypka ‘zywiczny kawalek drewna, ktérym rozpala sie w piecu’
Drypka to maty kawalek drzewa na opat (Braciejowice). Drypka to drobne z drzewa,
rabane na opat (Ruda Solska). Drypka to taka trzaska drewna (Laziska).
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Zrédta: PM, PL

Geografia: Braciejowice, Piotrawin, Laziska, Ruda Solska, Ciosmy, Hucisko (zob.
mapa 66).

D. lp. drypki; D. lm. drypkow; wymowa: drypka.

Por. drzazga, karpina, tamaczka, tuczyna, tupka, skatka, szczypa, szczypka.

Drystak ‘naczynie kuchenne o dziurkowanym dnie, stuzace do odce-
dzania’ (zob. ilustracja 7).

A na kluski po gotowaniu to byt taki drystak i tam sie to wlywato du tego drystaku
(Stulno). Kluski czy syr to odcikato na drystaku z takimi dziurkami u dotu (Zbereze).
Zrédta: PM, CA.

Geografia: okolice Wlodawy.

D. lp. drystaka /| drystaku; D. lm. drystakéw; wymowa: drystak.

Por. cedzak, druszlak, durszlak, dziurawa miska.

Dryzdek ‘ziemniak pieczony na blasze kuchennej lub na drzwiczkach
kuchni’

Kartofle krojili i piekli na blase krazki z kartofli, dziadek troske psolil, nazywaty
dryzdki (Krasew).

Zrédta: PM, AMWL.

Geografia: okolice Radzynia Podlaskiego.

D. Ip. dryzdka; D. Im. dryzdkéw; wymowa: dryzdek.

Por. habajek, kartofel pieczony, talarek.

Dryzka ‘galareta z nézek wieprzowych’

Dryzka to gesta potrawa studzona z wygotowanych kosci i miesa (Zahajki pow. Biala
Podlaska).

Zrodta: PM, KAGP.

Geografia: Zahajki pow. Biala Podlaska, Sitno pow. Biala Podlaska (zob. mapa 3).

D. lp. dryzki; D. Im. dryzkéw; wymowa: dryska.

Por. chiodne, chotodzina, dryga, drygi, drygieliny, drygla, drygle, drygolina, galareta,
garaleta, kataryja, kwaszelina, kwaszeliny, nazimne, studzielina, studzieniec, studzie-
nina, trzaska, trzesawa, trzesawica, trzesielina, trzesionka, wystudzienina, ziebianka,
zimne nogi, zsiadte nogi, zylec.

Drzazga ‘zywiczny kawalek drewna, ktérym rozpala sie w piecu’
Drzazgo rozpala sie w piecu (Sasiadka). Drzazga to do rozpalania ognia (Lancuchéw).
Drzazga do podpalania pieca (Suléw).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna péinocno-zachodnia, sporadycznie poza tym obszarem (zob.
mapa 66).

D. lp. drzazgi; D. Im. drzazgéw; wymowa: dZazga, 32azga, dZozga, 520zga.

Por. drypka, karpina, tamaczka, tuczyna, tupka, skatka, szczypa, szczypka.

Drzwiczki I - tom IV: 250.
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Drzwiczki Il ‘zamkniecie w piecu kuchennym lub w piecu chlebowym
Drzwiczki to w kuchni, zeby ogieri nie wylatywat (Dobrynka). Plomie szto w czelusé,
i dym szed, i tak sie palito na ten chleb, [... ] na caty piec tego chleba nasadzito. Podgar-
tato sie wegle, jak bardzo mato napalone, a jak duzo wegla to ich zgartato sie, rzucato sie
pod komin, drzwiczki byty otwarte, jak byto napalone zapach byt na droge (Ortel Kré-
lewski). Drzwiczki to sie kupowato zeliwne, bo to palito sie, to ogini buchat (Ostréwki).
Drzwiczki so w kuchni do gotowania (Dreléw).

Zrédta: PM, ML, KAGL.

Geografia: powszechne.

D. Im. drzwiczkéw /| drzwiczek; wymowa: dsvicki, 35vicki, dzvicky, 33vicky, dvicki,
3svicky, dzvicky, 32vicki.

Por. dZwiczki.

Duch I ‘ciepte powietrze od pieca chlebowego’

Duch to cieple powietrze z pieca (Czemierniki). Tupiero jak spojrzysz, ze zarumienione
i zeb za duzo duchu nie wypuscié, to jak sie chleb piecze, wstawia sie w piec to sie
zamyka drzwi na zaszczypke, zeby nikt ni wchodzit zanim sie wtozy chleb, bo sie ni
zapiecze. To juz tak byta tradycja (Dobryn). Podpalito sie, to duch byt, potem na fajerki
trza byto lazé ji grzacé sie. No to lutosé, a te fajerki byli ciepte (Stryjow). Duch to jest to
cieple powietrze, co idzie od pieca chlebowego (Rakéwka). Czasem drzwiczki zalepiato
sie ciastem jak byty szpary, zeby duch nie wychodzit i nie zagladato sie wczesniej do
chleba niz przez godzine (Krasienin).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne.

D. Ip. ducha; D. Im. duchéw; wymowa: dux.

Duch II ‘dym wydobywajacy sie z pieca na mieszkanie’

Nadymito sie, duch taki wylatuje z pieca, az dusi (Branica Radzynska). Jak petno du-
chu w chatupie, to cos z piecem juz byto nidobrze (Ossowa).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: okolice Radzynia Podlaskiego.

D. Ip. ducha; D. Im. duchéw; wymowa: dux.

Por. czad, dym, smad, smed, smréd, swad, swed.

Duchéwka ‘czesc pieca kuchennego nowszego typu przeznaczona do
pieczenia lub przechowywania pokarméw’

W kuchni do gotowania byta z boku duchéwka i tam przechowywalo sie jedzenie, Zeby
byto ciepte (Huta). W tej kuchni byta koniecznie duchéwka w kazdym domu, zeby przy-
trzymaé potrawe, zeby byta ciepta (Krasienin). Duchéwka to czes$é pieca przeznaczona
do pieczenia (Jezioro). Chlib smy piekli w piecu, a pézni to duchéwka byta (Sulmice).
Duchéwki to i kiedys byli, nazywali sie duchéwki i teraz tak samo sie nazywajo, pie-
karnik albo duchéwka (Zrebcee). Piekli w piecu, a pézni duchéwka byta (KoSmin). Du-
chéwka to je w piecu na strawe, tam sie chowa strawe goryco (Alojzéw). Duchéwka to
na strawe goraco (Goscierad6w). Duchdéwka to pomieszczenie wewnatrz pieca, w ktérym
przechowuje sie goraco strawe (Wierzchowiska). W duchdéwce wstawié, zamknué i be-
dzie ciepte (Skryhiczyn). Duchéwka to czesé kuchni do przechowywania cieptych potraw
(Stara Wie$). Duchéwka byta do pieczenia (Witoroz). Posypujemy kartofle mako, przy-
krywamy i wstawiamy do dochéwki, zeby maka zaparowata (Chlopkéw). Dochéwka to
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w weglowej kuchni (Wyryki). Dochéwka to takie miejsce w piecu kaflowym, dzie mozno
co$ wypiekaé, podgrzewaé (Majdan Wielki).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne.

D. lp. duchéwki; D. Im. duchéwkéw; wymowa: duxufka, doxufka.

Por. piekarnik.

Ducza ‘otwér w géornym kamieniu zaren, w ktory sypie sie zboze’

Byly dwa kaminie, spodni i gérny i w tym gérnym jeszcze tako dziura, tako duca, i tam
sie ziarno sypato (Wierzchowiska). Duca to byta z boku tako dziura, dzie sie to zboze
pierw sypato (Kielczewice). Lu géry w kominie byta tako ducza i tam sie ziarno sypato
to, co go sie mlyé miato (Rozki). Ducza to otwér w gérnym kamieniu, dzie sie sypie zboze
(Wola Idzikowska). Ducza to otwdr w zarnach, ktérym wsypuje sie zboze do mielenia
(Potok Gorny). Ducza to dziura w gérnym kamieniu, tam sie sypie zboze (GoScieradow).
Zyto sie wsypuje w duce i sie kreci mlonem (Huszcza). I sypato sie po garstce tygo w te
zarna, w te dziura, w te duce (Wélka Ratajska). Ducza to dziura w kamieniu, do czego
sie sypato zboze do mielenia (Zulin). Duca to wglebienie na ziarno przed kamieniami
(Polichna). Nasyp petno duce (Biala).

Zrodta: PM, KAGL, KAGP, MSGP.

Geografia: Lubelszczyzna péinocna i potudniowo-zachodnia (zob. mapa 47).

D. Ip. duczy; D. Im. duczéw; wymowa: duca, duco, duca, duco.

Por. dereza, duczaj, duczaja, duczajka, duczka, dulapa, dulapka, dziura, dziurka, kosz,
oko, otwdr.

Duczaj ‘otwor w gérnym kamieniu zaren, w ktory sypie sie zboze’
Duczaj to jest w zarnach, dziura w kamieniu to duczaj, u géry tak (Zubowice). Zboze
sypato sie w duczayj, no w take jakby dziure (luszczacz). Zboze w duczaj sypali i dopiero
to zarnowko krecili (Zielone). Gérny otwér w zarnach zwany byt duczajem (Wélka La-
bunska). Duczaj w zarnach byt na zboze (Wiszniow).

Zrédta: PM, APAE, KAGL, KAGP.

Geografia: Luszczacz, Zielone, Bialowola, Majdan Sopocki, Wélka Laburska, Zubo-
wice, Siemierz, Wiszniéw, Matoniz, Oszczéw (zob. mapa 47).

D. Ip. duczaja; D. Im. duczajow; wymowa: duéai.

Por. dereza, ducza, duczaja, duczajka, duczka, dulapa, dulapka, dziura, dziurka, kosz,
oko, otwdr.

Duczaja ‘otwér w gérnym kamieniu zaren, w ktory sypie sie zboze’

W zZarnach du taki duczaji nojpirw sie zboze sypato, a potem tubracato sie mielunem
i myto na ziarno (Lopiennik Gérny). Duczaja to otwér w kamieniu zaren (Wielacza).
Otwér w kamieniu zaren to duczaja, taka dziura (kukowa). Duczaja jest w gérnym
kamieniu i w nio sie sypie zboze (Osuchy).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: Nadrybie, Puchaczéw, Krzczonéw, Ostrzyca, Lopiennik Gérny, Izbica, Wie-
lacza, Zawada, Hedwizyn, Lukowa, Osuchy (zob. mapa 47).

D. Ip. duczaji; D. Im. duczajow; wymowa: ducaia.

Por. dereza, ducza, duczaj, duczajka, duczka, dulapa, dulapka, dziura, dziurka, kosz,
oko, otwor.
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Duczajka ‘otwér w gérnym kamieniu zaren, w ktory sypie sie zboze’
Z boku byla taka dziura dzie sie zboze sypato, a potem dupiro sie jego stamtyd brato
gascio i do drugi dziury i tam go sie ttuklo to Zarnéwko, to duczajka musi ta dziura sie
nazywata, musi ze to duczajka byta ta dziura (Zubowice). Duczejka z boku kamienia
(Stawecin). Duczajka jest na zboze w gérnym kamieniu zarnéw (Alojzéw). Duczajka
byta i tam sie zboze czy kasze sypato (Hosznia Ordynacka).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna poludniowo-wschodnia — zasieg rozproszony (zob. mapa 47).
D. Ip. duczajki; D. Im. duczajkéw; wymowa: ducaika, duceika.

Por. dereza, ducza, duczaj, duczaja, duczka, dulapa, dulapka, dziura, dziurka, kosz,
oko, otwdr.

Duczka ‘otwor w géornym kamieniu zaren, w ktory sypie sie zboze’
Jak byty zarna to rubota tak wygludata, w ducke sie sypato ziarna, a mtynkiem sie
tobracato i rubito myke (Bychawka). To tu géry w kaminiu byta tako dziura, duczka
sie nazywata, i tam sie w nio zboze sypato (Sasiadka). Duczka, to do ni sie sypie zboze
(Weremowice). W duczke sie ziarno sypato i zarnéwko sie tobracato, tak sie ttukto to
ziarno, zeby sie zymlito (Tarnawa Duza). Zboze sie sypato w duczke, a potem zarnéwke
sie tapato recami i rubita sie maka (Tarnawka).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: okolice Bialej Podlaskiej, Wlodawy, Chelma, Krasnegostawu, Bychawy,
Szczebrzeszyna i Zamoscia (zob. mapa 47).

D. lp. duczki; D. Im. duczkéw; wymowa: ducka.

Por. dereza, ducza, duczaj, duczaja, duczajka, dulapa, dulapka, dziura, dziurka, kosz,
oko, otwdr.

Dulapa ‘otwér w gérnym kamieniu zaren, w ktory sypie sie zboze’

W kamieniu gérnym w zarnach byta dulapa na zboze, w nio sie sypato i sie krecito
zarnéwko (Smoélsko Duze). Dulapa w kaminiu byta i w to sie sypato zboze i zarndwka
w ruch, i maka z tego byta (Zamch).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: Hucisko, Majdan Stary, Smélsko Duze, Smoélsko Male, Hedwizyn, Malewsz-
czyzna, Rudka, Zielone, Zamch, Borowiec (zob. mapa 47).

D. Ip. dulapy; D. Im. dulapéw; wymowa: dulapa.

Por. dereza, ducza, duczaj, duczaja, duczajka, duczka, dulapka, dziura, dziurka, kosz,
oko, otwor.

Dulapka ‘otwér w gérnym kamieniu zaren, w ktéry sypie sie zboze’
Dulapka to w zarnach na zboze takie miejsce (Zielone). Dulapko to nazywali te dziure
w kaminiu (Luszczacz).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Zielone, Luszczacz (zob. mapa 47).

D. Ip. dulapki; D. Im. dulapkéw; wymowa: dulapka.

Por. dereza, ducza, duczaj, duczaja, duczajka, duczka, dulapa, dziura, dziurka, kosz,
oko, otwdr.
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Dupka ‘pierwszy lub ostatni kawalek chleba odkrojony od nowego bo-
chenka’

Dupka to pierwsza kromka odkrojona od wierzchu bochenka (Lopatki). Dupka jest z sa-
mego wierzchu chleba (Dubienka). Dzieci to cieszyly sie jak te dupke dostaty (Karma-
nowice). Dupka to jest to najlepsze z chleba, same z wirzchu (Wawolnica). Dupka ta
pierwsza, to chrupiace, fajne, bo w srodku to takie (Milanéw).

Zrédta: PM, ML, TG.

Geografia: okolice Parczewa, Chelma, Opola Lubelskiego, Putaw, Deblina i Ryk (zob.
mapa 27).

D. Ip. dupki; D. Im. dupkéw; wymowa: dupka.

Por. broda, brzeg, brzezczek, brzezek, catuszka, cietuszka, garbuszka, haraszek, kra-
Juszka, napietek, okrojek, pietka, przylepa, przylepek, przylepka, przysuch, przysuszek,
rozek, skrawek, skrobek, skrojek, skrojka, uskrabek, zaharaszek, zajman, zajmanka,
zajmowaniec, zalepa, zalepka, zapietek, zapietka.

Durszlak ‘naczynie kuchenne o dziurkowanym dnie, stuzace do odce-
dzania’ (zob. ilustracja 7).

Kluski sie wyjmuje na durszlak (Pilaszkowice). Durszlak to jak miska ino z dziurkami
(Zaklikéw).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: zasieg rozproszony.

D. lp. durszlaka // durszlaku; D. lm. durszlakéw; wymowa: durslak, durslok, durslak,
durslak, durslok.

Por. cedzak, druszlak, drystak, dziurawa miska.

Dusza I - tom V: 129.

Dusza II ‘przednia Sciana pieca chlebowego z potokragltym otworem’
Dusza to jakby tyn srodek w piecu chlybowym (J6zwéw). Piec chlebowy to ma dusze
w $rodku (Osmolice).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Bychawy.

D. Ip. duszy; D. Im. duszéw; wymowa: dusa, duso.

Por. cepuch, czeluscie, czelusé, jama, pieczura.

Duszak ‘gesta potrawa z maki pszennej, zytniej lub gryczanej, rzuca-
nej na wrzaca wode, z dodatkiem ugotowanych ziemniakow’

Robily taki gesty dusok z maki tatarcany abo z Zytni i z wodo to sie tak prazyto w ukro-
pie (Zerdz). Duszok to uprazona w saganie maka z wodo i jedzona z ttuszczem (Osiny).
Duszak, bo to tak sie te make dusi, tak sie jo kucia i dusi (Przytoczno). Z maki to du-
szok, takie z maki wyprazonej i z ttuszczem polane (Deba). Duszak to z samej maki
skuciany, wyprazony, polane ttuszczem (Baltow).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Krepa, Przytoczno, Pogonéw, Zyrzyn, Zerdz, Baltéw, Osiny, Deba (zob.
mapa 4).

D. lp. duszaku // duszaka; D. lm. duszakéw; wymowa: dusak, dusok, dusak, dusok.
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Por. dziad, fusia, fuszer, fus, gamza, hamza, kostrobuszka, kulasza, kulaszka, kulesza,
kulisz, lemiecha, lemieszka / lemieszka, paparucha, pierdzioszka, prazaki, prazucha,
psiocha, pszocha, sachajda.

Dusznik ‘pomieszczenie wewnatrz pieca kuchennego, w ktérym prze-
chowuje sie goraca potrawe’ (zob. ilustracja 29).

Dusznik to w starych piecach byt na pokarmy chowaé, zeby ciepfe byli (Zulin). Dusznik
to w piecu i tam sie chowato strawy, i byty ciepte (Gardzienice).

Zrédia: PM.

Geografia: Zulin, Siedliska pow. Krasnystaw, Gardzienice.

D. lp. dusznika; D. Im. dusznikéw; wymowa: dusriik.

Por. bratfura, gruba, grubka, piecyk, zapachio.

Duszoki ‘zupa z maki pszennej z dodatkiem ziemniakow’

U nas dusoki gotowaty, to byta zupa z biatej maki z kartoflami (Bazanéw Stary). A to
réznie nazywaty, ale przywaznie dusoki, bo to takie, ze mozno sie tym zapchaé, a te
make i kartofle to trza tak troche poddusié w ty zupie (Borowa).

Zrodta: PM, KAGP.

Geografia: Bazanéw Stary, Oszczywilk, Kleszczéwka, Borowa.

D. Im. duszokéw; wymowa: duéok:i, dusoki.

Por. fisia, fiuk, fuska, prazuny, sztuper.

Duza lyzka ‘duza drewniana tyzka kuchenna’

Duza tyzka to do jedzenia kiedys stuzyla, jedli tyzkami nie takimi jak tera, ale drew-
nianymi (Laricuchéw). Kiedys to jedli z jedny miski i duzo tyzko drewniano (Garbéw).
Zrédta: PM, PL

Geografia: zasieg rozproszony (zob. mapa 59).

D. Ip. duzej tyzki // duzy tyzki; D.1m. duzych tyzkéw; wymowa: duza uyska, duzo uyska,
duza uyska, duzo uyska, duza uyska, duza tyska.

Por. chochla, kopystka, kopysé, tyzka drewniana, tyzocha, napyza, opotonik, piroznica,
warzachew, warzachwa, warzachwia, warzocha, warzochew, warzochiew.

Dwaczki ‘podwéjne naczynie gliniane z uchwytem w miejscu zlacze-
nia, stluzace do przenoszenia jedzenia’ (zob. ilustracja 15).

Duwaczki to u nas byli, to dwa gliniane garki zlaczone razem, z uchem do trzymania
(Swierze). Dwaczki to dwa razem, to na putrawy byli, w pole nosi¢ (Uchanka).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Chelma.

D. Im. dwaczkéw; wymowa: dvadki.

Por. dwojaczki, dwojaki, dwojniaki, dwéjniaczki.

Dwojaczki ‘podwéjne naczynie gliniane z uchwytem w miejscu zlacze-
nia, stuzace do przenoszenia jedzenia’ (zob. ilustracja 15).

Duwojaczki to jest tak, ze jest naczynie gliniane do przenoszenia jedzenia, ale nie jedne,
ale dwa razem potaczone (Grabowiec). Dwojaczki to dwa gliniane garnki ztaczone ra-
zem, z uchem do trzymania (Ruda Solska). W dwojaczkach nusili jedzenie na pole, do
Zniwiarzy (Siemierz).
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Zrédla: PM.

Geografia: zasieg rozproszony.

D. Im. dwojaczkéw; wymowa: dvoiacki, dvuiacki. dvoiocki, dvoiacki, dvoiocki.
Por. dwaczki, dwojaki, dwojniaki, dwdjniaczki.

Dwojaki I - tom I: 87.

Dwojaki II ‘podwdjne naczynie gliniane z uchwytem w miejscu zla-
czenia, sluzace do przenoszenia jedzenia’ (zob. ilustracja 15).

Na pole jedzynie w dwujakach nosili (Bojary). Dwujoki to dwa gliniane garki ztaczune
razem, z uchem do trzymania (Wola Idzikowska). Dwojaki to dwa gorki takie trzyli-
trowe i tak zlypiune (Beczyn). Dwa garnki tak jakby byly zlepione, z jednym uchem to
so dwojaki (Lancuchéw). Dwojaki to na zupe i na kasze byty, na pole sie niesto w tym
(Konopnica). Dwojaki to takie potaczone naczynia dwa, takie starodawne (Lazy).
Zrédta: PM, KAGL, SGM.

Geografia: powszechne.

D. Im. dwojakéw; wymowa: dvoiaki, dvuiaki, dvoioki, dvuioki.

Por. dwaczki, dwojaczki, dwojniaki, dwdjniaczki.

Dwaojniaki ‘podwdjne naczynie gliniane z uchwytem w miejscu ztacze-
nia, stuzace do przenoszenia jedzenia’ (zob. ilustracja 15).

Duwugjniaki to dwa garnki razem zlepione ze wspélnym uchem (Polichna). Dwujniaki to
podwdjne naczynie, takie dwa garnki razem zlypione (Stawecin). Jak drzewa w lesie
chtopy wycinali, to ja w dwaojniakach jim niesta ji picie, ji jydzenie (Obrowiec).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowa.

D. Im. dwojniakéw; wymowa: dvoiriaki, dvuiriaki.

Por. dwaczki, dwojaczki, dwojaki, dwdjniaczki.

Dwojniaczki ‘podwdjne naczynie gliniane z uchwytem w miejscu zla-
czenia, shuzace do przenoszenia jedzenia’ (zob. ilustracja 15).

Duwdjniaczki to w jednym jedna, a w drugim druga strawa (Sulmice). Dwdéjniaczki byli
na dwie strawy, bo dwa statki razem zlypione (Chomeciska Duze). W dwdjniaczkach
Jesé nusili w pole (Huta).

Zrédta: PM, SGM.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowo-wschodnia.

D. Im. dwdjniaczkéw; wymowa: dvu;'riacvk’i.

Por. dwaczki, dwojaczki, dwojaki, dwojniaki.

Dym I ‘lotny produkt palenia w piecu wychodzacy z komina’

Dym to leci z kumina (Staw). Tera polo byle cym i tyn dym taki corny wylatuje, a po
dymie sie pozno cym sie polito (Olbiecin). Dym to powinien byé taki ni za bardzo cimny,
Jak czarny to juz palo czyms tam takim, no takim byle czym, bo z drzewa to tadny dym
bedzie, i ni bedzie Smierdzi¢ (Majdan Lesniowski).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. lp. dymu; D. Im. dyméw; wymowa: dym.
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Dym II ‘dym wydobywajacy sie z pieca na mieszkanie’

Dym z pieca to ma zapach spalenizny (Miedzyrzec Podlaski). Dym to z pieca wychodzi,
$mierdzi tak (Stawce).

Zrédta: PM, PI, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. 1p. dymu; D. Im. dyméw; wymowa: dym.

Por. czad, duch, smad, smed, smréd, swad, swed.

Dymnik I —tom IV: 252.
Dymnik IT - tom IV: 253.

Dymnik III ‘przewéd w piecu, kuchni, odprowadzajacy dym’

Dymnik to takie jak rurka, ni rurka, taki przewdd, co tapie dym (Samowicze). I palito
sie i du dymnika ciygneto (Dobryn). Dym szet tym dymnikiem (Grezéwka).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna pélnocna — waski obszar.

D. Ip. dymnika; D. Im. dymnikéw; wymowa: dymiiik.

Por. szyja, Swinka, traba, wyciag, wywodnik.

Dzban ‘naczynie z jednym uchem i z dziébkiem na wode i mleko’
Dzban to gliniane naczynie do mleka z uchem i dziébkiem (Huszcza). Dzban byt gli-
niany na mliko (Roziecin).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. lp. dzbana // dzbanu; D. lm. dzbanéw; wymowa: zban.

Por. dzbanek, htadyszka, zbanek.

Dzbanek ‘naczynie z jednym uchem i z dziébkiem na wode i mleko’
Moja mama na stét stawiata dzbanek swojskij maslanki i tak jedli my (Brzezno). Dzba-
nek to gliniane naczynie do mleka z uchem i dziébkiem (Wiski). Dzbanek to garnek
gliniany do mleka z uchem, byli rézne (Wysokie). Podwieczorek trza byto jaki taki na-
tadowad i jakis dzbanek czy kanka z wodo (Branew). Na pole to dzbanek wody i placek
(Olszowiec-Kolonia). Nusitam w dzbanku glinianym picie na tobiad (Uchanie).
Zrédta: PM, ML, CA.

Geografia: powszechne.

D. 1p. dzbanka // dzbanku; D. lm. dzbankéw; wymowa: zbanek, sbanyk.

Por. dzban, htadyszka, zbanek.

Dzbuk ‘ajko zepsute, $mierdzace’

Dzbuk to jak juz zepsute jajko (Wandalin). Dzbuk to jajko cuchnace (Lisikierz). Dzbuk
to zepsute jajko (Karczmiska).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna zachodnia (zob. mapa 35).

D. lp. dzbuka // dzbuku; D. lm. dzbukéw; wymowa: 3buk.

Por. betkot, bettuch, bettun, botbotun, bottun, chlapot, chlobot, klekot, naparztek, pat-
dok, purcha, wykolotek, zalegte, zamurzone, zapart, zapartek, zaparzt, zaparztek, za-
$mierd, zasmierdek, zasmierdzane, zbuk.
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Dziad I —tomI: 88.
Dziad IT - tom I: 88.
Dziad III - tom I: 88.
Dziad IV —tomI: 88.
Dziad V - tom IV: 75.
Dziad VI - tom IV: 75.
Dziad VII - tom IV: 75-76.

Dziad VIII ‘gesta potrawa z maki pszennej, zytniej lub gryczanej, rzu-
canej na wrzaca wode, z dodatkiem ugotowanych ziemniak6éw’

Dziad to gesta putrawa z prazonyj maki, inaczy prazucha (Wélka Plebanska). Dziod
z tatarcany muki, na wode sie muki nasypie, tokrasi tokrasu i Smietanu, cybuli sie
wdrobi (Stok). Dziad to z prazony na ogniu maki strawa, takie geste i okraszone (To-
czyska).

Zrédta: PM, SGP, SGM.

Geografia: okolice Lukowa, Bialej Podlaskiej i Pulaw (zob. mapa 4).

D. Ip. dziada; D. Im. dziadéw; wymowa: 3at, 30t.

Por. duszak, fusia, fuszer, fus, gamza, hamza, kostrobuszka, kulasza, kulaszka, kule-
sza, kulisz, lemiecha, lemieszka / lemieszka, paparucha, pierdzioszka, prazaki, prazu-
cha, psiocha, pszocha, sachajda, zaprazka.

Dziad IX ‘wierzchnia, stezala warstwa na ugotowanym mleku’

Dziad taki na mleku gotowanym zawsze sie robi (Osiny). Dziad to taka skérka na mleku
(Skowieszyn). Dziada to jo nie lubie, bo to takie jak skéra na mliku sie robi taki dziod,
kozuch taki (Stok).

Zrédta: PM, KAGL, SGP.

Geografia: okolice Pulaw (zob. mapa 31).

D. lp. dziada; D. Im. dziadéw; wymowa: 3at, 30t.

Por. baba, babka, dzida, grzybek, kipa, kozuch, kozuszek, pianka, plewka, przygarka,
schabka, skorupka, skéra, skérka, starka, szum, warzuch.

Dziad X ‘zupa z kaszy jeczmiennej, cebuli i grzybow’

Dziad to zupa z kaso jecminno, cybulo podsmazono na toleju, no i tam grzyba mozno
wlozyé, marchewke cy tam cos jesce (Stara Wies). Dodaé przyprawy, grzyby, kase jecz-
minno, cebule i zupe ugotowad, taki dziad (Branica Radzynska).

Zrédta: PM, B.

Geografia: okolice Radzynia Podlaskiego.

D. Ip. dziada; D. Im. dziadéw; wymowa: 3at, 30t.

Por. zupa dziad.

Dziad XI ‘zupa ze skorki chleba, wody, czosnku, cebuli i soli’
Dziada robiono ze skorki czerstwego chleba, troche do tego czosnku dawali, sél i pieprz,
i to byt dziad, zupa tako (Zabik6w). Namoczata babcia chleba, czostku nadrobita, sél
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i pieprz, i dziad wyszet (Borki). Bida byta to dziada gotowaty, bo to proste byto, chlib,
cosnek i s6l (Stara Wies). Dziad to bidna taka zupa zy skérkéw chleba, tam du smaku
czostku i soli dodato sie i to bylo, taki dziad, bo to takie bidne jedzenie (Branica Radzyn-
ska). Dziod to skorki z cyrstwego chleba, cosnek, woda, sél i pieprz, to razem zmisane
na zupe (Debica). Dziad to ze skérkéw czyrstwego chleba namoczonych, czosnek dodaé,
wode i pieprz, i to wychodzi dziad, zupa tako (Krasew).

Zrédta: PM, B, AMWL.

Geografia: okolice Radzynia Podlaskiego i Kocka.

D. 1p. dziada; D. Im. dziadéw; wymowa: 3at, 30t.

Por. gota zupa, kapton, kaptonek, kaptonik, wodzianka, zapojka.

Dziad XII ‘placek z pszennej maki z dodatkiem burakéw cukrowych’
Dziada piekty, dziady to placki z psynnego ciasta z cukrowym burokiem (Dzierzkowice
Male). Dziady to z niekwaszonego ciasta z dodatkiem burokéw (Rzeczyca Ziemianska).
Zrodta: PM, APAE.

Geografia: okolice Krasnika.

D. lp. dziad; D. Im. dziadéw; wymowa: 3at, 3o0t.

Por. buraczak, buraczarz, placek z cukrowym burakiem.

Dziadowska zupa ‘zupa z kartofli, cebuli, marchwi, czosnku, kapu-
sty, kluskow, zaprawiana maka i tluszczem’

Klusecki rwane, kartofle, woda, no i sél czy pieprz do smaku, no i stonina. To méwio,
ze to tako dziadowsko zupa, w sam raz dla chtopa (Boryséw). To nazywali dziadowska
zupa, bo tak wszystko narzucane, warzywa wszystkie i kapusty do tego (Policzyzna).
Zrédia: PM, AZKP.

Geografia: okolice Putaw, Belzyc i Bychawy.

D. Ip. dziadowskiej zupy /| dziadowski zupy; D. lm. dziadowskich zup /| zupow; wy-
mowa: 3adofska zupa, 3adofsko zupa.

Por. bieda zupa, zupa dziadoska.

Dziadowskie kluski ‘kluski z tartych lub gniecionych ziemniakéw,
z dodatkiem maki, krojone na ukos’

Ze startych ziemniakéw robiono dziadowskie kluski z dodatkiem maki (Studzianki).
Dziadowskie kluski to z kartofli startych na tartce (Blazek).

Zrédia: PM.

Geografia: okolice Janowa Lubelskiego i Krasnika.

D. Im. dziadowskich kluskéw; wymowa: fadofske kluski, sadoske kluski.

Por. batabajki, batabuchy, batabuszki, bieda kluski, gatki, gaty, kopytka, kopytka dzia-
dowskie, leniuchy, leniwe kluski, papyzy, pepki, pyzy, sialabajki, siwaki, zelazne kluski.

Dziadoweczka ‘zupa z ziemniakami i kluskami’

Dziadéweczka to zupa z ziemniakéw i kluseczkéw (Wola Uhruska). Dziadéweczke goto-
wali na wieczor, bida byta, ale maki i kartofli ni brakto, to dziadéweczke czesto gotuwali
(Liukéwek).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Chelma.
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D. lp. dziaddéweczki; D. Im. dziadéweczkéw; wymowa: saduvecka.
Por. dziadowka, kartoflanka na mleku z zacierka, kluski na mleku z kartoflami, mat-
Zeristwo, ozenianka, parszywa zacierka, sprzaczka, sprzaska, tata i mama, zacierka,
zacierki, zakruszka, zarzutka, zupa z zacierka, zupa zacierkowa.

Dziadowka ‘zupa z ziemniakami i kluskami’

Dziadéwka, bo to kartofle, kluski rwane te takie i jakis tam olej, olejem jak w poscie,
a tak to skwarkami (Rudnik). Dziadéwke gotowali, to byta tako bidno zupa, bo ino
kartofle, kluski, i na mlyku, ale i na wodzie robili (Olchowiec-Kolonia).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Krasnegostawu i Bychawy.

D. lp. dziadoéwki; D. Im. dziadéwkéw; wymowa: 3adufka.

Por. dziadéweczka, kartoflanka na mleku z zacierka, kluski na mleku z kartoflami, mat-
Zeristwo, ozenianka, parszywa zacierka, sprzaczka, sprzaska, tata i mama, zacierka,
zacierki, zakruszka, zarzutka, zupa z zacierka, zupa zacierkowa.

Dziady I - tom V: 132.
Dziady II - tom V: 132-133.
Dziady III - tom V: 133.
Dziady IV - tom V: 133.
Dziady V - tom V: 133.

Dziady VI ‘gesta potrawa z ugotowanych ziemniakéw, z dodatkiem
maki’

Kartofle ugotowaéd, zaprawi¢ mako i skucia¢ na gesto, omasci¢. To nazywali u nas
dziady, ze si gotuje dziady (Czosnéwka). Dziady to geste takie kartofle i troche maki,
to tak skuciane razem i zaprazune, i okroszone, to takie dziady (Wolka Plebanska).
Dziady to sie robi z gotowanych i pottuczonych kartofli i du tego trochy maki (Zalesie).
Zrédia: PM.

Geografia: okolice Bialej Podlaskiej.

D. Im. dziadéw; wymowa: 3ady.

Por. fusie, fusier, fuszer, fus, fuska, gamza, hamsa, hamza, lemieszka, mamatyga, niem-
cuchy, prazaki, prazucha, psiocha, sztuper, uprzotdudu.

Dzida ‘wierzchnia, stezala warstwa na ugotowanym mleku’

Dzida na ugotowanym mleku sie robi ((Skokéw). Dzida to wierzchnia, stezata warstwa
na ugotowanym mleku (Janiszkowice).

Zrédta: PM, PI, KAGP.

Geografia: Skokéw, Janiszkowice, Niezdoéw (zob. mapa 31).

D. 1p. dzidy; D. Im. dzidéw; wymowa: ida.

Por. baba, babka, dziad, grzybek, kipa, kozuch, kozuszek, pianka, plewka, przygarka,
schabka, skorupka, skéra, skérka, starka, szum, warzuch.
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Dzidziuchy ‘kluski kartoflane pieczone na blasze’

Dzidziuchy to kluski kartoflane pieczone na blase (Wiski). Z tartych i gotowanych kar-
tofléw to dzidziuchy so, takie kluski dzidziuchy kladzione na blachy (Miedzyles).
Zrédta: PM, ML.

Geografia: Wiski, Tuczna, Miedzyles.

D. Im. dzidziuchéw; wymowa: 5isuxy.

Dzidzki ‘male kawaleczki zeskwarzonej stoniny’
Kartofle dzidzkami polane, ale to byto dobre (Osmolice).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: okolice Bychawy i Lubartowa.

D. Im. dzidzkéw; wymowa: 5icki.

Por. bybki, ciuéki, skroczki, skroki, skwarki, skwarzenie, skwarzonka.

Dzieza ‘glebokie, okragle, pekate naczynie drewniane, w ktérym roz-
czynia sie i miesi ciasto na chleb’

Dzieza to drewniane naczynie z szerokich klepek z uchwytem do wyrabiania chleba
na zakwasie (Wola Osowinska). Dziza jes kregta, dno porobione i ubrecze pozakita-
dane (Ruda Solska). Dzieza to drewniane naczynie do rozczyniania chleba (Grady).
Dziza, takie byli drywniane, debowe. Dziza szersza byla u spodu, a wezsza u géry (Woj-
szyn). Dziza to nawet wysokie i z drewna kregte naczynie do rozczyniania chleba (Za-
gorze). Dzieza to drewniane i okragte naczynie do wyrabiania ciasta (Grabowiec). Byta
dziza taka duza, kragta, wielka (bukowa). Dzieza to jest do mieszania ciasta na chleb
(Raciborowice-Kolonia). Z nowego drzewa jak tylko sie kupito dzieze to trzeba byto jo
zrobié, [... ] litra cy wiele tej zakwaski stajato, stajato, az ta dziza sie zakwasita, a péz-
niej ta zakwaska nie chciatam, zeby takie stare, to se wylatam to, a rozcynitam se Swie-
zego, bo dziza byta zakwaszona. Na pocatku musowo byto dzize zakwasié ji piekto sie
chleb (Pogonéw). To taka dzieza byta to, u dotu byta seroka, tutaj wessa (Borzechéw).
Dziza to takie wiekse nacynie z klepek do rozcyniania ciasta na chleb (Skokéw). Dziza
to kregta, drywniana i z przykrywko (Siedliszcze gm. Siedliszcze). Dziza miata dno,
troszke wazsza u goéry niz u dotu, takie okrag i o tu taki z klepek wkoto i wierzch miata
do tego, przykrywke. Z drzewa to bylo, a wkoto tako bednarko metalowo $ciagnieta
czy drutem (Kanie). Dziza jest z klepek, chlyb musi by¢ w dzizy (Suléw). Dziza to do
rozczyniania chleba, wysokie i z klepkami (Blotkéw Duzy). Dziza to glebokie naczynie
drewniane z uchwytami (Grezéwka). Dziza to naczynie do rozczyniania chleba (Wélka
Plebanska). Dziza to tak jak becka okragta do chleba (Liazy). Dzieza to drewniane nacy-
nie z klepek do robienia chleba, okragta i bez ucha, a u dotu sersa (Zakowola). Dziza to
mo takie przekrywadlo, wieko takie (Stok). Dziza to nacynie do robienia chleba (Dys).
Dziza to kregla, drewniana, niska, szyroka, z klepek, a je do rozczyniania chleba (Gle-
bokie). Dziza to duzo, okrugto, z klepek, i na chlib (Wywtoczka). Dziza to wysoka na pot
metra, z klepek, w spodzie szyroka, a w gorze wezsza, kregla i do rozczyniania chleba
(Zawada). A dzieza to byta okragta, u dotu szyrsza, a w gorze to byt wezsza i miala na-
krycie (Wisznice). Dziza to glebokie naczynie drywniane z uchwytami (Swierze). A dziza
byla taka z tych klepkdéw i taka jak beczka i te to byli obrecze (Wolka Kanska). Na chleb
to sie nazywata dzieza (Chrzanéw). Dziza to w spodzie szersza, z wirzku wezsza, miata
trzy takich zylazem Scisnietych, z wirzku nakrywka (Telatyn). I nurmalnie jak juz chleb
zamieszony na dziezy, to tu sie zrobi nurmalny bochenek i sie ktadzie (Dobryn). Kazdo
gospodyni musiata mié dzize taku drzewianu, z drzewianych klepek, bednarku tokuto
metalowu. Dziza byta tako u dotu syrso, u géry wesso. Miata pokrywe (Karczmiska).
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Taka dziza byta, dotem syrsa, a géro troske wyssa nu i byto taki przykrywadto (Rataj).
W dzizy to sie chleb miesito (Panaséwka). Byla dzieza, w dziezy sie rozczyniato, lato
sie wode, make, przykrywato sie do rana (Janowice). Byta taka dziza, matka rozczy-
niata tyn chleb, rekami mieszata (Oblasy). Wzinam dzieze spycjalno do chleba, zarobi-
tam w dziezy na chleb. Dzieza z drzewa zrobiona okragta (Trzcianki). Byta taka dzieza
wielka, takie drewniane jak beczka, tyko troszeczke u gory zwezane byto, no i sypato
sie make. Dzieze przechowywano do gory dnem, zeby sie nie zakurzyta (Rogozniczka).
Dziza bylo to naczynie klepkowe, w ktérym rosto ciasto na chleb (Brody Duze). Tako
dzieza byta duzo (Bliskowice). Dzieza to jest takie drewniane, takie w ksztatcie beczki,
takie z raczkami. I tam sie sypie make razowo. Mysmy razowo i pszenno, ale mozna
i tak, i tak (Slodkéw). Dziza byta do chleba (Nasiléw). Dzieza to drywniane naczynie
stuzace do przygotowywania ciasta chlebowego (Aleksandria Niedzialowska). Dziza to
glebokie naczynie drewniane, w ktérym miesi sie chlib (Siemien). A jak sie chlib piekto
to sum piec nie wystarczot, ale trza byto znowu mié dzize, niecki, blachy do wsadza-
nio chleba, kuciube, tupate (Zabno). A na chleb w dziezy, dzieze tak okrywata mama
zawsze tym jeszcze w poduszki, zeby to ciasto rosto, zeby nie zamarzto (Rejowiec Fa-
bryczny). A ttusty czwartek to pamietam jak razem z siostro i mamo od samego rana
w takiej wielkiej glinianej dziezy wyrabiatysmy ciasto drozdzowe na paczki (Brzezno).
Dziza to drewniane naczynie, w ktérym wyrabia sie ciasto (Potok Goérny). Dziza taka
byta duza, czy tak ten chleb upieklo sie, wymiesito sie i do pieca (Wytyczno). Dzieza to
drewniane, okragte naczynie do wyrabiania ciasta na chleb (Roziecin). Byta dziza, co
sie chlib piekto (Olszowiec-Kolonia). Pierw byly takie dzize z drewna, okragte. Z klepek
Jjak becka, tylko niska byta ta dziza (Opoka). W dzizy sie ruzczyniato i péznij sie miesito
chleb (Sulmice). Dzieza byta, i ta rozczyna na ten chlib tak rosta w dziezy, nieraz to mi
wykipiato (Dzierzkowice Wola). W dziezy sie rozczyn zrobito i pézniej wyrdst zamiesito
sie i w piec (Nowodwor). Chleb trza byto piec, to byta dziza (Jableczna). W dziezy sie
piecze chleb [...]. No napalato sie, ten chleb upiuk sie (Dorohusk). Brafo sie z dziezy
chleb, moczyto rece, i juz wyrobié bochenek i potozyé na te Sciereczke, i musiat wyrosnaé
do petna (Ortel Krélewski). Wieczorem do zakwasku, czyli surowygo ciasta z poprzyd-
niego piecenia chleba gospodyni dodawata troche przesianej moki, wody i sél. Ciasto
rosto przez cato noc w drewnianej dzizy, postawionej koto pieca na drewnianej tawce.
Dzize opatulata gospodyni grubam kocam (Krzemien). Panne mtode, te motoduche sa-
dzano na dzizy i tam uczepiny byli (Tuchanie). Panne mtodo sadzano na dzizy, zeby byt
w domu dostatek i chleba ni zbrakto nigdy (Rybczewice). Kurom we Wigilie sie sypato
na wieku dzizy ziarno, zeby nie lataty z jajami po sasiadach (Bukowa). Dziza to nacy-
nie okragte, bez uchdéw, do rozcyniania chleba, a zrobione z degow. [...]. Na srodku sie
stawiato dzize i na tyj dzizy sie jadto wigilie, z jedny miski (Kocudza). A jeszcze kiedys
prawda to przynosili take dzieze, co sie chleb piecze, rozczynia sie ciasto takie to, chleb
sie piecze, to na tej dziezy jedli posnik (Biszcza). Chlebowu dzize brali, dzize te, co chlib
piekli i na nij posnik jedli (Wolica).

Zrédta: PM, ML, AZKP, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. dziezy; D. lm. dziezéw; wymowa: 3eZa, 3iZa, jeza, jiza.

Por. chlebowka, dziezka.

Dziezeczka ‘mala beczka do przechowywania zywno$ci i kiszenia
0ogorkow’

Byla mata dzizeczka na syr i w tym trzymali (Telatyn). Kiedys w dzizeczki ser skltadali
i pézni z dzizeczko to wiezli na targ i sprzydawali, szmato przykrywali i kamieniem.
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To byt sulony ser i kwasny (Klocowka). Syr na zime w dzizeczki sktadali (Zanie). Jak
maluska beczka to taka dzizeczka (Niedzieliska).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne.

D. 1p. dziezeczki; D. Im. dziezeczkéw; wymowa: sezecka, 3iZecka, 5ezecka, 3izecka.

Por. beczutka, faska, fasutka, gielatka.

Dziezka I ‘glebokie, okragle, pekate naczynie drewniane, w ktérym
rozczynia sie i miesi ciasto na chleb’

Dzizka to na chlib (Rudno). Dzizka to duza, okragta, zrobiona z takich klepek sosno-
wych (Kozly). Dzizka taka okragta, do rozczyniania chleba (Koszoly). Dzizka to kregita
z klepkoéw zrubiona, do rozczyniania chleba (Malice). Dzizka to nacynie do rozcynianio
chleba, jest z klepek (Lipa). Dzizka to drewniane naczynie do przygotowywania ciasta
chlebowego (Tyszowce). I jeszcze dzizka do robienia ciasta na chleb. Drewniana bez
uszu. A te dzizke jak juz baba umiesita to ciasto, to w pierzyne chowata, Zzeby ciasto le-
piej wyrosto, potem w blache wktadata, a po wierzchu pedzelkiem z gesiego piora takim
smarowata jajkiem, zeby potysk chleb miat (Roziecin). Byta dziezka do chleba u kaz-
dego (Brzesce). Dzizka to naczynie drewniane do rozczyniania chleba (Batorz). Dzizka
to naczynie z klepek do rozczyniania ciasta na chleb (Grabéwka). Dzizka to tako drew-
niano becka, tako dzizka z przykrywku byta, dzieza sie nazywata ta becka, a godaty
dzizka. [...]. Dzizka koto pieca stola w sini, zeby drozdze rosty, bo dodawato sie droz-
dze, a jak bylo ciepli latym to se stota tak na wolnym powietrzu, byta poprzykrywano
kocym, zeby ciepto byto (Swieciechéw). Na drugi dzin raniutko tak ta dzizka wyrosta, ze
az znostto te przykrywe, to ciasto tak rosto, petno dziza byta tego ciasta i babka szybko
rozpolali w piecu togini [. .. ]. I szybko wsuwali te bochny tam do pieca, piec sie zatykato
i godzine czy péttory, juz tak dobrze to nie pamitum, tyn chleb w tym piecu siedziot.
Pozni babka wyciugnyli jedyn bochynek, popukali palcym, jak byt twardy to godali, ze
dobry jest i mozno wyjmowaé. Pézni tam na t6zko brali, Zeby tostyg, taki specjalny gat-
ganiorz mieli do tego to takim twardszym podtozu, potozyli, tyn chleb tostyg, przykryty
byt, jak tostyg to wkitadato sie w te dziezke na przetrwanie (Annopol). Du chleba byta
dziezka pekata (Mazily). Chlib to w dziezce czyniali (Wélka Polinowska). Dzizka byta
du chleba (Molozéw). Drewniana dzizka i obraczki byli (Huta). Lezat tak tydzieri czasu
tam czy ile ten zakwasek w dzizce lezat, a pézniej jak sie drugi chleb juz chciato sie
piec, no najpierw jak sie byt zakwasek, on wyrdés, jego sie pézniej rozprowadzato z letnio
wodo, no i lato sie wode, make sypato, robito sie ciasto na tem, i jak sie wyrobito sie ten
chleb, to sie ciagle tego ciasta zostawialo znéw w dzizce na nastepne pieczenie (Mircze).
W posnik ktadli dzizke pod stét (Chmielek).

Zrédta: PM, ML, TS, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia i poludniowa.

D. 1p. dziezki; D. lm. dziezkéw; wymowa: 3eska, 3iska, 3eska, siska.

Por. chlebéwka, dzieza.

Dziezka II ‘kamienny, szeroki garnek z dwoma uchami uzywany na
mleko i do kiszenia ogérk6éw’ (zob. ilustracja 14).

Dzizka to gliniany garnek do mleka bez ucha (Rogézno pow. Leczna). Naczynie gliniane
gladkie bez ucha to je dzizka (Grezéowka). Mleko stodkie do zakwaszania zlewano do
dziezki (Gorka). Dziezka to gliniany garnek do mleka bez ucha (Zanie). Dziezka to gar-
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nek gliniany na kiszenie mleka, Zuru (Ignacéw). Kiedys byty takie dziezki nieduze, jak
masniczki i w nich ten ser ubijali (Markowicze).

Zrédta: PM, ML, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna zachodnia i Srodkowa.

D. lp. dziezki; D. lm. dziezkéw; wymowa: 3eska, 3iska, 3eska, 3iska.

Por. garczek, garnek, gliniak, kamieniak.

Dzikie mleko ‘mleko w poczatkowej fazie kisniecia’

Dzikie mliko to ono jeszcze nie doszto catkiem, jeszcze ni kwasne (Stanislawéw). Jak
rzadkie jeszcze no to dzikie mliko, jeszcze ni kwasne (Zrebcee).

Zrédta: PM, SGM.

Geografia: powszechne.

D. lp. dzikiego mleka; wymowa: gilée mleko, 3i/€e mliko, 3ike mleko, 5ike mlyko.

Por. omysiane mleko, rzadkie mleko.

Dziébacz ‘placek z maki zytniej lub pszennej z dodatkiem sody, pie-
czony na fajerkach’ (zob. ilustracja 1).

Dziéboce to placki na mleku z dodatkiem sody (Metéw). Dziébacz to inaczy placek na
kwasnym mliku i sodzie, ale kiedys to na fajerkach piekli te dziébacze (Osmolice).
Zrédia: PM.

Geografia: Met6éw, Krepiec, Osmolice, Bychawka (zob. mapa 18).

D. Ip. dziébacza; D. Im. dziébaczéw; wymowa: subadé, ubod, suboc, ubac.

Por. fajerczak, fajerczarz, gnieciuch, ignac, osuch, palinka, patyniczka, placek, pla-
cek sodowy, podplomyk, pranot, prasniak, prasny placek, pronagal, proziak, przastek,
przasniak, przasny placek, przesniak, pucak, sodnik, sodny placek, sodownik, sodziak,
suchar, szewcok, wacuch.

Dziobak I — tom ITI: 113.

Dzidébak II ‘drewniany kolek z odpowiednio wyzlobionymi raczkami
do ubijania ziarna w stepie’ (zob. ilustracja 27).

Dziébak taki byt i tym ttukli (Hucisko). W stepie to najwaznijszy byt tyn dziébak, bo
nim sie bito te ziarna (Lipiny Gérne).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Hucisko, Lipiny Goérne, Lazory.

D. Ip. dziébaka; D. Im. dziébakéw; wymowa: subak, subok.

Por. baba, bijak, maciek, stapor, steperz, stepor, ttuczek, ttuk, ttukacz, towkacz.

Dziura I - tom IV: 253.
Dziura IT - tom IV: 253.

Dziura III ‘otwér w gérnym kamieniu zaren, w ktory sypie sie zboze’
W gornym kamieniu Zaren jest dziura i w nio sypie sie zboze i robi make (Kryléw).
W dziure sie sypie w zarnach zboze (Swierze). W kaminiu taka dziura byta (Stulno).

pziura to otwdr w gérnym kamieniu zaren, gdzie sie sypie zboze (Ruda Solska).
Zrédla: PM, KAGL, KAGP.
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Geografia: powszechne — zasieg rozproszony (zob. mapa 47).
D. Ip. dziury; D. Im. dziur; wymowa: sura.

Por. dereza, ducza, duczaj, duczaja, duczajka, duczka, dulapa, dulapka, dziurka, kosz,
oko, otwor.

Dziurawa miska ‘naczynie kuchenne o dziurkowanym dnie, stuzace
do odcedzania’ (zob. ilustracja 7).

Dziurawa miska to jest i tera, ale to dawne naczynie, zeby odlaé¢ wode z kluskéw (Lu-
bien).

Zrédta: PM, CA.

Geografia: okolice Wlodawy.

D. lp. dziurawej miski // dziurawy miski; D. lm. dziurawych miskéw; wymowa: surava
miska.

Por. cedzak, druszlak, drystak, durszlak.

Dziurka ‘otwor w gérnym kamieniu zaren, w ktory sypie sie zboze’
Na takiej osce taki kamieri, a tu byta taka miska zrobiona i to tak sie to zboze, sie
tak sypato, i to tak sie to korbo krecito, i ono tak to dziurko wylatywata zmielona taka
maka. To byty zarna (Mircze). W zarnach dziurka nazywali, to taki otworek w kaminiu
(Malewszczyzna). Dziurka to otwdér w kamieniu zaren (Macoszyn).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Macoszyn, Mszanna, Mietkie, Mircze, Malewszczyzna (zob. mapa 47).

D. 1p. dziurki; D. Im. dziurkéw; wymowa: surka.

Por. dereza, ducza, duczaj, duczaja, duczajka, duczka, dulapa, dulapka, dziura, kosz,
oko, otwor.

Dzwiczki ‘zamkniecie w piecu kuchennym lub w piecu chlebowym’

W kuchni byli dZwiczki i jich sie zapirato (Suchowola). DZwiczki to jakby zamkniecie
kuchni (Ortéw Murowany).

Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Im. dZwiczkéw; wymowa: $0icki, 5icki.

Por. drzwiczki.

Dzem ‘slodka masa z owocéw i cukru do smarowania chleba oraz do
ciasta’

Robie z gtogu dzem albo galaretke (Bronice). Dzem to sie gotuje z owocéw i cukru do
smarowania chleba i do ciasta (Molozéw). Na co dzieri chleb, mleko, no dzeméw to
Ja tak nie pamietam, zeby specjalnie, tylko miody mieli tez, bo pasieki byly (Rejowiec
Fabryczny).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne.

D. lp. dzemu; D. Im. dzemow; wymowa: dZem, dZym, 3em, 5ym, 52em, 52ym.

Por. konfitury, marmolada, powidta.
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Fajera ‘zeliwne koétko stuzace do zakrywania otworéw w plycie ku-
chennej’ (zob. ilustracja 30).

Fajery to zeliwne kétka zakrywajace otwory w ptycie kuchennej (Dobryn). Fajery wyjon
i baniok w te dziure (Flisy). Fajero zakryt i ogini nie buchat na kuchnie (Andrzejéw pow.
Jan6éw Lubelski).

Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: Stojeszyn, Andrzejéw pow. Janéw Lubelski, Rataj, Wélka Ratajska, Flisy,
Momoty Dolne, Dobryn, Lipnica (zob. mapa 36).

D. Ip. fajery; D. Im. fajeréw; wymowa: faiera, faiyra.

Por. fajerka, fajurka, koto, krag, krazek.

Fajerczak ‘placek z maki zytniej lub pszennej z dodatkiem sody, pie-
czony na fajerkach’ (zob. ilustracja 1).

Fajerczak to placek pieczony na fajerkach, robiony na sodzie (Bialowody). Fajerczaki
to proste placki z maki, sody i zsiadtego mleka, ktére dawnej zastepowaty chleb. Kie-
dys$ pieczono jich na fajerkach (Wojstawice Kolonia). Jak nie byto chleba, to te fajer-
coki piekty i byto co jesé (Jastkéw). Fajerczaki to so piczone na fajerkach, z maki, sody
i kwasnego mleka (Siennica Duza). Napiekli fajerczakéw na fajurkach (Majdan Stary).
Fajerczok to placek z maki, serwatki i wody (Rakotupy). Fajercoki to z zytnij maki, na
fajerkach, na blasze takie jak poptoniki sie piecze (Leopoldéw).

Zrédta: PM, ML, AZKP.

Geografia: okolice Hrubieszowa, Krasnegostawu, Bilgoraja, Lublina, Pulaw, Deblina
i Ryk (zob. mapa 18).

D. Ip. fajerczaka; D. Im. fajerczakow; wymowa: faiercak, faiercok, faiercok, faiercak.
Por. dzidbacz, fajerczarz, gnieciuch, ignac, osuch, palinka, patyniczka, placek, pla-
cek sodowy, podptomyk, pranot, prasniak, prasny placek, pronagal, proziak, przastek,
przasniak, przasny placek, przesniak, pucak, sodnik, sodny placek, sodownik, sodziak,
suchar, szewcok, wacuch.

Fajerczarz ‘placek z maki zytniej lub pszennej z dodatkiem sody, pie-
czony na fajerkach’ (zob. ilustracja 1).

Fajerczarz to prasny placek pieczony na fajerkach z sodo (Lopiennik Nadrzeczny). Fa-
Jercorz, bo na fajerkach piecuny (Kozubszczyzna). Fajerczarze to placki na sodzie pie-
czone na blasze kuchni (Komarno). Fajerczarz to brali wode, syrwatke i make, no sody
troszki i z tego placek (Dorohucza). Fajercarz to placek piczony na fajerkach w weglowy
kuchni. To smacne placki tak z blachy z mastem i kwasnym mlikiem (Bychawka). Fa-
Jercarze to placki na kwasnym mleku, z sodo i sie jich na fajerkach piekto (Ostrzyca).
Fajercarz to stad ta nazwa pochodzi, ze te placki z maki razowy, czasem z pszynny
i kwasnego mleka z sodo, piekli na fajerkach, i jedli tak prosto z fajerkéw (Lopien-
nik Gorny). Piekli takie te placki fajerczarze na fajerkach (Gardzienice). Placki to sie
nazywaly fajercarze. To sie na zsiadtym mleku gniotto z sodo, i z solo, i te placki sie
robito niewielkie takie, i sie na fajerkach piekto. Tylko trzeba byto palié drewnem, brur
Boze weglem, bo sie przypalato (Galezéw). Robito sie te placki fajercarze z makiem, na
stodko. Fajercarze to takie placki (Wysokie).

Zrédta: PM, ML, TL, AMWL.

Geografia: okolice Krasnegostawu, ZamoScia, Bychawy, Lublina i Bialej Podlaskiej
(zob. mapa 18).
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D. Ip. fajerczarza; D. Im. fajerczarzéw; wymowa: faiercas, faiercos, faiercos, faiercas.
Por. dziébacz, fajerczak, gnieciuch, ignac, osuch, palinka, patyniczka, placek, placek so-
dowy, podptomyk, pranot, prasniak, prasny placek, pronagal, proziak, przastek, prza-
$niak, przasny placek, przesniak, pucak, sodnik, sodny placek, sodownik, sodziak, su-
char, szewcok, wacuch.

Fajerka ‘zeliwne kétko stuzace do zakrywania otworéw w plycie ku-
chennej’ (zob. ilustracja 30).

Fajerka to kétko stuzace do zakrywania otworéw w ptycie kuchennej (Abramow). W fa-
Jerke, jo si zdymie, a jak gtebi to si pare fajerkéw zdymie i si wpuszcza baniaki (Sie-
dliszcze gm. Dubienka). Fajerka to taki krazek w ptycie kuchennyj (Wiski). Cztery rzedy
fajerek bylo, tak i tu, i tu, i tu, i tu, i jak sie miato co gotowad, to trzeba byto fajerke odsu-
naé, bo to byto pare fajerek. Fajerke te zrzucié trzeba byto i dopiero wstawié ten garnek
czy nizyj, czy wyzyj (ukowa). Fajerka no to jest to, co sie stawia na tym garnek, [...]
nagrzewa sie jak sie w piecu napali i gotuje sie potem jak juz gorace (Niedzialowice).
W fajerki sie wpuszczo sagan, w takie kéteczka zylazne na kuchni (Széstka). Otworzyé
ino fajerke to buchnie dym (Olszowiec-Kolonia). Z cegly murowane, z kafli zrobione
tego i tak sie gotowalo, palito sie pod tym pod fajerko, fajerke sie rozgrzewa do goraca
i sie tak gotuje albo puszczali baniaki w fajerki no (Rejowiec Fabryczny). A dawno, jak
bylo wesele, prosze paristwa, to na przyktad nie byto takich fajerek, jak dzisiaj so, a ino
byly réwne takie jak stot (Beczyn). Baniaki gleboko sie wpuszczalo, fajerki sie zdejmato
z kuchni, bo to drzewem sie palito, nie weglem (Kulik). Fajerki to na plycie kuchni byty.
To takie regulatory w zaleznosci od wielkosci baniaka, jak sie glebiej chciato wsadzié
baniak, to sie jedno fajerke wyjmowato, a jak wyzej to jedne fajerke zaktadato (Rozie-
cin). Kuchnia murowana tam z cegty czy z kamieni, na to plyta i fajerki (Otrocz).
Zrédta: PM, ML, CWP, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne (zob. mapa 36).

D. Ip. fajerki; D. Im. fajerkéw; wymowa: faierka, faiyrka.

Por. fajera, fajurka, koto, krag, krazek.

Fajerki ‘to, na czym sie gotuje, ptyta kuchenna’

Fajerki to to w piecu, na czym sie gutuje (Swierze). Sie gotowalto kartofle w mundur-
kach, obrato sie, na fajerki sie wysypato i piekto (Gielczew). Stawio sie na fajerkach
(Sasiadka). Na fajirkach takie sie placki piekto, gotowato sie (Jezioro).

Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: zasieg rozproszony.

D. Im. fajerkéw; wymowa: faéerléi, faiyrkfi.

Por. blacha, blachy, ptyta, zamieta, zamietek.

Fajurka ‘zeliwne kétko stuzace do zakrywania otworéow w plycie ku-
chennej’ (zob. ilustracja 30).

Fajurka to kétko do zakrywania otworéw w ptycie kuchennej (Ruda Solska). Fajurki to
zeliwne kétka zakrywajace otwory w ptycie kuchennej (Osuchy). Fajurki byli w piecu,
kregte kétka takie, obwddki takie (Smélsko Duze). Fajurka na kuchni (Zanie). Jeszcze
pamietom jak jezdzito sie tymi fajurkami pu drodze (S6l).

Zrédta: PM, ML, KAGL, KAGP.

Geografia: okolice Bilgoraja (zob. mapa 36).
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D. Ip. fajurki; D. Im. fajurkéw; wymowa: faiurka.
Por. fajera, fajerka, koto, krag, krazek.

Famula I ‘zupa z czereéni zaprawiana maka’

Z trzes$ni w lecie famule gotowali, podprawili tam mako i mlikiem przywaznie (Kawe-
czynek). Famuta to na jagodach z trzesni (Zurawnica).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Kaweczyn, Kaweczynek, Topélcza, Zurawnica (zob. mapa 10).

D. Ip. famuty; D. Im. famutéw; wymowa: famuua.

Por. barszcz czeresniowy, chamuta, czeresnianka, garus, jagodzianka, juszka, kisiel, ki-
sielica, pamuta, parka, porczanka, porka, trzesniak, trzesnianka, zupa jagodowa, zupa
Jagodziana, zupa owocowa, zupa z jagod.

Famula II ‘zupa z wisni zaprawiana maka’

Jak chto miot wisnie, to z wisni famute gotowali, taka troszke kwaskowa byta (Zuraw-
nica). Famulta, pamuta méwili, to mogta byé z wszystkiego, ale ja to lubiatam z wisni
te famute (Kaweczyn).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Kaweczyn, Kaweczynek, Topélcza, Wywloczka, Zurawnica (zob. mapa 11).
D. Ip. famuty; D. Im. famutow; wymowa: famuua.

Por. baszcz owocowy, chamuta, garus, jagodzianka, juszka, kisiel, kisielica, pamuta,
parka, porczanka, porka, wisnianka, wisniéwka, zupa jagodowa, zupa jagodziana,
zupa owocowa, zupa z jagod.

Famula III ‘zupa z jablek zaprawiana maka’

Jak juz papiréwki byli, to famute z mako sie rubito (Turzyniec). Jabka pokrajatam
na famute i potem jo zaprawie mako, troszki Smitano, cukru troszki trza jeszcze daé
i gotowe (Kaweczyn).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Kaweczyn, Kaweczynek, Turzyniec (zob. mapa 9).

D. Ip. famuty; D. Im. famutéw; wymowa: famuua.

Por. barszcz owocowy, chamuta, chamutka, garus, jabczak, jabczanka, jablecznik,
Juszka, kisiel, kisielica, owocéowka, pamuta, porczanka, porka, zupa jabczana, zupa
Jabkowa, zupa owocowa, Zur.

Famula IV ‘zupa z gruszek zaprawiana maka’

U nas byli ulegatki, to z tych gruszkéw famudte sie gotowato (Wywloczka). Z ulezatkéw
famuta byta gotowano (Kaweczyn).

Zrédta: PM.

Geografia: Kaweczyn, Kaweczynek, Wywloczka.

D. Ip. famuty; D. Im. famutéw; wymowa: famuua.

Por. chamuta, garus, gruszczak, gruszczanka, juszka, kisiel, kisielica, owocowka, pa-
muta, parka, porczanka, porka, zupa gruszkowa, zupa owocowa, Zur.

Farsz ‘nadzienie z siekanych lub mielonych produktéw, odpowiednio
przyprawionych’

Farsz to jest to, co w srodku tam w pirozkach czy w plackach (Ciecierzyn). Jak sie robi
do pierogéw przypusémy z jakiegos miesa czy z czegos, czy z jakiejs ryby, czy tam cos
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pokrot sie, dosmaczy, cebulka, i tam sie ciasto robi, no i zwija sie pierozki, i tam sie
nazywa ten farsz (Mircze). Farsz do pierogéw byt robiony z kaszy i z sera, to lepita takie
dyski (Wysokie).

Zrédta: PM, TL.

Geografia: powszechne.

D. Ip. farszu; D. Im. farszéw; wymowa: fars.

Por. nadzienie.

Faryna I - tom IIL: 114.

Faryna II ‘mieso wieprzowe’

IdZ po faryne na obiad, no to po dzisiejszymu po mieso (Nadrybie). Faryna to mieso
wieprzowe (Wawolnica). Faryna to inaczy rabanka (Ostrzyca). Downo to sie chodzito po
faryne do faryniorza (Polichna). Faryna to mieso ze swini (Olbiecin). Faryna to wszystko
ze Swini (Wierzbica pow. Krasnik). Wszysko ze swyni, wyréb, to faryna, wszysko, co by
nie byto (Rudy). Faryna to mieso kupowane u rzeznika (Dorohucza).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP, SGM.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowa i Srodkowa — zasieg rozproszony.

D. lp. faryny; D. Im. farynéw; wymowa: faryna.

Por. mieso swiniacze, mieso wieprzowe, mieso ze Swini, Swinina, Swiriskie mieso, wie-
przowe mieso, wieprzowina.

Faryna III ‘wyroby miesne ogétem, wedlina’

Faryna to wyroby miesne kupowane u faryniarza (Piotrkéw). Faryna no to wedliny,
ktére nie pochodzo z wtasnego uboju (Dorohucza). Faryna to boczek, stonina, kietbasa
(Zarzecze). Faryna to je podgardle takie ugotowane, bocek gotowany, kietbasa, to je
faryna (Suléw). Faryna to kitbasa, bocki (Lipa). Faryna to wedlina (Wola Idzikowska).
Zrédta: PM, KAGL, KAGP, MSGP, SGM.

Geografia: powszechne, z wyjatkiem péinocnego wschodu.

D. lp. faryny; D. Im. farynéw; wymowa: faryna.

Faska I ‘matla beczka do przechowywania zywno$ci i kiszenia ogérkow’
Faska to beczka do przechowywania stoniny (Czartowiec). Faski do miesa, takie beczki
(Nasitéw). Surowe mieso kiadly do fasek i w kumorze stato to, pokrzyw naktadli na
wirzch, bo much to byto pod dustatkiem, to by to mieso zapaskudzity (Osmolice). Faska
to byta jak becutka z przykryciem. Miata dwie racki i kamieniem sie jesce przyktadato
(Polichna). Faska to mata beczutka drywniana, ugorki na zime byli w faskach, ugorki,
chrzan i koper, to sie zalato i przydusito jakim kaminiem (Staw). Mieso to takie faski
byli drywniane ji w to sie uktadato, stawiato sie dzies, zeby byto zimno i ciemno (Fajsta-
wice). Ser, masto solone trzymali w faskach debowych (Wola Osowinska). Faska byla
na stunine, sie sulito kosci (Raciborowice-Kolonia). W faskach trzymali ser (Uhrusk).
A mieso to takie faski ludzie mieli, takie debowe. Faski takie i to mieso pouktadali po-
solone i do piwnicy to mieso (Michow). Tak zwane faski, nazywato sie faska, to byto
specjalnie [...] robiona na przechowanie miesa, stoniny. I w takie faski to sie nakta-
dato stonine, owijato sie, to znaczy moczyto sie jo w soli ze wszystkich stron i ubijato sie
w faske te stonine, i ta stonina kostka na kostce pézniej byta ubita tak szczelnie, ze tam
nigdzie powietrze nie dochodzito (Borzechéw). Faska to mniejsza beczka do kwaszenia
ogorkow (Chodel). Nazywata sie faska, to byta specjalnie robiona na mieso i stonine.



Pokarmy 161

To sie naktadato stonine, moczyto sie w soli tak naubkoto i ubijato sie w fasce, zZeby to
mocno przyligato (Pawléw). Faska to tukragta na miéd (Bychawka). Faski takie byty
przywaznie na mieso (Ozaréw). Faska to pojemnik do przechowywania sera, zywnosci
(Grabowiec). W fasce stonina byta sktadana (Wiski). Nazywato sie faska. I to stato w za-
leznosci od tego czy w lochu takim ziemnym, czy innym, jak byli piwnice mieli na wsi, to
w piwnicy stata ta faska, a jak nie to zakopywali w ziemie te faski. Pokrzywo oktadali,
zeby to sie trzymato dobrze (Rejowiec Fabryczny). Faska to mata beczka, w ktérej kwasi
sie ogérki (Wandalin). No i faski, beczutki drewniane zamiast teraz to zamrazarki, tam
sie mieso wktadato, solito i to faske zamykato na wirzchu. A stunine sie wiszato u sufitu
w workach. Faska to byto naczynie z przykrywko do przechowywania miesa (Roziecin).
Zrédta: PM, ML, AZKP, KAGL.

Geografia: powszechne.

D. Ip. faski; D. lm. faskéw; wymowa: faska.

Por. beczutka, dziezeczka, fasutka, gielatka.

Faska II ‘skrzynia na make lub ziarno montowana w komorze’

Faska dtubano w drzewie na muyke (Kaweczyn). W faskach make trzymaty, to naczynie
dtubane w drzewie, to maka tadnie sie w tym przechowata (Zarzecze).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Toczyska, Jedlanka pow. Lukéw, G6zd, Golab, Zarzecze, Krepiec, Kaweczyn,
Wywloczka (zob. mapa 65).

D. lp. faski; D. Im. faskéw; wymowa: faska.

Por. bodnia, kadtubek, kazubek, kowerza, tar, paczka, paka, saduk, sasiek, skrzynia,
stachotka, stézka, szafarka, szafarnia, zasiek.

Faska III ‘naczynie z klepek sluzace do zmywania naczyn kuchen-
nych’ (zob. ilustracja 24).

Do mycia naczyn byta faska (Kleszczéowka). Faska to wielgie naczynie z klepek o dwu
uchach do mycia naczyn (Laziska). Faska to naczynie drewniane z klepek na wode
o trzech nézkach i dwéch uchach, myli w tym statki (Rogatka). Faska to z klepek i mo
dwa ucha (Grabéwka). Faska to wielgie naczynie z klepek o dwu uchach (Orléw Drew-
niany). Faska to naczynie z drewna, stoi na trzech nézkach i jest do mycia naczyri (Wy-
sokie).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: okolice Pulaw, Opola Lubelskiego, Krasnika, Krasnegostawu, Hrubieszowa
i Chelma (zob. mapa 63).

D. lp. faski; D. Im. faskéw; wymowa: faska.

Por. balijka, ceber, ceberek, cebryczek, cebryk, cebrzyk, lusznik, luszow, luszwa, tucha-
nia, razka, szafel, szafliczek, szaflik, szalka, zolniczek.

Fasolowka ‘zupa z fasoli’

Fasulowki nagotowali, taki zupa z grochu, z ty fasoli, pokrasili i byta na caty dzini
(Kotlice). Fasoléwka to zupa z fasolo (Wyczoétki).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne.

D. lp. fasoléwki; D. Im. fasoléwkéw; wymowa: fasolufka, fasulufka.

Por. zupa fasolowa.
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Fastka ‘podluzna, okragla forma, miara maslta’

Masto wyjeni z maselnicy i w takie fastki to porobili i du Wiodawy, zeby sprzedaé
(Hanna). Masto sie formowato w takie fastki niduze (Wyryki).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Wlodawy.

D. lp. fastki; D. lm. fastkéw; wymowa: fastka.

Por. buca, bucka, gomdétka, grudka, kostka, krupka, kulka, osetka.

Fasulka ‘mala beczka do przechowywania zywno$ci i kiszenia ogor-
kow’

Fasutka to tako mniejso becka (Skowieszyn). Kiedys lodéwek ni mieli, to mieso,
a i 0ogorki na zime w fasutke sie dawato (Klementowice).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: okolice Pulaw.

D. Ip. fasutki; D. Im. fasutkéw; wymowa: fasuuka.

Por. beczutka, dziezeczka, faska, gielatka.

Faworki ‘rodzaj cienkiego kruchego ciastka w ksztalcie wstazki, sma-
zonego na tluszczu’

Faworki to kruche i proste ciastka z maki, jajek i ttuszczu, a piecze sie jich tylko na
ttusty czwartek (Lazy). Dzi$ na to méwio faworki, ale kiedys to byt chrust (Andrzejéw
pow. Chelm). W ttusty czwartek to faworki sie robi (Suléw). Piekli my faworki, a i tera
pieczem (Kamien).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Im. faworkéw; wymowa: favorki.

Por. chrust.

Ferlok ‘drewienko rosochate do mieszania pltynéw’ (zob. ilustracja 10).
Ferlok to rosuchate drywienko do rozmiszania maki w mliku (Zakrzéw). Taki rosochaty
ferlok byt i tym macili (Lancuchéw).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: okolice Lublina, Lecznej i Lubartowa.

D. lp. ferloka; D. Im. ferlokéw; wymowa: ferlok.

Por. bijanka, czepka, fryga, kalatuszka, kopystka, kopysé, kozietek, koziotek, krazek,
krecik, krezatek, kruzaczka, matew, matewka, opotonik, rogalik, rogatulka, rosochula,
rososzka, rozki, trzepaczka, wideteczki.

Filizanka ‘naczynie porcelanowe, z ktérego pije sie kawe lub herbate’
Filizanka to mate naczynie z porcelany, z ktérego pije sie kawe (Lipowiec). Filizanki
do kawy to byli juz pézni, tam niktére mieli i po odpuscie dla lepszy rodziny to babcia
wyciagali te filizanki i kawe pito sie w filizankach, a tak to w kubkach (Radecznica).
Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. filizanki; D. Im. filizankéw; wymowa: filizanka, filyzanka, filizanka, filyzanka.
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Fisia ‘zupa z maki pszennej z dodatkiem ziemniak6éw’

Fisie gotowali z maki i kartofli, takie dziadoskie jedzenie byto (Rogow). Fisie gotuwali
dawno, to maka i trochy kartofli, i zupa byta, fisia taka (Tuczepy).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: okolice Hrubieszowa i ZamoScia.

D. Ip. fisi; D. Im. fisiéw; wymowa: fisa.

Por. duszoki, fiuk, fuska, prazuny, sztuper.

Fisiorki ‘placki, kotlety z gotowanych ziemniakéw i maki, smazone na
patelni’

Ty prazuchy tam zustato cos w baniaku, to na drugi dzin takie placuszki, fisiorki takie
z tego smazyli, of, jakie to dobre byto (Molozéw). Fisiorki to placki z prazuchy (Mircze).
Zrédia: PM.

Geografia: okolice Hrubieszowa.

D. Im. fisiorkéw; wymowa: fisorki.

Por. fusie, fuszer, prazucha, prazuchy.

Fiuk ‘zupa z maki pszennej z dodatkiem ziemniakéw’

Fiuk to polywka z maki, kartofli, z pieprzem i solo (Leszczanka). Pieprzu i soli dudali,
i kartofli pare, i na wodzie taki fiuk byt, no takie byle co (Brzozowica Duza). Fiuk z kar-
tofli na wodzie gotowaty (Trzebieszéw).

Zrédta: PM.

Geografia: Leszczanka, Trzebieszéw, Brzozowica Duza, Brzozowica Mata, Polskowola.
D. Ip. fiuku // fiuka; D. lm. fiukéw; wymowa: fuk.

Por. duszoki, fisia, fuska, prazuny, sztuper.

Flaki I - tom III: 116.
Flaki IT - tom III: 116.

Flaki III ‘potrawa z pokrojonych w cienkie paski pélzotadkéw woto-
wych lub cielecych, gotowanych w wywarze z wloszczyzny’

Na obiad byly flaki, kasa tatarcano, kapusta ji cystunek po kilisku (Kluczkowice). Flaki
to powim tak prosto, jak to zrobié, no to sie te flaki zalewa wrzatkiem i gotuje krétko, tak
z pie¢ minut. Potem sie dodaje bulion wotowy i daly gotuje, co rusz trza wody troszki
dolaé do ty, co sie gotuje, dodaé potem warzywa i daly gotowaé. Na koricu trza zrobié
zasmazke. I gotowe (Wielacza). Jak sie swynie zabito, tam downi to flakéw nie gotowato
sie jak tera, to moja mama wzina kawotek kietbasy, zotydek tobczyscita, pokrajata na
paski, tyz kasu zasypata i takie byto jedzynie z kasu. To takie byto zamiast flakéw,
bo flakéw tam downi nie gotowaty, zodnych tam drobiowych, wotowych (Swieciechéw).
U nas to jeszcze byty flaki z jaglano kaszo (Deba). Jak ciele czy Swinie zabili, to flaki
gotowali, a tak to ni (Stawce).

Zrédta: PM, TS.

Geografia: powszechne.

D. Im. flakéw; wymowa: flaki.
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Flaszka ‘naczynie szklane z waska szyjka i malym otworem, uzywane
do przechowywania pltynow’

Flaszka to szklane naczynie do trzymania w tym ptynéw (Mietkie). Wy flaszce przecho-
wugje sie wino (Orléw Murowany). Kiedys to flaszki tylko szklane byli, wszystko w tych
szklanych flaszkach (Grabowiec). Puzbirot jakie byty w domu flaszki i wszystko ponids
du sklepu sprzedaé (Sol).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. flaszki; D. Im. flaszkéw // flaszek; wymowa: flaska, flaska.

Por. butelka.

Foszer ‘gesta potrawa z tartych ziemniakéw prazonych na wolnym
ogniu, bez dodatku maki’

Gotowatam tyz foszer, nazywalismy to foszer z kartofli. Woda sie gotowata, tutartam
kartofli troszke, ale kartofle musiaty byé surowe, troszke todciekta ta woda i ze dwa,
trzy kartofli bratam gotowanych do tego, tyz je tutartam i tak sie to brato na fajerkach,
zeby sie nie przypolito. Trza bylo mieszaé dobrze, jak nie mogtas ruszyé juz tyzku, bo to
sie brato drewnianu tyzke, to juz trza byto tuklepaé i na puste blachy wtozyé. No kartofli
sie surowych tutarto, dwa, trzy gotowanych i to razym sie miszato, woda sie gotowata
i sie rzucato te kartofle, tak jak lomiske sie podobnie robito (Bliskowice).

Zrédta: PM, TS.

Geografia: nadwislanskie okolice Krasnika.

D. lp. foszeru; D. Im. foszeréw; wymowa: foser.

Por. fusier.

Fryga ‘drewienko rosochate do mieszania ptynow’ (zob. ilustracja 10).

Do mieszania zupy to najlepi braé fryge, bo to takie rosochate i tym sie najlepij roz-
magci (Goscieradow). Ja miatam take drywniane fryge i tym sie najlepi rozmacato (Ma-
ziarka).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: obszar na poludnie od Krasnika.

D. lp. frygi; D. Im. frygéw; wymowa: fryga.

Por. bijanka, czepka, ferlok, katatuszka, kopystka, kopysé, kozietek, koziotek, krazek,
krecik, krezatek, kruzaczka, matew, matewka, opotonik, rogalik, rogatulka, rosochula,
rososzka, rozki, trzepaczka, wideteczki.

Furda ‘nadzienie z makucha konopnego lub Inianego do pierogéw’
Siemie z konopi to byto moczone, ono byto wiercone i to byto uciskane, i dodawana do
tego byta gryczana kasza. Ale te pierogi naprawde jest dobre. Ja ich nie widziatam,
az zjadtam wiasnie, posztam z kolezanko do jej rodziny, a to byto na Wigilie i tam
gotowali. Ona zawsze mowita do mnie, u was takich pierogéw nie gotujo, sprobuj jak
to jest. I mnie sie one podobaty. I to, to byta furda. Z siemienia, tylko nie siemienie
cate, tylko ono bylo moczone czy gotowane, i to wiercili w takiej misce co sie mak wierci.
Musiato to byé uwiercone, zeby to nie byto tej tuski, bo chodzito o to, Ze one tez majo
ziareczka tam, to, to sie rozwierci jako olej, ale z tego nie wybierze. To tak wygladato
Jakby zemleé watrébke na pasztet, niby watrébka jest cata, to jest watrébka, ale jak sie
Jo zmieli i doda tam jeszcze czegos to wychodzi pasztet, geste to jest (Helenéw).

Zrédta: PM, TG.
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Geografia: okolice Chelma.
D. lp. furdy; D. Im. furdéw; wymowa: furda.
Por. burda, hataburda, hurda, siemieniec, zwar.

Fusia ‘gesta potrawa z maki pszennej, zytniej lub gryczanej, rzucanej
na wrzaca wode, z dodatkiem ugotowanych ziemniakéw’

Gotowali fusie z maki przywaznie pszenny, wody, i to tak gesto skuciali i pokrasili
(Nadrybie). Fusia to maka i troszki kartofli dudali (Kopina).

Zrédta: PM, PS.

Geografia: Nadrybie, Kopina (zob. mapa 4).

D. lp. fusi; D. Im. fusiéw; wymowa: fusa.

Por. duszak, dziad, fuszer, fus, gamza, hamza, kostrobuszka, kulasza, kulaszka, kule-
sza, kulisz, lemiecha, lemieszka / lemieszka, paparucha, pierdzioszka, prazaki, prazu-
cha, prazuny, psiocha, pszocha, sachajda, sztuper, zaprazka.

Fusie I ‘gesta potrawa z ugotowanych ziemniakéw, z dodatkiem maki’
Kartofle trza ugotowaé, dodaé do nich maki i ruzcieraé na mase tako gtadko, potem
podprazyé na ogniu, ale zeby sie nie przypalito, no i te fusie podawaé ze stunino czy
z mlikiem, co tam byto to dawaty (Oszczywilk). Fusie to z kartofli i z maki robili, takie
geste, skuciane fusie, potem pokrosi¢ trza (Maszki). Fusie, a to z ziemniakoéw i z maki,
gotowanych, to sie ich ugotuje, odleje sie wode, troszerike musowo na dnie zostawié, zeby
sie nie przypalito i sie sypie make, ale maki sie tyle sypie, Zeby one nie byly za geste i za
rzadkie, zeby ono byto. To jest zamarzniete, ale o tak wyglada, ono jak ciepte to nie jest
takie, a ja lubie ich przysmazonych na drugi dzien. I to jest dobre. To jest jak sie ugotujo,
gorace, wsypie sie na wierzch make, tam kilka tyzek. Tak jak ja o tyle ugotowatam to
zjadtam z pieé, to ja chyba do tego datam takie trzy kopiaste tyzki. I to sie razem potem
ttuczkiem takiem do gniecienia dobrze musowo wymiaé, tak zeby ono takiego jakby
kleju dostato, zeby ono sie razem tego. A to juz nie, to juz w baniaku wymiaé. Inne
tylko se tyzko natozo, a ja sobie takich paluszkéw narobie. A te fusie jeszcze z tluszczem
i skwarkami sie jadlo, ja pamietam z dzieciristwa. Ale ja lubie z mastem, no tylko ciepte
i masto sie roztopi, ja sobie jego pokrasze (Helenow). Takie byty fusie. To sie kartofle
gotowato, odcedzalo sie kartofle, wsypalo sie maki i sie ruztarto tak, jak sie ruzciera
kartofle nurmalnie na sucho, i to jeszcze trza bylo przyporzyé jeszcze troche na takim
wolnym ogniu, zeby sie nie przypalito, ji obficie to sie krasito stunino, i to bardzo dobre
byto. [...]. I to sie jadto z mlekiem. Stojatam przy piecu i ruzciratam (Leopoldéw).
Zrédta: PM, TG, AZKP.

Geografia: okolice Chelma, Pulaw, Deblina i Ryk.

D. Im. fusiéw; wymowa: fuse.

Por. dziady, fusier, fuszer, fus, fuska, gamza, hamsa, hamza, lemieszka, mamatyga,
niemcuchy, prazaki, prazucha, psiocha, sztuper, uprzotdudu.

Fusie II ‘placki, kotlety z gotowanych ziemniakéw i maki, smazone na
patelni’

Gotugje sie kartofle, potem ttucze z mako, lepi sie mate kotleciki i smazy z obu stron
na ztoty kolor (Ostréw Lubelski). Fusie to bardzo smaczne kotleciki z kartofli (Rudka
Kijanska).

Zrédta: PM, ML, TG.

Geografia: okolice Lubartowa.
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D. Im. fusiéw; wymowa: fuse.
Por. fisiorki, fuszer, prazucha, prazuchy.

Fusier I ‘gesta potrawa z ugotowanych ziemniakéw, z dodatkiem
maki’

To fusier nazywali. To kartofle sie ugotowali, tudcedziuto sie, ale troszka wody sie zo-
stawito, na wirzk wsypalto sie troszka maki, przykryto sie i to sie parowato tak. Az taka
na wirzku woda sie rubita z tyj pary, bo sie przykryto. Potem to sie ruzttukto dobrze to
kototuszko, tusolito i krasito, i jadto (Krasnobréd). Fusier to z kartofli, to tak sie rubito,
ze kartofle prazone z wodo i dodane troszki maki (Siennica Duza). Fusier taki nazywali,
to kartofle ugotowane, odsadzito sie troche wody, ale wody malutko zustalo, i potem to
zasypato sie mako i sie tak prazylo w ty wodzie. Potem z ttuszczem jakim sie jadto, to ji
skwarki, a ji Smitana mogta byé (Kanie). Fusier to gotowane kartofle, zasypywane mako
tako prazono i potem polewato sie to ttuszczem, skwarkami. Fusier to ziemniaki takie
Jeszcze nie bardzo odcedzone, takie troszke wodne i do tego jeszcze podpalano make na
patelni i zasypywano to mako, i to sie takie zrobito takie kleiste [...] i péZniej to na te
polewato sie skwarkami i ttuszczem (Uhrusk). Fusier to kartofle prazune z dodatkiem
maki (Siedliszcze gm. Dubienka).

Zrédia: PM.

Geografia: okolice Tomaszowa Lubelskiego, Zamos$cia, Krasnegostawu i Chelma.

D. Ip. fusieru; D. Im. fusieréw; wymowa: fuser.

Por. dziady, fusie, fuszer, fus, fuska, gamza, hamsa, hamza, lemieszka, mamatyga,
niemcuchy, prazaki, prazucha, psiocha, sztuper, uprzotdudu.

Fusier II ‘gesta potrawa z tartych ziemniakéw prazonych na wolnym
ogniu, bez dodatku maki’

I jeszcze jeden byt fusier inny, ni z maki, tylko kartofli sie troche utarto surowych, no
i tam czy na sitko, czy zalezy jaka tam wielko$é, jak mniej to na tartke sie dawato te
kartofle, zeby troszke sok zlecial, no ji sie mnie, tylko juz na wolnym ogniu, i dobrze trza
wymieszywaé, dtuzej trza prazyé [. .. ]. Dla mnie ten lepszy byt z tartymi kartuflami jak
z mako [...]. I wtedy natozy sie na talerz, ruztego i skwareczkami, jak chto chciat czy
z cybulko, czy same skwareczki. I jeszcze jakies pupicie du tego (Uhrusk).

Zrédia: PM.

Geografia: okolice Chelma.

D. lp. fusieru; D. lm. fusieréw; wymowa: fuser.

Por. foszer.

Fuszer I ‘gesta potrawa z maki pszennej, zytniej lub gryczanej, rzuca-
nej na wrzaca wode, z dodatkiem ugotowanych ziemniakow’

Fuszer to po dawnymu kulasza z zaprazany maki (Rozki). Fuszer to takie, taka putrawa
dla biednych, bo to ino maka i troszki kartofla (Jarostawiec). Fuszer albo kulasza, to
o tym samym sie moéwi. Fuszer to prosto maka z kartoflami (Skryhiczyn). Fuszer to
z maki i na to troche Zmiokow jeszcze, to gesto masa sie robi z tego, potem sie krasi (Go-
Scieradéw). Fuszer to putrawa z muyki i kartofli jedzona zy smitano (Siennica Rézana).
Prazucha inaczej nazywana fuszer (Wélka Orlowska).

Zrédta: PM, APAE.

Geografia: okolice Wlodawy, Chelma, Krasnegostawu, Hrubieszowa, Zamoscia i Kra-
$nika (zob. mapa 4).
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D. lp. fuszeru; D. Im. fuszeréw; wymowa: fuser.

Por. duszak, dziad, fusia, fus, gamza, hamza, kostrobuszka, kulasza, kulaszka, kulesza,
kulisz, lemiecha, lemieszka / lemieszka, paparucha, pierdzioszka, prazaki, prazucha,
psiocha, pszocha, sachajda, zaprazka.

Fuszer II ‘gesta potrawa z ugotowanych ziemniakéw, z dodatkiem
maki’

Fuszer to takie geste, taka papka z kartofli i maki i brato sie tyzko, skwarkami polato
i stonino, i kwasnym mlekiem popito. Oj, jakie to byto dobre (Kotacze). Kartofle i z pare
tyzek maki sie wsypalo, to sie tak podusito i watkiem sie sttukto. A potem brato sie tyzko
na miske i skwarkami sie polywato i jadto tyn fuszer (Kulczyn). Fuszer to kartofle i do
nich dosypane troche maki, i to razem tak skuciane na ogniu (Rogézno pow. Tomaszéw
Lubelski). Fuszer to kartofle zmiszane z mako i pulane skwarkami (Wysokie). Karto-
fle i maka razem robettana i tak na gesto zgotowane to fuszer byl. Przypalona maka
pszenna na patelni i razem z gotowanymi kartoflami ugnieciona i okraszona stonino
(Okszéw). Fuszer to kartofle i maka razem tak prazune na ogniu, a potem skwarki
wlane w srodek (Wola Osowinska). Kartofle skuciane na gesto z mako to nazywali kie-
dys psiocho i fuszerem (Zabikéw). Gotuje sie kartofle, jak zwykle troszke soli tam sie
wsypie, no i bierze sie potem maki wsypie i sie tak tlucze razem, jak sie wyttucze i ta
woda wyparuje, to juz skwareczki i mozno jesé (Rogatka). Fuszer to z gotowanych kar-
tofli, i do tych kartofli i wody troszki zustawiuny trza jeszcze daé maki, no i wstawié
baniak w fajerke, ale tak, Zeby ni za bardzo to byto na ogniu. Jak to udparuje i maka ni
bedzie juz Zywa, ino to w jedno mase sie ztaczy, to mozno wyjmac i skwarkami ukrasié
(Krynica pow. Chelm).

Zrédia: PM.

Geografia: Lubelszczyzna poludniowo-wschodnia, srodkowo-wschodnia i okolice Ra-
dzynia Podlaskiego.

D. lp. fuszeru; D. Im. fuszeréw; wymowa: fuser.

Por. dziady, fusie, fusier, fus, fuska, gamza, hamsa, hamza, lemieszka, mamaltyga,
niemcuchy, prazaki, prazucha, psiocha, sztuper, uprzotdudu.

Fuszer III ‘placki, kotlety z gotowanych ziemniakéw i maki, smazone
na patelni’

Kartofle sie gotowato, rozgotowali sie, dodawato sie make i piekto sie péznij na blasze
takie placki, fuszer sie nazywali (Janéwka).

Zrodta: PM.

Geografia: okolice Wlodawy.

D. Ip. fuszeru; D. Im. fuszeréw; wymowa: fuser.

Por. fisiorki, fusie, prazucha, prazuchy.

Fus I ‘gesta potrawa z maki pszennej, zytniej lub gryczanej, rzucane;j
na wrzaca wode, z dodatkiem ugotowanych ziemniakéw’

Fusi kulasza to bardzo dawne nazwanie na to samo (Rozki). A to réznie, i fus, i pszocha
nazywali (Zétkiewka).

Zrédia: PM.

Geografia: Rozki, Zétkiewka, Tarnawa Duza (zob. mapa 4).
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D. lp. fusi; D. Im. fusiéw; wymowa: fus.

Por. duszak, dziad, fusia, fuszer, gamza, hamza, kostrobuszka, kulasza, kulaszka, ku-
lesza, kulisz, lemiecha, lemieszka / lemieszka, paparucha, pierdzioszka, prazaki, pra-
Zucha, psiocha, pszocha, sachajda, zaprazka.

Fus II ‘gesta potrawa z ugotowanych ziemniakéw, z dodatkiem maki’
Fus to ma wiecy kartofli niz maki, prazone na wolnym ogniu na gesto (Bychawka).
Kulasze rubili z mako i kartoflami, a jak wiecy kartofli, a mni maki to fus nazywaty
(Osmolice). Fus to kartofle sie gotowalto, tam sie dosypato maki, tak una sie uparowata
z tymi kartoflami, pézni sie zobaczyto jak tam jeszcze sporo wody jest, jak byto sporo, to
bardzo dtugo sie gotowata (Chmiel). Gotuje sie kartofle, odcedzi sie, wsypie troche maki
pszenny i gniecie razem, potem mozno z tego kotleciki zrobié, mozno jesé z ttuszczem
(Ciechanki).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Bychawy, Lublina i Leczne;.

D. lp. fusi; D. Im. fusiéw; wymowa: fus.

Por. dziady, fusie, fusier, fuszer, fuska, gamza, hamsa, hamza, lemieszka, mamatyga,
niemcuchy, prazaki, prazucha, psiocha, sztuper, uprzotdudu.

2

Fuska I ‘gesta potrawa z ugotowanych ziemniakéw, z dodatkiem maki
Fuska byta z kartofli prazonych z wodo i troszki dodane maki (Germanicha). Fuske
take bidota gotowata (Siedliska pow. Lukéw).

Zrédia: PM.

Geografia: Lubelszczyzna péinocno-zachodnia — waski zasieg.

D. Ip. fuski; D. Im. fuskéw; wymowa: fuska.

Por. dziady, fusie, fusier, fuszer, fus, gamza, hamsa, hamza, lemieszka, mamaltyga,
niemcuchy, prazaki, prazucha, psiocha, sztuper, uprzotdudu.

Fuska II ‘zupa z maki pszennej z dodatkiem ziemniakéw’

Fuska to zupa z biatyj maki i troche kartofli, to tak na rzadko byto (Ciechomin).
Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Ciechomin, Lisikierz, Germanicha.

D. lp. fuski; D. Im. fuskéw; wymowa: fuska.

Por. duszoki, fisia, fiuk, prazuny, sztuper.

Galareta ‘galareta z nézek wieprzowych’

Galareta to potrawa studzona z wygotowanych kosci i miesa (Janéw pow. Chelm). A to
Jest z Swiriskich nézkéw, i ono jak sie dobrze wygotuje, sie sprawia tez czosnkiem, troche
pieprzu, dosmakuje sie tak wedtug swego smaku, wylewa sie w miseczki, salaterki, jak
tam kto moze, jakies szklaneczki, tylko trzeba dobrze wygotowad, zeby ona sie zsiadta,
zeby ona zastygta. I to jest galareta (Helenéw). Galareta to potrawa z kosci i miesa
(Bazanéw Stary). Zimna potrawa to jest galareta (Dzwola). Na wesele przygotowywano
galarete z nézek wieprzowych (Pilaszkowice). Gdzie tam wesele to galarete sie gotowato
z kosciami, ze jak jedli to kosci pod stét (Bezwola). Wesele kiedys to ni byto tak jak dzi-
siaj. Napiekly ciasta sami, takie przywaznie drozdzove byto, no ji lymoniada, zakyska,
to Swinie tak samo bily, miso, galareta, gutowaly galarete. A tyle daniéw ni byto co
dzisiaj (Jezioro). Galarete gotowali, jak tam dobrze sie udalto, to i galareta dobra byta,
a czasem i byle jaka. [...]. Galarety w parniku nagotowali, [...] duzo naktadli kosci
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tam, wody wlali (Biszcza). Obowiazkowo musiata byé na weselu galareta, bo byz tego
wysele ni miato racji bytu (Motodiatycze).

Zrédta: PM, ML, TG, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne (zob. mapa 3).

D. Ip. galarety; D. Im. galaretéw; wymowa: galareta.

Por. chtodne, chotodzina, dryga, drygi, drygieliny, drygla, drygle, drygolina, dryzka,
garaleta, kataryja, kwaszelina, kwaszeliny, nazimne, studzielina, studzieniec, studzie-
nina, trzaska, trzesawa, trzesawica, trzesielina, trzesionka, wystudzienina, ziebianka,
zimne nogi, zsiadte nogi, zylec.

Galganek ‘Iniana szmatka do przecedzania mleka’

Gatanek jakis wziena i przecadzita mleko do garka (Radzanéw). Mliko byz gaiganek
przypuscita i byto czysciutkie (ukéwek).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Radzanéw, Lukéwek (zob. mapa 54).

D. Ip. gatganka; D. Im. galgankow; wymowa: gauganek.

Por. cedzatek, cedzatka, cedzitek, cedzitka, cedzitko, gatganek, ptétno, powazka, prze-
puszczka, szmatka, trapka.

Galki ‘kluski z tartych lub gniecionych ziemniakéw, z dodatkiem
maki, krojone na ukos’

Kluski z tartych i gotowanych ziemniakow to gatki nazywajo. Gatki to jak paczki (Ko-
modzianka). Ziemniaki tarte jak na placki, troche ziemniakéw ugotowaé, potem wy-
mieszad, robié gatki i gotowaé na wodzie. Potozyé¢ na talerz i zala¢ mlekiem gotowanym
lub zimnym, mozno pokrajaé (Rudka Kijanska). Gatki to takie jak kluski, ale z tartymi
kartoflami (Osmolice). Gatki z kartofli rubili, takie kluski (Wiski).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: tereny nadwislanskie i okolice Lubartowa, Parczewa, Bialej Podlaskiej, By-
chawy, Szczebrzeszyna.

D. Im. gatkéw; wymowa: gaqléi.

Por. batabajki, batabuchy, batabuszki, bieda kluski, dziadowskie kluski, gaty, kopytka,
kopytka dziadowskie, leniuchy, leniwe kluski, papyzy, pepki, pyzy, sialabajki, siwaki,
zelazne kluski.

Galuszek ‘buleczka obrzedowa pieczona na andrzejki’

Na andrzejki jak piekli, na Andrzeja piekli taki, taki gatuszki z ciasta robili. I tak
napieko i putozo [. .. ]. Przyprowadzo psa. Ktérego gatuszka wpierw ztapie pies, to ta za
maz wyjdzie (Rogatka).

Zrodta: PM.

Geografia: okolice Chelma i Hrubieszowa.

D. Ip. gatuszka; D. Im. gatuszkow; wymowa: gauusek.

Por. andrzejek, gométka, koza, kukietka, podwiczorek.

Galy ‘kluski z tartych lub gniecionych ziemniakéw, z dodatkiem maki,
krojone na ukos’

Kluski z tartych kartofli to so gaty (Lancuchow). Kartofle sie tarto, a pézniej sie brato
w ten woreczek i sie wyciskato z tego wode, zeby te kartofle byty takie obsuchawe. Doda-
walo sie trochi kartofli gotowanych do tego, zeby byly takie mietsze i farsz byt, taki sam
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Jak i z grochu o teraz na pierogi, i sie robito takie duze te, niektére méwily na to goty
(Golab).

Zrédia: PM.

Geografia: tereny nadwislanskie i okolice Lecznej.

D. Im. gatow; wymowa: gauy, gouy.

Por. batabajki, batabuchy, batabuszki, bieda kluski, dziadowskie kluski, gatki, kopytka,
kopytka dziadowskie, leniuchy, leniwe kluski, papyzy, pepki, pyzy, sialabajki, siwaki,
zelazne kluski.

Gamza I ‘gesta potrawa z maki pszennej, zytniej lub gryczanej, rzuca-
nej na wrzaca wode, z dodatkiem ugotowanych ziemniakow’

Gotowali gamze gesto z maki i wody (Miedzyrzec Podlaski). Gamza to potrawa z pra-
zonej maki zalanej ukropem (Samowicze).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: Lubelszczyzna pélnocno-wschodnia (zob. mapa 4).

D. lp. gamzy; D. lm. gamzéw; wymowa: gamza.

Por. duszak, dziad, fusia, fuszer, fus, hamza, kostrobuszka, kulasza, kulaszka, kulesza,
kulisz, lemiecha, lemieszka / lemieszka, paparucha, pierdzioszka, prazaki, prazucha,
psiocha, pszocha, sachajda, zaprazka.

Gamza II ‘gesta potrawa z ugotowanych ziemniakéw, z dodatkiem
maki’

Gamza to kartofle zgniecione z wodo, no i troszka z mako, z mlekiem podawane do
Jedzenia (Bezwola). Gamza to kartofle ugotowane i zgniecione, troche maki rozprazony
z wodo i to razem ztaczone i mieszane az do gestosci, ale zeby sie nie przypalito (Dubica).
Gamza to potrawa z prazonych kartofli (Ossowa).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: okolice Radzynia Podlaskiego i Parczewa.

D. lp. gamzy; D. Im. gamzéw; wymowa: gamza.

Por. dziady, fusie, fusier, fuszer, fus, fuska, hamsa, hamza, lemieszka, mamaltyga,
niemcuchy, prazaki, prazucha, psiocha, sztuper, uprzotdudu.

Garaleta ‘galareta z nézek wieprzowych’

Garaleta to tak mowili czesci dawni, a rzadzi to zimne nogi (Dorohucza). Garaleta
to byta ino wtedy, jak swinie zabili (GoScieradéw). Garaleta to ze tba sSwyni, z no-
gow, a i czasem jesce jakiegos miesa dorzucity (Braciejowice). Garaleta na wyselu byé
musiata obowiazkowo (Janiszkowice). U nas to garaleta i trzesiunka nazywaty (Pio-
trawin).

Zrédta: PM, PI, KAGP.

Geografia: Komarno, Kulczyn, Trawniki, Dorohucza, Braciejowice, Piotrawin, Janisz-
kowice, Kielczewice, GosScierad6éw (zob. mapa 3).

D. lp. garalety; D. Im. garaletéw; wymowa: garaleta.

Por. chiodne, chotodzina, dryga, drygi, drygieliny, drygla, drygle, drygolina, dryzka,
galareta, kataryja, kwaszelina, kwaszeliny, nazimne, studzielina, studzieniec, studzie-
nina, trzaska, trzesawa, trzesawica, trzesielina, trzesionka, wystudzienina, ziebianka,
zimne nogi, zsiadte nogi, zylec.



Pokarmy 171

Garbuszka ‘pierwszy lub ostatni kawalek chleba odkrojony od nowego
bochenka’

Garbuszka to jakby pierwsza kromka odkrojona od wierzchu bochenka (Nadrybie).
Z wirzchu chleba garbuszke odkrajuwali i to przywaznie dzieci za tym szalaty (Kra-
sne). Jak sie chlib upieklo, to pirsze to te garbuszke dzieci tapali, bo to takie chrupiace
bylo, smaczne (Zalucze Stare).

Zrodta: PM, KAGP.

Geografia: Nadrybie, Krasne, Rozkopaczew, Zalucze Stare (zob. mapa 27).

D. lp. garbuszki; D. lm. garbuszkéw; wymowa: garbuska.

Por. broda, brzeg, brzezczek, brzezek, catuszka, cietuszka, dupka, haraszek, krajuszka,
napietek, okrojek, pietka, przylepa, przylepek, przylepka, przysuch, przysuszek, rozek,
skrawek, skrobek, skrojek, skrojka, uskrabek, zaharaszek, zajman, zajmanka, zajmo-
waniec, zalepa, zalepka, zapietek, zapietka.

Garczek I ‘zeliwny garnek do gotowania’ (zob. ilustracja 8).

Gotujemy w garczkach (Ciechanki). Garczek to naczynie, w ktérym sie gotuje kartofle
(Zaporze). Pokrzywami sie parzylo te garki zyliwne kiedys, w kazdy garczek pukrzywa
i goraco woda i tak sie parzylo, i to czysciutkie byto, i salmoneléw ni byto ani zatrué jak
tera (Dutrow).

Zrédta: PM, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia — zasieg rozproszony (zob. mapa 57).

D. lp. garczka; D. lm. garczkéw; wymowa: garcek.

Por. baniak, baniak czyhunny, blaszak, czyhanek, czyhun, garnek, grapa, kastrula,
murdel, sagan, saganek, zeleZniak.

Garczek II ‘kamienny, szeroki garnek z dwoma uchami uzywany na
mleko i do kiszenia ogorkéw’ (zob. ilustracja 14).

W garczku mliko trzymali na kwasne (Bodaczow). Garczki z gliny byli kiedys, z kwia-
tami takie abo cate siwe czy insze tam (Kotlice). Gorczki to u mnie z mlikiem na kuminie
stoty (Weglinek). Mliko w gorczkach trzymali, takie u bednarza wyrabiane te garczki,
po wsi szmaciorz woziut, za szmaty stare sie gorczki brato (Zrebce). Pekate garczki
i w tym bylo mliko (Olenéwka). Jeszcze do ty pory te glinane gorczki mum, na mliko
to dobre, bo tadnie sie na kwasne w takim gorczku, te nowoczesne to sie nie nadajo
(Urzedéw).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowa.

D. Ip. garczka; D. lm. garczkéw; wymowa: garcek, goréek.

Por. dziezka, garnek, gliniak, kamieniak.

Garczek III ‘blaszane lub porcelanowe mate naczynie z uchem’

Aby kawy gorcek i te gotabie (Golab). Gorczek byt na wode, taki maty kubek z uszkiem
(Lopatki). W garczek mlika i chleba w reke, no i najad sie (Malice). Kase garcek taki do
raki i butelke mleka, i tyle na caty dzieri (Baltow).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. Ip. garczka; D. lm. garczkow; wymowa: garcek, gorcéek, gorcek.

Por. garnek, garniatko, garnuszek, kubeczek, kubek, kwaterka, pétkwartek.
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Garnek I ‘zeliwny garnek do gotowania’ (zob. ilustracja 8).

A garnek zelazny do gotowania no to garnek, wszystko jedno garnek (Nowodwor). Gar-
nek to naczynie kuchenne stuzace do gotowania, a gorki u kazdego byli (Komodzianka).
W gorkach sie gutuje strawe (Bychawka). Garnek to blaszane naczynie, w ktérym sie go-
tuje zupe, kompot, kartofle (Ciosmy). Garnek to naczynie, w ktérym sie gotuje (Mosty).
Garnek to naczynie zeliwne do gotowania potraw (Opole). Wszystkie garki szorowato
sie w popiele (Sulowiec). Garki parzyli, syr susyli, garki parzyli, Zeby ttuscu nie byto,
a dzis kto posci (Charlejéw). Ludzie garki wyparzali wodo gotowano, tam ni miato nic
prawa byé, zostaé. Tylko jak post nastat to musiat byé post (Blonie). Kiedys to przed
adwentem i postem to gospodynie garki i patelnie czyscity (Putnowice Wielkie).
Zrédta: PM, ML, PI, CA, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony (zob. mapa 57).

D. lp. garnka // garka; D. lm. garnkow // garkéw; wymowa: garnek, gornek.

Por. baniak, baniak czyhunny, blaszak, czyhanek, czyhun, garczek, grapa, kastrula,
murdel, sagan, saganek, zelezniak.

Garnek II ‘kamienny, szeroki garnek z dwoma uchami uzywany na
mleko i do kiszenia ogérkéw’ (zob. ilustracja 14).

Garki byty takie takie gliniane, palone byli w piecu, takie byli siwe, sine takie i czerwone
te garki. [...] jak dobrze wypalony garnek by, to byto smaczne mleko w takich garkach
(Biszcza). Garnek to dawne gliniane naczynie do mleka z uchem (Wiski). Garki na
mleko gliniane wszystko. Garnki na mleko, do jedzenia, do do przechowywania réznych
rzeczy byty robione z gliny palone, wypalane (Rejowiec Fabryczny). Skorupiane byty
takie garki, nie bylo takich garkéw jak teraz, tylko gliniane takie (Pawléow). Byt gar-
nek gliniany na kiszenie mleka, Zuru (Ignacéw). Garnek gliniany bez ucha uzywany na
mleko (Wyryki). Garnek kamienny byt, taki szeroki garnek do kwaszenia mleka (Mie-
dzyrzec Podlaski). Garnek byt gliniany, taki skorupiany, na mleko, Zur, zeby to skwa-
sniato (Kolonia Drzewce).

Zrédta: PM, ML, CA, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. lp. garnka // garka; D. lm. garnkéw // garkéw; wymowa: garnek, gornek.

Por. dziezka, garczek, gliniak, kamieniak.

Garnek III ‘gliniany garnek na mleko z jednym uchem’ (zob. ilustra-
cja 13).

Na mliko to takie pekate garnki byty i w nich trzymaty na kwasne (Tarnawka). Garnki
stawiali na kuminie, zeby to mliko szybci dochodzito na kwasne (Nielisz). Garnek na
mliko byt, po dawnymi to tadyszka, a pézni to garnek moéwili (Koden). Wsio to garnek,
Jaki tam by byt, to on garnek jest, ale jeszcze byty takie z uchem i z wzorkami réznymi,
i takie wglebienie bylo pod wirzchem, a tu takie pekate wiecy, tera to ja w takim kwiaty
trzymam w wodzie (Zrebce).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. lp. garnka; D. lm. garnkéw; wymowa: garnek, gornek.

Por. gtadysz, gtadyszek, gladyszka, htadyszka, tadyszka.
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Garnek IV ‘blaszane lub porcelanowe matle naczynie z uchem’

Garnek taki maty na picie wody (Macoszyn). No taki maty garnek, taki kubek z uszkiem
(Brzeznica Bychawska).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Macoszyn, Mszanka, Brzeznica Bychawska, Niedzwiada, Molozéw.

D. lp. garnka // garka; D. lm. garnkéw // garkéw; wymowa: garnek.

Por. garczek, garniatko, garnuszek, kubeczek, kubek, kwaterka, péthwartek.

Garniatko ‘blaszane lub porcelanowe mate naczynie z uchem’
Garniatko mlika wypit i juz byto dobrze (Naklik). W garniatku mu naszykuwata trocha
tygo jidzenia i tylo byto (Sdl).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Bilgoraja.

D. lp. garniatka; D. Im. garniatkéw; wymowa: garriontko, garriuntko.

Por. garczek, garnek, garnuszek, kubeczek, kubek, kwaterka, pétkwartek.

Garnuszek blaszane lub porcelanowe male naczynie z uchem’
Garnuszek to metalowy kubek z uchem do nabierania wody (Kakolewnica). Garnuszek
to jest maty i z uszkiem (Karmanowice). Garnuszek to naczynie o gubych Sciankach,
z uszkiem, do picia wody, mlika (Grady). Garnuszek to matly garnek, kubek z uszkiem
(Osiny). Garnuszek to naczynie do picia wody z uchem (Skokéw). Garnusek kawy biaty
na mliku (Basonia). Garnuszek to inaczy kubek na wode (Lancuchéw). Garnuszek albo
kubek (Abraméw). Na kulacje garnuszek mleka (Dorohucza). Mleko kazdy miat w gar-
nuszku do popijania (Siedliska pow. Krasnystaw). Maty garnusek z dwoma uchami na
mliko byt (Wiski). Dzisiaj jak ktos robi kulasze, no to juz chociaz na talerzyku i dotek
sobie zrobi, i w garnuszek mleka, inaczej jest dzisiaj (Bukowina). Z takim garnuszkiem
i tyzko tyn dziad szet po wsi, aby co jesé daty (Janowice).

Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. lp. garnuszka; D. Im. garnuszkéw; wymowa: garnusek, garnusek.

Por. garczek, garnek, garniatko, kubeczek, kubek, kwaterka, pétkwartek.

Garus I ‘zupa z czere$ni zaprawiana maka’

Garus to zupa z czyresni, to zawsze w lecie byto, tak w czerwcu (Ostréw Lubelski). Zupa
z trze$niow zaprawiona mako to garus (GoScieradow).

Zrédta: PM, PI, KAGP.

Geografia: Ostréw Lubelski, Kolechowice, Goscieradéw, Maziarka, Opoka, Irena (zob.
mapa 10).

D. lp. garusa; D. Im. garuséw; wymowa: garus.

Por. barszcz czeresniowy, chamuta, czeresnianka, famuta, jagodzianka, juszka, kisiel,
kisielica, pamuta, parka, porczanka, porka, trzesniak, trzesnianka, zupa jagodowa,
zupa jagodziana, zupa owocowa, zupa z jagod.

Garus II ‘zupa z wi$ni zaprawiana maka’

Garus to zupa z owocéw wisni (Ostréw Lubelski). Zupa owocowa zaprawiona mako to
garus, moze byé z wisni (GoScierad6w).

Zrédta: PM, PI, KAGP.
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Geografia: Ostrow Lubelski, Kolechowice, GoScieradéw, Maziarka, Opoka, Irena (zob.
mapa 11).

D. Ip. garusa; D. Im. garuséw; wymowa: garus.

Por. baszcz owocowy, chamuta, famuta, jagodzianka, juszka, kisiel, kisielica, pamuta,
parka, porczanka, porka, wisnianka, wisniéwka, zupa jagodowa, zupa jagodziana,
zupa owocowa, zupa z jagod.

Garus III ‘zupa z jablek zaprawiana maka’

Garus to zupa z jabtek, troche na stodko tak (Ostréw Lubelski). Zupa z jabtek zapra-
wiona mako to garus (GoScieradéw).

Zrédta: PM, PI, KAGP.

Geografia: Ostréow Lubelski, Rudka Kijanska, Kolechowice, Go$cieradéw, Maziarka,
Opoka, Irena (zob. mapa 9).

D. lp. garusa; D. lm. garuséw; wymowa: garus.

Por. barszcz owocowy, chamuta, chamutka, famuta, jabczak, jabczanka, jablecznik,
Juszka, kisiel, kisielica, owocéwka, pamuta, porczanka, porka, zupa jabczana, zupa
Jabkowa, zupa owocowa, Zur.

Garus IV ‘zupa z gruszek zaprawiana maka’

Garus to zupa, gruszki ulegatki gotuje sie z cukrem do mietkosci, dodaje smietane,
potem ugotowaé ziemniaki i popijaé tym garusem (Irena). Garus to zupa z gruszek,
z tych ulegatek (Ostréow Lubelski). Zupa zaprawiona mako i do tego gruszki pokrajane,
to garus (GoScieradow).

Zrédta: PM, PI, KAGP.

Geografia: Ostréw Lubelski, Rudka Kijanska, Kolechowice, Go$cieradéw, Maziarka,
Opoka, Irena.

D. lp. garusa; D. Im. garuséw; wymowa: garus.

Por. chamuta, famuta, gruszczak, gruszczanka, juszka, kisiel, kisielica, owocéwka, pa-
muta, parka, porczanka, porka, zupa gruszkowa, zupa owocowa, Zur.

Gabka I - tom V: 151.
Gabka II - tom V: 151.

Gabka III - tom V: 152.

Gabka IV ‘material zapalny, ktérego uzywano dawniej do krzesiwa’
Gabka to do zapalania do krzesiwa (Swierze). Materiat zapalny w krzesiwie to gabka
(Dubienka).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia i okolice Lukowa (zob. mapa 67).

D. Ip. gabki; D. Im. gabkéw; wymowa: gompka, gumpka.

Por. czyr, huba, hubawka, hubka, knot, koza, kozula, krzemier, préchno, pulwar, zapat,
zagiew, zagwa.

Gasior I - tom III: 124.
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Gasior II ‘szklane pekate naczynie do fermentacji i przechowywania
soku lub wina’

Gasior to naczynie do robienia i przechowywania wina i soku (Zaklikéw). Gasior to pe-
kate takie, jak butelka, ale wieksze duzo, na wino, na soki to juz tyn gasior (Zétkiewka).
Gasior to $klane naczynie do przechowywania wina i soku (Grabéwka). Gasior to byto
dwa litréw i w tym soki trzymali (Olenéwka). Sok z wisni pierw stawiaty na storicu
w gasiorach, a potem przechowywato sie go w komorze (Branica Radzynska). Wodka
na stét byta podawana w gasiorach i w bocianach. Wesele byto liczone na ilos$é bocia-
néw i gasioréw, no i ty ttustosci (Molodiatycze). Gasior to duza butelka do fermentacji
wina (Miedzyrzec Podlaski). W gasiorach to jagody sie zasypywato cukrem i to sie nie
psuto. Tylko trzeba byto sporo cukru. I z wisni przewaznie to byty czarne wisnie, sokowe
sie nazywaly i to tez tak jak jagody sie przysypywato cukrem. Sliwki tosmy marynowali,
octem i cukrem sie zalewato (Krasienin). Gasior to taki wielgi pojemnik do fermentacji
wina (Puchaczéw).

Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. gasiora; D. lm. gasioréw; wymowa: gosor, gysor, gorisor, gurisor.

Por. balon, bocian, butel, gasiorek, gesior, stdj.

Gasiorek ‘szklane pekate naczynie do fermentacji i przechowywania
soku lub wina’

Gasiorek to wielgi taki pojemnik do fermentacji wina (Rozwadéwka). Gasiorek to duze
takie jakby naczynie do fermentacji wina (Dubienka).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna péinocna i wschodnia.

D. lp. gasiorka; D. Im. gasiorkéw; wymowa: gosorek, gysorek, gorisorek, gurisorek.

Por. balon, bocian, butel, gasior, gesior, stdj.

Gaska I - tom III: 124-125.
Gaska II - tom V: 152.
Gaska III - tom V: 152-153.
Gaska IV - tom V: 153.
Gaska V —tom V: 153.

Gaska VI ‘rodzaj drobnego pieczywa z pszennej maki, dawanego dzie-
ciom na weselu’

Gaski to mate ozdobne chlebki weselne, umysinie dla rozdawania dzieciom (Boricza).
Na wyselu to dzieci patrzaly, zeby te gaske dostaé choé jedne (Antoniéwka). Rzucali
ludziam tymi gaskami mtodzi, aby im nigdy nic nie brakowato (Skryhiczyn).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: okolice Hrubieszowa, Krasnegostawu i Zamoscia.

D. Ip. gaski; D. Im. gaskéw; wymowa: goska, guska, gonska, gunska.

Por. huska, kotacz, korowaik, korowajczyk, korowalik, szyszka.
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Gaska VII ‘ozdoba na korowaju’

Staroscina piekta korowayj. To byt takie drozdzowe ciasto, przybrane gaskami, czyli wy-
pieczonymi ptakami lub zwierzetami (Bytyn). Gaska na korowaju po naszemu, a cha-
chilackie to huska, taka uzdoba tego korowaja (Kodeniec).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia.

D. lp. gaski; D. lm. gaskow; wymowa: goska, gonska, gunska, guska.

Por. huska, szyszka.

Gaszcz ‘ciasto przyspieszajace fermentacje rozczynu chlebowego’
Upiekli chlib, a na drugi raz gasc zustawili w dzizy i tym sie rozczyniato potem (G6zd).
Jak sie chleb miato pic, to sie brato tyn gaszcz z poprzedniego piczenia i sie na nim
rozczyniato (Wola Osowinska).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Goézd, Jedlanka pow. Lukéw, Zdzary, Wola Osowinska, Stara Wies (zob.
mapa 22).

D. 1p. gaszczu; D. Im. gaszczéw; wymowa: gos¢, gosc, gusc.

Por. ciasto, ciasto kwasne, gomdétka, hruszcza, kwas, kwasek, kwasniak, kwasnik, pa-
luch, podkwaska, podmtodzie, podroszczynek, podroszczynka, poskrabek, poskrabka,
przykwasek, rozczyn, rozczyna, rozczynek, wyskrabka, zaczyn, zakisek, zakiska, za-
kwas, zakwasek, zakwaska, zamiasek, zamitoda, zamtéd, zapomoga.

Gesior I - tom III: 127.

Gesior II ‘szklane pekate naczynie do fermentacji i przechowywania
soku lub wina’

U nas to w takroku cztery gesiory byto narubione wina (Tuchanie). Gesior to do wina
swoji ruboty sie nadaje (Ruda Huta).

Zrédta: PM, ML, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia.

D. lp. gesiora; D. Im. gesioréw; wymowa: gesor, gerisor.

Por. balon, bocian, butel, gasior, gasiorek, stdj.

Gesta (potrawa)

Gotowali take geste kulasze (Tworyczéw). Jak tak skuciane wsio razem, maka, woda
i kartofle czasem, no to ono geste jest (Zrebce). Geste to takie Jedzenie, jak duzo wszyst-
kiego razem, i bez wody (Stanin). A kapuste to gotowaty tako gesto, no i kapusniok, zupe
rzadke (Olbiecin).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. gestej // gesty; D. lm. gestych; wymowa: gesta, gensta, gynsta, gesto.

Gesta kapusta ‘gesta potrawa z kiszonej lub stodkiej kapusty z mie-

>

sem

A w Swieta to gesta kapusta byla, miesa nakitadty, przypraw (Wierzchowiska). Gesty
kapusty nagotowali, kasze (Teodoréwka). A chto tam o bigosie styszol, nagotowali ge-
sty kapusty z miesem, ale lepsza byta jak ten dzisiejszy bigos (Zrebce). A bigosu to sie
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bardzo mato gotowalo, tylko nazywato to gesta kapusta, nie mowity bigos tylko gesta
kapusta, ale robito sie go tak samo (Bliskowice).

Zrodta: PM, ML, TS.

Geografia: powszechne — zasieg rozproszony.

D. 1p. gestej kapusty /| gesty kapusty; D. lm. gestych kapustéw; wymowa: gesta kapusta,
gynsta kapusta, gensta kapusta, gesto kapusta.

Por. bigos, kapusta.

Gielatka ‘mata beczka do przechowywania zywnosci i kiszenia ogor-
kow’

Gielatka to beczutka na stonine (Bukowina). Kiedys stonina w gielatce byta (Biszcza).
Zrédia: PM.

Geografia: okolice Bilgoraja.

D. Ip. gielatki; D. Im. gielatkéw; wymowa: gelatka, gilatka.

Por. beczutka, dziezeczka, faska, fasutka.

Gliniak ‘kamienny, szeroki garnek z dwoma uchami uzywany na
mleko i do kiszenia og6rk6w’ (zob. ilustracja 14).

Gliniak byt na kiszenie mleka, Zuru (Rozkopaczew). W gliniaku kiszono zur (Nasutow).
Dawno to takich garkéw nie bylo, tylko gliniaki (Osuchy).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: okolice Lublina, Lecznej, Parczewa i Bilgoraja.

D. 1p. gliniaka; D. Im. gliniakéw; wymowa: gl’iriak, glynak.

Por. dziezka, garczek, garnek, kamieniak.

Gloneczek ‘kromka chleba’

Rano to glonecek chleba z mastem i starcylo (Zdzary). Glonecek z chleba odkrajata
(Jedlanka pow. Lukéw). Chlib na glonecki krajaty (Branica Radzynska).

Zrédta: PM, PL

Geografia: Jedlanka pow. Lukéw, Zdzary, Branica Radzyniska, Siemien, Glinny Stok
(zob. mapa 28).

D. Ip. gloneczka; D. Im. gloneczkéw; wymowa: glonedek, glonecek, glunecek, glunecek.
Por. bajda, bajdeczka, glonek, krojeczka, krojka, kromka, pajda, pajdeczka, pajdka,
skibka, skrojka, skromka.

Glonek ‘kromka chleba’

Glonek to kromka, kawatek odkrojonego chleba (Lisikierz). Jak na parobka to glonek co
bez caty chlib (Lazy). Glonek to kromka chleba (Ostréw Lubelski). Glonek to ze srodka
chleba ze skorko (Nadrybie). Glonek taki naokoto odkrojony (Leszczanka). Glonek to do-
okota krojony (Toczyska). Glonek to na okragto (Grezéwka). Na takie glonki sie krajato
chleb, no tam ukroji mi ze dwa glonki chleba (Trzebieszow).

Zrédta: PM, PI, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna péinocna (zob. mapa 28).

D. lp. glonka; D. Im. glonkéw; wymowa: glonek, glunek.

Por. bajda, bajdeczka, gloneczek, krojeczka, krojka, kromka, pajda, pajdeczka, pajdka,
skibka, skrojka, skromka.
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Gladysz ‘gliniany garnek na mleko z jednym uchem’ (zob. ilustracja 13).
Gladysz byt gliniany i to na zur, na kiszenia brali (Luszczacz). Gladysz, a dawno to
stare htadysz mowili na ten garczek (Tuczepy). Mlika w gladysz sie zliwato na kwasne
(Siennica Nadolna). Kiedys htadysz, a potem gtadysz nazywali taki garnek gliniany na
mliko (Wiszniéw).

Zrédta: PM, KAGP, SGM.

Geografia: Luszczacz, Zielone, Rogéw, Tuczepy, Wiszniéw, Siennica Nadolna, Pilaszko-
wice, Krzezonéw, Gardzienice.

D. Ip. gtadysza; D. Im. gtadyszow; wymowa: guadys, ytadys.

Por. garnek, gtadyszek, gtadyszka, htadyszka, tadyszka.

Gladyszek ‘gliniany garnek na mleko z jednym uchem’ (zob. ilustra-
cja 13).

Mleka kwasili w gtadyszkach, z gliny byt gltadyszek (Trawniki).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Dorohucza, Trawniki, Kanie.

D. Ip. gtadyszka; D. Im. gladyszkéw; wymowa: guadysek.

Por. garnek, gtadysz, gtadyszka, htadyszka, tadyszka.

Gladyszka ‘gliniany garnek na mleko z jednym uchem’ (zob. ilustra-
cja 13).

Gladyszka to naczynie gliniane gtadkie (Zalucze Stare). Gladyszka to duzy gliniany
garnek bez ucha przywaznie, ale i z uchem (Miedzyrzec Podlaski). Gtadyszka to gli-
niany garnek uzywany na mleko (Zahajki pow. Wlodawa). Gladyszka to gliniany sze-
roki garnek do kwaszenia mleka (Stary Brus). W gladyszkach to mliko kwasne stato
(Rogatka). Gtadyszka byta du kwaszenia mleka (Puchacze).

Zrédta: PM, CA, APAE, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia.

D. Ip. gtadyszki; D. Im. gtadyszkéw; wymowa: guadyska.

Por. garnek, gtadysz, gladyszek, htadyszka, tadyszka.

Gleboki talerz ‘naczynie stotowe majace okragtly ksztalt i wglebienie
w §rodku, przeznaczone do jedzenia zupy’

Gleboki talerz na zupe jest (Lancuchéw). Talerz gteboki to na niego zupe sie nalywa
(Grady). Na weselu to kiedys byty przywaznie miski, talerze glebokie to potem sie poka-
zaty (Ruda Solska).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. glebokiego talerza; D. Im. glebokich talerzéw; wymowa: ggemboléi tales, gyymboléi
tales, gqemboléi talys, gqymboléi talys.

Glownia ‘czerwone wegle, ktére pozostaja w piecu po spaleniu drzewa’
Gtlownia to palace sie polano drzewa, ktore wypadnie z pieca (Ruda Solska). Glownie
to so te czerwone wegle, ktére so w piecu po spaleniu drzewa (Sasiadka). Glownia to
palace sie polano drzewa (Lancuchéw). Glownia to Zar w piecu, czerwony wegielek do
rozniecania ognia (Skokéw).

Zrédia: PM.
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Geografia: powszechne.
D. Ip. gtowni; D. Im. glownidw; wymowa: guovria, guovrio.
Por. ogarek, zar, zZarzot.

Gniazdko I - tom III: 130-131.

Gniazdko II ‘deseczka z otworkiem, w ktérej porusza sie dolny koniec
drazka zaren’

Dot mielucha siedziat w gniazdku, to byta deska i dziura, a nazywali gniazdko (Gote-
bie). Gniazdko na milucha na dole byto, wsadzato sie jego i krecito (Mietkie).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: okolice Hrubieszowa.

D. 1p. gniazdka; D. lm. gniazdkow; wymowa: griastko.

Por. czop, kulka, pietka, ryfka, suczka, ucho, uszko, zaba, zabka.

Gnieciuch ‘placek z maki zytniej lub pszennej z dodatkiem sody, pie-
czony na fajerkach’ (zob. ilustracja 1).

Gnieciuchy na sodzie piekli na fajerkach (Wola Uhruska). Gnieciuch to placek na sodzie
(Mosty). Gnieciuch to ciasto takie, na sodzie (Siedliska pow. Tomaszéw Lubelski).
Zrédta: PM, CA.

Geografia: Siedliska pow. Tomaszéw Lubelski, Wola Uhruska, Zbereze, Stulno, Mosty,
Motwica, Zukéw (zob. mapa 18).

D. lp. gnieciucha; D. lm. gnieciuchéw; wymowa: grieéux.

Por. dziébacz, fajerczak, fajerczarz, ignac, osuch, palinka, patyniczka, placek, placek so-
dowy, podptomyk, pranot, prasniak, prasny placek, pronagal, proziak, przastek, prza-
$niak, przasny placek, przesniak, pucak, sodnik, sodny placek, sodownik, sodziak, su-
char, szewcok, wacuch.

Gniesé ciasto ‘zagniataé ciasto na kluski, placki’

Ciasto sie gniotto, kroito sie czy rwato (Mircze). Gnies¢ ciasto to trza na chlib czy na
pirdg (Bialowody). Gniesé ciasto trza byto na chleb, kluski, placki (Bodaczéw). Brato sie
muyke zytniu, rozcyn no i tam maslunke mozno byto wloé cy tam zsiadte mliko i tak sie
to ciasto zagniatalo, to juz bylo dobre takie z maslunku, jajéw sie nie dawato. Downo
to tam takie jadta byty (Swieciechéw). Downi to samymu sie gnietlo ciasto na kluski
(Maziarka).

Zrédta: PM, ML, TS.

Geografia: powszechne.

Eyys

Gniesé kartofle ‘rozgniataé¢ gotowane ziemniaki ttuczkiem’

Jak kartofle sie ugotujo, to trza gnisé te kartofle (Siedliska pow. Krasnystaw). Bierze sie
ttuczek jakis i sie gniecie kartofle (Skorczyce). Gnisé kartofle ttuczkiem trzeba, dawno
i tera tak samo (Przewloka).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

Wymowa: griesé kartofle, griisé kartofle.

Por. miaé kartofle, ttuc kartofle.
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Golas ‘pierég z kaszy gryczanej lub jeczmiennej, jaglanej i ziemnia-
kéw, pieczony bez skorki’

Golas to byt z krup ryczanych, ale bez ciasta catkiem, no ni miat skérki, tylko golas
taki (Komodzianka). Golas to pirég z kaszy bez skorki (Zrebce). Kartofle gotowane i do
nich dodaé masto i reczczane krupy, zagnisé i tak niby zagotowaé, podgrzaé tak. A po-
tem wystudzié, daé syr, jajka, przyprawy, cebulke czy czosnku troszki jak chto lubi,
i wyrobié ciasto. Zawija¢ w liscie chrzanowe i pic na blasze (Nielisz). Golasy to pie-
kli na kapuscianych lisciach albo na chrzanowych, rubili z kaszy reczczany, kartofli
i syra (Stryjow). Golas to danie regionalne. Dwie szklanki kaszy jeczmiennej, czterdzie-
$ci deko twarogu, kartofel jeden, tyzka masta, sol, pieprz, jajko. Kartofla obradé, pokroié
w kostke, ugotowaé w wodzie, rozgniesé. Do tego wsypaé kasze i gotowaé, a po ugotowa-
niu ostudzié. Dodaé ser, jajko, masto i wyrobié mase, doprawié solo i pierzem. Na liscie
kapusty wytozyé mase, upic i mozna jesé ze siadtym mlekiem. Tera to w blache sie kia-
dzie liscie kapusty i piecze sie w piekarniku (Utez). Golas to z kaszy gryczanej z biatym
serem i z przyprawami, zawiniety do pieczenia w liscie chrzanowe (Ostrzyca). Golas to
szklanka kaszy gryczanej, pét kilo kartofli, trzy tyzki masta, éwieré kilo syra, dwa jaja,
popieprzyé, posolié i piec na lisciach chrzanowych, to sie nazywat golas (Izbica). Golasy
to smaczne placuszki z uttuczonych, goracych ziemniakéw i kaszy gryczanej z dodat-
kiem sera, jajek i przypraw. Placuszki zawija sie w liscie chrzanowe i piecze w piekar-
niku. Nazywajo sie golasy (Rudnik). A te golasy to na lisciach sie piekto. [...]. No to te
golasy piekta, a jak farsz do pierogéw byt robiony z kaszy i z sera, to lepita takie dyski,
na te liscie (Udrycze). Golasy piekli z kaszy hryczany z syrem i kartoflami (Rogatka).
Golas to gruby pierdg z kartofli ugotowanych, sttuczonych, du tego kasza gryczana i syr,
Jajko, no i cos do smaku. Ni majo skorki, a kiedys to piekli zawijane w liscie chrzanowe
(Konopnica). Golasy to byty takie pierogi z kaszy gryczanyj. A te golasy to na lisciach
sie piekto. Na lisciach lipowych. Lipa u nas rosta w sadzie i ojciec zawsze, jak podcinat
te pedy to ona zawsze miode wypuszczata i one byty takie duze. To na lisciach lipowych
sie pieklo, a jak juz byta kapusta to na kapuscianych. [...] jak kapusta byta to te liscie
kapusciane, to na tych lisciach piekto sie golasy (Wysokie).

Zrédta: PM, ML, TL.

Geografia: powszechne.

D. lp. golasa; D. Im. golaséw; wymowa: golas.

Por. golasek, kasiak, kasiarz, kaszaczek, kaszak, walaniec.

Golasek ‘pierog z kaszy gryczanej lub jeczmiennej, jaglanej i ziemnia-
kow, pieczony bez skorki’

Przygnalismy krowy, to mama upiekta takich golaskéw dla tych pastuchdéw, co te krowy
wystroili. Bo jak juz byli Zielone Swieta, to mama zawsze upiekta golaskéw. To byli
takie pierozki, jak gotabki tera, tylko bez tego zielonego. Takie kaszaczki (Suléw).
Zrédta: PM, ML.

Geografia: okolice Zamos$cia i Szczebrzeszyna.

D. 1p. golaska; D. Im. golaskéw; wymowa: golasek.

Por. golas, kasiak, kasiarz, kaszaczek, kaszak, walaniec.

Gola zupa ‘zupa ze skorki chleba, wody, czosnku, cebuli i soli’
Gotowali gote zupe, take wodzianke (Uhnin). Gota zupa, bo w ni nic nie byto, suchy
chlib i woda (Wyhalew).

Zrédia: PM.
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Geografia: okolice Parczewa.
D. Ip. gotej zupy // goty zupy; D. Im. gotych zupéw; wymowa: goua zupa.
Por. dziad, kapton, kaptonek, kaptonik, wodzianka, zapojka.

Golabki ‘golabki z kaszy, gléwnie gryczanej, zawijanej w licie kiszo-
nej kapusty’

Golabki so z réznymi kaszami, gryczano, jaglano, jeczmienno (Rogatka). Gotabek to
podtuzna kulka z ryzu i miesa zawijana w lisé kapusty, a kiedys to kulka z kaszy (Czo-
snéwka). Robito sie gotabki z jaglany kaszy. To sie te kasze uprazyto, te jaglano, i oleju
sie lato, cybuli sie do tego, opieprzyto sie, i to zawijato sie w kapuste, ale w te liscie
z kiszony kapusty, nie z takiej stodkiej (Chodel). Gotabki byli z kaszy gryczany (Podle-
sie Male). Gotabki z kaszo gryczano to takie smaczne so (Siedliszcze gm. Siedliszcze).
Golabki z kiszonyj kapusty i kaszy rubito sie (Podborcze). Uprazona kasza gryczana, po-
tem to w liscie kiszony kapusty, i to te gotabki (Rudka). Rubili gotabki z kaszo (Okszéw).
Rubito sie réznego rodzaju gotabki, ale bez miesa, gotabki z kaszy jaglanyj, hryczanyyj,
Jeczmiennyj i tez jako omaste stanowit tyn olej (Kryléw). Gotabki to ino z kaszy (Modry-
niec). Pézni nastaly z jaglany kase gotabki, a okrecune w kapuscie kwasuny (Golab).
Na Wigilie to gotabki na kaszy jaglanej, gryczanej (Lipa). Byli gotabki z kaszo (Mircze).
Golabkéw sie robito bardzo duzo na Wigilie, bo pézniej sie jadto te na zimno gotabki
z kaszo gryczano i z takim olejem. [...]. I na Wigilie te gotabki wiasnie tez bytly z tym
olejem i przez sSwieta pézniej. [...]. Gotabki i czerwony barszcz to byty podstawowe po-
trawy (Wysokie). Gotabki z miesem tera sie robi, kiedys tylko z kaszo (Samowicze).
Gotabki to so z mielonego miesa i ryzu, ale to wymys ostatnich lat, pierw to kasza tylko
(Galez6w). Gotabki kiedys byty z kasy jaglanej. Usmazyto sie skwarki, i liscie z kwasony
kapusty (Leopoldéw).

Zrédta: PM, ML, TL.

Geografia: powszechne.

D. Im. gotabkéw; wymowa: gogompk’i, gogumpléi.

Por. batabuchy, hotubcie, hotubki, hotuby, tubcie, puzy, pyzaki, pyzy.

Gomolka I ‘buleczka obrzedowa pieczona na andrzejki’

Kiedys na Andrzeja to piekli gométki, takie buteczki z maki umielony w Zarnach, z wodo
ze studni, a polili drzewem ukradzionym u sasiada. To byto na wrézenie czy za maz
panna wyjdzie (Worgule). Z maki i wody kazda panna piekta te gomdétke, takie gatka to
byta, potem ktadli na maglownicy i wotali psa. Ktéro gométke pies pirsze zjad, ta panna
miata pirsza wyj$é za maz (Ortel Kréolewski). Gomdétki piczono i zawiszano u puwaty
i dziwki tapaty zebami te placki, a ktory sie to udato to za maz miata wyjsé (Lopiennik
Goérny). Gomdtki kiedys piekli dla psa, ktéro ztapat to ta panna, co to piekta te gométke,
pirsza ze wszystkich za maz wyjdzie. W to wirzyly i sie sprawdzato, ja sama to wim
(Zdzary).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: Lubelszczyzna péinocna i okolice Krasnegostawu.

D. Ip. gométki; D. Im. gométkow; wymowa: gomuuka, gumuuka.

Por. andrzejek, gatuszek, koza, kukietka, podwiczérek.

Gomolka II ‘ciasto przyspieszajace fermentacje rozczynu chlebowego’
Gomdtka to ciasto do zakwaszania, zaczyn chlebowy (Jedlanka pow. Liukow). Gomdtke
zustawiato sie na drugie pieczenie chleba (Debowa Kloda).
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Zrédta: PM, ML.

Geografia: Jedlanka pow. Lukéw, Goézd, Glinny Stok, Jezioro, Debowa Kloda (zob.
mapa 22).

D. Ip. gométki; D. Im. gométkow; wymowa: gomuuka, gumuuka.

Por. ciasto, ciasto kwasne, gaszcz, hruszcza, kwas, kwasek, kwasniak, kwasnik, paluch,
podkwaska, podmtodzie, podroszczynek, podroszczynka, poskrabek, poskrabka, przy-
kwasek, rozczyn, rozczyna, rozczynek, wyskrabka, zaczyn, zakisek, zakiska, zakwas,
zakwasek, zakwaska, zamiasek, zamtoda, zamiéd, zapomoga.

Gomolka IIT ‘ser suszony o ksztalcie podtuznym’

Gomdétka to ser wyrabiany z solo i odstawiony do dojrzewania (Grabowiec). Kulka za-
suszonego sera bialego, i ta gométka to byla na piroski z serem (Zdzarka). Gométka
to ser suszony, taki dtugi jak deska (Rogozniczka). Gomdtka to brytka sera suszonygo
(Hanna). Gométka to taka tadna brytka suszonygo syra (Rézanka).

Zrédia: PM.

Geografia: Lubelszczyzna péinocna i wschodnia.

D. Ip. gomotki; D. Im. gométkow; wymowa: gomuuka, gumuuka.

Por. kukietka, plaskanka, ser, ser dziezkowy, ser dziezowy, ser nieboszczyk, ser pod de-
ska, ser suszony, ser z dziezki, suchy ser.

Gomolka IV ‘podluzna, okragla forma, miara masta’

Gomdtka to taka kstattna kula z masta wyjetego z ttucki, z masnicki (Grezéwka). Robity
masto i w takie gomdétki go, zeby to tadni byto (Krzczonéw). Okragta gométka masta sie
moéwito (Wola Galezowska). Mama gométke uklepali tadnie z masta i na sprzedaz niesli
(Brzozowica Mata).

Zrédia: PM, ML.

Geografia: Lubelszczyzna srodkowa i p6lnocno-zachodnia.

D. Ip. gomotki; D. Im. gométkéw; wymowa: gomuuka, gumuuka.

Por. buca, bucka, fastka, grudka, kostka, krupka, kulka, osetka.

Goraca (potrawa)

Zupa musi byé goraco, zimny nie zjy przeciez (Dereznia). Goraca strawa jest, bo sie
gotuje, no to goraca zara po gotowaniu jest (Winiow). Mdj to lubial jesé, jak takie
gorace bylo, sparzyé sie mozno, a un to jad (Zakltodzie).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. goracej /| goracy; D. lm. goracych; wymowa: goronca, gorunca, guronca, gurunca,
goronco, gorunco.

Gorczyca I —tom V: 166.
Gorczyca II - tom V: 166.
Gorczyca III — tom V: 166-167.

Gorczyca IV ‘zupa z siekanych liSci lebiody zalana mlekiem lub okra-
szona sloning’

Gorcezyce rubili z tobody i ze szpinaku, zalywali mlikiem przywaznie, a jak kogo byto
staé to krosili stunino (Dys). Gotowaly gurczyce i jadty, ta gurczyca to byta tako zupa
(Stara Wies).
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Zrédta: PM, ML.

Geografia: okolice Lublina, Radzynia Podlaskiego i Liukowa.

D. 1p. gorczycy; D. Im. gorczycéw; wymowa: goréyca, gurcéyca.

Por. baszcz, swiniuszka, swirepka, witok, zupa lebiodowa, zupa tobodowa, zupa z le-
biody.

Gorycz (o smaku)

Gorycz taka sie z tego wina zrubita, skwasniato tak, ze sama gorycz (Topélcza). Chrzan
to gorycz, ale trza zawsze troszke daé, a juz w swieta du jajka to kuniecznie (Krepiec).
Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. 1p. goryczy; D. Im. goryczéw; wymowa: goryc, goryc.

Por. gorzki.

Gorzki (o smaku)

Chrzan to gorzki i jego swiecili na znak, ze Panu Jezusowi na krzyzu dawali gorzkie
picie (Niedzieliska). Lykarstwa to so przywaznie gorzkie (Bordzitéwka).

Zrédia: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. gorzkiego; D. lm. gorzkich; wymowa: goski, gosky.

Por. gorycz.

Gotowaé ‘gotowac potrawe na ogniu’

Przyszto sie w wieczor z pola to trza bylo rozpalaé ogieni i gotowaé jedzenie (Popkowice).
Gotowaé to sie przédzi gotowato na kuchni, a palito sie weglem i drzewem (Stojeszyn).
Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: powszechne.

Wymowa: gotovaé, gutovac.

Por. prazyé, pryczyé, warzyé.

Gotowaé na gesto ‘gotowac na sypko kasze’

Gotuwato sie roznie, ale gutowaé na gesto to sie méwito o kaszy, ze trza gutowaé na
gesto kasze, ale jak i gutowac na gesto to kapuste, dzisiaj to bigos nazywajo, no grochy,
lemieszke (Ochoza). Kasza to musiata byé gotuwana na gesto, to na obiad przywaznie
byta (Korczowka).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: zasieg rozproszony.

Wymowa: gotovaé na gesto, gutovaé na gesto, gotovac na gesto, gotovaé na gensto, gu-
tovaé na gensto, gutovaé na gynsto.

Por. gotowaé na mieko, gotowaé na sucho, gotowaé na sypko, gotowaé na twardo, goto-
waé na wolno, parowaé, parzyé, prazyé, pryczyé, przeé.

Gotowaé¢ na mieko ‘gotowac na sypko kasze’

To kasze trza gotowadé na mieko, tak jakby na parze to byto (Wola Burzecka). Kasza mu-
siata sie tak rozlatywaé, tak mowily kiedys, ze trzeba gotowaé na mieko kasze (Okrzeja).
Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Wola Burzecka, Okrzeja.
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Wymowa: gotovaé na menko, gotovaé na mentko, gutovaé na rmenko, gutovaé na mentko.
Por. gotowaé na gesto, gotowaé na sucho, gotowaé na sypko, gotowaé na twardo, gotowaé
na wolno, parowaé, parzyé, prazyé, pryczyé, przeé.

Gotowaé na sucho ‘gotowacé na sypko kasze’

Kasze to trza byto gutowaé na sucho, wtedy byta jak trza i byta dobra (Ortel Ksiazecy).
Kasza gesta to trza jo bylo gotowaé na sucho, tak sie to nazywalo to gotowanie kaszy
(Wyczo6tki).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: okolice Bialej Podlaskiej.

Wymowa: gotovaé na suxo, gutovaé na suxo.

Por. gotowaé na gesto, gotowaé na mieko, gotowaé na sypko, gotowaé na twardo, gotowaé
na wolno, parowaé, parzyé, prazyé, pryczyé, przeé.

Gotowa¢ na sypko ‘gotowac na sypko kasze’

Gotowaé na sypko kasze trza, bo czeladzi duzo i muszo sie najesé (Ortéw Drewniany).
Gotowaé na sypko to kase, bo una wtedy taka kruchutka jest, a jak ni na sypko, to
z mlikiem (Lazek Ordynacki). Babcia to zawsze mowili, pamietoj ze na obiad kasze
trza gutowaé na sypko (Majdan Nepryski).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: powszechne.

Wymowa: gotovaé na sypko, gutovaé na sypko.

Por. gotowaé, gotowaé na gesto, gotowaé na mieko, gotowaé na sucho, gotowaé na
twardo, gotowaé na wolno, parowaé, parzyé, prazyé, pryczyé, przec.

Gotowa¢ na twardo ‘gotowac na sypko kasze’

Kasze to tak wymyslali przy tym gotuwaniu, to trza byto gutowaé na twardo i jeszcze
pod pirzynke wsadzali (Siennica Duza). Zeby sie najesé, to trza byla gotowaé na twardo
kasze, bo tak z mlikiem to zadne jedzynie dla tych, co w polu robio (Stryjow).

Zrodta: PM, KAGP.

Geografia: okolice Krasnegostawu.

Wymowa: gotovaé na tfardo, gutovaé na tfardo, gutovaé na kfardo.

Por. gotowaé, gotowaé na gesto, gotowaé na mieko, gotowaé na sucho, gotowaé na sypko,
gotowaé na wolno, parowaé, parzyé, prazyé, pryczyé, przeé.

Gotowaé na wolno ‘gotowaé na sypko kasze’

Kasza, zeby byla akuratna, to trza jo gutowaé na wolno, a potem ukrosi¢ (Wielacza).
Jaglane kasze to na wolno gotowali na obiad, a na mliku rano (Szperéwka).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: okolice Zamoscia.

Wymowa: gotovaé na volno, gutovaé na volno.

Por. gotowaé, gotowaé na gesto, gotowadé na mieko, gotowaé na sucho, gotowaé na sypko,
gotowad na twardo, parowaé, parzyé, prazyé, pryczyé, przec.

Granaty ‘pyzy z miesem, z kapusta, z grzybami’ (zob. ilustracja 4).

To byli takie duze pierogi, granaty sie nazywali, takie lepione i w maczce taki z syra
i $mitany maczali te granaty (Stary Orzechéw). Takie wieksze i z miesem to granaty
(Milanéw). Takie duze pierogi granaty sie nazywali (Jedlanka pow. Lubartéw). Na
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obiad granaty robie, to takie z miesem nadziewane (Konskowola). Tera to musi pyzy
mdéwio, ale nasze to granaty sie nazywaty (Deba).

Zrédta: PM, TG.

Geografia: okolice Pulaw, Lubartowa i Parczewa.

D. Im. granatéw; wymowa: granaty.

Por. knedle, pyzy.

Grapa ‘zeliwny garnek do gotowania’ (zob. ilustracja 8).

Do gotuwania to takie grapy zeliwne, potem to juz w tym sie tylko swinium goto-
wato (Nadrybie). Do gotowania to mieli baniaki, sagany, grapy takie zeliwne (Kopina).
Grapa do gotowania kiedys byta, ale to bardzo dawne czasy. To jest to samo, co tera
sagan (Stary Orzechow).

Zrédta: PM, PI, KAGL.

Geografia: Nadrybie, Stary Orzechéw, Kopina (zob. mapa 57).

D. lp. grapy; D. Im. grapéw; wymowa: grapa.

Por. baniak, baniak czyhunny, blaszak, czyhanek, czyhun, garczek, garnek, kastrula,
murdel, sagan, saganek, zeleZniak.

Greczuchy ‘placki z maki na drozdzach, smazone na oleju lub smalcu’
Gryczuchow napiekli na obiad i mliko kwasne do pupicia (Rézanka). Gryczuchy sma-
2yli takie grube na smalcu (Zukéw). Gryczuchy to du teraz so, na patelni sie smazy
(Lubien). Jedne racuchy, drugie gryczuchy, ale to jest to samo (Zdzarka). U nas gryczu-
chy to zawsze w nidzieli byli (Orchéwek).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: okolice Wlodawy (zob. mapa 20).

D. Im. greczuchéw; wymowa: grecuxy, gryéuxy.

Por. bliny, hreczuchy, pampuchy, patelniaki, placki, racuchy, racuszki, reczuszki, tatar-
czuchy.

Groch I - tomIV: 83.
Groch IT — tom IV: 84.
Groch IIT - tom IV: 84.

Groch IV ‘gesta potrawa z grochu’

Groch gotowali na obiad i w pole brali na zniwa (Zakltodzie). Kiedys to réZnosci goto-
waty, a groch to na gesto tak gotowaty (Studzianki). W Wigilie najsampirw sie sykuwato
te jidzynie, kapuste, groch (Jezioro). Grochu sie namuczyto, pomdk troche i sie gotuwato
(Krynica pow. Chelm). Na Wigilie to groch, kapusta z grzybemi (Kocudza).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. Ip. grochu; D. Im. grochéw; wymowa: grox.

Groch z kapustg ‘gesta potrawa z grochu i kapusty’

Groch z kapusto to takie geste jest, z razem wymieszanym grochem i kapusto (Marku-
sz6w). Ludzie jedli, co bylo, groch sadzili i kapuste, to wzieni zmiszali groch z kapusto
i to byto syte jedzynie, o najad sie grochu z kapusto i brzuch petny (Sasiadka). Ugotowaé
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namoczony na noc groch, kapuste kwaszono optukaé, ugotowaé z zielem i lisciem lau-
rowym, cebule drobno pokroié, zesmazyé na oleju. Groch moze byé caty lub przetarty,
dodajemy do kapusty, dodaé cebule, sél, pieprz. Tak sie robi u nas na Wigilie, tylko do-
dayje sie olej Iniany (Ulez). Groch z kapusto to na wieczerze wigilijno, na posnik dawali
(Potok Gérny).

Zrédta: PM.

Geografia: powszechne.

D. lp. grochu z kapusto; D. Im. grochéw z kapusto; wymowa: grox s kapusto.

Por. kapusta z grochem.

Grochowka I - tom IV: 88.
Grochowka IT - tom IV: 88.

Grochowka III ‘zupa z grochu’

Zupa to grochéwka bylta, to i kartofle, marchwi troche, no i grochu sie dato, to taka
ta zupa zapalana (Wierzchowiska). A to grochéwka jakas byta, taka zupina z grochem
(Branew). Grochéwka to zupa z grochu (Strzeszkowice Duze). Groch to byt w grochéwce,
groch sie jadto w ty zupie (Rogézno pow. Leczna). Grochéwke to gotowaly z ttuszczem
zaprawione, no i z réznego grochu (Michéw). Grochéwka byta kraszona stunino albo
ulejem (Nowosioltki). Grochéwke to czesto gotowaty, bo groch to byt u kazdego (Babin).
Kapusta z grochem i grzybami, czerwony barszcz z uszkami z grzybéw, grochéwka taka,
tak zwana zupa grochowa z grzybami (Piotrkéw). Byta grochéwka, bo grochu duzo
gospodyni sadzita (Borki).

Zrédta: PM, ML, TL, AZKP.

Geografia: powszechne.

D. 1p. grochowki; D. Im. grochéwkéw; wymowa: groxufka, gruxufka.

Por. zupa grochowa.

Gruba I ‘kratka w kuchni lub piecu, na ktérej kladzie sie drzewo i we-
giel’

W grubie sie palito (Staw Noakowski). Gruba to palenisko w piecu kuchennym (Karcz-
miska). Gruba to inacy palenisko (Piotrawin). Gruba to palynisko (Ostrzyca). Gruby to
w sieniach paleniska (Skryhiczyn). Gruba to wgtebienie, w ktérym pali sie ogieri (Du-
bienka). A wyscie sie posmolyty, boscie w grubach polyty (Lipa).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowa.

D. lp. gruby; D. Im. grubéw; wymowa: gruba.

Por. drabinka, grubka, palenisko, ruszt, ruszta, ryszutka.

Gruba II ‘pomieszczenie wewnatrz pieca kuchennego, w ktérym prze-
chowuje sie goraca potrawe’ (zob. ilustracja 29).

Taki totwér z drzwiczkami z boku pieca, to sie nazywo gruba, kapuste tam wstawi-
tam w grube (Rozki). W starych piecach takie gruby byli, tam sie potrawy stawiato, bo
tam ciepto byto (Wola Rézaniecka). Du grubow stawiali strawe, zeby dtugo ciepto byta
(Lopiennik Dolny). Gruba to byta tyz jeszcze tako framuga, tako wneka w murze na
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garki chowaé (Ostrzyca). Gruba to w murze zrubiune, desko sie zatykato, przy kumi-
nie byty na strawe wstawié (Lugéw). Jydzenie sie stawiato w grubie, Zeby ni wystygto
(Bychawka).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowo-zachodnia — zasieg rozproszony.

D. lp. gruby; D. Im. grubéw; wymowa: gruba.

Por. bratfura, dusznik, grubka, piecyk, zapachto.

Gruba III ‘wneka za piecem, schowek z boku na drewno, miotle i rézne
przedmioty’

Gruba to zaglebienie w bocznej czesci pieca stuzace do suszenia drewna (Lukowa).
W grubie sie trzymato scypy, koty tam spali (Stojeszyn).

Zrédia: PM, KAGL.

Geografia: Stojeszyn, Wélka Ratajska, Lukowa, Rakéwka.

D. lp. gruby; D. Im. grubéw; wymowa: gruba.

Por. grubka, zapiecek.

Grubka I ‘kratka w kuchni lub piecu, na ktorej kladzie sie drzewo
i wegiel’

Grubka to tam, dzie sie pali (Zulin). Grubka to tam dzie sie togin pali, fukuraki co jus
na nic sie ni zdaly, to sie du grubki pcho (Dys). Grubka to totwdér w piecu kuchennym,
w ktéry wktada sie drzewo i wegiel (Siennica Rézana). Potéz tam drew pod grubke,
bo sie nic ni pali (Bonicza). Grubka to miejsce, w ktérym rozpala sie ogieri (Suchawa).
Grubka to palenisko w kuchni kaflowej (Grabowiec). Podtéz tam w grubke (Lopien-
nik Dolny). W grubce to downo sie palito, byta w sini i tam sie palito i wszystko goto-
walto, i ludzium i swinium (Trzydnik Duzy). Jeno nie blisko grubki, bo by sie zapalito
(Dzwola).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowa.

D. lp. grubki; D. Im. grubkéw; wymowa: grupka.

Por. drabinka, gruba, palenisko, ruszt, ruszta, ryszutka.

Grubka II ‘wglebienie w piecu kuchennym, w ktérym zbiera sie po-
piot

Byta grubka na popiét (Zarzecze). Grubka to je na popisét (Alojzéw). Grubka to ina-
czy popielnik (S6l). Na pupielnik tyz nichtére grubka méwili, bo tam sie popiét zbirot
(Sasiadka). Buraka brali z pola i piekli w grubce w pupiele (Gietczew).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Golab, Stok, Zarzecze, Skowieszyn, Wyhalew, Radzanéw, Andrzejow pow.
Chelm, Alojzéw, Czolki, Gielczew, Zrebce, Sasiadka, S6l.

D. 1p. grubki; D. Im. grubkow; wymowa: grupka.

Por. popielniak, popielnica, popielnik.

Grubka III ‘pomieszczenie wewnatrz pieca kuchennego, w ktérym
przechowuje sie goraca potrawe’ (zob. ilustracja 29).

Grubka byla z boku pieca i tam sie stawialo kazde strawe gutuwane, i tuna tam mogta
staé i caly dzin, i ni wystygta (Zubowice). Grubka to byta z boku, jak przy piecu jak
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duchoéwka, i ona trzymata ciepto [... ]. I kasze my piekli w grubce (bukowa). Grubka to
byto na goryco strawe taki totwor z boku pieca (Kielczewice). Grubka to byto takie miej-
sce na ciepte strawe schowaé jo, zeby ni wystygta (Dzieraznia). Grubka to taki schowek
na strawe z boku w piecu (Godziszéw). Grubka to mate miejsce wewnatrz pieca, w kito-
rym przechowuje sie gorace potrawy (Potok Goérny). Grubka to taki schowek z boku
pieca, w ktérym przechowugje sie goraco strawe (Borowiec). Do grubki chowato sie za-
wsze jedzenie, zeby bylo ciepte (S6l). Grubka to jakby czesé pieca, do ktdrej so potrawy,
to jest grubka albo piecyk (Huszcza). WeZ se boszcz, stoi w grubce (Tarnawa Duza).
Wez se boszczu z grubki (Podborcze). W rynce w grubce tam je uskwarzune (Kocudza).
Wez se kapusty, stoi tam w grubce (Antoniowka). Wez sobie kapusty zjydz toche, stoi tam
w grubce, powinna byé jeszcze goryco (Tarnawka). Wstaw strawe du grubki, zeby ni wy-
stygta (Sasiadka). Wstaw tam boszcz w grubke, zeby nie wystyg (Kaweczynek). Wstaw
tam kapuste du grubki, zeby tojcu nie wystygta (Bialowola). Wstaw kapuste do grubki,
bo do tobiadu jeszcze wystygnie (Zawada). Wstawitam tam w grubke to ni wystygnie
(Malewszczyzna). Zeby jedzynie nie wystyglo, to go sie w grubke wstawio (Stawce). Du
grubki wsad? strawe, bo wystygnie (Wierzchowiska). Jak sie w grubke wstawito, to caty
dzin byto ciepte jydzynie (Turzyniec). Jak trza zeby cos byto goryce, to sie wstawi takie
Jadto w grubke i tuno tam juz nie wystygnie (Krepiec). Jydzenie sie stawiato w grubce,
zeby ni wystygto (Bychawka). Grubka byta na jedzenie chowaé (Ostrzyca). Nagutuwata
baba kapusty i zeby kapusta nie wystygta, jak chiop z lassu wrdci, to wstawita jo du
grubki, i tam mogta stoé i caly dzin, i byta ciepto (Ksiezomierz). W grubce stoi tam
kasza (Zielone).

Zrédta: PM, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowa i sporadycznie w czesci pélnocno-wschodniej.

D. 1p. grubki; D. Im. grubkow; wymowa: grupka.

Por. bratfura, dusznik, gruba, piecyk, zapachto.

Grubka IV ‘wneka za piecem, schowek z boku na drewno, miotle
i rézne przedmioty’

Grubka to taka wneka za piecem (Siedliska pow. Tomaszéw Lubelski). Grubka to na
szczotke, drwa, tam tez siedzialy kurczeta, spaty koty (Poniatowa). Grubka to schowek,
moze byé przy piecu i pod schodami (Borzechow). W grubce ktadli szmaty, byli kurczeta
(Oszczow).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Lubelszczyzna potudniowa.

D. lp. grubki; D. Im. grubkow; wymowa: grupka.

Por. gruba, zapiecek.

Gruca I ‘kasza gryczana’

Gruca to kasza z gryki (Wiszniow). Reczke trza obrobi¢ w zarnach na gruce (Aleksan-
dria Niedzialowska). Kiedys te gruce na posnik rubili (Siennica Rézana). Na gruce
wypiekato sie gryke i nawet pierogi sie zawijato, i samo tak jedli (Janéwka). Gruca, to
Juz musiata byé, juz nawet jak ktos nie miat, to jeden drugiemu szklanke dat tej grucy
[...]. No i byta taka tradycja, ze byta rzucana. Gospodarz domu przewaznie brat tyzke
grucy, rzucat do sufitu, no ze ona ma sie, zeby sie na drugi rok urodzita (Siedliszcze
gm. Dubienka). Gruce rubili na Kulede (Uchanie). Na swieta gruca to juz musiata byé
(Siedliszcze gm. Siedliszcze).

Zrédta: PM, KAGL, SGM.
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Geografia: Lubelszczyzna wschodnia — zasieg rozproszony (zob. mapa 5).

D. lp. grucy; D. Im. grucéw; wymowa: gruca.

Por. gryczane krupy, hreczane krupy, kasza gryczana, kasza hreczana, kasza reczczana
| kasza reczana, kasza tatarczana, reczczane krupy | reczane krupy, tatarczane krupy.

Gruca II ‘potrawa wigilijna z thuczonej pszenicy, maku i miodu’

Gruce to na Kolede rubili, z ttuczonyj pszenicy, maku i miodu (Zulin). Pszynica, mak
i miod to razem skuciane, i to byta kutia abo gruca, tak nazywali (Mietkie).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Zulin, Mietkie (zob. mapa 15).

D. 1p. grucy; D. Im. grucow; wymowa: gruca.

Por. kucia, kutia, kutyja.

Grudka I - tom I: 102.

Grudka II ‘podluzna, okragla forma, miara masta’

Masto w grudki robili takie, w misce podrzucat i taka grudka zgrabna wychodzita (Za-
nie). Masto sie wyjmuwato, wyptukato sie maslanke i zbijato sie w grudki (Zynie). Ma-
sta grudke. Oj tam w kieliszeczku czy w spodeczku wtozy tam kawaleczek, zeby sie
podzielié juz tym masetkiem swieconym (Hotowno).

Zrédta: PM, TG.

Geografia: okolice Parczewa i Bilgoraja.

D. Ip. grudki; D. Im. grudkéw; wymowa: grutka.

Por. buca, bucka, fastka, gomotka, kostka, krupka, kulka, osetka.

Gruszczak ‘zupa z gruszek zaprawiana maka’

Gruszczak to zupa z gruszek zaprawiana mako (Zielone). Z gruszkéw gruszczak goto-
wali, ze Smitano taka troszki gestsza zupa to byta (Luszczacz).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Luszczacz, Zielone.

D. Ip. gruszczaka; D. lm. gruszczakéw; wymowa: gruscéak.

Por. chamuta, famuta, garus, gruszczanka, juszka, kisiel, kisielica, owocéwka, pamuta,
parka, porczanka, porka, zupa gruszkowa, zupa owocowa, Zur.

Gruszczanka ‘zupa z gruszek zaprawiana maka’

Gruszki ulegatki ugotowaé na wodzie, zaprawié smietano z mako. Jadlo sie z osobno
ugotowanymi kartoflami (Ultez). Gruszczanke z gruszek gotowaty w lecie, bo w zimie to
ino z tych suchych, ale i z tego gotowaly, smitano zaprawity i zupa byta (Palecznica).
Gruscunke sie jadto z kluskami i jako kumpot sie pito. No to gruski susune, jabka,
Slywki susune, gotowane to byto. To jak bylismy mate dziecka, to godalismy, ze to takie
Je jak przypolune, taki miato smak (Annopol). Gruscunka to zupa z gruszek (Wegli-
nek). Gruszczanka to zupa z gruszek ze Smitano (Sawin). Gruszki sie krajato i suszyto,
a potem sie gotowato z tego zupe, w lecie to Swieze gruszki byty, zaprawiato sie mako
i $mietano, i to byla gruszczanka (Debica). Zupa z grusek, z gduli, to gruscunka (By-
chawka). Gruscanka to owocowa potrawa zaprawiona mako (Nasutéw). W zimie i w le-
cie te gruszczanke sie gotowalo, tam pare gruszek sie wrzuci i kartofli nagotuje, i to
gruszczanko sie popije te kartofle (Siemien). Z surowych owocéw gotowali gruszczanke,
a z suchych kompot (Puchaczéw). Gruscanke z gruskéow gotowaty (Borki). Gruscunki
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ugotuje, bo ni ma co tugotowadé. Do ulegatek troche cukru trzeba byto (Leopoldow).
Gruszczanka to brato sie troche owocéw, no gruszki i woda z mako podprawié, i troszke
cukru do smaku (Nadrybie).

Zrodta: PM, TS, AZKP, KAGL, SGP, SGM, KAGP.

Geografia: powszechne.

D. Ip. gruszczanki; D. Im. gruszczankéw; wymowa: gruséanka, gruséonka, gruséunka,
gruscanka, grusconka, gruscunka.

Por. chamuta, famuta, garus, gruszczak, juszka, kisiel, kisielica, owocéwka, pamuta,
parka, porczanka, porka, zupa gruszkowa, zupa owocowa, Zur.

Grycon ‘ciasto pieczone z kaszy gryczanej lub z maki gryczanej’

Chleb z muki grycany sie piekto, to taki grycon (Wélka Ratajska). Grycon abo grycak to
z maki abo z kasy grycany (Flisy).

Zrodta: PM.

Geografia: okolice Janowa Lubelskiego.

D. 1p. grycona; D. Im. gruconéw; wymowa: grycon, grycun.

Por. gryczak, krupiak, krupiany pierdg, pierég bitgorajski, pierég reczany, pierdg recz-
czany, reczczak, reczczany chleb, reczczany pierdg, reczczoniak, reczczuch.

Gryczak ‘ciasto pieczone z kaszy gryczanej lub z maki gryczanej’
Gryczak to rodzaj ciasta ze skérko z maki i daly juz z kaszy gryczanej (Borownica). Gry-
czak to inaczy pirdg z kaszy, to na wsi bylo zawsze, bo w jedzeniu byta kasza gryczana
(Godzisz6w). Gryczaki to z kaszy i biatego sera, ziemniakow, a to wszystko otoczone jest
ciastem (Rataj). Gryczak to pierdg z kaszy gryczanej (Wolica). Zeby zrobié gryczaka, to
trza ugotowany na sypko kaszy gryczany, kartofli, syra, tak po kilo mnij wiecy, skwar-
kéw ze stonino, pét litry smitany, jajkéw z dziesieé, no i do smaku to sol, pieprz (Momoty
Dolne). Grycak to pirég ryczany, mdj to uwielbiat ten grycok (Wélka Ratajska). Grycoka
to sprébujeta jak przyjedzieta na grycoki tu do nas, w Janowie so co roku (Biala). Gry-
cak to z kasy grycany i mleka kwasnego albo $mitany, no i masto, ser, troszki kasy
manny czy maki ziemniacany, no i jajka. I wychodzi smacny grycak (Flisy). Gryczaki
to pirogi gryczane z gryki pieczone w blachach, nadziwane kaszo, serem i kartoflami.
Kraje sie jak chlib na skibki (Dzwola). Gryczak to pirég z kaszy gryczany i sera, mozna
potem polaé jeszcze mastem, chto lubi (Krzemien).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: okolice Janowa Lubelskiego.

D. lp. gryczaka; D. Im. gryczakéw; wymowa: grycak, gryéok, grycak, grycok.

Por. grycon, krupiak, krupiany pierdg, pierég bilgorajski, pierég reczany, pierog recz-
czany, reczczak, reczczany chleb, reczczany pierdg, reczczoniak, reczczuch.

Gryczane krupy ‘kasza gryczana’

Nagotowatam gryczanych krup i kwasnego mlika, i to byto w pole, taki obiad byt
(Wierzbica pow. Krasnik). Wy zZniwa to gryczane krupy byli na obiad, dzisiaj to sie
wiecy mowi kasza gryczana, a kiedys to gryczane krupy (Nadrybie).

Zrédta: PM.

Geografia: Wierzbica pow. Krasnik, Beczyn, Popkowice, Nadrybie (zob. mapa 5).

D. Im. gryczanych krup // gryczanych krupéw; wymowa: grycane krupy, grycane krupy.
Por. gruca, hreczane krupy, kasza gryczana, kasza hreczana, kasza reczczana | kasza
reczana, kasza tatarczana, reczczane krupy | reczane krupy, tatarczane krupy.
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Grzadka I - tomI: 105.
Grzadka II - tom IV: 90.
Grzadka III - tom V: 172.

Grzadka IV ‘deska z otworem, w ktéorym porusza sie gérny koniec
drazka zaren’

Grzadka jest na przytrzymanie mlona, jak miele zboze (Gorka). Na zarnéwke to w gorze
Jest tako grzadka z dziuro i tako samo dziura jest u dotu (Osuchy).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Osuchy, Lukowa, Rakéwka, Debica, Gérka (zob. mapa 46).

D. 1p. grzadki; D. Im. grzadek // grzadkow; wymowa: gZontka, gZuntka.

Por. deska, grzeda, jarzemko, katatajka, klekot, ktopot, krzepica, kuna, tapka, suka,
trzachacz.

Grzeda I —tom IV: 90-91.
Grzeda II - tom V: 172.

Grzeda III ‘deska z otworem, w ktérym porusza sie gérny koniec
drazka zaren’

U gory zarnéw jest grzeda z tako dziuro i w to wehodzi druzek i nim sie ruso (Zarzecze).
Grzeda to dysecka u zarnéw (Skowieszyn).

Zrédta: PM, KAGP.

Geografia: Zarzecze, Osiny, Skowieszyn, Stok, Bochotnica (zob. mapa 46).

D. lp. grzedy; D. Im. grzedéw; wymowa: gZenda, gZynda.

Por. deska, grzadka, jarzemko, katatajka, klekot, ktopot, krzepica, kuna, tapka, suka,
trzachacz.

Grzybek I — por. tom V: 175.

Grzybek II ‘wierzchnia, stezala warstwa na ugotowanym mleku’
Mieko jak sie zagotuje, to na wirzchu robi sie taki grzybek na nim (Zerniki). Takie na
mliku sie robi, jak skérka takie, i to nazywa sie u nas grzybek (Momoty Dolne).
Zrédta: PM, PI, KAGP.

Geografia: Momoty Dolne, Stojeszyn, Borownica, Andrzejéw pow. Janéw Lubelski,
Ulhéwek, Zerniki (zob. mapa 31).

D. lp. grzybka; D. Im. grzybkéw; wymowa: gZybek.

Por. baba, babka, dziad, dzida, kipa, kozuch, kozuszek, pianka, plewka, przygarka,
schabka, skorupka, skéra, skorka, starka, szum, warzuch.

Grzybowka ‘zupa z grzybow’

Na grzyby sie poszto i potem byta grzybéwka z kartofelkami (Lubenka). Kiedys to ludzie
gotowali z tego, co mieli, nazbirali grzybow to zrubili grzybéwke, szczawiuch znowu byt
na szczawiowke (Koszoly).

Zrédta: PM, ML.

Geografia: powszechne.



192 Stownik gwar Lubelszczyzny. Tom VI

D. lp. grzybowki; D. Im. grzybéwkéw; wymowa: gZybufka.
Por. zupa grzybowa.

Habajek ‘ziemniak pieczony na blasze kuchennej lub na drzwiczkach
kuchni’

Plasterek ziemniaka pieczony na ptycie kuchennej to habajek (Grabowiec). Habajki Smy
z kartofla piekli z dziadkiem na dZwiczkach (Gdeszyn).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Zamos$cia i Hrubieszowa.

D. Ip. habajka; D. Im. habajkéw; wymowa: xabaiek, yabaiek.

Por. dryzdek, kartofel pieczony, talarek.

Haczyk I - tom IV: 273.

Haczyk II ‘narzedzie sluzace do przegarniania zaru pod plyta ku-
chenng’

Haczyk to pret zylazny do przegarniania zaru w piecu (Orléw Murowany). Haczyk to
druciany, zagiety pret do przegarniania popiotu (Skoki). Haczyk to kij do poprawia-
nia ognia w piecu (Puchacze). Haczek no to pogrzebacz do pieca kuchennego (Swierze).
Haczyk to kij do poprawiania ognia w piecu (Ortéw Drewniany). Haczyk to do do prze-
garniania zaru pod kuchnio (Sawin). Haczyk to do pieca kuchennygo, na wegiel i na
popiét (Uhnin).

Zrédta: PM, ML, PI, KAGL, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia, okolice Opola Lubelskiego i Krasnika (zob.
mapa 43).

D. Ip. haczyka; D. Im. haczykéw; wymowa: xacyk, yacyk, yacek.

Por. hak, kociubas, kosior, kruczek, kruk, kulbas, 0z26g, pogrzebacz, pogrzebaczka.

Hak I - tom I: 108-109.
Hak II - tom I: 109.

Hak III - tom II: 248.
Hak IV - tom IV: 273-274.
Hak V —tom IV: 274.

Hak VI - tom IV: 274.

Hak VII ‘narzedzie stuzace do przegarniania zaru pod ptyta kuchenna’
Hak to pret zZelazny do przegarniania zaru (Wysokie). Hak to zylazny kij do poprawia-
nia ognia w piecu (Hosznia Ordynacka). Jak pod kuchnio sie palito, to trza byto te wegle
czyms przygarnaé i do tego byt tyn hak, a tera wsio zagineto, zadny tradycji, wszystko
nowe, piecéw ni ma, haki zanikli (Skokéwka). My zawsze tak méwili na to hak, a i na-
sze dziadki jeszcze tak mowili i tojce, to i tak musi byé, a tera to pugrzebacz wymyslili
i nichtdre tak mowio, i jedne hak, a drugie pugrzebacz (Rudnik).

Zrédta: PM, ML, PI, KAGL, KAGP.
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Geografia: okolice Zamoscia, Szczebrzeszyna, Krasnegostawu, Hrubieszowa i Wlodawy
(zob. mapa 43).

D. Ip. haka; D. Im. hakow; wymowa: xak, yak.

Por. haczyk, kociubas, kosior, kruczek, kruk, kulbas, 026g, pogrzebacz, pogrzebaczka.

Halaburda ‘nadzienie z makucha konopnego lub Inianego do piero-
gow’

Nadziwaty czym sie dato, dawatly hataburde z siminia z kunopidéw, ale to byty dobre
pierogi z tego (Ciosmy). Hataburdo pirogi tez nadziwali, to z kunopi byta ta hataburda
(Bukowa).

Zrédta: PM, KAGL.

Geografia: Ciosmy, Bukowa, Dabrowica.

D. Ip. hataburdy; D. Im. hataburdéw; wymowa: xauaburda.

Por. burda, furda, hurda, siemieniec, zwar.

Hamsa ‘gesta potrawa z ugotowanych ziemniakéw, z dodatkiem maki’
Hamse z kartofli jedzono jako obiad. Najbardzi to mdj stary to lubiot (Branica Radzyn-
ska). Ja lubiala kiedys takie parowane kartofle, z cebulko i mako, no kartofle z mako.
To nazywali hamsa (Niedzwiada). Hamsa to potrawa z kartofli (Skoki). Hamsa to ugo-
towane kartofle zmieszane z mako i parowne, a potem sttuczone az do kleistyj masy.
Przyprawione cebulo, solo, pieprzem i podawane ze skwarkami (Wohyn).

Zrédta: PM.

Geografia: okolice Radzynia Podlaskiego i Lubartowa.

D. lp. hamsy; D. Im. hamséw; wymowa: xamsa.

Por. dziady, fusie, fusier, fuszer, fus, fuska, gamza, hamza, lemieszka, mamatyga, niem-
cuchy, prazaki, prazucha, psiocha, sztuper, uprzotdudu.

Hamza I ‘gesta potrawa z maki pszennej, zytniej lub gryczanej, rzu-
canej na wrzaca wode, z dodatkiem ugotowanych ziemniakéw’

Hamza to z maki, tak mocno skuciane i zgniecione, z kartoflami troche, ale maki wiecy,
i to na tyj mace sie prazy tak (Uhnin). Hamza to potrawa z prazony maki, zalany wodo
goraco i kartofle dosypane takie juz ugotowane, to sie zrobi takie geste, potem skwarki
sie daje du tego (Sosnowica).

Zrédta: PM, PS.

Geografia: okolice Parczewa (zob. mapa 4).

D. 1p. hamzy; D. Im. hamzéw; wymowa: hamza.

Por. duszak, dziad, fusia, fuszer, fus, gamza, kostrobuszka, kulasza, kulaszka, kulesza,
kulisz, lemiecha, lemieszka / lemieszka, paparucha, pierdzioszka, prazaki, prazucha,
psiocha, pszocha, sachajda, zaprazka.

Hamza II ‘gesta potrawa z ugotowanych ziemniakéw, z dodatkiem
maki’

W poscie gotowato sie hamze, to jest kartofle skuciane, ale bez kraszenia, ona byta po-
sna (Wola Osowinska). Hamza to potrawa z rozgniecionych gotowanych kartofli z mako
(Huszcza). Hamza to kartofle ubijane, z wodo i z mako, podsmazone troche (Korczéwka).
Hamza to ugotowane kartofelki zasypaé mako i ubijaé na wolnym ogniu do uzyskania
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Jednolity masy i okrasié (Tuczna). U nas z dawnych lat byta taka potrawa, hamza na-
zywala sie. Z ziemniakami i mako to byta hamza [...] wieniec z tego w misce robili
i w Srodek dotek na ttuszcz (Paszki Duze). Kartofle i make sie sypie, i ttucze sie, ta
hamza. Kartofle ugotujesz i maki wsypiesz, sttuczesz, sttuczesz, no to i tera jeszcze go-
tujo niektére te hamze. To takie to hamzy sie jadto (Tulniki). Ja znam pod nazwo hamza
[...]. Ziemniaki, najpierw so gotowane ziemniaki, a jak juz so ugotowane, tak do korica
sie nie odlewalo, tak troszerike musiato zostaé¢ w tym. Zasypuje sie mako i to pézniej
ma razem uprazyé, mocno i doktadnie pottuc, zeby ziemniakdéw nie byto. No i na talerz,
naktada sie tyzko, no to tak sie ktadto, pokrasié jakimis skwareczkami (Wola Chome-
jowa). Hamza to ziemniaki ubite z pszenno mako (Paszki Male). Kartofle ugotowane
i make sie sypie, i to sie tlucze razem, i sie okrasi, i wyjdzie hamza (Krasew). To hamza
to psiocha. Niektérzy méwio gamza. My hamza méwili. Psiocha to to samo (Milanéw).
Hameza to so prazoki (Stara Wies).

Zrédta: PM, TK, TG, AMWL, APAE.

Geografia: Lubelszczyzna péinocno-wschodnia i okolice Radzynia Podlaskiego.

D. lp. hamzy; D. Im. hamzéw; wymowa: xamza.

Por. dziady, fusie, fusier, fuszer, fus, fuska, gamza, hamsa, lemieszka, mamatyga, niem-
cuchy, prazaki, prazucha, psiocha, sztuper, uprzotdudu.

Haraszek ‘pierwszy lub ostatni kawalek chleba odkrojony od nowego
bochenka’

Haraszek to pirszy z chleba udkrojony (Lubenka). Haraszek odkrajali, a potem juz szli
skibki (Samowicze).

Zrédta: PM, ML, KAGL, PI, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna péinocno-wschodnia (zob. mapa 27).

D. Ip. haraszka; D. Im. haraszkéw; wymowa: xarasek, yarasek.

Por. broda, brzeg, brzezczek, brzezek, catuszka, cietuszka, dupka, garbuszka, krajuszka,
napietek, okrojek, pietka, przylepa, przylepek, przylepka, przysuch, przysuszek, rozek,
skrawek, skrobek, skrojek, skrojka, uskrabek, zaharaszek, zajman, zajmanka, zajmo-
waniec, zalepa, zalepka, zapietek, zapietka.

Herbata ‘napéj zaparzany z suszonych czarnych listkéw’

Herbate jak zaparzyt to pachta na cata mieszkanie (Mszanna). Rano szklanka herbaty
gorzkiej i jaki chleb z mastem i tyle, a w obiad to ziemniaki z mlekiem albo kasze i nic
wiecy (Brzezno). Do picia to herbata zaparzana w czajniczku (Studzianki). Herbata
to napdj zaparzany z suszonych czarnych listkow (Rozkopaczew). Z herbaty to sie tu
esencje, jeszcze takie siteczko bylto, zeby nie lecialy fusy (Golab). Herbaty z zidl, lisci
malinowych i poziomkowych, miety, kwiatu lipy i rumianku, nie to co tera (Strzeszko-
wice Duze). To oni mi dali goracy hyrbaty szklanke, napit sie i zajszed du Tumaszowa
(Laszczowka). Herbata to napdj wiecy nowoczesny, tera torebki, a pierw to zaparzali ta-
kich drobnych jakby listkéw pokruszonych (Ortéw Murowany). Herbaty to bardzo mato
byto dawno, jak ja pamietam (Motycz). Zbierato sie kwiat lipowy czy z pokrzywy, czy
z podbiatu. Herbat jako takich nie byto, dopiero pézniej byta ulung herbata tak zwana
(Czestoborowice). Herbaty nie byto, pili czasem herbate z kwiatu lipowego, miete (Kra-
sienin). Pojawita sie tez u nas herbata, ale to dopiero po wojnie (Metéw).

Zrédta: PM, ML, TL, KAGP.

Geografia: powszechne.
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D. Ip. herbaty; D. Im. herbatéw; wymowa: xerbata, yerbata, xyrbata.
Por. arbata.

Hladyszka I ‘gliniany garnek na mleko z jednym uchem’ (zob. ilustra-
cja 13).

Htadyszka to garnek gliniany do mleka (Kostomloty). Hladyszka to byt garczek taki
gliniany z jednym uchem (Kryléw). Masto to szto w hiadyszki, i to solone, i to na zapas
bylo, jak ni bedzie masta, to z htadyszki brali (Worgule). Htadyszka to pekata i z jednym
uchem (Suchawa). Htadyszka to gliniany garnek z uchem uzywany na mleko (Darice).
Zrédta: PM, CA, CWP, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna wschodnia — zasieg rozproszony.

D. Ip. htadyszki; D. Im. htadyszkow; wymowa: xuadyska, ytadyska.

Por. garnek, gtadysz, gtadyszek, gltadyszka, tadyszka.

Hladyszka II ‘naczynie z jednym uchem i z dziébkiem na wode
i mleko’

Htadyszka to gliniane naczynie do mleka z uchem i dziébkiem (Bokinka Panska). Hia-
dyszka to gliniane naczynie z uchem i dziobkiem (Dobryn). Htadyszka to ma dziébek
taki i jedno ucho do trzymania (Kolechowice).

Zrédta: PM, CA, CWP, KAGP.

Geografia: Lubelszczyzna péinocno-wschodnia — zasieg rozproszony.

D. Ip. htadyszki; D. Im. htadyszkéw; wymowa: xuadyska, ytadyska.

Por. dzban, dzbanek, zbanek.

Holojec ‘barszcz na zimno z kwasem chlebowym, cebula, przyprawa-
mi i warzywami’

Hotojec to barszcz ze szczypiorku i octu (Jarczéwek). Hotojec to tyzka soli, dwie tyzki
octu, flaszka wody, Smietana, szczypiorek i koperek. A to zalywane zimno wodo prosto
ze studni, i $Smitano zabilane (Zabikéw). Hofojec to musi byé mocno chiodny, to cy-
bule i ogoérek pokrajaé, daé szczypiorek, Smitane i posolié (Brzozowica Mala). W upalny
dzieri, miode kartofle juz na polu zaczynajo rosnaé, juz mozna je tam sobie ukopad,
w ogrodzie rosnie szczypior. Garsé szczypioru, pokrojony, posiekany, zmiazdzony, poso-
lony, pokwaszony, do tego Smietany troche, do tego wody zimnej i te gotowane mitode
kartofle popijane tym hotojcem. [...]. Tylko teraz to jest ze zbytku, a kiedys to byto z ko-
niecznosci (Wola Chomejowa).

Zrédta: PM, TG.

Geografia: Lubelszczyzna péinocna.

D. Ip. hotojca; D. Im. hotojcow; wymowa: xouoiec, yotoiec, xuuoiec, yutoiec.

Por. chtodnik, kwasek, zimna zupa, zimny barszcz, zelazny barszcz.

Holubcie ‘golabki z kaszy, gléwnie gryczanej, zawijanej w liScie kiszo-
nej kapusty’

Hotubcie to z wirzku z kapusty z nadzieniem z kaszo z reczki (Tereszpol). U nas hotub-
cie byli z kaszo jaglano (Czarnystok). Hotubcie z kaszo rubili na swieta (Hedwizyn).
Hotubcie to gotabki z kaszo jaglano (Lipowiec). Dzis gotabki, a kiedys to hotubcie sie
nazywali, z kaszy, z reczczanych krup te hotubce byli (Aleksandréw). Na ten posnik
przyczyniato. Robito sie tak zwane, takie hotubcie, takie. Ji robito sie te hotubcie, to
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duzo zajmowato bardzo czasu. [... ], wstawiato kapuste, kasze sypk