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Dalsze badania nad Chaerophyllum hirsutum L. ssp. cicutaria Briq.
var. glabrum. Cz. TII. Olejek z wszystkich organéw

Mpogonxenue wuccneposanni Chaerophyllum hirsutum L. ssp. cicutaria Briq. var.
glabrum. Y. lll. 3dupHoe macno Bo BCex OpraHax pacteHun

Further Research on Chaerophyllum hirsutum L. ssp. cicutaria Briqg. var. glabrum.
Part III. Oil from all Organs

Swierzabek orzesiony jest malo zbadang, dziko rosnacg rosling olejkowa.
W dwéch poprzednich publikacjach (1, 2) przebadano olejek z owocéw. Oznaczono
zawarto§é olejku w réinych fazach rozwoju owocdéw oraz jego sklad chemiczny
metods chromatografii cienkowarstwowej i gazowej. Sposrod 23 wykrytych sklad-
niké6w zidentyfikowano 9. Obecna praca jest kontynuacja tych badan i obejmuje
analize chemiczng olejku uzyskanego ze wszystkich organéw §$wierzgbka orzesio-
nego (kwiaty, owoce, ziele, klgcza z korzeniami). W badaniach tych uwzgledniono
wplyw takich czynnikéw jak stanowisko, faza rozwoju rosliny oraz suszenie su-
rowca. Szersze badania Swierzgbka orzesionego jako rosliny c;lejkowej sa celowe,
ze wzgledu na prowadzone w Polsce poszukiwania krajowych surowcéw olejko-
wych, zawierajgcych takie skladniki jak cineol (3), eugenol (4) czy kamfore (5).

MATERIAL I METODY

Materiat roslinny zebrano ze stanowisk naturalnych gléwnie w Beski-
dzie Sadeckim oraz w mniejszej ilosci w Bieszezadach, a takze w Ogrodzie Farma-
kognostycznym w Lublinie. Surowiec badano w stanie $wiezym jak i po wysusze-
niu na wolnym powietrzu. Ziele Swierzabka orzesionego zbierano przez S$cigcie
na wysokosci 20 em od powierzchni gruntu. Liscie przyziemne stanowily 60—70%
masy zielnej. Zbioru dokonano w pieciu kolejnych okresach rozwoju: a) przed
kwitnieniem, II dekada maja, b) w czasie kwitnienia, I dekada czerwca, c¢) po-
czatek owocowania, III dekada czerwca, d) po opadnieciu owocéw, II dekada lipca
i e) pod koniec wegetacji, I dekada paZdziernika.
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Tab. 2. Procentowa zawartosé i wlasnosci fizyczne olejku z owocéw i ziela $wie-
rzabka zebranych w réznych okresach rozwoju rosliny i z réznych stanowisk
(surowiec wysuszony)

The percentage of physical contents and property of oil in fruit and chervil greenery,
collected during different growth periods of the plant and from different locations
(dried raw material)

Prébki .
rébki % olejku daq n?° Barwa olejku
surowca D
1 6,13 0,9512 1,4806  zielono-zélta
11 5,22 0,9549 1,4879 zielono-zélita
Owoce 111 4,78 0.9583 1,4852  zielono-zoélta
' v 3,21 0,9747 1,4961  zielono-zolta
v 2,40 0,9761 1,4946 jasnozolta
a 0,35 0,9824 1,4564 zielono-zo6lta
b 0,59 0,9757 1,4933 z61to-zielona
Ziele c 0,49 0,9768 1,4847  zolto-zielona
d 0,33 0,9807 14864  jasnozdlta
e 0,30 0,9831 1,4905 z6lto-pomarancz.
Beskid Sgdecki 2,40 0,9761 1.4940 jasnozolta
Owoce Bieszczady 2,62 0,9738 1,4912 jasnozolta
dojrzate Ogréd Farmako- 2,45 0.9744 1,4978  jasnozolta
gnostyczny
Ziele Beskid Sadecki 0,59 0,9757 1,4933 z0lto-zielona
kwitnace  p;oq;0zady 0,61 0,0744 14770 Zélta
Ogréd Farmako- 0.5% 0,9766 14978  Zolta
gnostyczny

I— Owoce niedojrzale 3—5 mm, II — owoce niedojrzale 5—7 mm, III —owoce
niedojrzale 7—9 mm, IV —owoce dojrzewajgce 7T—9 mm, V —owoce dojrzale
7—9 mm. a —przed kwitnieniem, b — podczas kwitnienia, ¢ — poczatek owocowa-
nia, d — po opadnieciu owocow, e —przed koncem okresu wegetacji (polowa paz-
dziernika).

Chromatografia kolumnowa

Olejek z owocéw (5g8) chromatografowano na kolumnie o Srednicy 2 cm, wy-
pelnionej zelem krzemionkowym 100—200 mesh, do wys. 40 em. Do wymywania
kolumny uzyto mieszaniny benzen-octan etylu 99 :1. Zbierano frakcje 10 ml, ktjre
analizowano na plytkach w ukladzie benzen-octan etylu 9 :1.

Frakcje 1—6. Kontrolowane na plytkach wycieki stanowily nierozdzielong
mieszanine weglowodoréw terpenowych. Ze wzgledu na malg ilo§é frakeji tych nie
badano.

15 Annales, sectio D, vol. XXVII
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Frakcje 7—8. Uzyskane wycieki zawierajace ten sam zwigzek polgczono i od-
pedzono rozpuszczalnik, uzyskujac 0,15 g oleistej pozostalosci. Oznaczony wspél-
czynnik zalamania $wiatla badanej substancji wynosil n"’lg= 1,4620. Polozenie plamy
na chromatogramie (Rf = 0,78) sugerowalo estrowy charakter tego zwigzku (6).
Absorpcja $wiatla w zakresie 1730 cm~! (widmo IR) mogla wskazywaé na obecnosé
ugrupowania estrowego.

Hydroliza frakecji 7—8. 0,1 g frakcji hydrolizowano 0,5n etanolowym roztwo-
rem NaOH (5 ml) przez ogrzewanie pod chlodnica zwrotng w ciggu 2 godz. Roztwor
po hydrolizie rozciericzono wodg a produkt hydrolizy oddestylowano z para wodna.
Odzyskany destylat chromatografowano na plytkach w ukladzie benzen-octan
etylu 9:1 i wywolywano waniling (1). Uzyskano plame badanego produktu hydro-
lizy zgodng co do warto$ci Rf i zabarwienia z chromatografowanym rdownoczesnie
wzorcem borneolu. Wyodrebniony komponent kwasowy (7) zidentyfikowano chro-
matograficznie jako kwas octowy (ryc. 5).

x
4

00

Ryc. 5. Chromatogram cienkowarstwowy komponentéw kwasowych frakeji 7—8

i 10—11. Uklad: heptan-pirydyna 9 : 11, wywolywacz — fuksyna; 1 — kwas mrow-

kowy, 2 — kwas octowy, 3 — kwas z frakcji 7—8, 4 — kwasy z frakcji 10—11

A thin layered chromatogram of acid fraction components 7—8 and 10—11, system:

heplane-pyridine 9 :11, developer fuchsine; 1 — formic acid, 2 — acetic acid, 3 —
acid from the fraction 7—8, acids from the fraction 10—11

Frakcje 10—11. Po skontrolowaniu na plytkach (Rf = 0,74) frakcje polgczono
i odparowano rozpuszczalnik, uzyskano 2,1g plynnej substancji o charakterystycz-
nym zapachu (n2!g = 1.4673, [u]g’ = —10°30’). Wielko$é¢ frakecji wskazywala, iz
jest to gléwny skladnik olejku. Widmo w podczerwieni wykazalo pasma absorpeji
w zakresie: 1100 cm-1, 1250 cm-—1!, 1380 cm-—!, 1460 cm—!, 1730 cm—! (C = 0)
2950 cm—-! (—CH,;) (ryc. 6). Absorpcja $wiatla w zakresie 1750 cm—1 oraz wartosé
Rf = 0,74, pozwolily wnosié¢ o obecnosci ugrupowania estrowego.

Hydroliza frakeji 10—11. Po hydrolizie przeprowadzonej w sposdb opisany
wyzej uzyskano plynny produkt o charakterystycznym zapachu kamfory i plesni.
Wtasnosci fizyczne (ngj = 1,4703, [a]"{)": +21) byly zgodne z wiasnosciami d-3-fen-
cholu. Uzyskana warto§¢ Rf = 0,31. Widmo IR badanego produktu hydrolizy wska-
zywalo na obecno$é wolnej grupy —OH (1150 cm-—!, 3500 c¢m-—1), Analiza chroma-
tograficzna komponentéw kwasowych frakeji 10—11 wykazywala obecno§é dwoéch
skladnikéw. Jeden z nich (plama duza) odpowiadal wartoscia Rf = 0,23 wzorcowi
kwasu octowego, za§ drugi (plama mala) wzorcowi kwasu mréwkowego (Rf = 0,11)
(Ryc. 5).
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wanie. Wysoka zawarto$é octanu fenchylu, a takie eugenolu i cineolu
w olejku stwarza mozliwos¢ wykorzystania go jako naturalnego zrédla
do otrzymywania tych zwigzkéw.
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Otrzymano 12.VI.1972.
PE3IOME

Onpegensnock cofepmanue u (PUIMKO-XMMMUUECKME CBONWCTBA 3(PUPHOTO
Macna B uBeTtax, Tpase, (PPYKTaX, KOPHAX W KopHeeuwax. Ceeue uBeTb!
copepxanm 2,25% (cywenvie — 07%), tpasa 0,62% (cywenas — 0,59%),
Ppyktel 2,6% (cywensie — 2,4%), xopHesuwa ¢ kopHamu 0,08% (cywe-
Hete — 0,07%) adupHoro macna.

DU3MKO-XMMHUUECKME CBOMCTBA Macna Bo Bcex opraHax 6einu npubnu-
3UTENLHO OAMHBKOBLIMM, KPOME KOPHEBMWLL C KOPHSMM, B KOTOPbLIX cOAEp-
MUTC Macno ¢ HebonbWMM 3MUPHBIM UMUCIOM.

Mpu nomowu xpomartorpacum Ha KONOHHE YCTAHOBMEHO NPUCYTCTBUE
B 3¢pupHOM Macne BopHunauerata, deHxonauerata m cdeHxona. Camslii
rNasHbIM KOMMAOHEHT Macna — 370 ¢eHxonauerar.

ABTopbl OBHapPYXUNM HecyLLecTBEHHbIE PasHullbl B COAEePMaHum u u-
3MUECKMX CBOMCTBAX MAacna BO BPEMs PAa3BUTUS OPraHoB, CBs3aHHble ¢ a-
30 PAa3BMTMS pacTeHus, ero mecToobutaHuem M cylleHHEM.

SUMMARY

The authors determined the contents and property of physicochemi-
cal oil in flowers, fruit, greenery and rhizome with roots. Fresh flowers
contained 2,25% of oil (dried 0,7%), greenery 0,62% (dried 0,59%), fruit
2,6% (dried 2,4%), rhizome with roots 0,08% (dried 0,07%).
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The physico-chemical property of oil from all the organs was simi-
lar, with the exception of rhizome with roots, which contained oil with
a significantly low ester count.

The chromatographical columnary analysis, revealed the presence
of bornyl acetate, fenchyl acetate and fenchone. The main ingredient
of the oil is fenchyl acetate (about 50%). An insignificant difference
was found in the physical contents and property of the oil which is
connected with the development phase of the organ, locality and the
desiccation of the raw material.



