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Chemical characteristic of milk and milk products

Badania mleka i przetworéw mlecznych pod wzgledem che-
micznym, przeprowadzone w ostatnich latach na terenie woje-
wodztwa lubelskiego i analiza otrzymanych wynikéw, mialy na
celu:

1. stwierdzi¢ zmiane wahan $rednich wartoéci danych liczbo-
wych skladnikéw chemicznych w réznych okresach,

2. podda¢ dyskusji otrzymane wyniki na tle literatury facho-
wej,

3. wykorzysta¢ otrzymane wyniki w pracy terenowej, celem
podniesienia jako$ci mleka i jego produktow.

Metodyka badan

Pobieranie prdb. Préby do badan laboratoryjnych pobierane byty
przez organa dozoru sanitarnego i pracownikéw Woj. Stacji San.-Epid. w Lu-
blinie w miejscach sprzedazy od sprzedawcéw, jak réwniez w miejscach pro-
dukcji. W zestawieniach podanych nie uwzgledniono mleka znormalizowanego
pochodzgcego z mleczarni. Szczegdlnym punktem zainteresowania staly sie
wiejskie zlewnie mleka, skad pobierano préby do badan w ostatnim okresie
badawczym. Sklad mleka, pochodzacego ze zlewni wiejskich, mozna uwazaé
jako sredni sklad mleka, pochodzacego od poszczegdélnych indywidualnyeh
dostawcéw. Préby mleka do badan pobierane byly masowo i systematycznie
przez caly okres badaweczy.
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Wykonanie oznaczen. Oznaczenia analityczne wykonane zostaty
metodami podanymi w literaturze fachowej (1), (2) i w normach resortowych
przemystu mleczarskiego (3).

Oznaczenietiuszczuwmlekui §mietanie Tluszcz w mleku
oznaczano metoda Gerbera (1), uzywajac, do odwirowania tluszczu, wiréwki
elektrycznej, stosujac kapiel wodng przez 15 min. w temp. 65°C. Do oznacza-
nia tluszczu w mleku uzywano kwasu siarkowego o ciezarze wtasciwym 1,82.
Ttuszcz w $mietanie oznaczano ta samg metoda stosujgc pieciokrotne rozcien-
czenie jej wodag ogrzang do 40°C.

Oznaczanieciezaru wltasciwego. Ciezar wlasciwy mleka ozna-
czano przy pomocy laktodensymetru w temp. 15°C. W wypadku pomiaru
w innej temperaturze stosowano poprawke 0,0002. W razie skwasnienia mileka
rozpuszczano skrzep przy pomocy okre$lonej iloéci amoniaku i stosowano wzor
Weibulla (1).

Obliczenie suchej masy. Zawarto$¢ suchej masy beztluszczowej
w badanym mleku obliczano przy pomocy tablic (4) dla eksperymentalnie zna-
lezionej zawartoseci ttuszczu i ciezaru wlasciwego.

Oznaczenie refrakcji mleka. Refrakcje mleka, a wlasciwie
refrakeje jego serwatki, oznaczano metodg Ackermanna (1), uzywajgc
refraktometru zanurzeniowego Zeissa. Do strgcania biatka uzywano chlorku
wapnia o ciezarze wlasciwym 1,1375. Pomiary przeprowadzano w temp. 17,5°C.

Oznaczanie biatka. Bialko w mleku oznaczano klasyczng metoda
Kjeldahla (1) przez spalanie okreSlonej jego ilo$ci za pomocag stezonego
kwasu siarkowego wobec siarczanu miedzi, jako katalizatora. Przeliczajac
otrzymany azot na zawarto$¢ biatka stosowano wspétezynnik 6,37.

Wykrywanie skrobi. Skrobie w $mietanie wykrywano za pomocq
plynu Lugola. Do $mietany dodawano gorgcej wody i pozostawiano na godzine
w spokoju. Po tym czasie odlewano cz€§¢ plynu z tluszczem, a do osadu doda-
wano pare kropel plynu Lugola. Niebiesko-fioletow2 zabarwienie wskazuje na
obecno$¢ skrobi.

Oznaczenie kwasowos$ci masta. Kwasowo$¢ masla oznaczano
przez miareczkowanie rozpuszczonego i przesgczonego masta wedlug znorma-
lizowanej metody (3) za pomocg 0,1 n NaOH wobec fenoloftaleiny jako wskaz-
nika. Do rozpuszczenia masta uzyto uprzednio zobojetniong mieszanine skia-
dajacg sie z 50%6 obj. alkoholu etylowego i 50% obj. eteru etylowego.

Oznaczanie wody w mas$le. Zawarto$¢é wody w masle oznaczano
przez ogrzewanie 10 g masla w specjalnie do tego celu przeznaczonym kubku
aluminiowym, nad palnikiem, do catkowitego ulotnienia sie pary i lekkiego
zrumienienia masta. Réznica wag przed i po ogrzaniu w przeliczeniu na %
daje nam zawarto$¢ wody w maséle.

Oznaczenie liczby Reichert-Meissla. Liczbe Reichert-
Meissla oznaczano w znormalizowanej aparaturze. Do 5 g przesgczonego masta,
odwazonego na wadze analitycznej w kolbie o poj. 300 ml dodawano 20 g
gliceryny o c¢. wi. 1,26 i 2 ml 50% NaOH. Kolbe wraz z zawarto§cig ogrzewano
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na wolnym plomieniu do calkowitego zmydlenia ttuszczu, to znaczy do chwili,
gdy zawartos¢ kolby calkowicie sie wyklaruje. W czasie ogrzewania sklécano
energicznie kolbe z reagujacg masg do chwili otrzymania przeZroczystego roz-
tworu mydla. W czasie zmydlania przestrzegano, by temp. roztworu nie pod-
niosta sie ponad 210°C. Po ostudzeniu do 80°C dodano 90 ml wody o tej samej
temp. 50 ml H2SOs (stezenie kwasu: 25 ml kwasu w 1 1 roztworu) i poddans
destylacji. Szybko$§¢ destylacji tak regulowano, by 110 ml przedestylowalo
w czasie 20 min. Destylat ochlodzono i przesgczono przez suchy saczek. 100 ml
przesaczu miareczkowano 0,1 n NaOH wobec fenoloftaleiny.

Oznaczenie liczby Polenskiego. Celem oznaczenia tej liczby
przemyto aparature, stosowana do oznaczenia liczby Reichert-Meissla. Trzy-
krotnie przemyto wodg destylowang cylinder, kolbg na 110 ml i sgczek. Wode
po przeplukaniu przelano przez saczek. Nierozpuszczalne w wodzie kwasy
ttuszczowe, znajdujgce sie w chlodnicy, cylindrze i na sgczku przemyto trzy-
krotnie obojetnym 90% alkcholem etylowym. Zebrany alkohol miareczkowano
0,1 n NaOH wobec fenoloftaleiny.

Wykrywaniedodatkusody wmleku W celu wykrycia dodatku
sody w mleku oznaczano popiét i alkaliczno$¢ popiolu przez spalanie okre-
§lonej ilosci mleka, a nastepnie przez odmiareczkowanie popiotu rozpuszczo-
nego w mianowanym kwasie solnym 0,1 n NaOH. Dla jakos$ciowego stwier-
dzenia dodatku sody w mleku uzywano 1% roztworu kwasu rozolowego, ktory
przy nadmiarze sody w mileku przybiera intensywne zabarwienie rézowe.

Badania wlasne

Wyniki badan zestawiono w nizej zamieszczonych tabelach.
Sg one $rednimi kilkakrotnych oznaczen dla kazdej préoby. Uzy-
skane wartosci podano osobno dla okresu letniego, osobno dla
okresu zimowego.

Okres letni liczono od 1.IV do 30.IX. Okres zimowy od 1.X
do 30.III. W zestawieniu tabelarycznym czas, w ktérym byly prze-
prowadzone badania, zostal podzielony na okresy. Sa to okresy
ostatnich lat. Wahania $rednich wartosci ciezaru wlasciwego, pro-
centowej zawartosci tluszczu i suchej masy w poszczegdlnych
okresach badawczych przedstawia tabela I dla okresu letniego,
a tabela Il dla okresu zimowego.

Dane liczbowe odnosnie mleka pochodzacego z wiejskich
zlewni przedstawia tabela III.

Tabela IV przedstawia zmiany refrakcji serwatki mleka po
wytraceniu biatka wyzej opisang metodg w poszczegdlnych okre-
sach badawczych.
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Wahania biatka w badanych mlekach przedstawia tabela V.

Tabela VI przedstawia zmiany zachodzace w procentowej za-
wartosci tluszczu w $mietanie.

Tabela VII wyraza zmiany zawarto$ci wody i kwasowosci
w masle.

Tabela VIII grupuje dane $rednich warto$ci liczby Reichert-
Meissla i Poleniskiego w masle na przestrzeni dwoéch okreséw ba-

dawczych.

Tabela 1IX przedstawia procentowy stosunek zafalszowan mle-
ka i produktéw mlecznych, znajdujgcych sie w obrocie handlo-
wym,

Tabela I

Zmiana ciezaru wlasciwego, ttuszczu i suchej masy mleka pory letniej
v poszczegdlnych okresach badawczych

Ciezar wlasciwy Zawartosc Za'wartoéé

o, | 1los¢ prze- thuszczu w % suchej masy w ¢
@ % badiZZCh Rozpietosc g g Rozpiegtosc é g Rozpiegtosc :§ :g
gE P wynikow (2‘3 § wynikow (;]3 g wynikow %’ g

II 2308 1,026—1,034 | 1,029 0,6—6,0 | 2,90 | 6,99— 9,69 | 8,09

111 3847 1,027—1,035 1,029 1,1—54 | 3,00 |723—10,01 | 8,11

v 1152 1,026—1,031 1,029 1,4—50 | 2,85 {7,05—10,01 | 8,20

v 980 1,027—1,035 1,030 1,4-51 | 295 | 729— 993 | 535

VI 465 1,028—1,034 1 1,029 1,6—50 | 3,05 | 7,63— 9,77 | 8,25
VII 462 1,027—1,032 1,029 1,7—6,0 {295 | 735— 9,26 | 8,32
VI 123 1,027—1,034 | 1,029 1,2-52 | 2,80 | 725—10,01 | 8,07
sred- 1,029 2,93 8,18
dnia ' ' !
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Tabela IV
Warto$é refrakceji serwatki mleka w poszczegdlnych okresach
Ilogé R e frak cija
Okres przebadanych s
réb . i o rednia
P Rozpigtos¢é wynikéw wynikéw
I 32 29,5—41,1 38,8
I 28 21,0—42,0 38,2
I 25 32,0—40,0 37.9
$rednia 38,3
Tabela V
Zawarto§¢ biatka w mleku w poszczegélnych okresach
Tlogé Zawartosc¢ biatka w
Okres przebadanych S
1éb c o rednia
p Rozpigtos¢ wynikéw wynikéw
VI 18 2,52—3,25 2,96
VII 18 2,20—3,11 2,80
VIII 19 1,47—3,80 2,62
$rednia 2,79

Omoéwienie wynikow

Ogoélna analiza danych cyfrowych, zawartych w poszczegdl-
nych tablicach wskazuje, ze srednie wartosci uzyskane z duzej
ilosci przebadanych préb w calym okresie, w ktérym przeprowa-
dzano badania, ulegaja stosunkowo malym wahaniom i oscyluja
raczej przy dolnej granicy. Rozpietos¢ natomiast wynikow poszcze-
goélnych pojedynczych préb jest stosunkowo duza, co $wiadczy
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0 niejednolitych pod wzgledem jakosci mleka, artykulach mlecz-
nych, znajdujgcych sie na nieuspotecznionym rynku handlowym.

Tabela I wskazuje, ze $rednia wartos¢ ciezaru wtasciwego
mleka w okresie letnim waha sie od 1,029—1,030 (srednio 1,029).
Rozpietos¢ natomiast otrzymanych wartosci wynosi 1,026—1,035.
Sredni ciezar wlasciwy mleka w okresie zimowym waha sie,
jak wskazuje tabela II, od 1,030—1,032, przy rozpietosci wynikow
1,022—1,037. W badanych okresach rozpieto$¢ wynikéw w okre-
sach zimowych byla wieksza w poréwnaniu z letnimi.

Dane, zawarte w wyzej wspomnianych tabelach, odnoszg sie
przewaznie do mleka wolnorynkowego, sprzedawanego przez indy-
widualnych sprzedawcow.

Tabela VI
Zawarto$é tluszezu w $mietanie w poszczegélnych okresach badawczych
Zawartos¢ ttuszczu Zawartos¢ ttuszczu
., . ] .. w okresie
Okres Hos¢ prze- | wokresieletnimw$ | Ilos¢ prze- zimowym w %
badanych badanych
badawczy e | BB , s |28
prob Rozpigtos¢ E¢e préb Rozpietosé CR:
s D = o D5
wynikow & f; wynikow &3
1 20 14,4—21,0 | 17,6
1l 178 6,1—36,1 20,1 197 9,0—33,0 | 21,5
111 666 7,8—37,0 23,9 754 13,0-38,5 | 22,7
v 649 11,0—46,0 | 25,9 499 8,3—37,2 | 21,7
v 692 12,0—47,0 | 25,1 540 12,5—~31,0 | 19,6
VI 211 9,6—34,0 | 23,1 208 10,5—35,5 | 21,1
VII 266 7.5—31,5 | 23,7 142 8,5—-30,0 | 175
VIIT 44 9,0—29,0 19,8
Srednia 23,08 20,24
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Tabela VII

Zawarto$é wody i kwasowo§¢ masta w poszczegdlnych okresach

. Kwasowos¢
Hogé prze- Zawarto$¢ wody w % w stopniach SH
Okres badanych |—
prob Rozpigtos¢ Sret.in'ia Rozpiet’oéé Srec.inia
wynikow wynikéw wynikow wynikéw
II 72 11,0—25,0 ’ 134 1,0—3,6 2,5
111 215 8,5—37.2 15.4 2,2—11,0 5,5
v 491 8,0—47,5 ‘ 18,1 1,2—25,0 4,1
v 327 9,7—37,3 16,4 2,7—16,8 5,5
VI 454 12,8—40,0 | 17,0 1,5—18,0 44
VII 284 12,0—36.2 17,7 2,0—18,6 4,5
VIII 220 12,0~29,2 16,2 1,1—11,7 4,5
Srednia 16,31 4,4

Tabela VIII

w poszczegdlnych okresach

Wartosé liczby Reichert — Meissla i Polenskie‘go masta

Liczb . .

Ilos¢ prze- Reicherfil\eleissla Liczba Polenskiego

Okres badanych

préb Rozpigtose Srednia Rozpigtosc Srednia
wynikow wynikow wynikow wynikow

I 41 24,2—29,7 28,8 1,0—3,5 2,9

1l 10 27,2—30,4 28,4 28—-3.2 3.1

Srednia 28,6 3,0
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Tabela IX
Zafalszowanie mleka i produktéw mlecznych w poszczegélnych okresach
Zafalszowanie Zafalszowanie Inne falszowanie
Okres mleka soda $mietany mleka i masta
w %, skrobia w %/, w9
I 0,26 2,10 0,50
II 0,10 1,50 0,30
111 0,40 0 0,10
v 0 0,14 0,10
\% 0.43 0,18 0
VI 0 0 0,05
Vil 0 1,40 0,03
Srednia 0,17 0,76 0,15

Tabela III odnosi sie tylko do mleka pochodzacego z wiejskich
zlewni. Wartosci podane obrazujg stan mleka dostarczonego przez
poszczegbélnych hodowcow. Sredni ciezar wlasciwy dla okresu
letniego i zimowego wynosi 1,031. Stwierdzone wartogci, ogodlnie
biorac, pokrywaja sie z danymi spotkanymi w literaturze polskiej
(5), (6) i zagranicznej (7), (8).

Srednia zawarto$¢ tluszczu w mleku, w badanych okresach,
w porze letniej, waha sig, na podstawie danych tabeli I, od 2,80—
3,00% (Srednio 2,93%0), rozpigto$¢ natomiast wynikéw indywidual-
nych préb wynosi 0,6—5,4%. Dla okresu zimowego wedlug tabeli
11 $rednie wartosci tluszczu w mleku wynosza 2,55—3,20% (Sred-
nio 2,89%) przy rozpietosci 0,5—5,7%. Srednia wartos¢ dla tlusz-
czu w badanych mlekach, pochodzacych ze zlewni wiejskich, waha
sie od 3,4—3,5% przy granicznej rozpietoéci wynikéw, 1,1—6,3%o.
Rowniez pod wzgledem zawartosci tluszczu mleko pochodzace ze
zbiornic mleka jest wyzszej jakosci, anizeli mleko sprzedawane
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indywidualnie na rynku. Wedlig danych piSmiennictwa facho-
wego (5), (6), (7). (8), (9), otrzymane Srednie wartosci dla tluszczu
podane w tabeli I i II, a odnoszgce sie przewaznie do mleka wolno-
rynkowego, sg nieco za mate, a dla mleka, pochodzgcego ze zlewni
wiejskich, zawarte w tabeli III znajdujg sie w granicach spotyka-
nych u innych autor6w. — Badania Lanprechta i Déringa
(10), przeprowadzane na bardzo duzym materiale do$wiadczalnym
w latach 1936—1937 na terenie Saksonii, Hannoweru i Schleswig-
Holstein, wykazaly wartosci érednie wieksze, anizeli u nas. Wa-
haty sie one od 3,28—3,87% sredniej zawarto$ci tluszczu. Dane
statystyczne, pochodzace z terenu Zwiazku Radzieckiego, wykazujg
takze wieksze $rednie wartosci. Zgodnie z cytowanymi danymi
u Zajkowskiego (8 wynosza one 3,70 przy rozpietosci
3,02—5,44%.

Srednia zawarto$¢ suchej masy beztluszczowej, jak wskazuje
tabela I i II, waha sie w okresie letnim od 8,07—8,35%0 ($rednio
8,18%) przy rozpietosci wynikéw 6,99-10,01. W okresie zimowym
wartosci te wynosza 8,34-8,64%¢ ($Srednio 8,48%) przy rozpietosci
wynikéw 7,31—10,41%. Dane powyzsze wskazuja, ze ilo$¢ suchej
substancji jest nieco wieksza dla okresu zimowego, anizeli dla let-
niego. Mleko pochodzgce z wiejskich zlewni charakteryzuje sie
wiekszg iloscig suchej masy. Zawiera sie ona w granicach w okre-
sie letnim 8,60%, w okresie zimowym 8,70%. Réwniez w tym wy-
padku zawarto$¢ suchej masy jest wieksza w okresie zimowym.

Otrzymane $rednie wartosci suchej substancji mleka sg nieco
za niskie w stosunku do danych spotykanych w literaturze (5),
(9). Na og()l.naleiy przyja¢, ze zawartos¢ suchej masy beztluszczo-
wej nie moze spas¢ ponizej 8,5% przy zalozeniu, e mleko pocho-
dzi od normalnej, zdrowej krowy. Badania przeprowadzone przez
Kietbasinskag (13) na terenie woj. tddzkiego stwierdzily, ze
najnizsza $rednia warto$¢ wynosita 8,69%. Wartos¢ 8,5% przyj-
muje sie jako najnizszg granice.

Dane, zawarte w trzech pierwszych tabelach, wskazujg wyraz-
nie,' ze mleko dostarczone na rynek handlowy przez indywidual-
nego hodowce, jest gorsze pod wzgledem chemicznego skladu od
mleka pochodzgcego ze zlewni. Poréwnujac wyniki w tym samym
okresie badawczym stwierdzamy, Ze $rednie wartosci dla tluszczu
i suchej masy sa wyzsze dla mleka pochodzacego ze zlewni. Ba-
dane w okresie powojennym mleko w $rednim przekroju nie wy-
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kazuje wyrazniej daznosci w kierunku spadku, czy podwyiszenia
zawartosci skladnikéw, Zawarto$¢ ich waha w pewnych granicach.

Rowniez dane fizyczne dla mleka rynkowego sa nieco za ni-
skie. Srednie wartosci refrakcji serwatki w trzech badanych okre-
sach wahajg sie¢ w granicach 37,9—38,8 (Srednio 38,5) podzialek
refraktometru, przy rozpietosci wynikéow 21,0—42,0. Na tle facho-
wego pismiennictwa przyjmujacego, ze prawidtowe mleko posiada
38—40 podzialek refraktometru, otrzymane $érednie wartosci dla
badanego mleka sa nieco za niskie.

Tabela V wskazuje, ze $rednie warto$ci biatlka w badanych
mlekach wynosza 2,62—2,96% przy rozpigtosci 1,47—3,80%. Sred-
nie wartosci biatka sg nieco za niskie w stosunku do ogdlnie spo-
tykanych danych w pismiennictwie (7), (9), (14).

Wsrod badanych préb stwierdzono niekiedy celowe zafalszo-
wanie mleka soda, celem opdznienia procesu kwasnienia, a tym
samym wprowadzenia w blad co do $wiezosci produktu. Stwier-
dzono, jak wskazuje tabela IX, Ze na przestrzeni calego okresu
badawczego iloé¢ zafalszowanych soda prob wynosila érednio 0,17%b
w stosunku do catkowitej ilosci przebadanych prob. Spotykane za-
falszowane mleko pochodzito przewaznie od indywidualnych do-
stawcow,

Srednia zawartos¢ tluszczu w $mietanie wynosita, wedlug da-
nych tabeli VI, od 19,8—25,1%0 ($rednio 23,8%0) w okresie letnim
i od 17,5—22,7% (Srednio 20,24%) w okresie zimowym. Wartosci
okreslone w stosunku do norm przewidzianych ustawa (15) sa ogol-
nie biorgc wystarczajace w okresie letnim, nieco za niskie w okre-
sie zimowym.

Najczesciej spotykanym zafalszowaniem $mietany jest skro-
bia, ktéra wprowadza kupujacego w blad przez sztuczne zwiek-
szenie spoistosci. Na ogolng ilo§¢ przebadanych préb stwierdzono
$rednio 0,76% préb zafalszowanych (tabela IX).

Jako$¢ najwazniejszego przetworu mleka — masla, przedsta-
wia sie w wartosciach érednich nastepujaco. Tabela VII. Srednia
zawarto$é wilgoci w masle wynosila w badanych okresach od
13,4—18,1% ($rednio 16,31%0) przy rozpietosci wynikow 8,5—47,5%.
Kwasowos$¢ w tym okresie wahata si¢ od 2,5—5,5° S. H. ($rednio
4,4° S. H.) przy rozpietosci wynikéw 1,0—250° S. H.
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Srednia zawarto$¢ wody jest nieco za wysoka w stosunku do
wymagan ustawy (15). Kwasowo$¢ natomiast znajduje sie w do-
puszczalnej ustawq granicy.

Charakterystyczne dla masta liczby Reichert-Meissla i Polen-
skiego (tabela VIIl) w wartosciach $rednich wynosza: liczba R. M.
28,4—28,8 (srednio 28,6) przy rozpietosci brzegowej 24,2—30,4.
Liczba Polenskiego 2,9—3,1 ($rednio 3,0) przy rozpietosci 1,0—3,5.
Liczby te, jak wykazal Schlecmer (16), sg zwigzane wspolczyn-
nikiem korelacji z innymi wielkosciami charakterystycznymi dla
masta. Majgq one wazne znaczenie ze statystycznego punktu widze-
nia. W badanych przez nas mastach wahaja sie one w granicach
przewidzianych dla prawidilowego produktu.

Ogolnie biorgc s$rednie dane liczbowe wielkosci chemicznych
i fizycznych mleka i jego przetworéow wskazujg daznosci do waha-
nia przy dolnej granicy, a dla mleka wolnorynkowego wykazuja
nawet zawartos¢ tluszczu i suchej masy ponizej dopuszczalnej nor-
my dla prawidlowego produktu.

Poréwnanie mleka pochodzgcego z wiejskich zlewni z mle-
kiem wolnorynkowym wskazuje wyraznie na lepsza jako$¢ pierw-
szego, Fakt ten $wiadczy o tym, Ze system kontroli stosowanej
w zlewniach nad jakos$cig mleka zapewnia dostarczanie do mle-
czarni i na rynek pelnowartosciowego produktu,

Streszczenie

Przeanalizowano mleko i jego przetwory pod wzgledem fizy-
ko-chemicznym, pochodzace z terenu woj. lubelskiego w okresie
powojennym i stwierdzono, ze: °

1. srednia warto§é ciezaru wlasciwego w okresie letnim wy-
nosi 1,029, w okresie zimowym 1,030,

2. $rednia zawarto$é¢ ttuszczu w okresie letnim wynosi 2,93%b,
w okresie zimowym 2,89%b,

3. sérednia zawartos¢ suchej masy beztluszczowej w okresie
letnim wynosi 8,18, w okresie zimowym 8,49,

4. $rednia wartosé¢ dla mleka pochodzacego ze zlewni wiej-
skich jest wicksza, anizeli dla mleka wolnorynkowego. Ciezar wia-
$ciwy w okresie letnio-zimowym wynosi 1,031. Zawartos$¢ thuszczu
w okresie letnim 3,4%, w okresie zimowym 3,5%. Sucha masa
w okresie letnim 8,6, w okresie zimowym 8,7,
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5. $rednia zawartos¢ ttuszczu w $mietanie wynosi dla okresu
lctniego 23,08%, zimowego 20,24%b,

6. $rednia zawarto$¢ wody w masle wynosi 16,31%, a kwa-
sowos¢ 4,4° S, H.
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PESIOME

ABTOpDH UpOAHANU3NPOBAIM MOIOKO U €ro NpPOLYKTHL, JOCTa-
BIIEHHBI¢ M3 TeppuTopuu JI0GIMHCKOro BOEBONCTBA B HOCIEBOCHHBIN
Nepuox, B (U3UKO-XUMHUYECKOM OTHOIUEHMH M IOIYYMIIM HUKecle-
AyloIMe Pe3yIbTaTHl:

1. Cpennad BeMuYMHA YHENBHOTO Beca B JIETHEM IepHoOAe DPas-

userca 1,029, sumoit — 1,030.

2. CpenHee cofep:xkaHMe 3KUpa JIeTOM cocraBider 2,93%, 3uMoi
— 2,89%.

3. Cpennee comepsxkaHne o0e3)RUPEHHON CyXolf MacChl JIETOM
cocraBuser 8,18 %, sumoit 8,49%.

4. CpemHue BeIMYMHB! BHIIE YKA3aHHBIX COCTABHHIX 2JIEMEHTOB
MOJIOKA, NPOUCXONALIECIO N3 JepeBeHCHKUX MOJOKOMPHEMHBIX
MYHKTOB OGHIYHO BHIILIE, YeM Te e BEJIUYNHBI MOJIOKA, IIPO-
HCXONALIErc M3 NMOKYIOK Ha cBoGomunoM puiake. tak ynenb-
HEBIl BeC B JIeTHe-3auHMeM mnepuopme pasnsaerca 1,031, coxep-
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WaHue mupa B JerdeMm nepuole 3,4%, sumoii 3,5%, cyxasa
Macca B JjieTHeM Ilepuofe cocrasiaser 8,6 §, B aumMHeM —8,7%.
5. Cpennee comep:Kanme :KUpA B CMeTaHe JI€TOM COCTaBIsAET
23,08%, sumoit — 20,24%.
6. CpenHee cojep:;xaHHe BOJbl B CJAMBOYHOM MAacje COCTABJAET
16,31%, wucaornocts 4,4° S.1,

SUMMARY

A physico-chemical analysis of milk and milk products collec-
ted from the terrain of the Lublin district in the postwar iperiod
was performed. It was found, that:

1. the mean value of the specific gravity in the summer pe-
riod is 1.029, in the winter period, — 1.030,

2. The mean content of fat in the summer period is 2.93 per
cent, in the winter period, — 2.89 per cent,

3. the mean value of the dry substance, fat free, in the sum-
mer period is 8.18, in the winter period, — 8.49,

4. mean values for milk collected from rural collectors are
larger, than for the free-market milk. The specific gravity in the
summer — winter period is 1.031, The content of fat in the sum-
mer period is 3.4 per cent, in the winter period, — 3.5 per cent.
The dry substance in the summer period is 8.6, in the winter pe-
riod, — 8.7,

5. the mean content of fat in cream is for the summer period
23.08 per cent, for the winter period, — 20.24 per cent,

6. the mean content of water in butter is 16.31 per ceut, aci-
dity 4.4° S. H.
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