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Tea on the 19th -Century Warsaw Table: Customs and Accessories

Poczatki herbaty w Europie i Polsce

Herbate uprawiano w Chinach juz w 2000 roku p.n.e. ,,Do Paryza przywie-
ziong zostata po raz pierwszy w r. 1636”1, Niektorzy dowodzili, ze w swoich
ogrodach wprowadzili juz krzewy w potowie XVII wieku?, ,,jednakze Loiseleur
des Longschams [...] powiada, iz [...] probowano powielekro¢ do Europy wpro-
wadzi¢, ale wszelkie usitowania przez dtugi czas byly bezskuteczne; i ze dopiero
stawny LINNEUSZ pierwszy dostat ig przez szwedzkiego kapitana okretu EC-
KERBERGA, z nasion wesztych iuz w drodze i ta w ogrodzie uppsalskim dobrze
sie utrzymywata. Po niejakim czasie Anglicy tymze samym sposobem ig wypie-
legnowali, a od nich do Francyi si¢ dostata™.

Rowniez i na terenie ziem polskich w XVII wieku interesowano si¢ tym krze-
wem. W Zbiorach Biblioteki Gdanskiej PAN znajduja si¢ rysunki z 1677 roku
holenderskiego lekarza i przyrodnika Willema Ten Rhyne’a sporzadzone dla

1J. Wolfgang, Rzecz o herbacie czytana na posiedzeniu Cesarskiego Towarzystwa Lekarskiego
w Wilnie dnia 12 grudnia 1822 r., Wilno 1823, s. 7. [W cytatach pisownia oryginatow.]

2 1bid., s. 9.

% 1bid.
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gdanskiego botanika Jakoba Breyene’a*. Prace te przedstawiajg studium gatazki
krzewu herbacianego. Wraz ze szkicem nasiona dotarty do Gdanska. Herbata, jej
liscie i nasiona staty sie tematem licznych przedstawien na miedziorytach. Do-
piero pézniej zaczeto je wykorzystywaé do parzenia i picia.

Zwolennicy i przeciwnicy herbaty

Picie herbaty, rozpowszechniane coraz bardziej, miato zaréwno zwolennikdw,
jak i przeciwnikow. Kawa, herbata, czekolada podawane na zimno lub na gorgco
wzbudzaty liczne dyskusje. Podczas, gdy piwo uwazano za zdrowe i zalecano je
nawet do podawania dzieciom, to herbate poczatkowo wymieniano wsrod szko-
dliwych produktéw obok kawioru, czy tez slimakéw. W Polsce o szkodliwos$ci
herbaty rozprawiat Stanistaw Trembecki, szambelan Stanistawa Poniatowskie-
go®. Do osiemnastowiecznych uznawanych i cenionych osobistosci, z ktérych
opinig si¢ liczono, nalezat botanik ksigdz Krzysztof Kluk. Autorytatywnie stwier-
dzat on, ze ,,gdyby Chiny wszystkie swoje trucizny przestaty, nie mogtyby nam
tyle zaszkodzi¢, ile swoja herbata” . Uwazat, ze picie cieptej wody zle wptywa
na nerwy i na trawienie. Przestrzegat przed podawaniem herbaty dzieciom i mto-
dziezy’. Byly takze zdania catkiem odmienne. Pono¢ w 1679 roku Korneliusz
Bontekoe, lekarz ksiecia brandenburskiego, w swoim traktacie® dowodzit ,,ze
nikt zupetnie zdrowym bydz nie moze, kto by przynaymniey 40 do 200 filizanek
herbaty nie wypiiat™®. Jedrzej Kitowicz pisat o niej, ze ,,policzono ja w liczbe le-
karstw przeciw goraczce i do wyptukania gardta po ejekcjach [wymiotach], mia-
nowicie z gwattownego pijanstwa pochodzacych”. O herbacie pisano, ze ,,gtowy
letkos¢ sprawuje, grube humory ttumi, zotadek posila, od kamienia prezerwuje
i nan leczy, gtowy bdl usmierza, torsje uspokaja i ociezatos¢ oddala, krew zasta-

4 Dziedzictwo polskie, [on-line], http://dziedzictwo.polska.pl/katalog/skarb,Studium_bota-
niczne_galazki_krzewu_herbacianego_z_owocami,gid,296972,cid,1156.htm?body=desc [odczyt
15.03.2015]; a takze: K. Targosz, llustracje botaniczne do dzie/ Jacoba Breyniusa i jego wspo6Z-
praca z artystami, ,,Prace Komisji Historii Nauki” t. IX : 2009, PAU, [on-line] http://pau.krakow.
pl [odczyt 15.03.2015].

5 Herbatowe opowiesci 2005, [on-line] http://herbatkowo.blox.pl/htm1/1310721,262146,169.
htm1?4 [odczyt 14.03.2015].

® 1hid.

" K. Kluk, Dykcjonarz roslinny, 1786, cyt za: Herbatkowe opowiesci, op. cit., [on-line]

8 Trakteat van Excellenate Kruyd Thes 1679, cyt za: Wolfgang, op. cit., s. 6.

° lhid.
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nawia, na wrzody leczy”°. Podobnie zalecana byla przy goraczce i bolesnosci
gardtal.

Pojawiaty si¢ r6znego rodzaju ztote mysli i zalecenia, jak np. w Monitorze
z 1774 roku ,,Bysmy w opilstwie bardzo nie wierzgali; Ale si¢ wzieli do kawy, do
czaje; Jesli mie¢ chcemy dobre obyczaje”*?. W XIX wieku wypowiadano opinie
niemal petne ekstazy ,,Jest to jednym stowem poezja nowoczesna! llez wyzszosci
od nudnej, klasycznej kawy!”*3, z zachwytem pisano, ze ,,wielbiciele przygoto-
wali jej triumf we wszystkich salonach, tak dalece, ze dzis zadne porzadniejsze
zgromadzenie bez niej obejs¢ sie nie moze™*4. Pod koniec XIX wieku w Polsce
uwazano, ze ,,Herbata jest jedng z wiekszych przyjemnosci stotu”.

Na poczatku X1X wieku w Warszawie herbata jeszcze nie mogta konkurowac
z kawg, Dopiero rodziny rosyjskich zaborcow wprowadzajac zwyczaj picia her-
baty zwiekszyty import jej do Warszawy. Herbata nie nalezata do drogich, dzigki
czemu tez zyskata popularnosé, jednakze wiasnie z uwagi na niska jej cene posa-
dzono czasem gospodarzy czestujgcych gosci herbata o skagpstwo?®. Sprowadza-
no ja jeszcze w XVIII wieku z Indii przez Anglie i Holandie. Rozbiory wptynety
na zmiang i z czasem przewazyt import ladowy z Chin przez terytorium Rosji
— stad tez pochodzita nazwa herbaty karawanowe;j.

Badania nad herbata i jej przechowywanie

W XIX wieku prowadzono badania w celu okreslenia zwigzkdw chemicznych
roznych gatunkéw herbaty. Podkreslano, ze istnieja zaleznosci miedzy proporcja-
mi poszczegodlnych sktadnikdw, porg zbiorow lisci, przygotowaniem samej her-
baty, a ostatecznym jej smakiem. Powstawaty nawet opracowania szczegotowo

0 B. Chmielowski, Nowe Ateny, 1755, cyt. za: Herbatkowe opowiesci, op. cit., [on-line]

113, Kitowicz, Opis obyczajow za Augusta I, cyt za: ibid.

12 Autor anonimowego listu do redakcji krzewigcego oswieceniowe mody Monitora w 1774
roku.

13 Duchowny, urzednik i literat z Nowogrodczyzny Placyd Jankowski w dzietku Chaos (1843),
cyt. za: Herbatkowe opowiesci, op. cit., [on-line]

14 K. Milewski, Ogolny zarys Encyklopedii dla pici zeniskiej (1840), cyt. za: ibid. [odczyt
15.03.2015].

15 |, Cwierciakiewiczowa, Listy humorystyczne w kwestyi kulinarnej t7umaczone z francuskie-
go przez Autorke 365 obiaddw ku pozytkowi wiascicielek tychze oraz listy o urzgdzeniu domu przez
..., Warszawa 1900, s. 135.

8 Herbatkowe opowiesci, op. cit. [on-line], http://herbatkowo.blox.pl/html/1310721,262146,1609.
html?4 [odczyt10.03.2015].
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analizujace powyzsze informacje'’. Zwracano uwage na wybér herbaty, ostrze-
gano przed gorszymi gatunkami, a zwtaszcza zanieczyszczonymi. Fatszowanie
herbaty miato miejsce zarowno w Chinach, jak i w Europie. Twierdzono jed-
nak, ze ,,W Chinach skazong bywa, a nawet wielgobcemi lis¢mi fatszowana ...
Falszowanie herbaty, rozszerzyto si¢ w Anglii naybardziey od czasu, kiedy rzad
na ni¢ wielki natozyt podatek™?. Przed oszukiwaniem zaréwno przez drobnych
handlarzy, jak tez przez duze firmy przestrzegano na wystawach, miedzy innymi
na zorganizowanej w Warszawie Wystawie hygijenicznej w 1888 roku®®. Zwraca-
no uwage na szkodliwos¢ takich lisci, jak np. wierzbowki, czy tez wiazu, infor-
mowano 0 zwiekszaniu wagi towaru przez dodawanie piasku, czy tez gipsu. W
celu nadania skazonej substancji wiasciwego koloru stosowano éwczesnie biekit
berlinski lub , karamel”%,

Do istotnych tematéw nalezaty sposoby przechowywania herbaty. Zalecano
w tym celu sporzadzanie skrzynek z drewna juz suchego i pozbawionego zapa-
chu, a nastepnie wylozenie ich wnetrz papierem otowianym. Podkreslano ko-
nieczno$¢ wsypania uprzednio herbaty gorszej jakosci, a dopiero po pewnym
czasie zastapienie jej juz wiasciwym, lepszym gatunkiem. Przestrzegano przed
wilgocia przy przechowywaniu lisci 2.

Herbata jako temat literatury i malarstwa

Herbata pod koniec X1X wieku byta tak dalece rozpowszechniona, ze stano-
wita juz nieodzowny element zycia codziennego. Wkroczyta do literatury, malar-
stwa. Czytamy o niej, 0 goscinnosci, o zwyczajach towarzyszacych jej piciu i tra-
dycji - u Gogola, Gorkiego, Puszkina. Wokat herbaty osnuta bywata takze akcja
powiesci w polskiej literaturze, miedzy innymi u Juliusza Stowackiego w Fan-
tazym, czy tez u Ignacego Chodzki w noweli Samowar??. W Nocach i dniach
Marii Dabrowskiej herbata poprawia nastréj Barbary Niechcicowej. Zofia Kos-
sak Szczucka w Dziedzictwie wspomina, ze po deklamacji Deotymy, w domu
pp. Luszczewskich podawano zebranym herbate i kanapki (po jednej na osobe!),

7K. A. Popow, O herbacie i przygotowaniu, Warszawa 1871, cyt za: ibid.

8 Wolfgang, op. cit., s. 44.

19 A. Bukowski, M. Aleksandrow, Badanie herbaty i herbata warszawska przez A. Zukowskie-
go, M. Aleksandrowa z trzema tablicami litografowanemi, Warszawa 1888, s. 1.

2 ]bid., s. 12, 13.

2 Popow, op. cit., s. 9.

22Herbatkowe opowiesci, op. cit., [on-line] http://herbatkowo.blox.pl/htm1/1310721,262146,169.
html1?4 [odczyt 15.03.2015].
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w Lalce Bolestaw Prus nadmienia, ze w sklepie starego Mincla wérod towaréw
znajdowat si¢ kosztowny samowar.

Przedstawienia malarskie z uwzglednieniem herbaty wystepowaty zwiaszcza
w rosyjskiej twadrczosci. Miedzy innymi w malarstwie B. M. Kustodiewa, K.
Korowina, K. S. Pietrowa-Wodkina. Szczego6lnie ciekawy jest obraz H. Niewrje-
wa Cmompunwet, Z 1888%, na ktérym migdzy innymi jest samowar, a obok niego
ustawiono porcelane (jednakze mezczyzna pije herbate ze szklanki).

Sposdb nakrycia i sprzety

Spos6b nakrywania i goszczenia zwiazat si¢ z wielkoscia przyjecia. Na tzw.
matg herbatke zapraszano na godzing piata po potudniu lub tez na wieczér. Uwa-
zano, ze matymi spotkaniami byty te, ktére nie przekraczaty 12 osob, a bywato,
ze w spotkaniu uczestniczyly dwie, trzy osoby. Powyzej dwunastu 0s6b przyjecie
traktowano jako duze.

Na dystyngowanych przyjeciach przy herbacie pani domu petnita funkcje go-
spodyni przy wspoétudziale mtodziezy dorastajacej, a takze przy pomocy przy-
najmniej jednej osoby ze stuzby. Powyzej dwunastu oséb zalecano dwdéch stu-
zacych. Niemniej jednak mile widziano w pewnym momencie odejscie stuzby,
gdyz chetniej prowadzono rozmowy bez swiadkow?.

Warto wspomnie¢ o stolikach przeznaczonych do herbaty, wsrod nich byty
prostokatne z rozktadanym blatem?. Inny rodzaj stanowity stoliki petniace funk-
cje podstawki pod samowar, wino czy czajnik. Te zazwyczaj posiadaty wklesty
blat?®®. Stoliki herbaciane na czterech nogach?” wyrézniaty si¢ ceramicznym bla-
tem?, osadzonym w prostokagtnym obramieniu, nieznacznie uniesionym. Czasem
miaty wyokraglony bok. Samowar ustawiano na stole, ustawianie za$ czajnika
nie nalezato do eleganckich form. Samowary pomimo swoich gabarytow usta-
wiane bywaty takze na niezbyt pokaznych mebelkach, przy ktérych zasiadali
goscie. Na samowarze ustawiano dzbanki, przed samowarem zas, pod kurkiem,

BSzhaman, IToocmakannuxu, [online], http://szhaman.livejournal.com/246638.html?thre-
ad=4599662 [odczyt 2.10.2008].

2|, Cwierciakiewiczowa, op. cit., s. 123.

% Q. Atterbury, L Tharp, Wielka encyklopedia antykéw, Warszawa 1995, s. 198.

% 1hid.

21 Lyzek srebrnych dwa tuziny... Srebra domowe w Gdarisku 1700-1816, Katalog wystawy, 11
lipca 2007-11 listopada 2007, Muzeum Dom Uphagena, Gdansk 2007, s. 47.

2 1hid.
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miseczki. Z takim przedstawieniem spotykamy sie na przyktad na rysunkach An-
toniego Zaleskiego *°.

Na mata herbatke przygotowywano zazwyczaj lekki stolik dwupoziomowy.
Na goérnym poziomie umieszczano samowar, ewentualnie czajnik z gotujacym
si¢ wrzatkiem, a takze tace z filizankami, dolny poziom zas byt przeznaczony na
suche ciasteczka albo tez tartinki z czarnego chleba z mastem®. Przyjete zasady
czestowania gosci herbatg ulegaty z czasem zréznicowaniu.

Stoty dla matej liczby gosci zastawiano r6znorodnie — byty skromnie, jak tez
bardzo obfite. W literaturze znalez¢ mozna opis stotu nakrytego dla dwdch oséb
do herbaty!, na ktérym ustawiano ,,tyle dobrych rzeczy co na weselu... kawat
indyka z truflami, kompot z wyszukanych owocdw, majonez z kaptona, ser fran-
cuski i cate stosy najznakomitszych ciast i cukrow. Procz tego... kilka butelek
ciemnego i jasnego wina najlepszych francuskich gatunkéw, a jako korona tego
wszystkiego stato w srodku olbrzymie srebrne naczynie, z ktérego pomiedzy bry-
fami lodu wygladata gruba szyja od flaszki z korkiem starannie umocowanym.
Gdzies z kata stychac byto syk samowaru™. Chociaz opis jest literacki, jednakze
stanowi¢ moze on zrédto ikonograficzne.

Przy wigkszej liczbie gosci stosowano kilka rozwiagzan. Mozna byto nakry¢
kilka stolikéw, przy ktérych zasiadaty panie. Panowie, jak pisano, zajmowali
miejsca wg upodobania, siedzac lub stojac®. Herbatg nalewano w oddzielnym
pokoju i wnoszono ja na tacach wraz z cukrem, $mietanka, ciastkami, czerwo-
nym winem, arakiem, kanapkami. Przestrzegano, aby ciastek minimum byty trzy
rodzaje, uktadano je w fadnych koszyczkach i podawano je jednoczesnie z her-
bata na oddzielnej tacy*.

2. Zacharysiewicz, Mgz upatrzony. Powies¢ z zycia w dwoch czesciach, ,, Tygodnik lustrowa-
ny” 1868, seria druga, s. 232.

% QOczywiscie obok masta uktadano maty srebrny néz; Cwierciakiewiczowa, op. cit., s. 123.

81 J. Zacharysiewicz, Cz/owiek bez jutra, 1877, ,,Biblioteka Warszawska”, 1871, t. 3, s. 196,
[on-line] http://books.google.pl/books?id=IJKADAAAAYAAI&pg=PA196&dq=st%C3%B3%C5
%82+nakryty&hl=pl&sa=X&ei=z1wMUlabLgaO0AXF-rjTCg&ved=0CF8Q6AEWBzgK#v=0ne
page&q=st%C3%B3%C5%82%20nakryty&f=false [odczyt 10.03.2015].

32 M. Gruszecka, Ilustrowany kucharz krakowski dla oszczednych gospodyz. Smaczne i tanie
obiady dla doméw obywatelskich, wedZug kuchni krakowskiej, litewskiej, francuskiej i wiederiskiej
z uwzglednieniem higieny i dydaktyki z podaniem dyspozycji na stosowne obiady kazdego dnia ca-
fego roku, sposobu podawania potraw, ubierania stofu, i przyjmowania gosci z osobnym rozdziaZem
kuchni kartoflanej. Praktyczne przepisy do ciast, legumin, konfitur, likieréw, lodéw, marynat itp.
Wazne wskazowki do gospodarstwa domowego oraz konserwowania i przechowania w nalezytym
stanie roznych przedmiotéw na podstawie wieloletniego doswiadczenia i wed?ug wzorowych dzie/
ufozone przez ..., Krakdw, Warszawa, s. IX.

% 1bid.
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Gdy goscie wypili herbate, woweczas filizanki napetniano nie pojedynczo, lecz
zbierano wszystkie, a nastgpnie ptukano. Ponownie podawano herbate z ciastkami.
Po przerwie, w ktorej zaaranzowana mogta by¢ zabawa, wnoszono talerzyki dese-
rowe i noze, owoce, napéj lub wino. ,,Po trzykrotnym roznoszeniu prosi sie gosci
do salonu. Podczas zabawy roznosi¢ mozna limoniade, wino, lody, albo tez owoce
lub torty. Po kwadransie podaja si¢ kremy na matych deserowych talerzykach, jak
krem cytrynowy lub owocowy z makaronikami blamanze, tutti frutti itp. Po jakim
czasie mozna roznosi¢ ryby, zulce, sataty i potem znowu torty, ciastka, kanapki.

Byt tez zwyczaj roznoszenia herbaty z ciastkami, gdy tylko goscie sie zebrali,
,»a PO godzinie, albo dwu, proszono do bocznego pokoju, gdzie powinien by¢ nakryty
stdt zastawiony zulcami, rybami, satatg, zimnym puddingiem i sosami, cieptem pie-
czystem, z kompotem i konfiturami, tortami, owocami i kwiatami. Po skonczonym
jedzeniu towarzystwo powraca do sali. W pauzach roznosi¢ wino, limoniade, ciastka
i owoce... kwadrans pozniej czestowano kremem, tortem, owocami”®.

Herbate mogta nalewac stuzba w tym samym pokoju, gdzie przebywali go-
scie. Ustawiano woweczas stolik w kacie. Uktadano ciasteczka na tacy, ktdrg na-
stepnie noszono do gosci wraz z herbata. Filizanki puste zbierano po kilka, a na-
stepnie po optukaniu ponownie gosciom podawano juz napetnione. Zazwyczaj:
PO uprzatnieciu i pewnym przeciagu czasu, wnosi sie nakryty stét, napetniony
ciastkami, kremem, owocami, kanapkami i innymi przystawkami stawia na boku
w pokoju. Podaje si¢... na tacy z deserowymi talerzykami™.

,Herbaty tancujace urzadzaja sie tak samo, tylko, ze czesciej roznosza sie
chtodzace napoje, jak i limoniada, orszada, soki z owoca, owoce, pomarancze
i drobne ciastka. Przy koncu mozna poda¢ barszcz albo bigos, co po nocy nie-
przespanej wszystkim dobrze robi™?’.

Jezeli liczba gosci liczyta powyzej dwunastu 0sob, to zaproszone osoby przyj-
mowano w sali jadalnej, przy stole zakrytym obrusem. Przed gospodynia usta-
wiano tace z podstawowymi akcesoriami, ktore bylty przedmiotami najbardziej
reprezentacyjnymi. Tak wi¢c w zaleznosci od poczestunku stawiano dzbanek,
imbryk do herbaty, samowar, dzbanek z gorgcym ponczem, mlecznik, w ktorym
podawano mleko surowe badz tez $mietanke, na dwdch zas pozostatych tackach
ustawiano szklanki do herbaty i ponczu. Szklanki ozdabiano przez zakolorowa-
nie syropami: wisniowymi, malinowymi, oranzada lub tez ,,ubielone orszada.
Woprowadzenie wielobarwnych filizanek oraz szklanek miato za cel ozywienie

3 Ibid.

% 1bid., s. XII.

% Ibid.

3 Ibid., s. IX.

38 Cwierciakiewiczowa, op. cit., s. 134.
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widoku kolorami. Zintensyfikowanie powyzszego efektu osiggano dodatkowo
ustawiajac na srodku kosz kwiatow.

Jak wynika z zachowanych zrodet, nie ograniczano si¢ do ustawiania na stole
przedmiotdw wytacznie z porcelany, srebra czy platerow. Wprowadzano urozma-
icenia i miedzy innymi szklanki, ktore staty obok porcelanowych filizanek, np.
chinskich lub japonskich. Dopetnienie nakrycia stanowi¢ miaty serwetki lezace
na talerzyku pod miseczka, kolejng zas ozdobe stotu sam poczestunek. Do herba-
ty — wytacznie do herbaty — podawano suche ciastka, rozgrzane (na 10 min przed
podaniem) brosze, a takze biszkopty, ciastka wiedenskie, baby. Cze¢stowano tak-
ze kanapkami z szynka lub pasztetem.

Rozpowszechnienie w XIX w. herbatek, zwtaszcza w ich najczestszej, naj-
prostszej formie, stanowito niemalze przetom w obyczajowosci spoteczenstwa
warszawskiego.

W przeciwienstwie do bardziej uroczystych obiadéw czy kolacji nie wyma-
gaty one ani duzego mieszkania, ani kosztdw czy specjalnych przygotowan.
Umozliwialy wiec, tak bardzo potrzebne w okresie zabordw, czestsze kontakty
towarzyskie w bezpiecznym, wtasnym domu, w gronie bliskich sobie ludzi. Moz-
liwos¢ dyskusji na tematy polityczne, zawodowe, czasem osobiste byta w istocie
najwazniejsza, a herbata i poczestunek stanowity mity akcent goscinnosci.

Herbata podawana po angielsku miata inny obrzadek. Przy herbacie stawiano
sSmietanke, a takze jaja na miekko, chleb, butki, masto, ser $mietankowy i inne
réznego rodzaju sery. Wsrod wedlin znajdowata sie szynka, poledwica, ozory
wedzone. Ponadto podawano marynaty i rolady oraz kawior, sledzie. Serwowano
takze kurczeta pieczone. Na stole musiaty sie takze znalez¢ owoce, konfitury
syropowe, ciasta i torty*°.

Parzenie
Warto zwréci¢ uwage na zalecenia, ktorych prawdopodobnie starannie prze-

strzegano. Przygotowujac herbate na jedna osobe, nalezato odmierzy¢ catg ty-
zeczke lisci herbaty. Liczba filizanek wody powinna by¢ uprzednio wyliczona

% M. z K. Marciszewska, Podarek dla mfodych gospodyz. Kucharka szlachecka zawierajgca
okoZo 3,000 przepisdéw kuchennych, spizarnianych, domowo — gospodarskich i toaletowych. Za-
twym sposobem opisanych i na dZugoletnim opartych doswiadczeniu oraz dyspozyccye obiadow
na cafy kwartaZ i na wielki post, wykwintnym, smacznym, prostym sposobem, ustawienie sto/ow
na Wielkanoc, Wigilie Bozego Narodzenia, sniadania gorgcego i zimnego, podawania herbaty po
angielsku, pieczenie réznego rodzaju ciast, smazenie konfitur sposobem kijowskim i wiele innych
przez ... Kijow-Odessa 1893, s. 21.
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w zaleznosci od liczby 0s6b*. Woda miata by¢ rzeczna albo zrédlana*. Oczy-
wiscie musiata by¢ wrzaca. Za najlepsza wodg do herbaty uznawano przygo-
towang w samowarze*2, Czasem do jej gotowania zamiast samowaru stosowa-
no buljotki. Byty to maszynki, zazwyczaj spirytusowe. Powszechne bylo takze
dolewanie wrzatku z wigkszego czajnika. Do gotowania wody mozna tez byto
uzy¢ garnuszka kamiennego, rondelka blaszanego lub miedzianego, pobielane-
go®. Podkreslano, by nie gotowa¢ wody w ttustym garnku lub saganie po kapu-
scie*. Przestrzegano przed czajnikami ,,rodzaju brytanskiego, w ktorych herbata
ma wydawaé wigcej essencyi”, jednakze — jak pisano — ,,mniemanie to jednak
okazato sie niezupetnie prawdziwem, a doswiadczenie pokazato, ze taki czajnik
przede wszystkim udziela herbacie swoj zapach metalowy. Prawda jest, ze her-
bata w nim rozpuszcza sie predzej nizeli w porcelanowym, lecz traci przez to na
mocy i smaku, gdy przeciwnie w porcelanowym, ktéry ogrzewa sie stopniowo,
liscie herbaty nie moga si¢ od razu rozpuscic, a po kazdem nalaniu wody herbata
rozpuszcza sie stopniowo i aromat takowej utrzymuje sie do ostatniej szklanki™*®.

Dyskusyjne byly gusta zwigzane ze smakiem herbaty nadanym przez moc
esencji. Prowadzone dwczesnie zestawienia herbat niefatszowanych zawieraty
informacje o naparach nie tylko silnych czy stabych, ale takze zr6znicowanych
aromatycznie oraz ciemnych i jasnych*. Drozsza herbata lepiej naciagata i byta
bardziej wydajna?’.

W literaturze zachowaty sie najrézniejsze zalecenia dotyczace parzenia, przy-
ktadowo hrabina Respektowa z Fantazego zwraca si¢ do corki, by podata hra-
biemu herbate ,,jak najlzejsza”, ,,cien herbaty”*®, podczas gdy Henryk Rzewuski
twierdzi, ze najwtasciwsza powinna by¢ herbata ,,tak tega, ze ja mozna byto zra-
Zu wzia¢ za wino krélewskie™s,

0 Cwierciakiewiczowa, op. cit., s. 124.

4 Popow, op. cit., s. 10.

2 |_, Cwierciakiewiczowa, Jedyne praktyczne przepisy konfitur, konserw, sokow, marynat, we-
dlin, wodek, likierow, win deserowych, ciast itp. przez autorke 365 obiaddw, Warszawa 1893, s. 80.

 1hid.

“ 1bid.

4 Popow, op. cit., s. 10.

4 A. Bukowski, M. Aleksandrow, op. cit., s. 12, 13.

47 Cwierciakiewiczowa, Jedyne praktyczne..., s. 80, 81.

%8 S, Wasylewski, Zycie polskie w XIX wieku, Krakdw 1962, s. 494.

4 Henryk Rzewuski w Listopadzie (1848) pisat 0 zazywaniu herbaty ,.tak tegiej, ze ja mozna
byto zrazu wzig¢ za wino krélewskie [...] tylko po wielkim przepiciu i to dwie szczypty z szafranem
zmieszanej, rozgotowane w trzech kwartach [ok. 3 I] wody”, [on-line] http://herbatkowo.blox.pl/
html/1310721,262146,169.htmI?4 [odczyt 10.03.2015].
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Wskazdwki oczywiscie dotyczyty tez naczyn. Szklanki nalezato wyptukaé
w goracej wodzie®, zas samowar musiat by¢ ,,nalezycie wybielony”, a czajnik
najlepiej porcelanowy lub fajansowy®:. Parzenie herbaty na sposéb rosyjski,
u nas przyjety, odbiegat od parzenia na wzér chinski, japonski, czy tez angielski.
Istota byto zaparzanie esencji w oddzielnym naczyniu, a nastepnie rozcienczenie
jej wrzatkiem w filizance. Ten sposob picia wprowadzit naczynia zwane — za-
warkiczaja, czyli czajniczki do zaparzania esencji, z dopasowana pokrywka oraz
z wewnetrznym sitkiem, ktére przecedzato herbate®. Przygotowywano herba-
te takze w inny sposob: do szklanki wlewano wrzatek i dolewano z czajnicz-
ka naparu; odmienny zwyczaj polegat na zenieniu herbaty, czyli kilkakrotnym
przelewaniu tzw. zawarki do szklanki i z powrotem do czajniczka. Zapanowata
u nas moda — réwniez pochodzaca z Rosji — picia w szklankach, ktore wstawiano
w podstakanki, rzadziej jednak trzymano tyzeczke w szklance. Czestowanie na
spodeczku u nas si¢ nie przyjeto. Picie herbaty miato swoj okreslony rytuat. Nie
tylko istotne byto parzenie, sposob podawania, nakrywania, ale takze cata atmos-
fera towarzyszaca spotkaniu®,

Na podstawie zachowanych pamietnikow, listow, r6znego rodzaju relacji moz-
na odtworzy¢ wprowadzony przez Rosjan ceremoniat, jaki obowiazywat przy
piciu herbaty. Nie byto w zwyczaju gtosne mowienie, wykluczone byty kiétnie,
dyskusje. Nalezato czerpa¢ rados¢ z tego napoju. Miedzy innymi w cyklicznych
opowiadaniach drukowanych w ,,Tygodniku lustrowanym”, w Mezu Upatrzo-
nym Jana Zacharysiewicza opisane sg spotkania przy herbacie. Rozmowie towa-
rzyszy¢ miaty jedynie trzaski dochodzace z samowara, ,,Cisze t¢ przerywat tylko
jakis dziwny szmer samowaru. Co$ w nim piszczato i jeczato zatosnie, az smutno
byto stucha¢”, réwniez ,ulatniajaca sie z niego para”* byta nieodzownym ele-
mentem stwarzanej atmosfery.

Dodatki do herbaty

Bez wzglgdu na sposob podawania, herbacie zawsze towarzyszyt cukier. Sto-
dzono herbate cukrem kandyzowanym, ktéry sprzedawano w duzych stozkach,
a nastgpnie rozbijano. Stozki gabarytowo mniejsze, byty mniej cenione, jako
mniej solidne. Stad tez powstaty nazwy, ktore utrzymaty sie jeszcze po XX wiek,

0 Popow, op. cit, s. 10.

5 |bid.

52 Cwierciakiewiczowa, Jedyne praktyczne..., s. 80.
%8 Zacharysiewicz, Mgz upatrzony..., s. 232.

5 Ibid.
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jak np.: gfowa cukru lub chleb cukru. Cukier kruszono specjalnymi toporkami
lub pincetami. Kawalki, ktore miaty ksztatt orzeszkéw, brano do ust i trzymano
w ustach, popijajac, gdyz ,,zuzywa si¢ go mniej i nie psuje on dobrego smaku na-
paru”®s. Stodzono herbate takze dzemami owocowymi, zazwyczaj malinowymi,
miodem. Podawano do niej ,,rozmaite, suche lub ptynne konfitury, ktére u Chin-
czykow sa o wiele delikatniejsze i smaczniejsze”*®. Powodzeniem si¢ cieszyty
szczegO6lnie konfitury z truskawek, czarnej porzeczki, zurawiny, brzoskwini, czy
tez wisni. Nadawaty one herbacie smak bardziej gorzki, wyrazisty lub stodszy
i delikatniejszy. Najwigksze uznanie miaty konfitury z malin, ktore ustawiano
na ,,honorowym miejscu, poniewaz herbata z malinami jest naprawde dobra na
wszystko, w tym na ukojenie duszy”*’. Mleko nadawato herbacie tagodniejszy
smak. Dodawano do niej réwniez arak, smietanke. Za rosyjski zwyczaj picia her-
baty uwaza sie serwowanie plasterkdéw cytryny. Ten obyczaj zadomowit sie tak
dalece, ze do dnia dzisiejszego jest przyjety na polskich stotach. Czasem, podob-
nie jak w Rosji, podawano dodatkowo pirogi — czyli drozdzowe buteczki — na
stono, z nadzieniem miedzy innymi z grochu, grzybéw, kapusty lub — stodko,
z nadzieniem z sera, rodzynek, czekolady, jagdd, jabtek lub innych owocéw. Za
rarytas uchodzity podawane na ciepto bliny (w formie cienkiego placka), z dodat-
kiem miodu, $mietany, a nawet kawioruse.

Akcesoria. Komplety do herbaty

Ro6zne gatunki herbat przyczynity si¢ do powstania specjalnych zestawéw do
ich przechowywania, stosowano znane juz od XVI11 wieku tzw. herbatnice. Byty
to drewniane pudetka, w ktérych zamykano po kilka pojemnikéw. Kazdy z nich
przeznaczony byt do innego rodzaju lisci herbaty, np.: czarnej i zielonej*®. Trzeci
byt na cukier®. Gdy ograniczano si¢ do jednego pojemnika, wéwczas wewnatrz
niego montowano przegrodki na rézne gatunki herbaty. Od XVIII wieku wpro-
wadzano tzw. muszle, ktérymi nabierano herbate®. Stosowano takze tyzeczki do

* F. Braudel, Kultura materialna, gospodarka i kapitalizm XV — XVIII wiek. Struktury codzien-
nosci, t. 1, Paryz 1979, s. 214.

% 1bid., s. 214.

5" Braudel, op. cit., s. 214.

%8 1hid.

%9 Zielona herbata coraz bardziej zaczeta sie w XIX wieku rozpowszechniaé. Zob. Atterbury,
Tharp, op. cit., s. 150.

& 1hid.

& 1hid.
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herbaty (czasem zawieszano je na obreczy wokot cukiernicy). Przyjete byty takze
szczypce do cukru oraz czerpaczki do pobierania herbaty z pojemnikéw. Zesta-
wy stopniowo wychodzity z mody i zastgpowano je pojedynczymi pudetkami.
Pierwsze z nich byty owalne®?. Z czasem zaczeto wytwarzaé caty szereg wzordw,
od urn po pudetka zdobione dekoracja typowa dla aktualnych lat. W XIX wieku
roznego rodzaju pojemniki przeznaczone byty na uzytek domowy, czasem na
podrdz. Puszki podrézne przechowywano najczesciej w drewnianych puzdrach,
ktorych wnetrza specjalnie dopasowywano do form pudetek®. Forma poczestun-
ku herbatg w podrdzy narzucata pewien rytuat, ktory pociagat za soba ksztatto-
wanie nowych przedmiotdw. Jak pisano ,,stuza temu bardzo wygodne akcesoria —
ozdobny stolik [tradycyjny, niski] z niewielkim paleniskiem obok, pudetka z szu-
fladkami, misy, filizanki, spodki, tyzeczki do konfitur i kandyzowany cukier”®.

Jezeli podawano herbate na wzor angielski, wowczas zalecany byt zestaw
sktadajacy sie z: imbryka, filizanek i tyzeczek, cukiernicy, dzbanuszka na mle-
ko oraz tzw. slop-basin, czyli naczynia do grzania wody oraz naczynia na fusy.
Czasem dotaczano pudetko na herbate, dzbanek na goracg wode, tyzeczke do
porcjowania herbaty, a takze tace®®.

W warszawskich domach w XIX wieku starano sie zaopatrzy¢ w serwisy do
herbaty. Zazwyczaj dzbanki na goraca wode, czajniki, cukiernice i mleczniki
tworzyty komplety %. Ale tez zaopatrywano si¢ w zestawy takie, jak: dzbanek
do kawy, imbryk do herbaty, mlecznik, cukiernice®”. Poczatkowo stosowane por-
celanowe komplety do herbaty stanowity pierwowzér dla srebrnych i platerowa-
nych zestawéw. W XVIII wieku serwisy zawieraty najczesciej 6 lub 12 filiza-
nek. Niektore zestawy byty znacznie rozbudowane. Zachowata sie np. wzmianka
o0 gdanskim sklepie, w ktérym wdowa Sittart posiadata po 6 filizanek do kawy
i herbaty, a nawet 6 filizanek lub czarek do czekolady na goraco®®. Sporadycznie
w sktad kompletu wchodzita misa do ptukania filizanek®.

Na poczatku XIX wieku nie byty powszechne srebrne zestawy. Herbata,
sprowadzona ze Wschodu narzucita pierwotnie mode picia z porcelany, rowniez
podyktowana wschodnim obyczajem. Hamulcem spopularyzowania srebrnych
serwisdéw byla ich cena. Byly one tak drogie, ze nie kazdy na nie mogt sobie

82 |bid.

8 T. Forrest, Wielka ksiega srebra i porcelany w zastawie stofowej, Warszawa 1998, s. 34.
% Braudel, op. cit., s. 214.

% Srebra XV-XX wieku, opr. zh., Warszawa 1998, s. 130.

% Forrest, op. cit., s. 68.

67 £yzek srebrnych dwa tuziny..., s. 59.

& bid.

% bid.
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pozwoli¢™. Na wystawie w 1841 roku zaprezentowany zostat wykonany przez
Karola Malcza ,,Serwis srebrny kompletny do herbaty w guscie odrodzenia (rena-
issance) z wyztoceniami zip. 8200”". Przypuszcza¢ mozna, ze wspomniana cena
Swiadczyta nie tylko o materiale, z jakiego komplet 6w wykonano, ale réwniez
wynikata z artyzmu. Niewatpliwie plater przyczynit si¢ do rozpowszechnienia
kompletow metalowych. Z formami serwiséw do herbaty, czy tez kawy mozna
zapoznac si¢ w katalogach, niestety juz p6zniejszych, jak np.: w katalogu z 1897
roku Norblin, BR. Buch & T. Werner™.

W skiad zestawow wchodzity tace, dzbanki, mleczniki, cukiernice, ptukalni-
ce, niektore zas posiadaty filizanki o szerokim, rozchylonym ptaszczu — typowym
dla filizanek przeznaczonych do herbaty, ze spodeczkami. Byty tez komplety
z samowarem. Kazdy z przedmiotéw mozna byto kupi¢ oddzielnie. Kazdy ulegat
tez metamorfozie, podlegat wptywom stylowym danej epoki, a tym samym miat
oddziatywa¢ pod wzgledem estetycznym na potencjalnego odbiorce. Niektore
z tych wyrobow w szczegolny sposob zapanowaty na stole, a ich historia trwa po
dzien dzisiejszy.

Imbryki

Srebrne imbryki pojawity si¢ na rynku angielskim w XVII wieku. Pono¢ do
pierwszych nalezat imbryk ofiarowany przez Kompanie Wschodnioindyjska
w trzeciej ¢wierci XVII wieku lordowi Berkeley z Berkeley Castl™. Poczatko-
wo byty one niewielkich rozmiardw, przypominaty wygladem chinskie dzbany
do wina. Z czasem nadano im ksztatt gruszkowaty, potem zas ulegaty kolejnym
przeobrazeniom. Do ciekawszych nalezaty osmioboczne, a takze elipsy, ktdre
pojawity si¢ w latach 20. XVI1I wieku™. W XIX wieku powstawato coraz wigcej
zroznicowanych form. O liczbie pojawiajacych sie nowych wzoréw swiadczy
dorobek jednej z wytwérni — Hall China Company, ktéra ,,w catej swej historii...
wyprodukowata ponad 200 r6znych rodzajow imbrykéw, mniej wigcej w czter-

0°T. M. Carter, Czajniczki, duze, mafe i najmniejsze poradnik dla kolekcjoneréw, Warszawa
1997, s. 57.

™ A. M. Drexlerowa, Wystawy wytwodrczosci Kroélestwa Polskiego, Warszawa 1999, s. 338;
Spis pfodéw krajowego i rosyjskiego przemysfu na wystawie publicznej w Warszawie Roku 1841
w salach pafacu G/6wnego Ratusza i Gie/dowej w Gmach Banku Polskiego Umieszczonych w War-
szawie.

2 Spbika Akcyjna Fabryk Metalowych, Norblin, Br. Buch i T. Werner, Warszawa 1897.

8 Carter, op. cit., s. 54.

"4 Forrest, op. cit., s. 34.
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dziestu kolorach”. Wsrdd imbryczkéw ceramicznych najbardziej rozpowszech-
nione zostaty wzory kuliste i owalne, najpowszechniej stosowano tzw.: New
Owal, London i Rococo™. Wszystkie te egzemplarze nie nalezaty do duzych?.

Dzbanki na goraca wode

Dzbanek na goraca wode réznit sie od imbryka uchwytem pokrywki, a takze
gruba stopa z usytuowanym na niej palnikiem. Powszechnie stosowano palni-
ki spirytusowe. Egzemplarze wykonane z rozgrzanego zelaza™ zostaty zapewne
przyjete z Wielkiej Brytanii. Na poczatku XIX wieku wprowadzono do uzycia
dzbanki w formie potkuli z wysokimi uchwytami tukowo wygietymi®.

Czajniczki do herbaty

Od lat 90. XVI1I wieku wprowadzano czajniczki, ktore staty na spirytusowym
palniku®. Poczatkowo powielaty one motywy sprowadzanych chinskich egzem-
plarzy. Z czasem zaczeto poszukiwac nowych rozwiazan i odstapiono od pierwo-
wzorow. Do ciekawszych nalezaty ceramiczne czajniczki z kompozycjami pejza-
zowymi i scenami rodzajowymi. Do ich popularnosci przyczynit sie nadruk i kal-
komania ceramiczna, ktora utatwiata szybkie powielanie wzoréw. Oryginalna
grupe stanowity ceramiczne imbryki figuralne, przedstawiajace zwierzeta, jak tez
domy®2, Cieszyly si¢ one szczeg6lnym powodzeniem w XV wieku. Powrdcity
za$ do mody w drugiej potowie X1X wieku w Europie Zachodniej, z ta rdznica,
ze tworzono karykatury znanych osobistosci, gtéwnie politykow?,

s Carter, op. cit., s. 43.

% Ibid., s. 12, 43.

" Forrest, op. cit., s. 68.

8 Srebra XV-XX wieku, op. cit., s. 130.
9 Atterbury, Tharp, op. cit., s.146.

8 Forrest, op. cit., s. 74.

& 1hid., s. 35.

82 Carter, op.cit., s. 11.

& 1bid., s. 12.
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Buliera a dzbanek

Buliery ustawiane na stole stuzyly do podgrzewania wody. Przymocowane
byty do podstaw i miaty kraniki. Palniki utrzymywaty wysoka temperaturg®.
Catos$¢ umieszczano na tacy®. Pod koniec XVIII wieku buliera przypominata
wysmukta waze, pdzniej stata sie kragta i nizsza®®. W potowie XI1X wieku zastg-
piono je imbrykami (czajniczkami) z dziobkiem, ktére mozna byto zdja¢ z pod-
stawy®’. W zbiorach Muzeum Warszawy znajduje si¢ pigkny przyktad empirowej
buliery pochodzacej z warsztatu Karola Filipa Malcza. Gtadkie ptaszczyzny, zna-
komicie wywazone proporcje, podstawka w ksztatcie trdjnogu, brzusiec w for-
mie urny, uszy uniesione po bokach oraz przykrywka silnie wysklepiona nadaja
catosci wrazenie lekkosci. Dopetnienie stanowia delikatne elementy zdobnicze,
takie jak: motywy lauru, gtowa Meduzy, liscie akantu wolutowo zwinigte, postac¢
Syreny ujmujacej kranik.

Ta sama warszawska firma w latach 40. XIX wieku wytwarzata odmienne
wzory. W zbiorach Muzeum Narodowego w Warszawie prezentowany jest eg-
zemplarz, ktory posiada sptaszczony korpus pokryty bogato motywami flory-
stycznymi®e,

Samowar

Za poprzednika samowaru uwaza si¢ shitennik, czyli czajnik, ktory specjalnie
byt przystosowany do napoju robionego z miodu oraz z takich zi6t, jak: szatwia,
lis¢ lauru, korzen koztka. Miat te przewage nad czajnikiem, ze oszczedzat za-
rowno ciepto, jak i wode. Samowary ulegaty przeobrazeniom ze wzgledu na po-
trzeby modyfikacji urzadzen grzewczych, przeznaczenie i zréznicowanie zdob-
nictwa. Szczeg6lna odmiana (bez kranu) byta przeznaczona do zup i ptatkéw
owsianych®. Ze wzgledu na gestos¢ potrawy, kran byt zbedny. Istniaty takze juz
w pierwszej potowie X1X wieku samowary do kawy, nieznacznie rézniace si¢ od

8 Forrest, op. cit., s. 74.

& |bid., il. na s. 74.

% 1hid.

5 1bid.

8 R. Bobrow, Srebra warszawskie XVII1 i 1 pofowy XIX wieku ze zbioréw Muzeum Narodowe-
go w Warszawie, Warszawa 1991, poz. 95.

8 Samowar, [on-line], http://samovar.holm.ru/istr01_r.htm [odczyt 13.03.2015] oraz [on-li-
ne], http://www.mirsamovarov.ru/content/view/21/141/lang,russian/ ze strony MupCamosapos ¢
Canxm-Ilemepbypee [odczyt 13.03.2015].
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tych przeznaczonych do herbaty. Posiadaty one w czesci srodkowej sitko do od-
saczania fuséw kawy. Nalezaty do rzadkosci, ze wzgledu bowiem na cene kawy
sta¢ na nie byto jedynie zamozniejsza klientele®®. Przeznaczone do herbaty na
jedna szklanke nazywano: scoucm, na dwie: mem-a-mem, najwicksze samowary
uzywano w tawernach.

Pod wzglgdem materiatowym takze stopniowo zachodzity zmiany, migdzy in-
nymi wprowadzano zelazo, ktére w mniejszym stopniu od miedzi przyczyniato
si¢ do utraty ciepta. Na poczatku XX wieku popularne byty samowary z mosia-
dzu. Na przetomie XIX i XX wieku dziataty one na nafte. Aby zapobiec wyle-
waniu sie wody, zwlaszcza w czasie transportu, lutowano fragmenty metalowe.

Nie jest pewne, skad pochodzi pierwszy samowar. W Archiwum Panstwo-
wym w regionie Swierdtowska przechowywany jest dokument z 1740 roku stuzb
celnych, w ktérym wymienione sg skonfiskowane przedmioty, w tym samowar
wykonany z miedzi. Kolejna istotng informacjg¢ stanowi wzmianka z 1745 roku
0 produkcji samowardw w fabryce Demidova (Ural ?). W drugiej potowie XVI1II
wieku do jednej z najwiekszych wytwdrni (zapewne obok fabryki Peter Silina)
nalezata juz fabryka w Tule, ktorej zatozycielem by? rusznikarz Fedor Lisytsyn.
Powstawaty kolejne fabryki, w ktérych wytwarzano samowary, np. w 1785 roku
powstata fabryka A.M. Morozowa, w 1787 roku F. Popova, a w 1796 roku Mi-
chaita Miedwiediewa. Fabrykanci prezentowali swoje najciekawsze wzory na
wystawach, najczesciej rolniczych. Najwyzej cenione byty przedmioty, ktore
otrzymaly specjalne oznakowanie (stemple) na pokazach krajowych. Do pre-
stizowych nagrod nalezaty przyznawane przez Ministerstwo Finansow. Niejed-
nokrotnie dochodzito do fatszerstw i prob podrobienia znakow. Uwaza sig, ze
produkcija rosyjskich samowarow osiagneta szczyt na przetomie X1X/XX wieku.
Klasyczny samowar — rozpowszechniony w Rosji od pierwszej ¢wierci XIX wie-
ku — stuzyt zaréwno do podgrzewania wody i utrzymywania jej w stanie wrzenia,
jak tez do parzenia herbaty. Wewnatrz zbiornika na wode umieszczona zostata
pionowa rura na wegiel drzewny, gatazki, a takze na szyszki sosny. Znajdujacy
sie na dole ruszt z otworami doprowadzat powietrze. Nad rura zakonczong na goé-
rze podstawka ustawiano czajniczek na zawarke, czyli esencje®® zwang naparem.
Para wydobywata si¢ przez otwor w pokrywie zbiornika, a kranik umieszczony
w dolnej jego czesci umozliwial spuszczenie goragcej wody.

Czesto wyglad decydowat o nazwie, jaka otrzymywat samowar. Jeden
z pierwszych tzw. zuraw posiadat dzwig do nalewania wody. Dla poczatku XI1X

% Ruskije samowary, [on-line], ITpoussoacTeo: ®TVYII «IlITamn»:300004, r. Tyna, BeHesckoe
mocce, 4, Marasuu: OOO «Tyna-CamoBap» Poccust, 123464, Mockaa, [Tsthuikoe 1., 1. 6, xopr,
http://www.tula-samovar.com.ru/museum03.html [odczyt 3.03. 2015].

1 G. Janneau, Encyklopedia sztuki dekoracyjnej, Warszawa 1978, s. 248.
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wieku typowe sg samowary zwane ,,Imperium” i ,,Krater”®2. Pojawity sie wzory
zwane ,,jajco”, ,waza”, ,,banka’%.

Samowary podrozne miaty najczesciej korpus w formie szescianu lub wie-
loscianu, wsparty na bardziej masywnych nogach. Ich odmienna budowa byta
dostosowana do warunkoéw podrdzowania.

Moda charakterystyczna dla lat czterdziestych XIX wieku na szerokie pukle
znalazta zastosowanie w zdobnictwie samowaréw. Szerokie pukle zamkniete od
gory tukowo zdobity czesto powierzchnie tzw. ,,wazondw”, ktdre miaty korpusy
juz nizsze, ale o wigkszej srednicy.

W drugiej potowie XIX wieku ,wazon Florentine”®* nalezal do bardziej
ozdobnych wzoréw. Rowniez ciekawe rozwiazanie prezentowaly samowary
w ksztatcie beczki. W drugiej potowie XIX wieku produkowano wspomniane
»,wazony”, miaty one jednak juz lzejsze formy. Réwniez powszechne byty wzory
historyzujace, ktore staty si¢ szczeg6lnie popularne pod koniec XI1X wieku®®.

Niektdore osrodki produkcyjne nadawaty nowe trendy, a ich wyroby po-
wszechnie nasladowano. Zwlaszcza znane byty samowary z Tutly. Stynety one
przede wszystkim z jakosci, ale takze i z réznych ksztattow. Posiadaty formy
beczek, wazonbw, baniek, jaj. Wzory grawerowano, ttoczono, wprowadzano naj-
rézniejsze tematy dekoracyjne, np. do szczeg6lnie popularnych nalezaty motywy
delfindw. Samowary rozpowszechnione gtéwnie na ziemiach zaboru rosyjskie-
go cieszyly si¢ duzym powodzeniem zwtaszcza w Warszawie. Wytwarzano je
nie tylko na terenie zaboru rosyjskiego, cho¢ poza nim nalezaty do rzadkosci.
Zachowat si¢ szczegdlnie pigkny eksponat z XVIII wieku wykonany przez mi-
strza gdanskiego, dziatajgcego w latach 1763 do 1789 — Friedricha Sponholtza®®.
Funkcjonowaty tez firmy w Krakowie produkujace samowary, ktére jednakze
nawet w Warszawie w pierwszym trzydziestoleciu XIX wieku nie byly jeszcze
popularne. Nawet na wystawach pojawiaty sie stosunkowo rzadko, chociaz pre-
zentowane egzemplarze nalezaty do okazatych. Miedzy innymi W Spisie p/o-
dow Krajowego przemysfu wystawionych na widok publiczny w salach G#ow-
nego Ratusza w Warszawie w Miesigcu Maju 1828 roku, czytamy: ,,Samowar
srebrny z potrzebnemi naczyniami, na dwoch olbrzymach wsparty, urzadzony do
wegli i do spirytusu; roboty Klimaszewskiego ztotnika w Warszawie przy ulicy

92 Samowar, [on-line], http://www.tula-samovar.com.ru/museum02.html [odczyt 15.03.2015].

% 1hid.

% 1hid.

% lhid.

% Klejnot w koronie Rzeczypospolitej — Sztuka zdobnicza Prus Krélewskich, Wystawa w Mu-
zeum Narodowym w Gdansku — Oddziat Zielona Brama, grudzien 2006 — luty 2007, Gdansk, 2006,
S. 236.
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Senatorskiey pod Nrem 476, lit. D, cena zt.5719"%". Takze firma Braci Fraget
wystawita na tej samej wystawie ,,.Samowar do herbaty z tréjnogiem, duk. 11” —
dwa egzemplarze®. Sama cena wskazuje na wysoki poziom wykonania. Muzea
polskie posiadajg w zbiorach przede wszystkim wyroby z drugiej potowy XIX
wieku; migdzy innymi w Muzeum Warszawy przechowywany jest samowar wy-
konany przez Fabryke Wolska. Jest to duzy (wys. 46 cm, gt. 29 cm), mosiezny
samowar z zachowanymi $ladami srebrzenia. Brzusiec pokryty jest ornamentem
roslinnym, giloszowanym, ozdobiony pasami meandra z pigknie zestawionymi
ptaszczyznami matowymi i polerowanymi. Funkcjeg izolatorow, ktére umozliwia-
ja dotykanie goracego naczynia, petnia wstawki z drewna, w uchwytach brzusca
oraz w sterczynie na pokrywie. Rowniez kranik posiada drewniana gatke. Do ma-
terialdw uzupetniajacych informacje nt. uzywanych samowarow naleza rysunki
zamieszczane w prasie, a zwtaszcza reklamy.

Zachowane katalogi szczegdlnie z konca X1X wieku® prezentuja wzory sa-
mowarow od najbogatszych, po najprostsze, a wraz z nimi rézne wzory tac pod
samowary oraz ptukalnic. Moda przyjeta z Rosji przyczynita si¢ do powstania
nowego rodzaju wytworczosci, ktora osiagneta wysoki poziom wykonawstwa.
Polskie samowary znane byty ze szczegolnej delikatnosci.

Czarki, filizanki, podstakanki

Poczatkowo pito herbate w matych czarkach bez ucha'®. Jednak ten zwyczaj
nie rozpowszechnit si¢ w Warszawie. Podobnie filizanki srebrne naleza do rzad-
kosci. Natomiast metalowe uchwyty do szklanek zdobyty w Warszawie popular-
nos¢. Podobnie jak samowary, pierwotnie sprowadzane byty z Rosji. Jednym z bar-
dziej znanych osrodkow produkcji byt region Kolchugino'®. Zwane byty czasem
w Warszawie z rosyjska podstakankami, a ich nazwa wskazywata na funkcje, jaka
petnity. Przeznaczono je pod szklanki zwane po rosyjsku — crakan (Stakan). Pod
koniec X1X wieku warszawskie firmy ztotnicze w swoich katalogach prezentowaty
najrozniejsze wzory. Podstawowa konstrukcja oparta na formie walca z uchem nie
ulegata zmianie. Dno, na ktérym wspierata sie szklanka, byto azurowe lub petne.
Jednakze dekoracje scianek zroznicowano przez wycinane, odlewane, grawerowa-
ne. Ptaszczyzny polerowane kontrastowaty z matowymi.

" Drexlerowa, op. cit., s. 246.

% 1hid

9 Zob. np. katalog Norblin, Br. Buch i T. Werner, op. cit.

100 Forrest, op. cit., s. 34.

101 podstakannik, [on-line], http:/Avww.podstakannik.ru/podstakanniki/history [odczyt 3.03.2015].
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Do szczego6lnie ciekawych naleza egzemplarze, ktére od 1870 roku wykazuja
silny wptyw rosyjskich wyrobow — zwiaszcza te w ksztatcie beczek, kadzi, barytek,
z motywami konwalii, fiotkow, rzadziej u nas chtopskich chat, ptotow, elementow
zaczerpnietych z wiejskich lub miejskich pejzazy®?. Pod koniec XIX wieku modne
staty si¢ rosyjskie przedstawienia scen z polowan, czy tez rozpedzonej trojkit®.
W rosyjskich materiatach zrédtowych mozna znalez¢ informacje o zafascyno-
waniu muzyka Wagnera i wplywem jej na wyroby rzemiesinicze, miedzy innymi
przez wprowadzenie motywow tabedzi (nawiazanie do opery Lohengrin)!®. Po-
dobnie wykorzystywano wywodzace si¢ z rosyjskiej kultury sceny z basni i legend,
a w konsekwencji przewijajace sie postacie ksiezniczek, zaczarowanych bohate-
row oraz dzielnych $miatkdw 1%.

Dzbanki do §mietanki i mleka

Moda na podawanie $mietanki zaréwno do herbaty, jak i kawy si¢gata XVII
wieku. Wprowadzita ja madame de Sevigne. W XIX wieku mleko zastgpiono
smietankg!®. Cechami wszystkich dzbankéw z poczatku XIX wieku sa cha-
rakterystyczne, lekkie klasycystyczne formy, znakomite proporcje, gtadkie po-
wierzchnie — a nawet rezygnacja z delikatnego grawerunku, tak typowego dla
przetomu XVIH/XIX wieku'’.

Dzbanki w latach 20. zmieniaja forme. Stajg sie bardziej przysadziste, wyeks-
ponowane maja wybrzuszenia i szerokos¢ srednicy. Brzusiec zachowuje jeszcze
czasem budowe potowoidalng. Charakterystyczne jest odciecie jego na % jego
wysokosci. Typowym rozwigzaniem jest wyrazny, gteboki uskok lub rzadziej
stosowane wyokraglenie. Nastepuje skrécenie szyi, obrzeze zachowuje duza
srednicg, a takze wylew pozostaje szeroki. Ucho wysokie, waskie i tukowato wy-
giete ustepuje coraz czesciej famanym, masywniejszym i nierzadko wykonanym
z drewna i osadzonym w metalowych uchwytach. Zdobnictwo jest ograniczone
do gladkich ptaszczyzn, wzbogaconych jedynie tasmami aplikowanymi, ttoczo-
nymi rozpowszechnionymi gtéwnie dzieki wzornikom?8, Wspdlne dla wszelkich
wyrobOw z powyzszego okresu czasu jest precyzja wykonania, rygorystyczne

02 Szaman, op. cit.

103 1hid.

104 1bid.

105 1hid.

106 Srebra XV- XX wieku, op. cit., s. 123,124,
07 Forrest, op. cit., s. 80.

108 Atterbury, Tharp, op. cit., s. 369, 370.
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przestrzeganie harmonii i symetrii, w miare mozliwosci zachowane przy tego
typu obiektach.

Poszukiwania nowych rozwiagzan w latach 30. byty bardziej zréznicowane.
Miedzy innymi wyrdzni¢ mozna dzbanki zdobione puklowaniem. Te zas z lat 40.
XI1X wieku o profilu okragtym lub falistym, brzuscu sptaszczonym lub gruszko-
watym, czesto zdobione sg puklowaniem rozszerzajacym sie ku gorze, zamknie-
te tukiem odcinkowym. Stopniowo wprowadzano miedzy puklowania delikatne
akcenty roslinne, ktére ustepowac zaczety bogatemu zdobnictwu, w konsekwen-
cji osiggajac efekt koronkowy. W potowie XIX wieku nadal powtarzano znane
juz wzory, ale tez mozna zaobserwowac kolejne modyfikacje, w tym sfalowane
ptaszczyzny. Wprowadzano tez wyroby o cechach klasycyzujacych. Elementy
dekoracyjne takze ulegaty zmianom. Na gtadka ptaszczyzne naktadano plastycz-
nie formowane, realistyczne liscie. Do ciekawszych motywdw zdobniczych nale-
zg: sznury z weztami okalajace obrzeza'®, toza i naturalistyczne ujecia gatazek™,
elementy roccaille’owe!,

W latach 70. XIX wieku wyrdzniaja sie wyroby nawiazujace do wschodnich
form. Istotny jest fakt, ze w tym samym czasie wyroby wytwarzane we Francji
znamionuja wptywy sztuki Dalekiego Wschodu, gtéwnie Japonii, a takze naste-
puje nawr6t do renesansu, rokoka oraz klasycyzmu®2, Coraz bardziej popularne
stawaty sie¢ realistyczne motywy roslinne okalajace powierzchnie dzbanuszkdow.
Szczegdblnie znamienny jest mlecznik Teodora Wernera ze zbiorow Muzeum
Warszawy®3.

Plastyczne, duze liscie natozone na gtadka powierzchnig przypominaja nie-
ktore wzory z lat 60. X1X wieku; dzbanki z lat 80. posiadaja najczesciej klasycy-
zujaca forme. Niektore z tych obiektow niemal doktadnie powtarzaty wzory z po-
czatku tego wieku. Dzbanki pochodzace z ostatniego dziesigciolecia XIX wieku
takze czgsto powielaja rozwigzania z uprzednich lat. Proponowano tez wzory
historyzujace. Obiekty o nowatorskich rozwigzaniach, wyrozniaty sie pionier-
skimi trendami zaréwno w formie, jak i w dekoracji, przejetymi przez XX wiek.

109 Bobrow, op. cit., s. 136.

10 |bid., s. 131.

U |bid., s. 187.

112 Atterbury, Tharp, op. cit., s. 370.

18 H. Lileyko, Srebra warszawskie, Warszawa 1979, poz. 90.
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Cukiernice

Cukiernice podlegaty ewolucji stylowej podobnie jak pozostate przedmioty
z zastawy stotowej™*. Wyrabiane na poczatku X1X wieku miaty forme szescien-
nej szkatutki wspartej na kulistych ndzkach. Naroza charakteryzowaty sie wy-
profilowaniem, czasem wyokragleniem?*®, a od okoto 1815 roku, jak zaznacza
Michat Gradowski, scieciem, ktore stato si¢ popularne zwtaszcza od lat 20. Miaty
nadal forme skrzynkowa z pokrywa lekko wysklepiona, ale juz ustawiane byty
na zwierzecych tapach. Ich powierzchnia pozostawata zasadniczo gtadka, a ele-
menty dekoracyjne najczesciej w formie okalajacego fryzu petnity role akcentu,
nie dominujac nad obudowg cukiernicy. Pokrywe zdobity natozone, sztancowane
plakiety, zdobione elementami kwiatowymi, rogami obfitosci, wiencami, a takze
gtéwkami aniotkéw lub amorkami, trytonami i delfinami. Siegano takze po po-
stacie mitologiczne. Proste rozwiazania prezentowaty cukiernice w formie walca
eliptycznego.

W latach 40. X1X wieku stosowano nowe rozwigzania cechach barokizuja-
cych. W potowie XIX wieku chetnie wprowadzano wzory o rozbujatej formie,
ktore pokrywano obfita dekoracja roslinng takze i roccaille’owa. W latach 60.
XIX wieku cukiernice o prostej, skromnej, niemal klasycznej budowie cieszyty
si¢ nadal powodzeniem. Wcigz stosowano rozwigzania skrzynkowe na kulistych
nozkach, o profilowanych, zaokraglonych naroznikach, Grawerunek — na ptaskim
wieczku, a takze wokoét otworu na kluczyk — pozostawat skromny, zas cukier-
nice o cechach barokizujacych ulegty dalszej ewolucji. Sfalowanie ptaszczyzn
przebiegato nie tylko pionowo, ale tez poziomo. W latach 70. XIX wieku na-
stepuje przerysowanie formy, niejednokrotnie wyolbrzymienie poszczeg6inych
motywoOw i znieksztatcenie proporcji. W latach 80. natomiast wprowadzano na
rynek zupetnie nowe wzory, w tym kuliste bryty*'®. Odmienna bryte gruszkowsa
prezentuje cukiernica Teodora Wernera ze zbiorow Muzeum w Ptocku®’. Kolejne
dziesigciolecie charakteryzuje zroznicowanie wzoréw. Warto zwréci¢ uwage na
wzory kuliste o podzielonych ptaszczyznach pionowymi zeberkami. Bogactwio
dekoracji czesto sprawia wrazenie horror vacui. W katalogach z konca XIX wie-
ku zachowane sa takze wzory szczegoélnie ciekawe. Na przyktad katalog z 1897
roku Norblin. Br. Buch & T. Werner prezentuje pod numerem ,,1358” cukierni-

140 jej przeobrazeniach pisat m.in. M. Gradowski, Srebrna cukiernica polska w XIX wieku,
»Art. & Business” 1991, nr 12, s. 31-35.

15 |bid.

16 |bid., s. 32.

W7 7. Lamusik Zaremba, Warszawskie srebra i platery w zbiorach Muzeum Mazowieckiego
w PZocku, Ptock 1996, s. 87.
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ce skrzynkowg zdobiong motywem ,,groszkowanym” zwana takze krokodylowg
skora. Taki egzemplarz znajduje si¢ w Muzeum Warszawy z wybitym numerem
katalogowym. Podobne analogie $wiadcza o wiernym odtwarzaniu katalogo-
wych wzorow.

Do cukru stosowano czasem mate miseczki wsparte na wysmuktych nozkach.
W zbiorach muzealnych nie naleza one jednak do tak czesto spotykanych jak
cukiernice.

Lyzeczki do pojemnikdw herbaty. Lyzeczki do zgarniania fusow.
Sitka do parzenia herbaty

Lyzeczki do odmierzania suchych listkow herbaty wyksztatcaty sie stop-
niowo. Poczatkowo stosowano nakretki, nastepnie tyzeczki o krétkim trzonku.
W Anglii okreslano je jako cody spoin. W latach 60. XV 111 wieku przyjety sie juz
powszechnie tyzeczki do odmierzania herbatyé. Pierwowzorem ich byly tyzecz-
ki do dozowania lekarstw!® Nadawano im z czasem ksztatt topatki, forme muszli,
potem zotedzi, gtowy orta'?.

Lyzeczki do zgarniania fusow miaty azurowy czerpaczek i dtugi, stosunkowo
cienki trzonek, ktéry prawdopodobnie stuzyt do odblokowywania dzidbka z za-
tykajacych go lisci (podobne do nich byty tyzeczki do oliwek). Lyzeczki cedzaki
zostaty wyparte przez siteczka, ktdre wpierw zawieszano na dziébkach dzbankdw.
Jak czytamy w Zastawach stofowych XVI — XX wieku : ,,W XIX wieku w Holan-
dii i w Niemczech zaczgto wytwarza¢ koliste, ptaskie sitka z raczka, ktére mozna
byto oprze¢ o krawedz czarki w trakcie nalewania herbaty z dzbanka. Sitka takie
odktadano na specjalnym tréjnogu z miseczka, by herbata nie skapywata na stét.
Czasami w kompletach z akcesoriami do herbaty znajdowaty si¢ tyzeczki, ktorych
czerpak byt tylko w potowie pokryty azurem. Takich tyzeczek uzywano do zbie-
rania pestek z ponczu, ale byty réwniez bardzo przydatne do zbierania szumowin
z gotujacej sie wody tworzacych sie po wrzuceniu cukru” 2,

118 R. Bobrow, Srebrny serwis marszazka Gurowskiego, [w:] Zastawy stofowe XV—-XX wieku.
Materiaty z sesji towarzyszgcej wystawie ,,Splendor stofu” w Muzeum Sztuki Z{otniczej, Kazimierz
Dolny 26-27 pazdziernika 2006, s. 37-44 [on-line] Zastawy stofowe XVI-XX w. [odczyt 15.03.2015].

19 |bid.

120 Atterbury, Tharp, op. cit., s. 150.

121 Bobrow, op. cit.
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W XIX wieku popularne byty nie tylko sitka do odcedzania, ale i sitka na
tancuszku do parzenia herbaty*?? — kuliste, owalne, dziurkowane z fancuszkami
z zaczepem. Podobne byty tyzeczki o dwoch zamykanych czerpakach'?,

Szczypce i tyzeczki do cukru

Szczypce do kostek cukru wchodzity réwniez w sktad zastawy do herbaty?.
Powstate okoto 1700 roku nawiazywaty do szczypcow do kominka. Od pierwszej
¢wierci XVIII wieku zaczety sie pojawia¢ wzory nozycowe, ,.ktorych uchwyt
przypominat raczki stosowane w nozyczkach, a od 4 ¢w. XVI11 wieku w ksztatcie
litery U, ktore przetrwaty do dzi$™*?.

Lyzeczki podawano oddzielnie, jak powyzej zostato zaznaczone, na oddziel-
nych tacach, lub tez wraz z cukiernica, zawieszajac je na obreczy'?. Lyzeczki
w XIX wieku prezentuja cata game¢ rozwiazan. Te stuzace do herbaty réznity sig
od tych podawanych np. do absyntu, konfitur, kompotu. Sztué¢ce w XIX wieku
mozna byto w Warszawie kupi¢ zaréwno w kompletach, jak i pojedyncze egzem-
plarze. Na poczatku XIX wieku powszechne byty trzonki zwane w Anglii Plan
Fieddle, czyli w formie skrzypiec. Okoto 1810 roku modne stato si¢ rozwiagzanie
o linearnym obrysie zwane Fieddle Threal. Kolejny wzér FieddleHusk — nawia-
zywat do formy tupiny.

W literaturze wyrdznia sie podstawowe trzy wzory: Krél, Krolowa i Klepsy-
dra. Zainicjowaty one powstanie kolejnych. Krélowa byta najbardziej dekoracyj-
na, klepsydra najprostsza. Pojawiaja Si¢ one w pierwszej dekadzie XIX wieku.
W drugiej ¢wierci XIX wieku popularne byty na polskim rynku gtadkie trzonki
lancetowate. W tym samym czasie powszechne byly tyzeczki do herbaty o trzon-
kach topatkowych. Wedtug Joanny Gajek-Paprockiej trzonek ten takze nazywany
byt wiostem, wystepowat na terenach ziem polskich od drugiej potowy XIX wie-
ku'?”, Od tego tez czasu pojawiaja Sie nowe wzory. W literaturze zwracana jest
uwaga, ze nie zachodzi juz proces ewolucji, jaki miat miejsce w XV1I1 wieku, ale
7€ W Sposob chaotyczny pojawiaja sie nowe dekoracje. Przyczyn tego zjawiska
doszukiwano sie w eklektyzmie.

122 Atterbury, Tharp, op. cit., s. 150.

12 |bid.

124 Forrest, op. cit., s. 34.

125 Bobrow, op. cit.

126 | bid.

121 ], Gajek-Paprocka, Dekoracje sztu¢cdw, [on-line] http://www.wilanow-palac.art.pl/index.
php?enc=912 [odczyt 24. 03.2015].
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Wzorniki polskich fabryk z konca XIX wieku'?®, jak np. w katalogu Frageta'?°,
nosza nazwe stylu ,,stowianskiego” lub ,,mazowieckiego”. Do skromnych nalezy
rowniez wzor ,,krakowski” zblizony do hanowerskiego, obydwa z charaktery-
stycznym ,,zatamaniem” wzdtuz osi gtadkiego trzonka, z ta réznica, ze hanower-
skie maja wcigcie sercowate. Nadal wyrabiano takze poprzednio juz wprowadzo-
ne wzory o bogatszych rozwigzaniach.

Tace

Tace bywaty najrézniejsze w zaleznosci od przeznaczenia — na listy, filizan-
ki, cate serwisy, samowary. Te przeznaczone do podawania herbaty byty stosun-
kowo masywne i posiadaty uchwyty na krétszych bokach. Wprowadzono zwy-
Cczaj ustawiania na jednej tacy herbaty, na drugiej uktadania tyzeczek®?; gtéwnie
w drugiej potowie X1X wieku tace do herbaty byty podbite filcem i chronity me-
ble przed nagrzaniem od goracych ptyndw. Takze podbijano je drewniang ptyta
i stosowano ndzki izolujace. Dekoracja byla r6znorodna, nawiazywata do obo-
wigzujacego stylu. Tzw. lustro pozostawato gtadkie lub zdobione delikatnym gra-
werunkiem, nieraz bardzo bogatym, czasem tez dno tacy pozostawato drewniane.
Niejednokrotnie w drugiej potowie XIX wieku wprowadzano dedykacje z okazji
roznych wydarzen okolicznosciowych®!. Taca pod samowar — prostokatna miata
najczesciej charakterystyczne wyokraglenie na krotszym boku.

Na zakonczenie warto zaznaczyé, ze chociaz niektére ze wspomnianych
przedmiotow przestaty by¢ stosowane w XX wieku, to jednak obecnie nastepuje
powrot do niektorych wzordw i dawnych form. Moda na przedmioty takie, jak
samowary ogranicza sie jednak do prezentacji ich we wnetrzach, gdzie petnia
funkcje ozdobna, ewentualnie czasem tez pamiatkowa.

128 Katalog Norblin Br Buch & t. Werner...

129 115 lat istnieje Jozef Fraget £6dz, Warszawa (1909 ?) Fabryka Wyrobdw Srebrnych i pla-
terowanych Jézefa Fraget poleca ,,fragetowskie™ #yzki, noze, widelce i zastawy stylowe i gfadkie
w najwyzszym gatunku dla doméw prywatnych, hoteli restauracji oraz przybory koscielne, maga-
zyny fabryczne Warszawa.

130 Srebra XV—-XX wieku..., s. 130.

131 1bid., s. 126, 127.
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SUMMARY

The spread of tea was accompanied by research on the properties of its different spe-
cies. In the 19th century the interrelationships between the proportions of individual com-
ponents, the time of gathering tea leaves, and the ways of tea making, which determined
the taste effects were clearly discerned. The best teas were considered those prepared in
a samovar.

Initially, tea was drunk in small bowls without handles, silver cups being rare. Milk
was served for tea. The fashion of serving it in small jugs dates back to the 17th century. It
was introduced by Madame de Sevigne. In the 19th century milk was replaced by cream.
An obligatory component of the tea set was the sugar bowl. In the 1760s, tea measuring
spoons came in widespread use. Their prototypes were medication dispensing spoons.
They had the shapes of little shovels, shells, acorns, or eagle heads. Sugar tongs were
introduced in ca. 1700.

Silver teapots appeared on the English market in the 17th century. Depending on the
needs, jugs for hot water or teapots with burners were used. From the 1690s, small tea-
pots were introduced which stood on an alcohol burner. Water was also heated in bulieras
(kinds of kettles/samovars) put on the table.

The development of modern design after WW2 somewhat stopped the development
of traditional tea sets. However, we are now witnessing the return to former designs and
forms. The fashion for unused objects like samovars is confined, however, to presenting
them in the interiors, where they perform decorative or sometimes memorial functions.
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